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Musteretiketten fur Most bzw. Obstwein

Kennzeichnungselemente
Beschreibung und Erlauterungen ab Seite 8

Most

z.B. Apfelmost, Birnenmost Bezeichnung des Lebensmittels

Hersteller:

Franz Muster

Obstweg 1

A-1234 Garten Lebensmittelunternehmer

11 Nettofiillmenge

alc. x,x % vol Alkoholgehalt

L-010724 Losnummer/Chargennummer
Zutaten/

~enthalt Sulfite“ oder ,enthalt Schwefeldioxid“* )~~~ | Hervorheben allergener Zutaten

*Bei einem Schwefelgehalt von tber 10 mg/l ist die dafiir vorgesehene Allergenkennzeichnung
(,enthalt Sulfite” oder ,,enthalt Schwefeldioxid“) anzugeben.

Mit Unterstiitzung von Bund, Ldndern und Europdischer Union Musteretiketten erstellt vom LF1 Osterreich,

begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion,
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Osterreich IrStitat F

Musteretiketten fur Most bzw. Obstwein

. %

GI u h m OSt Bezeichnung des Lebensmittels

Hersteller:

Franz Muster

Obstweg 1

A-1234 Garten Lebensmittelunternehmer

11 Nettofiillmenge

alc. x,x % vol Alkoholgehalt

L-010824 Losnummer/Chargennummer
Zutaten/

-enthalt Sulfite” oder ,enthalt Schwefeldioxid™* .~ | Hervorheben allergener Zutaten

*Die Bezeichnung ,Gluhmost* darf bei ,aromatisierten obstweinhaltigen Getranken“ die
Verkehrsbezeichnung ersetzen oder erganzen, wenn die Aromatisierung Uberwiegend mit Zimt
und Gewurznelken erfolgt ist.

**Bei einem Schwefelgehalt von Uber 10 mg/l ist die dafir vorgesehene Allergenkennzeichnung
(,enthalt Sulfite” oder ,enthalt Schwefeldioxid®) anzugeben.

Ein Zubereitungshinweis kann am Etikett erganzt werden, z.B. ,auf max. 80 °C erwdrmen — nicht
kochen!*

-
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

\/
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

Musteretiketten fur Most bzw. Obstwein

Obstwein

z.B. Steinobstwein, Beerenobstwein,
Apfelwein, Erdbeerwein, Fruchtwein*

Bezeichnung des Lebensmittels

Hersteller:

Franz Muster

Obstweg 1

A-1234 Garten Lebensmittelunternehmer
11 Nettofullmenge

alc. xx,x % vol

Alkoholgehalt

L-010924

Losnummer/Chargennummer

Lenthalt Sulfite” oder ,,enthalt Schwefeldioxid“** /\7

Zutaten/
Hervorheben allergener Zutaten

*Die Bezeichnung ,Fruchtwein® gilt fur Obstwein, der aus mehreren Obstartgruppen hergestellt

wurde.

**Bei einem Schwefelgehalt von tber 10 mg/l ist die dafiir vorgesehene Allergenkennzeichnung

(,enthalt Sulfite” oder ,,enthalt Schwefeldioxid®) anzugeben.

T
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion

Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Musteretiketten fur Most bzw. Obstwein

1N *
ObStd eSSGrtWE' n Bezeichnung des Lebensmittels
Hersteller:
Franz Muster
Obstweg 1
A-1234 Garten Lebensmittelunternehmer
0,75 | Nettoflillmenge
alc. xx,x % vol Alkoholgehalt
L-010424 Losnummer/Chargennummer
Zutaten/
Lenthalt Sulfite“ oder ,enthalt Schwefeldioxid“** /7 Hervorheben allergener Zutaten
V

*Der Bezeichnung kann auch die zur Herstellung verwendete Obstart vorangestellt werden, z.B.
Birnendessertwein.
Werden unterschiedliche Obstartgruppen zur Produktion eingesetzt lautet die Bezeichnung
.Fruchtdessertwein®.

**Bei einem Schwefelgehalt von tber 10 mg/l ist die dafiir vorgesehene Allergenkennzeichnung
(,enthalt Sulfite” oder ,enthalt Schwefeldioxid®) anzugeben.

Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Musteretiketten fur Most bzw. Obstwein

. . *
Z| d er Od er C| d er Bezeichnung des Lebensmittels
Hersteller:

Franz Muster

Obstweg 1

A-1234 Garten Lebensmittelunternehmer
0,33 | Nettoflillmenge

alc. x,x % vol Alkoholgehalt

L-240724 Losnummer/Chargennummer
mit Kohlensaure versetzt** Zutaten/

,enthalt Sulfite“ oder ,enthalt Schwefeldioxid“*** /\7 Hervorheben allergener Zutaten

V

*Der Bezeichnung kann auch die zur Herstellung verwendete Obstart vorangestellt werden, z.B.
LApfelzider”,

** Die Angabe ,mit Kohlenséure versetzt* muss bei Zusatz von Kohlensaure am Etikett erganzt
werden.

***Bei einem Schwefelgehalt von tber 10 mg/l ist die dafir vorgesehene Allergenkennzeichnung
(,enthalt Sulfite” oder ,,enthalt Schwefeldioxid®) anzugeben.

E——
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Musteretiketten fur Most bzw. Obstwein

Obstperlwein*
. . sk
m |t KO h I ensaure vers etZt Bezeichnung des Lebensmittels
Hersteller:
Franz Muster
Obstweg 1
A-1234 Garten Lebensmittelunternehmer
0,5 | Nettoflllmenge
alc. xx,x % vol Alkoholgehalt
L-100724 Losnummer/Chargennummer
Zutaten/
.enthalt Sulfite“ oder ,enthalt Schwefeldioxid“*** /7 Hervorheben allergener Zutaten

/4

*Der Bezeichnung kann auch die zur Herstellung verwendete Obstart vorangestellt werden, z.B.
~Marillenperiwein®,
Werden unterschiedliche Obstartgruppen zur Produktion eingesetzt lautet die Bezeichnung
~Fruchtperlwein®.

**Die Angabe ,mit Kohlensdure versetzt“ muss bei Zusatz von Kohlensaure neben der Bezeichnung
erganzt werden.

***Bei einem Schwefelgehalt von tber 10 mg/l ist die dafur vorgesehene Allergenkennzeichnung
(,enthalt Sulfite” oder ,enthalt Schwefeldioxid“) anzugeben.

E——
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Musteretiketten fur Most bzw. Obstwein

Obstschaumwein*

mit Kohlensaure versetzt**
z.B. Obstschaumwein (Kernobst),
Steinobstschaumwein,
Beerenschaumwein,

Marillenschaumwein Bezeichnung des Lebensmittels

Hersteller:

Franz Muster

Obstweg 1

A-1234 Garten Lebensmittelunternehmer

11 Nettoflillmenge

alc. xx,x % vol Alkoholgehalt

L-070724 Losnummer/Chargennummer
Zutaten/

Lenthalt Sulfite“ oder ,enthalt Schwefeldioxid““** /7 Hervorheben allergener Zutaten

vV

*Werden unterschiedliche Obstartgruppen zur Produktion eingesetzt lautet die Bezeichnung
~Fruchtschaumwein®,

**Die Angabe ,mit Kohlensaure versetzt* muss bei Zusatz von Kohlenséure neben der Bezeichnung
erganzt werden.

**Bei einem Schwefelgehalt von tber 10 mg/l ist die dafir vorgesehene Allergenkennzeichnung
(,enthalt Sulfite” oder ,,enthalt Schwefeldioxid“) anzugeben.

E——
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

Kennzeichnungsfehler sind die haufigsten Beanstandungsgrunde bei
Direktvermarktungsprodukten. Die vorliegenden Musteretiketten dienen als Hilfestellung zur
richtigen Kennzeichnung der rechtlich verpflichtenden Kennzeichnungselemente. Von
zusatzlichen freiwilligen Angaben auf Etiketten wird abgeraten, weil diese leider haufig
Fehlerquellen sind.

Die durchgefiihrte Uberprifung der Kennzeichnungsangaben erfolgte nach den aktuell
verfiigbaren Rechtsvorschriften, ist jedoch vorbehaltlich allfalliger Anderungen zu betrachten.

Kennzeichnungselemente fir Most bzw. Obstwein
Weingesetz, § 42, Obstweinverordnung BGBI. 1l Nr. 18/2014

1. Bezeichnung des Lebensmittels

Most, Obstwein
Most ist Obstwein und unterliegt dem Weingesetz.

Obstwein ist ein Getrank, das durch alkoholische Garung des Saftes oder der Maische von
frischem, geeignetem Kern-, Stein-, Beeren- oder sonstigem Obst hergestellt wird. Der
Mindestalkoholgehalt betragt 1,2 % vol.

Kernobstwein ist als ,Obstwein“, ,Obstmost* oder ,Most“, Steinobstwein als
,Steinobstwein®, und Beerenwein als ,Beerenwein® zu bezeichnen. Anstelle der
Bezeichnung der Obstartgruppe kann eine Zusammensetzung des Wortes ,Wein“, bei
Kernobst auch ,Most®, mit der Bezeichnung der zur Erzeugung verwendeten Obstart treten;
Beispiele: Birnenmost, Ribiselwein. Bei Verwendung von sonstigem Obst ist die
Bezeichnung der verwendeten Obstart in Verbindung mit dem Wort ,Wein“ anzugeben.
.Fruchtwein“ ist die Bezeichnung flr Obstwein, der aus mehreren Obstartgruppen
hergestellt wurde.

Obstartgruppen
Kernobst: Apfel, Birne, Quitte

Steinobst: Kirsche, Marille, Nektarine, Pfirsich, Weichsel, Zwetschke und Pflaume

Beerenobst: Brombeere, Erdbeere, Heidelbeere, Himbeere, Holunder, Rote-, WeilRe- und
Schwarze Ribisel, Stachelbeere, Aronia, Vogelbeere, Speierling, Mehlbeere, Elsbeere,
sowie Weintrauben, die nicht der Art Vitis vinifera angehoren oder nicht aus einer Kreuzung
der Art Vitis vinifera stammen (z.B. Isabella, Noah, Othello, Clinton, Jacquez und
Herbemont)

Alle Gbrigen Obstarten zahlen zum ,sonstigen Obst*.

Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

Obstdessertwein

ist Obstwein, der mit Alkohol und/oder Obstbrand, Zucker, Fruchtsaft und/oder
Fruchtsaftkonzentrat versetzt ist und der je Liter, den Alkoholgehalt in Zucker umgerechnet,
mehr als 260 g/l Zucker und einen Alkoholgehalt mindestens 13,0 % vol. bis maximal
22,0 % vol. enthalt.

Aromatisierter Obstwein

ist ein Getrank, das aus Obstwein gewonnen wurde, dessen vorhandener Alkoholgehalt
mindestens 13,0 % vol., hochstens aber 22,0 % vol. betragt, und einer Aromatisierung
unter Verwendung von Aromen, Wirzkrautern oder geschmacksgebenden Nahrungsmitteln
unterzogen wurde. Dariber hinaus durfen Fruchtsaft, Konzentrat, Alkohol, Obstbrand und
Zucker zugesetzt werden. Der Grundobstweinanteil muss mindestens 75 % betragen.

Aromatisiertes obstweinhaltiges Getrank

ist ein Getrank, das aus Obstwein gewonnen wurde, dessen vorhandener Alkoholgehalt
mindestens 1,2 % vol., jedoch weniger als 13,0 % vol. betrdgt und einer Aromatisierung
unter Verwendung von Aromen, Wirzkrautern oder geschmacksgebenden Nahrungsmitteln
unterzogen wurde. Dariiber hinaus dirfen Fruchtsaft, Konzentrat, Kohlensaure und Zucker
zugesetzt werden; der Grundobstweinanteil muss mindestens 50 % betragen.

Zider/Cider

ist ein Getrank aus einem Gemenge von Fruchtsaft mit Obstwein derselben Obstartgruppe,
dessen Alkoholgehalt bis zu 5 % vol. betragen darf und einen Kohlensauredruck von
hochstens 2,5 bar bei 20 °C aufweist. Der Alkoholgehalt, einschlie3lich des auf Alkohol
umgerechneten Zuckers, darf 8,0 % vol. nicht Gberschreiten.

Fruchtzider

hat den Anforderungen an einen ,Zider zu entsprechen, kann jedoch aus Obstarten
unterschiedlicher Obstartgruppen erzeugt werden.

Aromatisierter Zider

hat den Anforderungen an einen ,Zider* zu entsprechen, kann jedoch aus Obstarten
unterschiedlicher Obstartgruppen erzeugt werden, und ist unter Verwendung von
pflanzlichen Aromen, Wiurzkrautern oder geschmacksgebenden Nahrungsmitteln zu
aromatisieren.

Obstperlwein

ist Obstwein, dessen Alkoholgehalt mindestens 5% vol. und in geschlossenen
Behaltnissen einen Kohlensaureuberdruck von mindestens 1,0 bis maximal 2,5 bar (bei
20°C) aufweist.

Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

Obstschaumwein

ist schaumender Obstwein, der durch alkoholische Garung aus Fruchtsaft, oder einer
zweiten alkoholischen Garung von Obstwein, oder durch Zusatz von Kohlensaure
gewonnen wurde und beim Offnen des Behéltnisses durch Entweichen von Kohlendioxid
gekennzeichnet ist. Der Kohlensauretberdruck muss in geschlossenen Behaltnissen bei
20°C mind. 3,0 bar betragen.

Obstweinhaltiges Getrank

ist ein Getrank, das aus Obstwein und allenfalls mit Zusatz von Kohlensaure, Zucker,
Fruchtsaft, Fruchtsaftkonzentrat oder Wasser (Mineralwasser oder Trinkwasser) hergestellt
wurde, welches einen Gehalt an vorhandenem Alkohol von mindestens 1,2 % vol. und
einen Grundobstweinanteil von mindestens 50 % aufweist.

Obsteismost

ist ein Getrank, das aus (in der Natur und am Betrieb der Herstellerin/des Herstellers)
gefrorenem Kernobst, Kernobstmus, Kernobstmaische oder (in der Natur und am Betrieb
der Herstellerin/des Herstellers) gefrorenem direkt gepressten Kernobstsaft (kein
Konzentrat) hergestellt wurde. Der Alkoholgehalt muss zwischen 7 % und 13 % liegen, das
Mindestmostgewicht nach dem Gefrieren muss 13 °Brix (ca. 11,05 °KMW) und die fllichtige
Saure maximal 1,5 g/l aufweisen. Bei Vorliegen der allgemeinen Voraussetzungen fir
Qualitatsobstwein darf Obsteismost mit staatlicher Prifnummer in Verkehr gesetzt werden.

Obstmost aus traditionell béauerlicher Herstellung:

Der Hinweis ,aus traditionell bduerlicher Herstellung® ist moglich, wenn Obstwein aus
Apfeln und/oder Birnen von landwirtschaftlichen Betrieben hergestellt wurde. Vorausgesetzt
es erfolgt keine Zugabe von Wasser, Zucker, Fruchtsaftkonzentrat, Sufdungsmittel,
Farbstoffen oder sonstigen Zusatzen (aufer Schwefeldioxid).

E——
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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Landwirtschaftskammer

I k Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

Anforderungen an Obstwein

Obstwein ohne Obstwein mit Qualitatsobstwein Qualitatsobstwein
Herkunftsangabe | Herkunftsangabe (mit kleinerer g.U./g.g.A.
(auRer Osterreich) (Bundesland oder | geografischer Angabe
kleiner) als das Bundesland)
Flichtige
Saure maximal 1,0 g/l maximal 0,8 g/I maximal 0,6 g/l
(berechnet
als
Essigsaure)
Titrierbare
Saure mindestens 4,0 g/l mindestens 5,0 g/l;
(berechnet Ausnahme: Lavanttaler Bananenapfel, Champagnerbirne,
als_ . Speckbirne, Schweizer Wasserbirne: mindestens 4,0 g/l
Weinsaure)
Alkohol- mindestens mindestens 5,0%vol.
gehalt 1,2%vol.
Zucker- bei Kernobstwein héchstens 161 g/l
zusatz (oder bei Stein- bzw. Beerenobstwein héchstens 246 g/l
Fruchtsatt, Gesamtzucker umgerechnet in Gesamtalkohol
Konzentrat,
RTK*)
Zusatz von bis Gesamtalkohol nicht erlaubt
Wasser mind. 4,0%vol. und
Zucker-Saure-freier
Extrakt mind. 12 g/l
Herstellung mit entsprechender
aus Saft- Kennzeichnung Herstellung aus Konzentrat nicht erlaubt;
konzentrat z.B. ,hergestelit aus Zusatz von kunstlichen SuR3stoffen und Farbstoffen nicht erlaubt;
Saftkonzentrat”
Fehler leichte Fehler (z.B. Typisch im Aussehen, Geruch und Geschmack
Trabung) frei von Fehlern
Staatliche staatlich gepruft;
Prifung; Angabe der Prifnummer am Etikett
Prafnummer

Herkunft vom

Obst

100% aus geman Spezifikation
angegebenen Gebiet

Herstellung

im Bundesland gemalf Spezifikation

*Rektifiziertes Traubenmostkonzentrat

Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

Geschmacksangaben und zulassiger Restzuckergehalt:

Obstwein Obstperlwein Obstschaumwein

naturherb < 3 g/l; Angabe nur erlaubt,
wenn nach der zweiten Garung
kein Zucker zugesetzt

extra herb <649l

herb <12gl/l
extratrocken | <4 g/l 12 bis 17 g/l
trocken <4 g/l oder 9 g/l, 0 his 35 g/l 17 bis 35 g/l

sofern Sauregehalt
nicht niedriger ist als

Restzuckergehalt

halbtrocken >4 g/l bzw. 9 g/l, 35 bis 50 g/l 35 bis 50 g/l
héchstens 18 g/l

lieblich, 18 g/l bis 45 g/l

halbsif3

sui > 45 gl

mild > 50 g/l > 50 g/l

Zulassig ist auch die Angabe des Restzuckergehaltes in g/l; Toleranz von 1 g/l gilt.

2.Lebensmittelunternehmer:innen - Geschaftlicher Stand, Name und
Anschrift

Durch Name und Anschrift muss zuruckverfolgt werden konnen, wer das Produkt in
Verkehr gebracht hat.

Der geschéftliche Stand muss angeben werden. Mdgliche Begriffe dafur sind: ,Abfuller ...

JHersteller ...% _hergestellt durch ...“, ,Erzeuger ... “. Bei der Postleitzahl ist ,A“ fur
Osterreich voran zu setzen.

E——
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

3. Nettofullmenge
bei Getranken ublicherweise Hektoliter (hl), Liter(l), Zentiliter (cl) und Milliliter (ml).

Die ziffernhdhe der Nennfullmenge ist festgelegt:

Nennvolumen in Zentiliter _I\/Iinde_stschriftgrdBe fur die Nennfullmenge
in Millimeter

5 2

> 5 bis 20 3

> 20 bis 100 4

>100 6

Erlaubte Nennfillmengen fur Obstwein (nicht schdumend) in Liter:
01-025-0375-0,5-0,75-1-15-2-5.

Erlaubte Nennfullmengen fir Obstwein (schaumend) in Liter:
01-02-0375-0,75-1-15-3.

4. Alkoholgehalt

Bei Most bzw. Obstwein ist der vorhandene Alkoholgehalt in Volumenprozent bis auf
hochstens eine Dezimalstelle im Wortlaut: ,alc. % vol®, ,vorhandener Alkohol % vol“ oder
svorhandener Alkoholgehalt % vol“ anzugeben. Toleranzgrenze fir den angegebenen
Alkoholgehalt ist bei Most +/- 1,0 % vol.

MindestschriftgroRe fur die Angabe des Alkoholgehaltes: 1,2 mm
(Weinbezeichnungs-VO)

5. Losnummer

Die Losnummer ist eine frei wahlbare Ziffern- oder Buchstabenkombination, mit ,L*
beginnend. Die Herstellerin/der Hersteller soll daraus eindeutig das Produktionsdatum
ableiten kénnen, um im Fall eines Produktionsfehlers die betroffene Charge aus dem

Verkehr nehmen zu kdnnen.

6. Mindesthaltbarkeitsdatum
Bei Most und Obstwein ist die Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums nicht erforderlich.

7. Hinweise auf Temperatur- und Lagerbedingungen:

Temperatur- und Lagerungshinweise sind fir Most nicht zwingend erforderlich. Mdgliche
Lagerungshinweise fir Most oder Obstwein kdnnen beispielsweise ,dunkel lagern®, ,vor

Licht geschutzt lagern® sein.

Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

8. Zutaten

Bei allen Erzeugnissen der Obstweinverordnung deren Alkoholgehalt Uber 1,2
Volumenprozent betrégt, ist die Angabe der Zutaten nicht erforderlich. Eine Ausnahme
stellen Erzeugnisse, die dem EU-Weingesetz unterliegen, wie z.B. Wein, Schaumwein und
aromatisierter Wein dar. Auf jeden Fall zu kennzeichnen sind die Allergene.

Allergenkennzeichnung:

Allergene sind Stoffe, die bekannt sind dafiir, dass sie allergische Reaktionen oder
Uberempfindlichkeit auslésen kénnen.

Namentlich sind dies folgende Stoffe und Erzeugnisse daraus:

Getreide (Weizen und Weizenabkémmlinge wie Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, Grinkern,
Roggen, Gerste, Hafer, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse), Krebstiere, Eier, Fische,
Erdnisse, Sojabohnen, Milch, Schalenfriichte (Mandeln, Haselnlsse, Walnisse, Pistazien,
Kaschuniisse, Pecanniisse, Macadamianlsse), Sellerie, Senf, Sesamsamen,
Schwefeldioxid und Sulfite (in einer Konzentration von mehr als 10 mg/l insgesamt
vorhandenes SO,), Lupinen und Weichtiere.

&~ st eine Konzentration von mehr als 10 mg/l Schwefeldioxid im Most enthalten, so ist die
Angabe ,enthalt Sulfite* oder ,enthalt Schwefeldioxid“ am Etikett anzubringen.

Des Weiteren muss gekennzeichnet werden: ab dem Jahrgang 2012 im Fall der
Verwendung entsprechender Schénungsmittel (bzw. Uberschreitung des Grenzwertes von
0,25 mg/l) ,Ei“, ,Eiprotein®, ,Eiprodukt‘, ,Lysozym aus Ei“ oder ,Albumin aus Ei*, ,Milch
,Milcherzeugnis®, ,Kasein aus Milch“ oder ,Milchprotein®.

Das Wort “Enthéalt” ist voranzustellen.

Genaue Erlauterungen zur Allergenkennzeichnung und zur Allergeninformation bei offenen
Waren sind im ,,Beratungsblatt Allergenkennzeichnung* dargestellt.

E——
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

Bio-Produkte:

Sofern das Obst biologisch angebaut ist, kann die Bezeichnung ,Most bzw. Obstwein aus
biologischem Anbau“ lauten.

Die Angaben Bio-Most bzw. Bio-Apfelmost sind aufgrund der EU- Verordnungen 889/2008
bzw. 834/2007 zulassig. Diese regeln die Herstellung und auch die Kennzeichnung von
,Bio-Most", ,Bio-Obstwein“ oder ,Bio-Apfelmost®.

Wird ein Produkt als ,biologisch angebaut” ausgelobt, sind folgende Angaben zusatzlich zu
machen:

e der Kontrollstellencode,

e die Herkunftsbezeichnung,

e das EU-Bio-Logo,

o erforderlichenfalls die Kennzeichnung der Bio-Zutaten, z.B. durch ein ,** bei der
jeweiligen Zutat samt Hinweis: ,aus biologischer/6kologischer
Landwirtschaft/Landbau/Anbau®.

Anforderungen an die Darstellung der Kennzeichnungselemente:

Grundanforderungen:

Die Kennzeichnung muss direkt auf der Verpackung oder auf einem mit der Verpackung
verbundenen Etikett angebracht sein. Sie muss gut sichtbar, gut lesbar, gegebenenfalls
dauerhaft, d.h. nicht abwischbar und leicht verstandlich sein.

Schriftgréie:
Kleinbuchstaben missen mindestens 1,2 mm hoch sein (bei Produkten mit einer
Oberflache von weniger als 80 cm2 reichen 0,9 mm Schriftgrof3e).

Sichtfeldregelung:

Als Sichtfeld gelten alle Oberflachen einer Verpackung, die von einem einzigen Blickpunkt
aus gelesen werden kdnnen.

Im selben Sichtfeld, d.h. auf einen Blick erfassbar sein missen:

Bezeichnung,

Nettofulimenge,

Alkoholgehalt,
Abflller

AN NN
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I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

Besondere Hinweise:

e Angaben zu Herkunft, Sorten oder Jahrgang, dirfen nur dann gemacht werden, wenn
es Nachweise dazu gibt (Aufzeichnung).

e Jahrgangsangaben sind zuldssig, wenn das verwendete Obst zu 85 % im
angegebenen Jahr geerntet wurde.

e Eine Obstart darf angegeben werden, wenn diese einen Mindestanteil von 85 %
ausmacht, bzw. 100 % bei mehreren Obstarten.

e Sortenangabe: das Obst muss mind. zu 85 % von der angegebenen Sorte stammen,
bzw. zu 100 %, wenn mehrere Sorten angegeben werden.

e Stammt das Obst zu 100 % aus Osterreich ist die Angabe ,Erzeugnis aus Osterreich*
oder Osterreich in Verbindung mit der Bezeichnung, z.B. ,Osterreichischer Obstwein®
erlaubt.

e Die Angabe eines Bundeslandes ist erlaubt, wenn das Obst ausschlie3lich aus dem
angegebenen Gebiet stammt.

Angaben, die weder auf Etiketten noch auf Werbematerialien oder Homepages
gemacht werden dirfen:

Gesundheitsbhezogene Angaben sind verboten:
Angaben, wie ,Gesundheitsobstwein®, ,Starkungsobstwein®, sowie ,natur®, ,echt®, ,rein‘,
»alternativ‘ und Wortverbindungen damit, sind verboten.

Irrefihrende Angaben und Aufmachungen:
Angaben und Aussagen zu einem Produkt dirfen nicht geeignet sein, Konsument:innen zu
tduschen oder in die Irre zu fuhren.
Die Auslegung von ,zur Irreflhrung geeignete Information® bedeutet in der Praxis eine
wunrichtige Information®. Eine Tauschung der Verbraucher:innen ist dann gegeben, wenn
Produkte mit irrefihrenden Bezeichnungen oder falschen Angaben Uber Art,
Beschaffenheit, Eigenschaften, Zusammensetzung, Menge, Haltbarkeit, Ursprung,
Herkunft und Herstellungs- oder Gewinnungsart angeboten bzw. vermarktet werden.

Krankheitsbezogene Angaben:
Es ist verboten, einem Produkt Eigenschaften der Vorbeugung, Behandlung oder Heilung
einer menschlichen Krankheit zuzuschreiben oder den Eindruck dieser Eigenschaften
entstehen zu lassen, z.B. ,xxx hilft bei Entzindungen®.

Werbung mit Selbstverstandlichkeiten:
Es darf keine Werbung mit Selbstverstandlichkeiten gemacht werden. Das heif3t, nicht
erlaubt sind Angaben, durch die eine Besonderheit hervorgehoben wird, die alle
vergleichbaren Lebensmittel ebenso aufweisen.

‘?Achtung: im Zuge einer Obstweinkontrolle wird auch das Tankverzeichnis und das

MalRnahmenblatt eingefordert. Die Vorlagen inkl. Erlauterungen finden Sie unter den
weiterfuhrenden Links.

E——
Musteretiketten erstellt vom LFI Osterreich, begutachtet durch die Bundeskellereiinspektion
Aktualisierung Dezember 2024 / Marz 2025

Seite 16 von 17



I k Landwirtschaftskammer
Osterreich

Erlauterungen zu den Kennzeichnungselementen

Weiterfihrende Links

https://www.bundeskellereiinspektion.at/
https://www.bundeskellereiinspektion.at/?entscheid=3

Bezeichnungsvorschriften der Bundeskellereiinspektion
https://www.bundeskellereiinspektion.at/downloads/bezeichnung/bezeichnungsvorschriften.pdf

Tankverzeichnis
https://www.bundeskellereiinspektion.at/downloads/kellerbuch/kellerbuch behaelterverzeichnis

wein.pdf

MalRnahmenblatt Obstwein
https://www.bundeskellereiinspektion.at/downloads/kellerbuch/kellerbuch massnahmenblatt obst

wein.pdf

Obstweinverordnung
https://www.ris.bka.gv.at/GeltendeFassung.wxe?Abfrage=Bundesnormen&Gesetzesnummer=20
008768

Impressum

Herausgeber LFI Osterreich,

Schauflergasse 6, 1015 Wien

Erstellung und fur den Inhalt verantwortlich:

DI Dr. Martina Ortner und Juliane Gfrei M.A., LK Osterreich, LFI-Bildungsprojekt
Direktvermarktung;

Die Musteretiketten sind als Hilfestellung zur richtigen Kennzeichnung von Produkten erstellt
worden und durch den in der Bundeskellereiinspektion fir den Bereich Obstwein
Verantwortlichen begutachtet.

Trotz sorgfaltiger Prufung aller Inhalte sind Fehler nicht auszuschlie@en und samtliche
Angaben erfolgen ohne Gewahr.

Stand Dezember 2024 / Marz 2025

Mit Unterstiitzung von Bund, Lindern und Europdischer Union

"= Bundesministerium leben Land
Land- und Forstwirtschaft, eben Lan Kofinangiert von der

rd
Regionen und Wasserwirtschaft Gemeinsame Agrarpolitik Osterreich  Europiischen Union
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