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GastroSuisse —
Verband fur Hotellerie und Restauration

e 25125 L2005 — Rund 20’000 Mitgliederbetriebe

GASTR@ SUISSE

Seit 1891 | Depuis 1891 | Dal 1891 — Aus allen Landesteilen

— Organisiert in 5 Fachgruppen

— Groldter gastgewerblicher
Arbeitgeberverband der Schweiz
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Fleischdeklaration

LEITLINIE
GUTE VERFAHRENSPRAXIS
IM GASTGEWERBE (GVG)

LEBENSMITTELRECHT UND -HYGIENE

© S
O
GASTR@ SUISSE - ~
Far Hotellerie und Restauration hotel!ﬁ;l% Cafet[ersL“sse@
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Kapitel Tauschungsschutz / Kennzeichnung

Grundsatze:

— Angepriesene Beschaffenheit sowie alle anderen Angaben tber Lebensmittel
entsprechen den Tatsachen.

— Der Tauschungsschutz muss sowohl bei schriftlichen Angabe auf Speise- und
Getrankekarten wie auch bei mundlichen Empfehlungen durch die Mitarbeitenden
sichergestellt sein.

— Beivorverpackten Lebensmitteln missen die Angaben zur Kennzeichnung in
schriftlicher Form erfolgen.

— Im Offenverkauf missen die Angaben mindestens mundlich, per gut sichtbare
Anschlage oder Speisekarten verfiigbar gemacht werden.
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Deklarationshinweise fur Fleisch

Grundsatze:

— Rechtsgrundlage: Lebensmittelkennzeichnungsverordnung (LKV)

— Bel Fleisch, Fleischzubereitungen und Fleischerzeugnisse mussen
Angaben gemacht werden zu:

Tierart
Produktionsland

Kennzeichnung von in CH nicht zugelassener Tierhaltung
Herkunft der Rohstoffe in Zubereitungen
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Deklarationshinweise fur Fleisch

Grundsatze:

Bei Fleisch und dessen Zubereitungen (Pokelwaren, Hackfleischwaren, nicht
aber Erzeugnisse wie Pasteten) muss der Hinweis gemacht werden:

«Kann mit Hormonen als Leistungsforderer erzeugt worden sein» bzw.
«kann mit Antibiotika oder anderen Leistungsforderern erzeugt worden sein»,

sofern das Fleisch aus einem Herkunftsland stammt, welches diese
Methoden zulasst (Beispiel USA).

Befeuert z. B. derzeit die Diskussion um TTIP.
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Deklaration konkret und flexibel

ﬁ Beispiele fiir die Tageskarte:

(Quelle s.u.)

Rindsentrecote USA* mit Krauterbutter

Pouletgeschnetzeltes (BRASILIEN)** an Rahmsauce

Schweinssteak (SCHWEIZ) mit Pfeffersauce

Lammnierstick (NEUSEELAND) mit Rosmarinjus

Pochierte Eier*** auf Toast mit Krautersauce

* kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern
erzeugt worden sein.

** kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt
worden sein.

*** Eier aus in der Schweiz nicht zugelassener Kafighaltung.

Quelle: Departement Gesundheit und Soziales Amt fir Verbraucherschutz
Lebensmittelkontrolle, Kanton Aargau
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Problemfeld Deklaration in der Praxis

Schwierigkeiten:

— Bei Rindfleisch ist der Selbstversorgungsgrad geringer.

— Hohe Bedeutung von Premiumstticken. Markt kann nicht allein durch CH-Fleisch
gedeckt werden.

— Gastgeber mussen flexibel reagieren und einkaufen.

— So kann es sein, dass verschiedene Herkunftslander, z. B. fur Rind auf der Speisekarte
stehen. Miundlich kann tagesaktuell Auskunft gegeben werden.

— Was juristisch korrekt ist, sto3t bei Konsumentenschuitzern auf Kritik.
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Gastebewusstsein Deklaration

Frage an Géaste von Restaurants mit Bedienung:

Wie oft achten Sie beim Fleisch
bewusst auf die Deklaration der Herkunft?

Weiss nicht/keine Angabe 1,7 %

Nie 9,5% Immer 17,6 %

Selten 14,2%

Ab und zu 24,4% Meistens 32,6 %

Anzahl befragte Personen: 2428

Quelle: «imaae von Fleisch». LINK Institut fir Markt- und Sozialforschuna. Luzern

9 GASTR@ SUISSE




Besten Dank fur lhre

Aufmerksamkeit.

Sascha Schwarzkopf, Leiter Wirtschaftspolitik GastroSuisse
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