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Tag der burgenlandischen Teichwirtschaft

Mittwoch, 4. November 2015, 9 bis 16 Uhr

Landwirtschaftskammer Burgenland, Rittsteuersaal, EsterhazystralRe 15,

7000 Eisenstadt

Kiinstliche Vermehrung und Aufzucht von Raubfischen
Dr. Gerald Hochwimmer, Fischfarm SigleR

Aquaponics — Die kombinierte Form von Fisch und Gemiiseproduktion
Dr. Gerhard Zechner, GNZ GesmbH, Pan-Regio

Karpfen — Management und Produktion in der Teichwirtschaft
Dr. Christian Bauer, Bundesamt fiir Wasserwirtschaft

Pause (Mittagessen)

Registrierkassenpflicht fiir Direktvermarkter

Mag. Klaus Pammer und Mag. Gerald Gruber, LBG
Fordermoglichkeiten EMFF 2014 bis 2020

Ing. Gerhard Heiss, Amt der Burgenlandischen Landesregierung
Praktiker stellen sich vor

Seefischer Helmut Schwarz

Stand und Entwicklung der Fischerei am Neusiedler See

Rudolf Hoffmann

Teichwirtschaft — Karpfenproduktion in Giissing

Kosten: € 35,—/Person
Anmeldung bis 28. Oktober 2015

TGD-Fortbildungsanerkennung: 2 Stunden

KONTAKT

Burgenlandische Landwirtschaftskammer
EsterhazystraRRe 15, 7000 Eisenstadt
Telefon +43(0)2682/702-0

Abteilung Tierzucht

Ing. Wolfgang Pleier

Gefliigel- und Schweinehaltung, Kleintieralternativen
tierzucht@lk-hgld.at

Telefon 02682/702-500

Fax 02682/702-590

Foto: Gratzl/Archiv Aqua

Foto: Kainz/Archiv Aqua
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Foto: APV/Lechner

Exkursion fiir Fischziichter und Interessierte

Dienstag, 13. Oktober 2015, nach Oberosterreich

Abfahrt 5.00 Uhr Feldkirchen/Park&Ride

Zustieg 5.30 Uhr Klagenfurt/Schloss Mageregg
6.30 Uhr St. Veit/GH Autohof

ca. 11.30 Uhr Franz Wiesmayr, Linz

(Berufsfischer an der Donau)
ca. 13.30-15.30 Uhr  Garant Tiernahrung GmbH (Fischfutterwerk in Aschach)

Ankunft ca. 22 Uhr
Kosten gefordert: < 45—/Person

Anmeldung und weitere Informationen im Referat 8, Tierproduktion und
Vermarktung unter 0463/5850-1532

TGD-Fortbildungsanerkennung: 1 Stunde

Kurs zur Fischveredelung

Dienstag, 3. November 2015, 9 bis 16 Uhr
LFS Ehrental, Ehrentaler StraBe 119, Klagenfurt

Referenten/-innen: Dr. Franz Siegfried Wagner, Lebensmitteltechnologe
Claudia Rogatschnig, Fischziichterin
Ing. Daniela Merl, LK Kérnten

Inhalt:

m Raucherfisch — technologische Einflussfaktoren

m Einflussbereich Fiitterung und Haltungsart

m Graved Fisch, Pasteten, Sulzen, Aufstriche: optimale Zusammensetzung
und Gewdirzabstimmungen kennenlernen

m Vergleichsverkostungen von mitgebrachten Produkten

Kosten gefordert: € 80,—/Person

Anmeldung und weitere Informationen im Referat 4, LebensWirtschaft
unter 0463/5850-1391

TGD-Fortbildungsanerkennung: 1 Stunde




TGD Grundkurs Ik kaéi?ﬁggtschaftskammer

ist Voraussetzung flir den Einsatz von Arzneimitteln!

Dienstag, 17. November 2015, 8 bis 16 Uhr
Gasthof Krall, Ehrentaler StraBe 57, 9020 Klagenfurt

Referent: Dr. Hofer, GDN-K

Inhalt:

m Rechtliche Situation

m Pharmadkologie

m Seuchengefahr/-probleme
m Krankheiten und Behandlung

Kosten gefordert: € 45,—/Person
Anmeldung und weitere Informationen im Referat 8,
Tierproduktion und Vermarktung unter 0463/5880-1532

Teichbau und Teichhygiene

Dienstag, 12. Janner 2016, 9 bis 16 Uhr
Gasthof Barnwirt, Sirnitz 3, 9571 Sirnitz

Referenten:

DI Markus Payr, FM u. Obmann des Karntner Fischzuchtvereins
m Rechtliche Grundlagen im Teichbau

m Planung und Antragstellung einer Teichanlage

Dr. Gunther Vogl, ILV Kérnten
m Teichhygiene — Was ist zu beachten?
m Nachmittag: Betriebshesichtigung

Kosten gefordert: € 40,—/Person

Anmeldung und weitere Informationen im Referat 8,
Tierproduktion und Vermarktung unter 0463/5850-1532

TGD-Fortbildungsanerkennung: 2 Stunden
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Die , Alpe-Adria
Fischpramierung” ist
eine Grundlage fiir
die Nominierung zur
GenussKrone 2016/17

|
Foto: DV Verband/Emhofer
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5. Alpe-Adria-Fischverkostung

Die Anmeldung fiir die Fischpramierung muss bis Freitag den
20. November 2015 erfolgen.

Verkostungsschulung: (fir Interessierte)

Dienstag 1. Dezember 2015 von 9 bis 12 Uhr im Bildungshaus Schloss Krastowitz
Einschulung in die Sensorik von geraucherten, gebeizten Fischen, Kaviar und
Fischzubereitungen

Kosten gefordert: € 60,—/Person (fiir Juryteilnehmer der Alpe-Adria
Fischverkostung gratis)

Verkostung: Donnerstag, 3. Dezember 2015 im Bildungshaus Schloss
Krastowitz. Die Verkostung erfolgt durch eine unabhangige Fachjury.

Kategorien:

M Forellenartige — Salmoniden (div. Forellen, Saiblinge)

B Karpfen — Cypriniden

M Reinanken — Coregonen

B Innovationskategorie — alle anderen Fischarten sowie Flusskrebse

M Bewertet wird in den Kategorien ,gerduchert” (kalt oder heif), ,gebeizt” und
Fischzubereitungen” (Aufstriche, Pasteten. ..)

Kostleiter: Dr. Siegfried Wagner, Lebensmittelinstitut \Wagner, Steiermark

Bakteriologische Untersuchung:

Im Zuge der Eigenkontrolle sind bakteriologische Untersuchungen notwendig.
Sie geben Auskunft iiber den Hygienestatus des Betriebes.

Analytikgebiihr (gefordert fiir LK-Mitglieder)

(1 Produkt pro Betrieb — risikoreichstes Produkt gilt als Betriebsaussage!)
Standard € 60,—,

Standard + Benzo(a)pyren € 80,—

Teilnahmegebiihr pro Probe: € 30—

ErmaRigte Teilnahmegebiihr

fir ,Gutes vom Bauernhof”-Betriebe oder Biobetriebe € 25—

Alpe-Adria-Fischpramierungsfeier

Samstag, 23. Janner 2016

WAHAHA Paradise Sport & Family Resort

Feriendorf 1, 9181 Feistritz im Rosental

Anmeldung und weitere Informationen im Referat 4, LebensWirtschaft
unter 0463/5850-1391
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Karntner Fischziichter- und Teichwirtetag

Dienstag, 15. Méarz 2016
Hotel Karntnerhof, Familie Jancar
Presseggersee 4, 9620 Hermagor

Beginn: 13 Uhr

Fachtagung mit anschlieRender Betriebsbesichtigung:
Alpenlachs-Zucht” der Soravia-Gruppe in Forolach

Anmeldung und weitere Informationen im Referat 4, LebensWirtschaft
unter 0463/5850-1391

Auf den Fisch gekommen

Dienstag, 19. April 2016, 9 bis 16 Uhr
Biofischbetrieb Sieglinde Prenter, Dellach 9, 9300 St. Veit an der Glan

Referenten/-innen: Dr. Gunther Vog|, ILV Karnten
Sieglinde Prenter, Biofischziichterin
Ing. Stefan Kopeinig, LK Karnten

Inhalt:

Fisch als Lebensmittel

m Lagerversuch zum Fisch (ILV Karnten)

m Etikettierung von Fisch und Fischprodukten

m Hygienerichtlinien zur Direktvermarktung von Fisch (LL Fisch)
[ |

[

Praktisches Schlachten und Verarbeiten von Fisch
Betriebsbesichtigung und Produktverkostung

Kosten gefordert: € 40,—/Person
Anmeldung und weitere Informationen im Referat 4, LebensWirtschaft
unter 0463/5850-1391




I k Landwirtschaftskammer KONTAKT

Karnten

Landwirtschaftskammer Karnten
Museumgasse 5

9020 Klagenfurt am Worthersee
Telefon 0463/5850

Referat 4, LebensWirtschaft

Gudrun Susanne Linecker-Grausberg, DW 1393

E-Mail: susanne.linecker@Ik-kaernten.at
Spezialberatung Direktvermarktung,

GF Landesverband bauerlicher Direktvermarkter Kérnten

Gabriele Kogler, DW 1392
E-Mail: gabriele.kogler@lk-kaernten.at
Administration Verein Karntner Fischziichter

Referat 8, Tierproduktion und Vermarktung
Dipl.-Ing. Gerda Maria Weber, DW 1530
E-Mail: gerda.weber@Ik-kaernten.at

Beratung Fischproduktion

Biozentrum Kérnten

Stefan Kopeinig, DW 5417

Fax +43(0)463/5850-5419

E-Mail: stefan.kopeinig@lk-kaernten.at
Bioberatung Direktvermarktung und Nischen

-
x
<
-
=
(=)
x




Forellenziichterrunde I k Medertsiarh "

Donnerstag, 15. Oktober 2015, 13 bis 17 Uhr
BBK Scheibbs, Kapuzinerplatz 4, 3270 Scheibbs

Referenten:
DI DI Leo Kirchmaier, Dr. Heinz Heistinger, Manuel Filzwieser, MSc
Ing. Johannes Hager, Ing. Josef Niklas, Karl Strohmayer

Inhalt:

Aktuelle Themen im Bereich Salmonidenproduktion:

m Rechtliche Rahmenbedingungen,

m Anforderungen an Verarbeitungsraume,

m Forderungen im Bereich Aquakultur sowie

B neue Erkenntnisse aus Wissenschaft und Praxis
werden fiir Fischzlichterlnnen aufbereitet, um auf sich andernde Umwelt- £
bedingungen rasch reagieren zu konnen und am letzten Stand der Wissen- k4
schaft und der Produktionstechnik zu bleiben.

Kosten: € 20,—/Person <
Anmeldung bis 8. Oktober 2015, LK NO, Referat Tierzucht unter 05/0259-23100

Kleinteichwirterunde

Donnerstag, 12. November 2015, 13 bis 17 Uhr
Naturpark Heidenreichsteiner Moor, Waidhofener Straf3e 80,
3860 Heidenreichstein

Referenten/-innen:
DI DI Leo Kirchmaier, Dr. Christian Bauer, FM Giinther Gratzl
Dr. Giinther Schlott, Marcia Sittenthaler, MSc

Inhalt: Fachexperten/-innen und Praktiker werden aktuelle Themen aus der
Teichwirtschaft, wie z. B. Uberblick tiber Férderprogramme (Investforderung,
Fischotterbeihilfe, Flachenpramien), fischereifachliche (Fischfleischqualitat,
Teichbewirtschaftung) und wissenschaftliche (Stichwort Fischotter) Erkennt-
nisse sowie deren rechtliche Rahmenbedingungen erértern.

Kosten: € 15,—/Person E
Anmeldung bis 5. November 2015 — LK NO, Referat Tierzucht
unter 05/0259-23100




I k Landwirtschaftskammer
Niederdsterreich

Foto: Divos/Archiv Aqua

Fischverarbeitung und -kennzeichnung

Freitag, 11. Dezember 2015, 13 bis 18 Uhr
Landwirtschaftliche Berufsschule Edelhof, Edelhof 1a, 3910 Zwettl

Referenten/-innen:

DI DI Leo Kirchmaier, FM Giinther Gratzl, Dr. Christian Bauer

Ing. Karl Deimel, LK-Direktvermarktungsreferentin, FM Josef Blauensteiner
Peter Siil§

Inhalt:

m Verarbeitungs- und Zerlegetechniken von Fischen (Entschuppen,
Filetieren, Schropfen, Zerlegevarianten, Weiterverarbeitung)

m Fischfleischqualitat sowie derzeit giiltigen Regelungen zur
Kennzeichnung/Etikettierung von Fischprodukten

m Gemeinsame Zubereitung und Verkostung von Fischprodukten

Kosten: € 40,—/Person :
Anmeldung bis 4. Dezember 2015, LK NO, Referat Tierzucht
unter 05/0259-23100

Alternativen im Biolandbau :
Fischerzeugung
Montag, 29. Februar 2016, 9.30 bis 17 Uhr
Gasthaus Punz-Pertl, Markt 8, 3184 Tiirnitz u

Referenten: DI Marc M6Rmer, Dr. Heinz Heistinger, Martin Zéchling

Inhalt: In diesem Seminar erfahren Sie, unter welchen Voraussetzungen

ein Einstieg wirtschaftlich ist: Sie bekommen einen Uberblick tiber
notwendige Genehmigungen fiir den Teichbau, bendtigte \Wassermengen und
-qualitaten, Produktionskosten und mégliche Vermarktungswege. Wie kdnnen
Erkankungen erkannt bzw. wie kann vorgebeugt werden. Im Anschluss wird
eine Fischanlage besichtigt.

Kosten: € 60,—/Person gefordert :
Anmeldung his 19. Februar 2016, BIO AUSTRIA NO & Wien unter 02742/90833

TGD-Fortbildungsanerkennung: 2 Stunden




Raubfischproduktion g

Donnerstag, 7. April 2016, 13 bis 17 Uhr
UnterWasserReich Schrems, MoorbadstraBe 4, 3943 Schrems

Referenten:
FM Giinther Gratzl, Dr. Christian Bauer, DI DI Leo Kirchmaier
internationale Referenten

Inhalt: Die gezielte Produktion von Raubfischen (Zander, Hecht, Wels) als
Nebenfische in der Karpfenteichwirtschaft gewinnt an Interesse. Durch
fachliche Beitrdge zur Vermehrung, Aufzucht, Fiitterung, Vermarktungs-
situation und Produktionsstatistiken sowie durch die Besichtigung von Teich-
anlagen wird den Teilnehmerinnen/Teilnehmern dieser Produktionszweig
nahegebracht.

Kosten: = 25,—/P8I'SOH Foto: Kainz/Archiv Aqua

Anmeldung bis 31. Marz 2016 — LK NO, Referat Tierzucht unter 05/0259-23100

Karpfenteiche — Gewdasserokologie, Bewirtschaftung

und Fischvermehrung

Donnerstag, 12. Mai 2016, 9 bis 17 Uhr
UnterWasserReich Schrems, MoorbadstraRe 4, 3943 Schrems

Referenten/-innen:
DI DI Leo Kirchmaier, FM Giinther Gratzl, Dr. Christian Bauer
Dr. Karin Schlott

Inhalt: Die Teilnehmerinnen werden tiber die bedarfsorientierte Fiitterung und
Teichckologie informiert. Die wichtigsten Wasserparameter sollen selbstandi
gemessen und interpretiert werden. Die Bestimmung von Plankton (Naturnah
rung) unter dem Binokular, die gesteuerte natirliche und kiinstliche Fischver-

mehrung sind weitere Inhalte. Erganzt wird die Theorie mit der Besichtigung

von Vermehrungsanlagen (Dubisch-Teichen).

Kosten: € 30,—/Person %
Anmeldung bis 2. Mai 2016 — LK NO, Referat Tierzucht unter 05/0259-23100
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KONTAKT

Landwirtschaftskammer Niederdsterreich
Wiener Stralle 64, A-3100 St. Pélten

Beratung Aquakultur
Referat 3.1 Tierzucht

DI DI Leo Kirchmaier

Tel. 05/0259-23102
leo.kirchmaier@lk-noe.at
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Praxiskurs Karpfenteichwirtschaft — | (e
von der Aufzucht bhis zum Abfischen

Freitag, 16., und Samstag, 17. Oktober 2015, 9 bis 17 Uhr
SPOFIZE Werndorf, BundesstraBe 20, 8402 Werndorf
und Teichwirtschaft Gut Waldschach

Referent:
Helfried Reimoser

Inhalt:

m Fischarten und Nebenfische in der Karpfenteichwirtschaft, Schadlinge
m Wasseranalyse, Diingung

m Ftterung und Vermehrung

m Tipps fiir die Verarbeitung

m Abfischung einer Teichanlage

F: Kain/Archiv qa
Kosten: € 115—/Person -
Anmeldung und weitere Informationen LFI Steiermark unter 0361/8050-1305 Léindliches LF\
Fortbildungs
TGD-Fortbildungsanerkennung: 3 Stunden

Institut

Grundlagen der Forellenteichwirtschaft

Dienstag, 3. November 2015, 9 Uhr bis 17 Uhr
Steiermarkhof, Krottendorfer Stra3e 8, 8052 Graz

Referent:
DI Markus Payr

Inhalt:

Systematik und Okologie der Forellen, Forellenarten, Wasserchemie, Anatomie
und Physiologie der Forellen, Laichgewinnung, Erbriitung, Brutaufzucht, Setz-
lings- und Speiseforellenproduktion, Futter und Fiitterung, Fischtransport

Kosten: € 68,—/Person
Anmeldung und weitere Informationen LFI Steiermark unter 0361/8050-1305

TGD-Fortbildungsanerkennung: 3 Stunden




I k Landwirtschaftskammer
NGIEET

Léndliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Der gesunde Fischbestand

Freitag, 22. Janner 2016, 9 bis 17 Uhr
Steiermarkhof, Krottendorfer StraBe 8, 8052 Graz

Referenten: Dr. Oliver Hochwartner, Dr. Elisabeth Licek, FM Helfried Reimoser

Inhalt: Fischgesundheit, Vorbeugung und Erkennen von Fischkrankheiten, Notfall-
malnahmen, Tipps zur Selbsthilfe, Praxisbeispiele, gesetzliche Bestimmungen

Kosten: € 68,—/Person
Anmeldung und weitere Informationen LFI Steiermark unter 0361/8050-1305

TGD-Fortbildungsanerkennung: 3 Stunden

Grundlagen des Teichbaus

Dienstag, 2. Februar 2016, 9 bis 17 Uhr
Steiermarkhof, Krottendorfer Stral3e 8, 8052 Graz

Referent: DI Markus Payr

Inhalt: rechtliche Fragen, hydrographische Grundlagen, geologische Vorausset-
zungen, Teichbau allgemein, Neubau eines Teiches, Adaption einer Teichan-
lage und die Erstellung eines Kurzprojektes fiir einen Fischteich

Kosten: € 68,—/Person
Anmeldung und weitere Informationen LFI Steiermarkunter 0361/8050-1305

TGD-Forthildungsanerkennung: 3 Stunden

Fischbearbeitung und -verarbeitung

Dienstag, 1. Méarz 2016, 9 bis 17 Uhr
Steiermarkhof, Krottendorfer StraBe 8, 8052 Graz

Referent: DI Markus Payr

Inhalt:

m Uberblick tiber heimische Nutzfischarten

m Praxis der Be- und Verarbeitung; Darstellung der wichtigsten Arbeitsschritte
m Verpackung, Hygienestandards und Arbeitssicherheit

m Weiterverarbeitungsmaglichkeiten von Fisch

Kosten: € 84,—/Person
Anmeldung und weitere Informationen LFI Steiermark unter 0361/8050-1305

TGD-Forthildungsanerkennung: 1 Stunde
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Landwirtschaftskammer

Flusskrebsseminar mit nachtlicher Exkursion "( Saiarmank

Freitag, 3. Juni 2016, 18 bis 22 Uhr
GH Schneeberger, Heimschuh 258, 8451 Heimschuh

Referent: Dr. Nicole Prietl

Inhalt:

m Theoretische Einfiihrung zu den Themen Okologie, Arten, Vorkommen,
Gefdhrdung und Schutz sowie fischereiwirtschaftliche Aspekte und
Bedeutung der Krebse in der Teichwirtschaft

m Nachtlicher Einsatz am Gewasser mit Vorfiihrung verschiedener
Fangmethoden

Kosten: € 38,—/Person = -
Anmeldung und weitere Informationen LFI Steiermark, unter 0361/8050-1305 Foto: tF SteiermariPriett

B

Landliches
Fortbildungs
Institut

KONTAKT

Landwirtschaftskammer Steiermark
Hamerlinggasse 3, 8010 Graz
Telefon 0316/8050

Beratung Teichwirtschaft
Fischereimeister Helfried Reimoser, Geschéftsfiihrer Teichwirteverband
Steiermark, Schulgasse 28, 8530 Deutschlandsberg, Tel. 0676/3413006

Beratung EMFF

KS Ing. Michael Temmel, Bezirkskammer Deutschlandsherg
Schulgasse 28, 8530 Deutschlandsberg, Tel. 03462/2264-4202
michael.temmel@Ik-stmk.at

Seminaranmeldung www.Ifi.at/stmk
Mag. Siegfried Walter, LFI Steiermark,
Hamerlinggasse 3, 8010 Graz

Tel. 0316/8050-1305

E-Mail: zentrale @lIfi-steiermark.at
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Anerkannt als Qualifikationsnachweis fiir Férderungen aus dem Europaischen Meeres- und Fischereifonds (EMFF).

Grundkurs Aquakultur in Warmwasser-Kreislaufanlagen

Donnerstag, 19., und Freitag, 20. November 2015, 9 bis 17 Uhr

Modul 1 + 2 : Landwirtschaftliche Fachschule Edelhof, Edelhof 1, 3910 Zwettl
Mittwoch, 27., bis Freitag, 29. Janner 2016, 9 bis 17 Uhr

Modul 3 + 4 + 5: Waldland, Oberwaltenreith 10, 3533 Friedersbach

Inhalt: Die Kursteilnehmerinnen und Kursteilnehmer bekommen einen fundierten Einblick in wesentliche Aspekte der
Fischproduktion in Warmwasser-Kreislaufanlagen, von der grundlegenden Technologie tiber den Betrieb und die Wartung
von Kreislaufanlagen, bis zur Verarbeitung und Vermarktung der Fische. Weitere Themen sind u.a. Férderwesen,
Fischkrankheiten, Betriebshygiene und wirtschaftliche sowie rechtliche Aspekte.

Absolventinnen und Absolventen sollen in die Lage versetzt werden, die grundlegenden technologischen sowie
wirtschaftlichen Maglichkeiten und Risiken der Fischproduktion in einer Warmwasser-Kreislaufanlage abzuschatzen

und so die Grundlage fir den Einstieg in diese Form der Fischproduktion erwerben.

Kosten: € 490,—/Person

Anmeldung bis 12. November 2015 unter www.cyprinus.at/kurse oder
Dr. Christian Bauer, 0677/612902-12, kurse@cyprinus.at

Grundkurs Karpfenteichwirtschaft

Kursstart 15. Janner 2016, 8.30 Uhr
Die weiteren Termine werden noch festgelegt - voraussichtlich Mai / Juni und Oktober 2016

Landwirtschaftliche Berufsschule Edelhof, Edelhof 1a, 3910 Zwettl

Inhalt: Die Kursteilnehmerinnen und Kursteilnehmer bekommen einen fundierten Einblick in alle Aspekte der
Karpfenteichwirtschaft: vom Teichbau tiber die Bewirtschaftung inkl. Vermehrung bis hin zur Verarbeitung und Vermarktung.
Weitere Themen sind u. a. Forderwesen, Fischkrankheiten, Bioproduktion und verschiedene rechtliche Aspekte.
Absolventinnen und Absolventen sollen tber die grundlegenden Anforderungen und Rahmenbedingungen der Fisch-
produktion in Teichen orientiert sein sowie die Netzwerke und Institute kennenlernen, die Beratung und Hilfe anbieten.

Sie sollen in die Lage versetzt werden, eine kleine Teichwirtschaft (v. a. Nebenerwerb) erfolgreich zu betreiben.

Anerkannt als Qualifikationsnachweis fir Forderungen aus dem Europaischen Meeres- und Fischereifonds (EMFF).

Kosten: € 300,—/Person

Anmeldung bis 8. Janner 2016 unter www.cyprinus.at/kurse oder
Dr. Christian Bauer, 0677/612902-12, kurse@cyprinus.at

Kurs fiir Anfanger in der Forellenzucht

Oktober 2016 (Kurs 2015 ist ausgebucht)
Bundesamt fiir Wasserwirtschaft, Scharfling 18, 5310 Mondsee

Inhalt: Systematik und Okologie der Forellen, Wasserchemie, Anatomie und Physiologie, Laichgewinnung, Erbriitung,
Brutaufzucht, Setzlings- und Speiseforellenproduktion, Futter und Fiitterung, Fischtransport, Chemiepraktikum, Abwasser,
Beliiftung, Fischparasiten, Fischkrankheiten, Lebensmittelrechtliche und -hygienische Bestimmungen, div. Vorfihrungen
und Exkursion.

Kosten: € 900,— inkl. Ubernachtung und Friihstiick

Anmeldung und weitere Informationen bei
Sabine Machatschek, Bundesamt f. Wasserwirtschaft, Institut fiir Gewésserdkologie, Fischereibiologie und Seenkunde,
Tel. 06232/3847-17; sabine.machatschek@baw.at

EINLADUNG




