I I( Landwirtschaftskammer
Salzburg

Bauerliche Fischereiwirtschaft

Grundlagen — Planung — Rechtsfragen — Fischklche

Ein Praxisratgeber der Landwirtschaftskammer Salzburg




IMPRESSUM

Herausgeber und Medieninhaber

Landwirtschaftskammer Salzburg | SchwarzstraRe 19, 5020 Salzburg
Tel. +43 (0)662 870571-276 | Fax: +43 (0)662 870571-328
www.lk-salzburg.at

Koordination | Redaktion | Autoren

Mag. Florian Hallinger, Landwirtschaftskamsmmer Salzburg
Mag. Daniela Latzer, Landesfischereiverband Salzburg
Mag. Dr. Peter Laun, Landesfischereiverband

Dipl.-Ing. Alexander Zobl, Landwirtschaftskammer Salzburg

Gesamtgestaltung und Satz
AgrarWerbe- und Mediaagentur, Schwarzstrafde 19, 5020 Salzburg

Druck
2. Uberarbeitete Auflage
© 2014 Landwirtschaftskammer Salzburg bzw. b.d. Autoren | Alle Rechte vorbehalten

Bildnachweis
Hans Harrer | Alfred Korner | Daniela Latzer | Klaus Rauschl | Pixelio.de | Glinther Schlott |
Michael Strauch

Diese Broschdire ist eine Uberarbeitung der gleichnamigen Broschiire der Landwirtschafts-
kammer Oberosterreich, deren Verwendung uns dankenswerter Weise vom Herausgeber
gestattet worden ist.

Aus Grinden der leichteren Lesbarkeit wurde zum Teil von geschlechtergerechten
Formulierungen Abstand genommen. Die gewéhlte Form gilt fir Frauen und Manner
gleichermalRen.

PEFC zertifiziert

Diese Broschiire wurde auf Papier aus nachhal-
tig bewirtschafteten Waldern und kontrollierten
Quellen gedruckt.

@

A
im
n
0

www.pefc.at



REGISTER

Ansichtssache Fischereiwirtschaft..............cccoomiiiiiiiicccieeee 8
LT T T = T =T o P 1"
ForellenteiChwWirtSChatt.........ooiie e, 12
KarpfenteiChWirtSChaft .........oooiiii e 16
Die Produktion von NebenfisSChen ..o, 18
MOAGliChe AIREBINATIVEN ......oeiiii e, 21
Fischfang in Seen Und FIUSSEN .......oiiiiiiiiiicie e 22
Von der Planung bis zum Betrieb ...........cccoooeeeriiireee e 25
Allgemein — Eignung des GrundstlcCKesS .........cooviiiiiiiiiiiiiceeee e 25
Pachtrichtpreise flr FISChQeWASSEr .......cciiiiiii 27
Die Planung — ForderungsmaoglichKeiten ......cc..oeeeeiiiiiiie e 30
DAS PrOJEKT ... 32
Rechtliche RahmenbedinQUNGen ..........ooiiiiiii e 33
Antragstellung — BEWIllIQUNG ....oooiiiii e 44
DI BEIMIEI o 47
Betriebswirtschaftliche UDEregUNGEN .......ovovev oo, 52
Der Betrieb aus rechtlicher SICht ........oooii e, 58
Nach dem Fang: Der Fisch als bauerliches Lebensmittelprodukt .............. 64
Gesund und kostlich — Genuss mit frischem Fisch .............cccccciiiinnniinnns 73
ReZEPTE..... e 78
Aus- und berufliche Weiterbildung.............cccoorriiriieeeeee, 82
Fischziichter in Salzburg und Umgebung...........cccooiieeeeeens 84

Fischkrankheiten -

eine Auswahl wichtiger Krankheiten unserer Nutzfische............................ 86

Aktuelle Fachliteratur und Kontakte ... e e 91



A = ‘q-
I'.

.;-_ \
ey, \
| e &

oy \
Sy a
58|
Landesrat
Dipl.-Ing. Dr. Sepp

Schwaiger,
Land Salzburg

VORWORT

Liebe Leserinnen und Leser!

Es ist bekannt, dass Osterreich und auch Salzburg mit der heimischen Fischproduktion bei Wei-
tem nicht den Eigenbedarf im Land abdecken kénnen. Gleichzeitig ist die Nachfrage nach regio-
nalen Lebensmitteln hoch und gewinnt weiter an Bedeutung. In Kombination mit der wichtigs-
ten Ressource flr die Fischproduktion, ndmlich sauberem Wasser, welches in Salzburg reichlich
vorhanden ist, sind die wesentlichen Rahmenbedingungen gegeben, um die heimische Fisch-
produktion im Land nachhaltig und erfolgreich zu steigern. Dieses Ziel kann aber nur erreicht
werden, wenn es gelingt, dass neue Betriebe in die Fischzucht einsteigen.

Damit Interessierten der Einstieg in die Fischproduktion erleichtert wird, ist es wichtig, die-

se bei der Hand zu nehmen und vor allem bei den ersten Schritten professionell zu begleiten.
Eine kompakte Informationsbroschire wie diese ist fir Neueinsteiger sehr hilfreich, zusatz-

lich braucht es aber insbesondere am Beginn auch personliche Betreuung. Deswegen wurde
vom Land Salzburg in Kooperation mit dem Landesfischereiverband Salzburg und der Landwirt-
schaftskammer Salzburg ein Pilotprojekt gestartet, bei dem allen, die Interesse am Aufbau ei-
ner Fischzucht haben, in der Startphase ein Experte zur Seite gestellt wird, der mit professionel-
lem Rat behilflich ist. Dadurch ist gewahrleistet, dass gleich von Beginn an die richtigen Schritte
gemacht werden und das individuelle Projekt groRere Chancen auf Umsetzung hat. Dieser Be-
raterdienst soll damit nicht nur einen Beitrag leisten die heimische Fischproduktion zu steigern,
sondern auch dazu dienen, es bauerlichen Betrieben zu erméglichen, ein zusatzliches Standbein
aufzubauen. Néhere Informationen zum Aquakulturberaterdienst finden Sie auf Seite 7 dieser
Broschure.

Ich mochte an alle, die sich fir die Fischzucht interessieren, appellieren, diesen Beraterdienst in

Anspruch zu nehmen, um gemeinsam die Mdoglichkeiten zum Aufbau einer eigenen Fischwirt-
schaft auszuloten. Bei der Umsetzung winsche ich viel Erfolg!

Landesrat Dipl.-Ing. Dr. Sepp Schwaiger



VORWORT

Fisch ist ein wertvolles Lebensmittel

Fisch ist ein wertvolles Lebensmittel. Er ist leicht verdaulich und enthélt zahlreiche Vitami-

ne, Mineralstoffe und Spurenelemente. Hervorzuheben sind dabei u. a. die wertvollen Ome-
ga-3-Fettsauren. Die Empfehlung von Ernahrungswissenschaftern ist daher leicht nachvollzieh-
bar: Sie fordern mehr Fisch auf unseren Tellern!

Doch woher sollen diese Fische kommen? Die Weltmeere gelten schon heute als stark Uber-
fischt. Potenzial bietet hingegen die heimische Fischproduktion. Salzburg ist wasserreich, auch
die Wasserqualitat ist bestens fiir die Fischzucht geeignet. Bis auf einige wenige Fischzuchtbe-
triebe und Berufsfischer ist die Fischereiwirtschaft in Salzburg noch von untergeordneter Be-
deutung. Dabei waren die Markte aufnahmefahig: Selbst bei den SltRRwasserfischen wie Forelle
oder Karpfen ist Osterreich derzeit ein Importland.

Die Fischereiwirtschaft hat durchaus das Potenzial, das Einkommen bauerlicher Betriebe zu
starken. Durch das Zusatzeinkommen aus der Produktion von Speise- und Besatzfischen oder
auch aus Angelteichen, zum Beispiel in Kombination mit Urlaub am Bauernhof, kénnten Betrie-
be nachhaltig abgesichert werden.

Profitieren wirden von dieser Entwicklung auch die Konsumenten, wenn frischer, heimischer
Fisch erhaltlich ist, der nachhaltig unter Einhaltung héchster Umwelt-, Hygiene- und Tierhal-
tungsstandards regional gezlichtet worden ist.

Mit dieser Broschdire soll daher ein Uberblick tiber die fachlichen, wirtschaftlichen und rechtli-
chen Fragen gegeben werden, die im Zusammenhang mit der Fischzucht stehen. Daraus lasst
sich beurteilen, ob dieser Betriebszweig im konkreten Fall Uberhaupt mdglich ist bzw. wirt-
schaftlich sinnvoll umgesetzt werden kann. Allen jenen, die darin eine verniinftige Chance zur
Einkommenssicherung erkennen, wiinsche ich schon jetzt viel Freude und Erfolg.

Petri Hell
Abg. z. NR Ok.-Rat Franz ER|

Prasident Abg. z. NR
Ok.-Rat Franz ERI,
Landwirtschaftskammer
Salzburg



Fischmeister
Gerhard Langmaier,
Landesfischermeister
far Salzburg

Fisch ist wichtig fur die Landwirtschaft

Die Fischzucht und Fischereiwirtschaft ist ein wichtiger Sektor innerhalb der Landwirtschaft
und gerade im Bundesland Salzburg, wo wir mit ausreichend Wasser in hervorragender Qualitat
gesegnet sind, besteht ein hohes Ausbaupotential. Wertvoll sind dabei kleinrdumige Strukturen,
Teiche in verschiedenartiger Ausformung und Ausstattung, wo eben heimischer Fisch in guter
Qualitat produziert werden kann.

Durch eine entsprechende Verarbeitung und regionale Vermarktung und einem Ab-Hof-Verkauf
ware die bauerliche Fischereiwirtschaft im landwirtschaftlichen Nebenerwerb eine ideale Ergan-
zung zu bestehenden Strukturen.

Die vorliegende Broschire bietet ein breites Angebot an hilfreichen Informationen, um fur die
Anforderungen, die die Fischereiwirtschaft mit sich bringt, gut geriistet zu sein. Es ist wichtig
im Vorfeld sowohl die fachlichen, wie auch die rechtlichen Aspekte zu durchleuchten. Damit ist
eine Vorprifung der értlichen und finanziellen Moglichkeiten erreichbar und sichert somit einen
gut vorbereiteten Einstieg in die bauerliche Fischereiwirtschaft ab.

Der Fisch, insbesondere der heimische Fisch - produziert in unseren Gewassern, mit kurzen
Lieferwegen zum Kunden - nimmt in einer bewussten und ausgewogenen Erndhrung einen im-
mer wichtigeren Stellenwert ein.

Der Konsument fragt vermehrt nach Herkunft und Produktionsweise der Nahrungsmittel: er for-
dert auch fUr den Fisch eine artgerechte Haltung und eine nachvollziehbare Herkunft. Neben
zahlreichen schmackhaften Zubereitungsarten fur Fisch, ist er gesund, reich an Omega-3-Fett-
sauren, besonders leicht verdaulich und wird im speziellen bei Herz-Kreislauferkrankungen
empfohlen. All dies lasst sich besonders durch die hier vorgestellte bauerliche Fischereiwirt-
schaft sehr gut bewerkstelligen.

Fischmeister Gerhard Langmaier



SERVICE

Beratungsdienst fur Fischzucht

Ein Service des Landes Salzburg,
der Landwirtschaftskammer Salzburg und

des Landesfischereiverbandes Salzburg

Aquakultur-Beratung

Fuar Fischzucht und Fischhaltung ist ein breites Fachwissen nétig und gerade fir Neueinsteiger ist
dieser Bereich anfanglich mit vielen Fragen behaftet. Fir eine erfolgreiche Umsetzung sind eine
gute Planung im Vorfeld, genaue Prifung der Rahmenbedingungen und eine umsichtige Abwa-
gung der tatsachlichen und realistischen Mdglichkeiten, v. a. hinsichtlich des Arbeitsaufwandes
und der Wirtschaftlichkeit, erforderlich.

Eine bauerliche Fischereiwirtschaft kann durch Vermarktung regionaler Fischprodukte einen sinn-
vollen Nebenerwerb darstellen. Fiir eine erfolgreiche Umsetzung ist nicht nur eine art- und tier-
schutzgerechte Haltung gesunder Fische erforderlich, sondern auch eine entsprechende Wirt-
schaftlichkeit des Vorhabens.

Wichtige Fragen

Die wichtigste Frage ist jene nach der Eignung des Standortes und der verfligbaren \Wassermen-
ge und ob andere Fischereirechte betroffen sind. In der Regel bestehen an FlieRgewédssern Fi-
schereirechte, die im Fischereibuch eingetragen sind: Das Fischereirecht als dingliches Recht ist
namlich unabhéngig von Grund und Boden.

Um derartige Fragestellungen und die Eignung des Standortes bereits im Vorfeld klaren zu kon-
nen und somit den Einstieg in die Fischhaltung und Fischzucht zu erleichtern, steht in Salzburg
ein Beratungsdienst kostenlos zur Verfligung. Bei einer Erstberatung soll abgeklart werden, ob
ein potentieller Standort fUr das Vorhaben geeignet ist, welche Moglichkeiten bestehen und wel-
che Ziele der Interessent verfolgt. Bei Bedarf kann zusatzlich ein kostenloses Zweitgesprach in
Anspruch genommen werden.

Wenn Sie die Errichtung eines Fischteiches planen und Fische als Speisefische vermarkten
maochten oder wenn Sie einen Angelteich als Erganzung fir den ,,Urlaub am Bauernhof” einrich-
ten mochten, Sie selbst in der Fischzucht aber unerfahren sind, soll lhnen der Fischzucht-Bera-
tungsdienst als erste Ansprechstelle zur Seite stehen.

Beratungsdienst

Landesfischereiverband Salzburg, Reichenhallerstr. 6, 5020 Salzburg
Vorgesprach und Terminvereinbarungen unter: Tel. 0662/842684
E-Mail: fischzucht@fischereiverband.at

Damit wir uns auf Ihr geplantes Projekt vorbereiten kdnnen und etwaige betroffene fremde Rech-

te (z. B. Fischereirecht an Gewassern) prifen konnen, bendtigen wir

B die Grundsticksnummer samt Katastralgemeinde der geplanten Anlage

B die geplante Wasserversorgung

B [hr konkretes Vorhaben (z. B. Neuerrichtung, VergrofRerung einer bestehenden Anlage, Speise-
fischhélterung, Erbritung, Fischart, u. dgl.)

B Kontaktdaten zur Terminvereinbarung

Die Kosten fur den Beratungsdienst tragen zur Halfte das Land Salzburg und zu je einem Viertel
die Landwirtschaftskammer Salzburg und der Landesfischereiverband Salzburg.

NICHT vom Beratungsdienst erfasst sind die erforderlichen behérdlichen Bewilligungen, Wasser-
messungen sowie die Erstellung von dafir erforderlichen Einreichunterlagen.
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Die bauerliche Fischereiwirtschaft bietet im Rahmen der dsterreichischen Fischpolitik eine ideale
Nischenproduktion, wobei Interesse und Unternehmertum Voraussetzung sind.

Ziele einer gemeinsamen Osterreichischen Fischereiwirtschaft bestehen in

B Malinahmen zur nachhaltigen fischereilichen Nutzung und 6kologischen Bewirtschaftung von
Fischgewassern

B Verbesserung der Produktionsvoraussetzungen in Teichwirtschaften und Zuchtanlagen,

B Steigerung des Pro-Kopf-Verbrauches an Fisch und Fischverarbeitungsprodukten,

B zeitgemalle, okologische und fischgesundheitliche Orientierung der Fischzucht und -produkti-
on, insbesondere hinsichtlich der Erzeugung von Besatzfischen inkl. autochthonem (= boden-
standigem, alteingesessem) Besatzmaterial

W Erstellung von Statistiken Uber den Fischbesatz und den -ausfang

Der grofte Teil der Osterreichischen Fischproduktion stammt aus Aquakulturanlagen (Karpfentei-
che und Forellenzuchtanlagen). Pro Jahr werden derzeit in Aquakulturen ca. 3.300 t Fische pro-
duziert, davon 2.400 t Speisefische und rund 900 t Besatzfische. Der Verbraucher in Osterreich
schatzt regionale Produkte in einer Qualitat auf hochstem Niveau (Aus , Aquakultur 2020 — Os-
terr. Strategie zur Férderung der nationalen Fischproduktion, 2012, BMLFUW).

Die Bezeichnung , Aquakultur” erweckt zwar noch vielerorts den Eindruck von Massentierhal-
tung und schlechter Qualitdt, doch gibt es — wie Uberall — auch hier Qualitdtsunterschiede. Die
heimische Aquakultur, wo man Fische und Krebse unter kontrollierten Bedingungen fiir den Spei-
sefischmarkt aufzieht, hat durchaus Potential und auch von Seiten der Bundespolitik gibt es hier
Absichtserklarungen zur Forcierung (siehe ,, Aquakultur 2020" des Bundesministeriums fir Land-
und Forstwirtschaft, Wasser und Umwelt).

Daten und Zahlen

Forellen: 2005 wurden in 232 6sterreichischen Fischzuchtanlagen rund 2.075 t Speiseforellen
und 430 t Besatzmaterial produziert (davon 80 % Regenbogenforellen). Die Produktion konzent-
riert sich auf Kérnten, Oberdsterreich, Salzburg, Steiermark und Tirol.

Karpfen: Es gibt dsterreichweit rund 200 Zuchtbetriebe, von denen etwa 60 Marktbedeutung
haben. Die Jahresproduktion (2005) setzt sich aus 346 t Speise- und 455 t Besatzfischen zusam-
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men. Die traditionellen Produktionsgebiete finden sich im Waldviertel und in der Steiermark, wo
insgesamt Teichflachen von 2.700 ha genutzt werden.

Der Selbstversorgungsgrad fiir Fisch lag in Osterreich 2010 insgesamt bei 5 % (Anteil der hei-
mischen Produktion in Prozent des Verbrauches, Quelle: Statistik Austria, Versorgungsbilanzen).
Betrachtet man nur die StfRRwasserfische, so liegt der Selbstversorgungsgrad bei Forellen bei ca.
30 %, bei Karpfen bei ca. 60 %. Der Pro-Kopf-Verbrauch an See- und StiRwasserfischen liegt der-
zeit zwischen sieben und acht Kilogramm pro Jahr und betragt nur sechs Prozent des gesamten
Fleischverbrauches pro Person, Tendenz steigend.

In der Gesamtfischproduktion nimmt Salzburg mit 100 t (Entnahme aus Teichen laut Besatz und
Ausfangsmeldung — Berufsfischerei inkl. Hobby- und Angelteiche) bzw. 49 t (Statistik Austria,
2010) bzw. 1,6 % der in Osterreich erzeugten Speise- und Besatzfische vor Wien den vorletzten
Platz ein.

Fisch — wertvolles Lebensmittel

Erndhrungswissenschaftler empfehlen zwei Fischmahizeiten pro Woche (derzeit 3 x pro Mo-
nat). Fische liefern hochwertiges und besonders leicht verdauliches Eiweil, eine Vielzahl an Vi-
taminen und Mineralstoffen. Aufgrund des niedrigen Gehalts an Bindegewebe ist Fischfleisch
leicht verdaulich, es enthalt essenztielle Aminosauren und weist ein sehr glinstiges Fettsaure-
muster (, Stichwort Omega-3-Fettsduren”) auf. Der Gesamtfettgehalt der meisten Fische ist re-
lativ niedrig.

Die Qualitdt des Fisches wird durch die Frische bestimmt. Frischer Fisch ist an der gldnzenden
Haut, festem, glattem Fleisch, festanliegenden, glatten Schuppen, leicht vorstehenden, klaren
Augen, intensiv roten Kiemen und am angenehmen Geruch zu erkennen. Fisch sollte auf eine
moglichst schonende Art (niedrige Temperatur) zubereitet werden, damit die wertvollen Inhalts-
stoffe erhalten bleiben (z. B. braten, grillen, dampfen).

Neue EU-Strategie fiir die Fischzucht

Die Europaische Kommission (EK) hat erstmals eine Strategie fir die nachhaltige Entwicklung
der europdischen Fischzucht (Aquakultur) vorgestellt. Sie ist Teil einer Reihe von Kommissions-
vorschlagen, die im Rahmen der Reform der gemeinsamen Fischereipolitik prasentiert wurden.

Folgende Ziele werden verfolgt:

B Schaffung sicherer Arbeitsplatze, insbesondere in den fischereiabhéngigen Gebieten

B Erzeugung sicherer und hochwertiger Fischereierzeugnisse und Foérderung hoher Tiergesund-
heits- und Tierschutzstandards

B Sicherstellung der Umweltvertraglichkeit des Fischereisektors

Die in der EU in der Aquakultur erzeugte Menge ist seit dem Jahr 2000 in etwa gleich geblieben,
wahrend die Produktion im Rest der Welt um ein Drittel zugenommen hat. V. a. die Produktion
von SlRwasserfisch ist EU-weit zuriickgegangen.

Besondere Anliegen aus dsterreichischer Sicht bei der Erstellung der
EU-Strategie waren dabe:i:

B weitere Forderung der extensiven StRwasserfischerzeugung

B Bedeutung der Aquakultur fir die Entwicklung des landlichen Raumes

B Umweltvertragliche Fischzucht

B hochwertige Erzeugnisse fir den Verbraucher

Reich an Omega-3-
Fettsauren

EU-Strategie in der
Fischzucht: Schaffung
von Arbeitsplatzen



Angler investieren viel
Zeit und Geld in ihr
Hobby. Ein Umstand,
den Teichbesitzer in ihre
betriebswirtschaftlichen
Uberlegungen mit
einflieRen lassen.

Heute ist der

GroRteil der Angler in
verschiedenen ortlichen
Fischereivereinen
organisiert.
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Wirtschaftliche Aspekte

Aufgrund der relativ niedrigen Bedarfsdeckung unseres Fischverbrauches eréffnet sich fir die
bauerliche Fischereiwirtschaft eine Chance, in diese Sparte vermehrt einzusteigen und Wert-
schopfung zu betreiben. Der Verkauf und die Verarbeitung werden grof3teils Uber die Direktver-
marktung bzw. auch bauerliche Gastebeherbergung abgewickelt.

Neben der béuerlichen und gewerblichen Fischereiwirtschaft ist die Berufs- und Wirtschaftsfi-
scherei in Osterreich nur mehr in sehr geringem MaRe am Neusiedler See, an einzelnen Seen
des Salzkammergutes und am Bodensee in Austbung. Die Flussfischerei wird lediglich in
der oberosterreichischen Donau als Nebenerwerbszweig betrieben. Der Fischfang erfolgt da-
bei vorwiegend mit Netzen. Die Angelfischerei gewinnt aber zunehmend an Bedeutung und
ist unter dem Schlagwort ,,Urlaub am Bauernhof” eine weitere Mdoglichkeit fir die bauerliche
Fischereiwirtschaft.

Angelfischerei in Salzburg

Angeln ist und bleibt eine beliebte Passion. In Salzburg gibt es insgesamt 9.200 Jahresfischer-
karteninhaber (davon 4 % Frauen). Uber 5 % sind zwischen zwdlf und 18 Jahre alt, was die Be-
liebtheit der Angelfischerei auch beim jugendlichen Teil der Bevolkerung beweist. Dazu kommen
noch jahrlich tiber 17.000 Gastkartenfischer. Die Anzahl der Fischerinnen und Fischer in ganz Os-
terreich wird auf etwa 400.000 geschatzt.

Dem Fischer wird — im Gegensatz zum Jager — von der Gesellschaft allgemein nicht dieser hohe
Stellenwert eingeraumt wie ihm aus wirtschaftlicher Sicht eigentlich zukommen msste. Dabei
wurde der Status durch die Einfihrung gesetzlicher Fischerprifungen in den meisten Bundeslan-
der deutlich verbessert. Man nimmt an, dass ein Fischer jahrlich rund € 450 fir die Angelfische-
rei ausgibt. Nach Erhebungen im Freistaat Bayern liegt dort der Mindestbetrag aus finanziellen
Aufwendungen etwa doppelt so hoch. Rechnet man den angenommenen Schéatzbetrag hoch,
dann kommt man allein in Salzburg auf rund 4,14 Mill. Euro, die in die Angelfischerei investiert
werden. Eine nicht unbetrachtliche Summe.

Heute ist der Grof3teil der Angler in verschiedenen ortlichen Fischereivereinen organisiert oder
bei einem der Uberregional tatigen Vereine Mitglied. Dem jahrlichen Ausfang von Fischen steht
ein massiver Besatz der Fischereigewasser mit bauerlich/gewerblich produzierten Fischen ge-
genUber. Der Bedarf an Besatzfischen steigt. Dies ist ein weiterer Aspekt und maoglicher Anreiz.

Dazu kommt, dass Gewasser ebenso wie Grund und Boden (mit Ausnahme von neu angelegten
Teichen) nicht vermehrbar sind. Viele Angler sind daher immer wieder auf der Suche nach Md6g-
lichkeiten ihr Freizeitvergntigen, wenn maoglich in der Nahe, auslben zu koénnen. Und hier bieten
sich fir manche bauerliche Betriebe Chancen an.

Bei Urlaub auf dem Bauernhof hat sich dieses Freizeitangebot schon sehr weit verbreitet, indem

diverse Angelmoglichkeiten — so sie nicht schon urspriinglich vorhanden waren — wo es moglich
war geschaffen wurden.
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Unter ,, Aquakultur” wird die Aufzucht oder Haltung von Wasserorganismen (Fische bzw. im Was-
ser lebende Krebs- oder Weichtiere) mit entsprechenden Techniken (Besatz, Flutterung, Schutz
vor naturlichen Feinden) mit dem Ziel der Produktionssteigerung Uber das unter natlrlichen Be-
dingungen mogliche Mald hinaus verstanden. Die Erndhrung der Tiere erfolgt teilweise oder zur
Génze durch das verabreichte Nahrungsdargebot (Futter) oder durch jenes Nahrungsdargebot,
welches neben den natlrlichen Produktionsvorgdngen auch aufgrund von kinstlicher Nahrstoff-
zufuhr im Wasser entsteht. Im Gegensatz zum Fischfang bleiben die betreffenden Organismen
wahrend der gesamten Aufzucht oder Haltung, einschlielich Ernte bzw. Fang, Eigentum einer
natlrlichen oder juristischen Person. Eine Aquakulturanlage dient der Ausibung der Aquakultur;
sie kann ein technisches Bauwerk sein oder ein Gewasser, welches durch technische Malnah-
men fur die Auslbung der Aquakultur geeignet gemacht wird.

Im Zuge der Teichwirtschaft (Aquakultur) gilt es, wesentliche, auch fir spatere Verfahren not-
wendige Abgrenzungen von Anlagetypen vorzunehmen. So unterscheidet die Abwasseremissi-
onsverordnung Agquakultur, BGBI. II Nr. 397/2004, folgende Aquakulturanlagen, die bewilligungs-
pflichtig sein kdnnen:

B Kreislaufanlage: Aquakulturanlage, bei welcher das Wasser im Kreislauf gefUhrt wird und die
tagliche Frischwasserzufuhr nicht grofer ist als zwanzig Prozent des fir die Tierhaltung ver-
wendeten Anlagenvolumens (Beckenvolumens).

B Durchflussanlage: Aquakulturanlage, welche vom Wasser ohne Kreislauffiihrung kontinuier-
lich durchflossen wird oder bei welcher das Wasser im Kreislauf gefihrt wird mit einer tagli-
chen Frischwasserzufuhr von groRer als zwanzig Prozent des fir die Tierhaltung verwendeten
Anlagenvolumens (Beckenvolumens).

B Teichanlage: Aquakulturanlage, welche vom Wasser ohne Kreislauffihrung und diskontinuier-
lich durchflossen wird. Die Wasserzuleitung beschrankt sich im Wesentlichen auf den Zeitraum
der Anlagenfillung, die Wasserableitung beschrankt sich im Wesentlichen auf den Zeitraum
des Abfischvorganges (Abfischung, Entleerung und/oder Reinigung) der Aquakulturanlage.

Das Gesetz vom 3. Juli 2002 Uber die Regelung der Fischerei im Land Salzburg (kurz: Fische-

reigesetz), LGBI. Nr. 81/2002 idF LGBI. Nr. 107/2012, definiert in 8 7 Abs. 1 einen Fischteich als
klnstliches Fischwasser (vgl. 8 6 Abs. 1: Gerinne oder Wasseransammlung mit Eignung fir die
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Wasserqualitéat

Temperatur
7° C bis 18°C
pH-Wert

6,5 bis 7,5
0,-Gehalt

> Tmg/I

BSBs

<4 mg/I|

SBV

2 his 4

dauernde Auslbung der Fischerei), welches mit einem anderen Fischwasser nicht in offener Ver-
bindung steht und aus einem oder mehreren rdumlich zusammengehdrigen Teichen bestehen
kann. Ein Fischteich darf fischereirechtlich nur mit Bewilligung der Behorde errichtet, betrieben
oder gedndert werden. In der Regel ist fir die Errichtung und den Betrieb auch eine wasserrecht-
liche Bewilligung der Behérde erforderlich.

Anmerkung zu Kreislaufanlagen

Bei Kreislaufanlagen handelt es sich um Anlagen, die in der Regel in Gebauden installiert wer-
den und mit Warmwasser betrieben werden. Grundidee dieser Technologie ist die Mehrfachnut-
zung des Wassers im sog. Vollkreislauf, bei dem taglich weniger als 20 % des Produktionsvolu-
mens durch Frischwasser ersetzt werden missen. Sie werden insbesondere zur Erzeugung von
Satzfischen, Speisefischen und auch von Zierfischen gebaut. Die in eingehausten Anlagen mog-
liche, hohe Wassertemperatur ist bei der Entwicklung ein wichtiges Argument, da die wechsel-
warmen Fische unter Warmwasserbedingungen ganzjahrig ihre maximale Wachstumsleistung
erbringen konnen.

Haufig werden Kreislaufanlagen als optimal arbeitende Anlagen mit geringem Aufwand und ho-
her Rendite verkauft. In Osterreich bzw. speziell in Salzburg werden die Voraussetzungen dafiir
als nicht optimal eingeschétzt, da aufgrund notwendiger Mindesttemperaturen hohe Energiekos-
ten fUr die Erwdrmung und das Auf-Betriebstemperatur-Halten entstehen. Die Produktionskos-
ten sind oft deutlich hdher als erwartet und vorab errechnet, und die Produktionsmengen konn-
ten ebenfalls nicht erreicht werden.

Forellenteichwirtschaft

Viele Forellenartige (Salmoniden), vor allem aber Regenbogenforelle (RF) und Bachsaibling (BS)
sind fir die Speisefischproduktion, Bachforelle (BF) und Asche jedoch eher als Besatzfische fir
freie Gewasser geeignet.

Das geografische Verteilungsmuster: Forellenproduktionsbetriebe sind im Bereich von nieder-
schlagsreichen Quellhorizonten und Niederungsbachen im Alpenvorland zu finden und auf das
ganze Bundesgebiet verteilt (derzeit insbesondere Oberdsterreich, Vorarlberg, Karnten und
Steiermark).

Mindestanforderungen

Wasser: Versorgung, Qualitat

Zulauf: Nahrstoffarmes, kihles, sauerstoffreiches Bachwasser; Quell- und Grundwasser
Wassererneuerung: Forellenteiche und -becken sind Durchflussanlagen. Je nach Haltungs-
einheit erfolgt ein Wasseraustausch von zwei- bis viermal pro Tag (Erdteiche) bis hin zu vier- bis
sechsmal pro Stunde (Langstromrinnen, Flief3kanale)

Wasserqualitat:

Es werden hohe Anspriiche mit folgenden Optimalwerten gestellt:

Temperatur 7 bis 18 °C

pH-Wert 6,5 bis 7,5

05-Gehalt >7 mg/l

BSBs (biologischer Sauerstoffbedarf) < 4 mg/l; es wird gemessen, wieviel Sauerstoff die im
Wasser vorhandenen Bakterien, unter kontrollierten Bedingungen, innerhalb von finf Tagen
verbrauchen

SBV (Saure-Bindungs-Vermdogen) 2 bis 4
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Produktionsbedingungen

Die Produktion in der Forellenhaltung wird begrenzt durch folgende Faktoren:
W Wasserangebot in Qualitdt und Menge

B Temperaturverhaltnisse

M Haltungsbedingungen

B Erndhrung

Besatzdichte

Eine mogliche Besatzdichte ist abhangig in erster Linie von der Wasserquantitat (!) und —qualitat
bzw. auch von der Haltungsform und dem Wasservolumen, weiters abhangig von der Fischart,
der FischgréRe und der maximal bewilligten Besatzdichte.

Anhaltspunkte tiber die Besatzdichte von Regenbogenforellen (RF)
in SpeisefischgroRe unter folgenden Voraussetzungen:
W Sauerstoffsattigung
100% (~ 10 mg/l) beim Einlauf > 5 mg/l beim Auslauf
B Temperatur 10 bis 15 °C
Besatzdichte nach Menge des Wasserzulaufes
(1 Liter/Sekunde > 100 kg RF 2-3)

Haltungsform Besatzdichte kg / m* H0 — Austauschrate
Erdteiche 5->10 4 x/Tag
FlieBkanal, Langstrombecken, Rundstrombecken 40 - >60 4 —6 x/Stunde

Fir Bachforellen oder Aschen bzw. fiir kleine Fische (Brut, Setzlinge) gelten andere Normen, da-
her muss hier die Besatzdichte entsprechend adaptiert werden.

Belliftung

Zur Verbesserung der Haltungsbedingungen (z. B. Problematik Sauerstoffdefizit) und zur Produk-
tionssteigerung kdnnen auch verschiedene Bellftungssysteme eingesetzt werden wie Luftaus-
stromer, Oberflachenbellfter (Propeller-, Injektor- oder FligelradbelUfter).

Auch der Eintrag von Reinsauerstoff ist mit verschiedenen Modellen méglich. Als Voraussetzung
gilt aber dabei die regelmaRige Uberwachung der Sauerstoffwerte. Weiters sind hier die gesetz-
lichen Vorgaben einzuhalten bzw. fir die behoérdlichen Bewilligungen die maximal erlaubten Dich-
ten zu beachten. Nahere Details finden Sie in den ,, Leitlinien zur Errichtung von Aquakulturanla-
gen/Fischteichanlagen”, herausgegeben vom Bundesministerium fur Land- und Forstwirtschaft,
Umwelt und Wasserwirtschaft, BMLFUW-UW.4.1/0011-1/4/2012.

Umtrieb

Ca. 18 bis 32 Monate flir RF-Speisefische (280 bis 300 g) je nach Temperaturverhéltnissen.

Futter und Flitterung

Die Futterung von Forellen basiert auf Alleinfutter mit hohem Eiweilsgehalt (32 bis 52 % Rohpro-
tein je nach Fischalter) und mit Fettgehalt von 12 bis 26% (abhéngig von Fischart, Wasserquali-
tat, Temperatur, Intensitatsstufe).

Die taglich verabreichte Futtermenge ist abhangig von Futtertyp, Fischart, FischgrofRe bzw.

Fischalter, Wassertemperatur und Wasserqualitat. Zu jedem Futtertyp gibt es Fltterungstabel-
len am Sackanhénger.
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Flitterungsfrequenz:
1-3x/Woche
(Laichfische), 1-2x/Tag
(Speisefische), 8-12x/Tag
(Brut).

Der Futterquotient (FQ) gibt das Verhaltnis der verabreichten Futtermenge zum Zuwachs der Fi-
sche an. Moderne Futtermittel mit hoher Qualitat erreichen einen FQ von 1:1 (also 1 kg Futter
bringt 1 kg Zuwachs), in der Praxis der bauerlichen Forellenproduktion ist es realistisch mit einem
FQ = 1:1,2 zu kalkulieren.

Fltterungstechnik: Handfltterung (z. B. Anflitterung der Brut) oder Fitterungsapparate

(z. B. Scharflinger Uhrwerkautomat; mit elektr. Strom, Solarenergie oder mit Druckluft betriebe-
ne Automaten; Selbstflitterer = Pendelapparate; u. a.).

Fiitterungsempfehlung des Herstellers eines handelsiiblichen Trockenfutters als
Beispiel fiir eine Futterprozenttabelle (aus Schiperclaus et al., 1997)

Futtersorte (1]1] 0 1 p 3 [} 4
GroRe (mm) 0,7 1,1 1,6 2,0 3,0 45 4,5
Granulat + + +

Pellets + + + +
Fischlange (cm) 25-4,0 40-6 6-10 10-15 15-20 20-25 >25

Wassertemperatur (°C) Tagliche Futtermenge in kg/100 kg Fischgewicht

(Futterprozente)

2 2,8 2,0 16 12 08 0,5 05
4 33 24 18 12 09 0,6 0,5
6 40 29 22 14 1,0 0,7 0,7
8 44 33 2,5 1,7 1,2 0,8 0,7
10 54 39 29 19 14 10 09
12 6,0 4,5 34 2,2 15 1.2 1,0
14 6,6 56 41 28 19 15 13
16 71 6,1 4,6 3,0 2,0 1,6 14
18 6,6 6,0 40 30 20 16 14
20 4,0 29 2,2 14 1,0 0,7 0,7

Zu beachten ist, dass es sich um Richtwerte handelt und natiirliche Bedingungen wie Sauerstoffgehalt, pH-Wert,
Fischdichte u. dgl. zu berticksichtigen sind.

BetreuungsmafRRnahmen

Sortieren: Regelmaflige Sortierung nach GrofRe, um ein starkeres Auseinanderwachsen zu ver-
meiden (z. B. Scharflinger Sortierapparat, Sortierwiegen); Abfischungen und Umsetzen der Fi-
sche; laufende Kontrolle der Wassermenge und Wasserqualitdt (Sauerstoff, pH-Wert); Reini-
gungsmalRnahmen (Becken, Gitter, Abldufe, Gerate, Kleidung, Stiefel); Hygienemalinahmen;
eigene Geratschaften fir jede Aufzuchteinheit; Desinfektion von Geraten und Stiefeln, Entfer-
nung und Entsorgung toter Fische; Krankheitsbekdmpfung; Schlammentfernung in Teichen; Al-
genbekampfung (z. B. Abschattung).

Vermehrung

Sie erfolgt fast ausschlief3lich unter kontrollierten Bedingungen.

Laichgewinnung:

Zur Gewinnung von Eiern (Rogen) und Samen (Milch) werden Laichfische per Hand abgestreift.
Fur Fische aus natlrlichen Gewassern ist hierflr eine Laichfischfangbewilligung erforderlich
(8 21 Abs. 3 des Fischereigesetzes).

Besamungsmethoden:

Je nach Fischart und je nach Situation wird die a) nasse Besamung (Rogen und Milch von Ein-
zeltieren werden unmittelbar hintereinander in Wasser oder in eine Kochsalz-Losung abgestreift)
oder die b) trockene Besamung (Abstreifen grofierer Mengen Eier bzw. Samen in ein trockenes
GefaR, erst nach dem Durchmischen wird Wasser zugesetzt) angewandt.
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Der Befruchtungsvorgang findet unmittelbar nach dem Kontakt von Ei und Samen mit dem Was-
ser statt. Befruchtete Eier missen zuerst ca. 20 Minuten rasten (beginnende Eiquellung und
-hartung) und werden anschlieRend gewaschen, bevor sie in den Erbriitungsapparaten aufge-
legt werden.

Ei-Entwicklung

Erbritungsapparate: In der Regel werden befruchtete Eier von Forellen und Saiblingen in Un-
terstromapparaten (Scharflinger Brutrahmen) erbritet. Bis zum sogenannten ,, Augenpunktsta-
dium” weisen die Eier eine hohe Empfindlichkeit gegenilber Erschitterungen auf und mussen
daher sehr sorgféltig behandelt werden. Schlupf und Brutanfltterung erfolgen im Brutrahmen.
Die Entwicklungsdauer der Eier richtet sich nach der Wassertemperatur und wird in sog. ,, Tages-
graden” angegeben (Multiplikation der durchschnittlichen Wassertemperatur mit der Anzahl der
Tage bis zum Schlupf). Zu beachten ist, dass fur eine gute Entwicklung fir jede Fischart ein ent-
sprechendes Temperaturoptimum besteht.

Schliipfzeittabelle (aus Igler, 2000)
Schliipfzeit in Tagen

Wassertemperatur Regenbogenforelle Bachforelle Bachsaibling
2°C - 154 144
4°C 100 120 118
6°C 55 78 80
8°C 43 60 62
10°C 31 41 44
Brutaufzucht

Dottersackphase: In der ersten Zeit nach dem Schllpfen erfolgt die Erndhrung aus einem Dotter-
sack-Reservoir (RF bei 10 °C ca. 20 Tage). Erst im Anschluss daran werden die Fische handisch
angefUttert und lernen selbststandig zu fressen.

Setzlingsaufzucht

Je grolier die vorgestreckten Britlinge sind, desto glnstiger und problemloser gestaltet sich
die Setzlingsproduktion. In Naturteichen (Erdteiche, z. B. als Langstromteiche in Handtuchform)
sollten RF erst ab einer Lange von 10 cm ausgesetzt werden um dem Problem der Drehkrank-
heit aus dem Weg zu gehen. Andere Haltungsformen sind Langstromrinnen (Beton, Kunststoff),
Rundstrombecken (Beton, Kunststoff) und FlieRkandle (Betonwéande, Schotterboden; durch
Quergitter werden mehrere Abschnitte geschaffen).

Speisefischmast

Im Rahmen der Speisefischproduktion werden v. a. RF, BS und Saiblingskreuzungen je nach Ziel-
setzung (Tellerportion, Filet, Raucherfisch, , Lachsforelle”) bis zu einem Stlickgewicht von 250
bis 600 g erzeugt. Die Speisefischmast erfolgt meist in Erdteichen, Langstromrinnen und Fliel3-
kanélen. Hinsichtlich der Verwendung von heimischen und eingeburgerten Fischen, deren (Hyb-
rid)Kreuzungen untereinander und Krebsen (bzw. des Verbotes des Besatzes mit landesfremden
Wassertieren) sei auf die Bestimmungen des Fischereigesetzes und der Salzburger Fischereiver-
ordnung verwiesen.

15

Die Speisefischmast
erfolgt meist
in Erdteichen,
Langstromrinnen und
FlieRkanalen.



Fur die Entwicklung
der Wasserqualitat
in einem Teich ist
eine durchgehende
Nahrungskette
entscheidend.

Karpfenteichwirtschaft

Charakteristik eines Karpfenteiches

Ein Karpfenteich ist fUr die sich darin befindenden Fische Stall und Weide zugleich. Das zuflie-
Rende Wasser soll wahrend der Produktionsperiode lediglich die Verdunstung ausgleichen (Be-
darf ca. 1 Sekundenliter pro Hektar Teichflache). Dies ist fir die Erhaltung einer méglichst hohen
Wassertemperatur sowie fir die Zurlickhaltung der fir die Fischproduktion notwendigen Nahr-
stoffe sehr wichtig. Daraus ergeben sich fir die Teichbewirtschaftung folgende Konsequenzen.

B Fischbesatz und Fltterung missen sich an der Ertragsfahigkeit (Teichbonitat) und der jeweili-
gen Wasserqualitat orientieren.

W Die Teichokologie selbst und damit zusammenhangend die biologischen Regulationsmecha-
nismen entscheiden Uber Produktionserfolg und Fischgesundheit.

B Es gibt keine Automatik zwischen Pflanzennahrstoffen, Naturnahrung und Fischzuwachs.

Teichbewirtschaftung

Besatz

Die Besatzdichte hat sich an der Teichbonitdt und der geplanten Bewirtschaftungsintensitat
zu orientieren. Gesetzlich verankerte Vorgaben sowie férderungsrelevante Richtlinien missen
ebenso berlcksichtigt werden. Die Rolle der sogenannten Nebenfische sollte auf keinen Fall un-
terschatzt werden. Flr die Entwicklung der Wasserqualitat in einem Teich ist eine durchgehende
Nahrungskette vom Phytoplankton Uber das Zooplankton zum Endkonsumenten Fisch entschei-
dend. FUr die Funktion und Effizienz der Nahrungskette spielen sowohl der FischfraRdruck als
auch die Art und Weise der Zuflitterung eine wichtige Rolle.

Faktoren, welche die Teichbonitat bestimmen, sind:
M Klima

W geografische Hohenlage

W Beschaffenheit des Teichbodens

W Wasserqualitat

H Einzugsgebiet

Obwohl Teichpflege und Fltterung in jedem Fall eine Ertragssteigerung herbeifihren koénnen,
sind in jeder Ertrags- bzw. Bonitdtsstufe im Rahmen einer naturnahen und flachenbezogenen
Teichbewirtschaftung Produktionsobergrenzen vorhanden. Werden diese lberschritten, sind ne-
gative Folgen in Bezug auf die Wasserqualitat und in der Folge auch auf die Fischgesundheit sehr
wahrscheinlich.

Als Richtzahlen fir den Karpfenbesatz gelten Zahlen in folgender Bandbreite (flr die klimati-
schen Bedingungen in Ober- und Niederdsterreich. Salzburg ist aufgrund der klimatischen Ver-
haltnisse nicht zur , klassischen” Karpfenteichwirtschaft geeignet):

Fischart und Besatzdichte @ Stiickgewicht @ natiirl.
Altersklasse Stk./ha in kg Stiickverluste
K1 2.000 — 4.000 0,02 - 0,05 (> 0,05 eher selten) 20
K2 500 — 800 0,20 - 0,50 (> 0,50 eher selten) 5
K3 400 — 450 0,9-1,7 (> 1,7 eher selten) 2-5
K 4 (u. > K 4 selten) 300 - 350 1,825 (> 2,5 eher selten) 2-5
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Dungung - Nahrungskette

Kalkung

Eine Teichkalkung dient der Verbesserung der Kohlensaureversorgung, welche fir die
Verflgbarkeit von Néahrstoffen sehr wichtig ist. Flr die Pflege des Teichbodens, im Speziellen
nach einer Teichabfischung und anschlieRender Trockenlegung, ist die Wirkung des Kalkes
sehr wichtig. Die Verwendung von Kalk sollte jedoch immer mit entsprechender Vorsicht und
Bedachtheit durchgefiihrt und mit entsprechend versierten Fachleuten angesprochen werden.

Teichpflege

Die voriibergehende Trockenlegung eines Teiches ist flir seine Funktionsfahigkeit von grofder Be-
deutung. Es wird dadurch der Schlamm durchliftet und die Mineralisierung beschleunigt. Somit
wird auch der Faulschlammbildung entgegengewirkt. Zusétzlich erfahrt der Teichboden eine ge-
wisse , Desinfektion” (Abtétung von Parasiten und Krankheitserregern) durch Austrocknen, Aus-
frieren und Sonnenlichteinwirkung. Besonderes Augenmerk sollte auf die Entwicklung der ho-
heren Wasserpflanzen gelegt werden. Sie entnehmen dem freien \Wasserkorper Nahrstoffe und
tragen beim Abbau zur Verschlechterung der Teichbodenbeschaffenheit bei. Schwimmpflanzen
vermindern durch Beschattung die Produktivitat des Teichwassers.

Bei einer Ubermafigen Entwicklung von Wasserpflanzen besteht die Gefahr einer Verlandung
des Teiches und somit einer Verminderung der Produktionsflache. Dem kann durch mechanische
Entfernung der Wasserpflanzen bzw. durch Steuerung des Fischbesatzes entgegengewirkt wer-
den. Schlief3lich darf auch auf die Pflege der Teichddmme (z. B. Gefahren durch die Wahltatigkeit
von Nagern) nicht vergessen werden.

Fltterung

Der Zuwachs im Karpfenteich soll ein Produkt aus der Nutzung der Naturnahrung und der Zufit-

terung sein. Die Naturnahrung liefert das hochwertige Eiweil3, die Zufltterung von vorwiegend

Getreide, Kohlenhydrate und Energie. Die Anpassung der Flitterung an die vorhandene Naturnah-

rung ist in der Praxis leider nicht so einfach und erfordert einiges an Fachwissen und Erfahrung.

Der relative Futterquotient gibt Auskunft Gber die Wirtschaftlichkeit der Produktion (relativer Fut-

terquotient = verbrauchte Futtermenge : Gesamtzuwachs).

Mogliche Ursachen flir einen schlechten Futterquotienten (groer als 2,5 bei Getreidefiitterung)

koénnen sein:

M zu hohe oder zu niedrige Besatzdichten

B schlechte Teichbonitat

B zu wenig Naturnahrung

B schlechte Wasserqualitat

B zu intensive Fltterung (Futterverlust bzw. schlechte Ausnutzung - Gefahr der Verfettung bei
Getreide- und besonders bei Maisflutterung)

B Krankheiten od. Parasitenbefall

Es gibt unterschiedliche Methoden der Futterung. Die am weitesten verbreitete ist die Handf(t-
terung am Boden. Daflr sucht man pro Hektar Teichflache etwa 1 bis 3 schlammarme Stellen
mit einer Wassertiefe von etwa 80 — 100 cm aus. Flttert man an seichteren Stellen, wird das
Futter von Wasservogeln weggefressen und die Fische werden eine leichte Beute des Reihers.
Es ist wichtig zu kontrollieren, ob die Fische das Futter auch tatsachlich aufnehmen, da es sonst
verdirbt und die Fische die Futterstellen meiden. Diese Kontrolle ist besonders wichtig, wenn
man die Futtermittel wechselt. Die Kontrolle erleichtert ein Futtertisch: Das ist eine Futterstelle
mit befestigtem Boden, etwa aus Holzbrettern, die ca. 10 bis 20 cm Uber dem Teichboden an-
gebracht sind. Meist in kleineren Teichen kommen auch Futterautomaten verschiedener Bau-
art zum Einsatz. Mit einem Uhrwerk arbeitet der Bandfutterautomat. Selbstbedienung herrscht

17

Teichpflege und
Fltterung in jedem Fall
eine Ertragssteigerung

Teichanlage

Teichpflege ist eine
Notwendigkeit



Futterautomat im
praktischen Einsatz

Generell gilt:

Bei Mangel an
Naturnahrung: Einsatz
von Mischfutter

beiKv—-1=5-10%
beiK1-2=3-5%
beik2 -3=2-3%

Durchschnittliche
Futtergaben pro

Tag in % des
Lebendgewichtes bei
20 °C. Ublicherweise
rechnet man bei einer
Wassertemperatur
von 20 °C und guter
Wasserqualitat mit
nebenstehenden
taglichen Futtergaben.

beim Pendelautomat. Hier lernen die Fische schnell, dass sie einen ins Wasser reichenden Me-
tallstab berlhren missen, welcher das Futter herunterrieseln lasst. Es gibt auch Futterspen-
der, welche in programmierbaren Abstanden die Fische flttern. Diese arbeiten mit Solar- oder
Batteriebetrieb.

Der Vorteil der Futterautomaten liegt in der leichten Bedienbarkeit und Kontrolle der Futteraufnah-
me. Der Nachteil liegt im Umstand, dass manche Fische den Trick schneller lernen, starker wach-
sen und andere Fische nicht an das Futter lassen. Die Fische beginnen ,,auseinanderzuwachsen”.
Die am meisten verwendeten Futtermittel sind: Gerste, Weizen, Roggen, Mais, geschrotete Erb-
sen und Lupinen, Sojaschrot und Fertigfutter.

Die sogenannte Konditionsfitterung soll Widerstandskraft und Uberlebensfahigkeit von Satzfi-
schen im Winter und bei unglnstigen Umweltverhéaltnissen herstellen und sichern, wobei ein Zu-
wachs in der Regel nicht zu erwarten ist. Dazu wird fettreiches Futter mit insgesamt niedrigem
EiweiRgehalt bei hoher EiweiRqualitat empfohlen. Die sog. Ausgleichsflitterung erfolgt nur bei
voriibergehender Intensivhaltung von Karpfen (z. B. zu Erreichung des Marktgewichtes). Zu be-
achten sind dabei der Sauerstoff- und der Ammoniakgehalt im Wasser.

Das unten stehende Futterplansystem soll einer grundsatzlichen Orientierung dienen. Die ange-
gebenen Zahlen (Prozent der Jahresfuttermenge) dienen nur zur groben Orientierung und sind
stark abhangig von Besatzdichte, Zuwachs und Altersklasse der besetzten Fische. Da die Fische
bei diesen niedrigen Temperaturen noch schlecht verdauen, sollte fir diese Konditionsfitterung
nur Mischfutter verwendet werden. In der Regel ist zu dieser Zeit, ganz im Gegenteil zur alten
Meinung, wenig Naturnahrung vorhanden. Zu dieser Zeit (Marz, April) sollten pro Fltterung nicht
mehr als 0,5 bis 1,0 % des Fischgewichtes gefittert werden und auch nicht 6fter als zwei bis
dreimal pro Woche.

Futterplansystem

Marz April Mai Juni Juli August September Oktober
Konditions- Konditions- 5-15 20-25 3-40 20-25 5—15 Konditions-  Konditions-
fiitterung fiitterung fiitterung fiitterung

Bei ausreichend Naturnahrung: Getreidefltterung

Bei einem Uberangebot an Naturnahrung: Einschrankung der oder ganzlicher Verzicht auf
Fltterung

Die Verwendung von Mischfutter bei Naturnahrungsmangel ist deshalb wichtig, da in diesem Fall
die alleinige Fltterung von Getreide zu einer Mangelernahrung der Fische fihrt (zu wenige Pro-
teine, zu viel Kohlehydrate). Die Fische wachsen schlecht und werden zusétzlich fett. Ein Uber-
angebot an Naturnahrung kann Sauerstoffmangel verursachen.

Die Produktion von Nebenfischen

Nebenfische werden bei der Karpfenproduktion zusétzlich in den Teichen produziert. Allerdings
ist, wie ihre Bezeichnung verrat, ihre Bedeutung in Bezug auf die Produktionsmenge gering.
Durch den erzielbaren hohen Preis ist aber die wirtschaftliche Bedeutung fir manche Teichwirt-
schaften gro3. Haufig ist es Ublich, den Verkauf von wertvollen Nebenfischen, besonders von
Zandern oder Hechten, an die gleichzeitige Abnahme einer bestimmten, in der Regel wesentlich
gréReren Menge von Karpfen zu knipfen.

In einer Studie Uber die Fischproduktion als Produktions- und Einkommensalternative fir land-
wirtschaftliche Betriebe in einem entwicklungsschwachen Gebiet wird die Bedeutung der Ne-
benfische ganz besonders hervorgehoben. Mit Nebenfischen kann der Deckungsbeitrag zum Teil
beachtlich verbessert werden. Allerdings kann von einer gesicherten Produktion nicht gespro-
chen werden. Ausfalle bis 90 %, z. B. bei Hechten, sind keineswegs selten.

Die Zander- und Maranenproduktion wird nur von wenigen Teichwirten beherrscht. Bei einer Um-
frage unter Anglern im Waldviertel ergab sich bei der Frage nach den bevorzugten Fischarten,
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dass nach dem Karpfen am liebsten auf Hechte und Zander geangelt wird. Durch das im Ver-
gleich zum Karpfen geringe Vorkommen der beiden genannten Raubfische, bedingt durch das
geringe Angebot auf dem Besatzfischmarkt und den hohen Preis der Besatzfische, kdnnen die
Winsche der Angler derzeit kaum befriedigt werden.

Zander und Hecht werden aber nicht nur als Besatz fir Angelgewasser bendtigt. Beim Manage-
ment von stehenden Gewassern zur Stabilisierung und Verbesserung der Wasserqualitat geht
man vermehrt zu einer top-down-Strategie. Dies bedeutet u. a. auch eine Kontrolle des Fischbe-
standes durch einen vermehrten Besatz mit Raubfischen. Damit kénnen sich stark vermehrende
Populationen von Cypriniden (,,Weil3fischen”) kontrolliert werden. Diese Verringerung der Popu-
lationsdichte bewirkt eine Stabilisierung des Okosystems.

In Osterreich wird diese Methode noch nicht haufig angewendet. Daher kann auch aus dieser
Sicht in Zukunft eine vermehrte Nachfrage erwartet werden. Nachdem nun versucht wurde, die
Notwendigkeit der Aufzucht von Nebenfischen aus Griinden der Nachfrage zu belegen, wird auf
die derzeitigen Erfahrungen bei der Aufzucht kurz eingegangen.

Nahrung der in den Teichen des Waldviertels vorkommenden Fischarten

Art/GroBenklasse Plankton, Benthos Fische Beifutter
Karpfen X X
Schleie X X
Maréne X

Zander einsmmerig X (X)

Zander zweisémmerig X

Hecht einsdmmerig X X

Hecht zweisémmerig X

Barsch X (X)

Kaulbarsch X

andere Cypriniden X X

Wenn man von Nebenfischen spricht, sollte man sich bewusst sein, dass die Moglichkeiten ei-
ner gezielten Produktion von Art zu Art unterschiedlich sind. So gibt es Arten, welche ausschlief3-
lich Naturnahrung aufnehmen, mit Fertigfutter oder Getreide also nicht gefiittert werden kdnnen.
Dazu zéhlen Hecht, Zander und Mardne. Hechte und Zander bendtigen nach relativ kurzer Zeit Fi-
sche als Nahrung. Das bedeutet, dass man bei der Produktion von Hechten oder zweisémmeri-
gen Zandern den Teich zuséatzlich mit lebenden Futterfischen besetzen muss.

Man kann davon ausgehen, dass man zur Produktion von einem Kilogramm Zander bzw. Hecht
drei bis vier Kilogramm Futterfische bendtigt. Eine Produktion von Hechten oder Zandern zu Spei-
sefischgréfRe ist in Teichen unrentabel, da mit zunehmender Grofie der Fische der Futterquotient
immer ungUnstiger wird. Maranen erndhren sich hauptsachlich von Zooplankton, nehmen aber
auch Benthosorganismen (= wirbellose Bodentiere) auf.

Unbestritten ist der Umstand, dass die oben genannten Fische 6konomisch und okologisch ver-
tretbar nur in Kombination mit Karpfen bis zum Satzfisch oder bei der Mardne auch bis zum Spei-
sefisch gezlichtet werden kénnen. Es gab zwar Versuche, einsdmmerige Mardnen und Zander
in Monokultur zu produzieren, eine Umsetzung dieser Ergebnisse in die Praxis in groRerem Stil
erfolgte aber nicht.

Allen hier beschriebenen Nebenfischen ist eines gemeinsam: Sie stellen eine Nahrungskonkur-
renz fur Karpfen dar. Marénen, Zander und Hechte nutzen wahrend der gesamten Produktionspe-
riode oder zumindest wahrend einer gewissen Zeitspanne das gleiche Naturnahrungsspektrum
wie die Karpfen, ohne zusatzlich geflttert werden zu kénnen.

In einem Forschungsprojekt konnte belegt werden, dass eine optimale Versorgung mit Natur-
nahrung in der Karpfenproduktion die Futterkosten stark senken kann. Man kann dann entweder
zeitweilig ganzlich auf die Fltterung verzichten oder mit Getreide zuflttern. Bei Naturnahrungs-
mangel ist es aus Grinden der Schonung der Naturnahrung und zur ausgewogenen Fitterung
der Fische notwendig, teureres Fertigfutter einzusetzen. Wird nun die Naturnahrung zuséatzlich
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Weisser Amur

Reinanke, Marane

zu den Karpfen von weiteren Arten genutzt, so ist deren Verbrauch durch eine vermehrte Fiitte-
rung der Karpfen auszugleichen.

Der landlaufigen Meinung, diese Nebenfische wirden sozusagen ,kostenlos” mitproduziert,
kann aus diesen Griinden nicht gefolgt werden.

Empfehlungen fiir die Produktion von Karpfen und Nebenfischen

B Bei der Fischbesatzplanung sollte auRer auf betriebswirtschaftliche Uberlegungen auch in ver-
mehrtem Ausmal} auf die natiirliche Produktionskraft des jeweiligen Teiches Bedacht genom-
men werden. Dies ist bei einem kombinierten Besatz von Karpfen und Nebenfischen von
ganz besonderer Wichtigkeit, da die Naturnahrung als Produktionsgrundlage nicht beliebig ver-
mehrt werden kann.

B BezUglich der auszubringenden Futtermengen sollte neben den Temperatur- und Sauerstoff-
verhaltnissen vor allem auch die Entwicklung der Naturnahrung in die Entscheidung einbezo-
gen werden. Von einer starren, zu Beginn des Teichjahres festgesetzten Mengenaufteilung,
sollte Abstand genommen werden.

B Informationen Uber die Entwicklung der Fischdichte wahrend der Produktionszeit sind im Hin-
blick auf eine gezielte Bewirtschaftung sehr wichtig. Dadurch kdnnten einerseits die Futter-
mengen besser abgestimmt und andererseits auch Vorteile flr die Wasserqualitat erreicht
werden.

B Beim Besatz mit Fischbritlingen ist ein besonderes Augenmerk auf die qualitative und quan-
titative Zusammensetzung des Zooplanktons zu achten. Aus produktionsbedingten Umstan-
den erfolgt der Besatz mit MaranenbrUtlingen sehr zeitig im Frihjahr, sehr oft sind die Tei-
che noch mit Eis bedeckt. Es sollte jedoch ein mdglichst spater Besatztermin angestrebt
werden. Je spater der Besatztermin, desto besser sind mit groRer Wahrscheinlichkeit die
Naturnahrungsbedingungen.

B Beim Auslegen von Zandernestern ist ebenfalls groRes Augenmerk auf die Entwicklung der
Naturnahrung zu achten. ZanderbrUtlinge bendtigen zu Beginn der Fressreife die allerkleinsten
Zooplanktonorganismen, welche in erster Linie aus Ciliaten (Wimpertierchen) bestehen.

B FUr die Aufzucht von Hechtbritlingen sollten Teiche mit hdherer Bonitat ausgewahlt werden,
da in den ersten Wochen ein reichliches Angebot an Zooplankton vorhanden sein sollte.

B Da die Uberlebensraten der Fischbriitlinge sehr groRen Schwankungen unterworfen sind, soll-
te in verstarktem Ausmald an eine Aufzucht in geeigneten und vorbereiteten Vorstreckteichen
gedacht werden.

B Schleien sind grundsétzlich problemlose Nebenfische. Probleme ergeben sich jedoch oft
durch ein massenhaftes Aufkommen von Britlingen. Trotz vieler Schwierigkeiten sollte die je-
weils im Teich eingesetzte Stlckzahl zumindest grofdenordnungsmalig Gberprift werden.

B Je groBer die im Teich vorhandene Anzahl von Fischarten ist, desto schwieriger wird eine
gezielte Teichbewirtschaftung. Die Gefahr von unerwinschten Entwicklungen bezliglich der
Wasserqualitat ist grof. Deshalb ist eine moglichst regelmélige Untersuchung von chemi-
schen und biologischen Wasserparametern flr eine erfolgreiche Bewirtschaftung sehr zu
empfehlen.

Die Nebenfischproduktion geht zu Lasten der Karpfenproduktion

Ein weiterer Aspekt ist generell die Bonitat der verwendeten Teiche. Da heute aufgrund der An-
forderungen des Wasserrechtes einer Verbesserung der Teichbonitat mittels Diingung sehr enge
Grenzen gesetzt sind, wird der bedarfsorientierten Fltterung die grof3te Bedeutung zukommen.
Unter bedarfsorientierter Fltterung versteht man eine dem Naturnahrungsangebot angepasste
Zufltterung. Ziel dabei ist die Erhaltung einer kurzen Nahrungskette. Dabei kommt den Daphnien
(Wasserfldhen) eine Giberragende Bedeutung zu. Bei ausreichendem Vorhandensein von Daphni-
en verkUrzt sich die Nahrungskette auf die Komponenten Phytoplankton — Daphnien — Fische.
Werden die Daphnien Ubernutzt, gewinnen Protozoen, kleine herbivore (pflanzenfressende) Me-
tazoen (Rotatorien, Bosmina) und herbivore und carnivore (fleischfressende) Copepoden an Be-
deutung. Dies flhrt zu einer Verlangerung der Nahrungskette.
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Bei der Verlangerung der Nahrungskette um einen Transferschritt gehen 80 bis 95 % der Ener-
gie verloren (Sommer 1994).

Eine Ubernutzung des Daphnienbestandes durch Karpfen und Nebenfische fiihrt zwangslaufig zu
einer Verteuerung der Produktion, da Uber einen langeren Zeitraum Fertigfutter verabreicht wer-
den muss. Damit verteuert sich die Produktion der Karpfen. Es erhoht sich letztlich auch das Pro-
duktionsrisiko bei einigen Nebenfischen, da diesen Uber einen mehr oder weniger langen Zeit-
raum die Nahrung fehlt, da sie ja kein Beifutter aufnehmen.

Sind fr die Produktion Futterfische notwendig, so ist das richtige Verhéltnis Rauber: Futterfische
sehr wichtig, da eine zu grofRe Anzahl an Futterfischen eine teure Konkurrenz der Karpfen dar-
stellt und es sehr leicht zu einer Ubernutzung der Naturnahrung kommen kann, welche wieder-
um durch teures Fertigfutter ausgeglichen werden muss.

Mogliche Alternativen

Aalrutte (Lota lota (L.)):

Neben den bisher gangigen Fischarten wie Regenbogenforelle und Bachsaibling kénnte die hei-
mische Fischart Aalrutte (Lota lota) ein interessantes Nischenprodukt in der Aquakultur darstel-
len. Die Aalrutte zahlt zu den dorschartigen Fischen. Sie hat eine grof3e verwertbare Leber und
keine Graten, was die Vermarktung und die Beliebtheit beim Kunden deutlich erleichtern kénnte.
Dieser Fisch benétigt ausreichende Versteckmdglichkeiten und einen klaren Tag-Nacht-Rhyth-
mus. Bei Dunkelheit wird die Aalrutte aktiv und zeigt in Haltungsversuchen ein Fressverhalten
nur in der Nacht. Sie ist lichtempfindlich und bendtigt auch am Tag eine teilweise Abdunkelung
der Becken bzw. Teiche. Hinsichtlich der Haltungsdichte wurde in Untersuchungen im fischerei-
lichen Lehr- und Beispielbetrieb Lindbergmuhle (Bezirk Niederbayern) festgestellt, dass eine Pro-
duktion von dreijahrigen Speiserutten bis zu einer Bestandsdichte von 18 kg/m3 ohne negative
Auswirkungen auf das Wachstum und die GroRen-Heterogenitat moglich ist. Hinsichtlich einer
optimalen Futteraufnahmezeit (die Aalrutte hat ein stark periodisches Fressverhalten) sind noch
Untersuchungen erforderlich.

Der Filetanteil bei der Aalrutte liegt je nach Jahreszeit zwischen 30 und 40 %. Werden die Fische
vor der Gonadenreifung geschlachtet, erzielt man bei Fischen mit einem Gewicht von 500 g und
einer Filetausbeute von 40 % ein zu vermarktendes Filetgewicht von 200 g (2 x 100 g). Weiters
hat die Aalrutte eine sehr grolRe Leber (Anteil am Fischgewicht 7 - 8 %), die als Delikatesse eben-
falls vermarktbar ware.

Idealfall fir die Aalrutten-Aufzucht ist eine Zuchtanlage mit Quell- oder Grundwasser, um bei
Wassertemperaturen von 8 bis 12 °C eine ganzjahrige Produktion zu erreichen. Dies hat auch den
Vorteil, dass das Risiko eines Parasitenbefalls stark minimiert ist

(Quelle: Wocher H. u. P. Aschenbrenner, 2010, Fischer & Teichwirt 8/2010).

Die Aalrutte kann von der Fischzucht Kreuzstein des Bundesamtes flir Wasserwirtschaft, Institut
fur Gewdsserokologie, Fischereibiologie und Seenkunde am Mondsee bezogen werden.

Flusskrebse

Die zehnfiiRBigen hoheren Krebse (Decapoda) oder auch Flusskrebse zéhlen zu den Wassertieren
nach dem Fischereigesetz und unterliegen daher auch den Bestimmungen dieses Gesetzes. Fir
die Entnahme von Krebsen ist, wie auch bei Fischen, eine gesetzliche Fischerkarte und die pri-
vatrechtliche Lizenz des Bewirtschafters erforderlich.

Krebse zahlen zu den wirbellosen Tieren. Sie haben ein AuRenskelett (Exoskelett) in Form eines
kalkhaltigen Panzers. Dieser kann nicht wachsen, weshalb sich Krebse in regelmafiigen Abstan-
den hduten mussen. Krebse sind ddmmerungs- und nachaktiv und halten sich tagstber in Verste-
cken (unter Wurzeln, Steinen, selbstgegrabenen Hohlen) auf. Ihr Nahrungsspektrum ist vielfaltig,
sie fressen pflanzliche Nahrung (abgestorbene Pflanzenteile, Laub), aber auch tierische Nahrung
(Wurmer, Egel, Insektenlarven, Schnecken, Muscheln und frischtote Fische).
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Fischfang aus
natlrlichen Gewaéassern
wie Seen und Fllssen

In Salzburg sind zwei Krebsarten heimisch:
B Edelkrebs (Astacus astacus)
M Steinkrebs (Austropotamobius torrentium)

In Salzburg gibt es noch weitere eingeschleppte und landesfremde Krebsarten, Signalkrebs (Pa-
cifastacus leniusculus), Kamberkrebs (Orconectes limosus), deren Besatz allerdings verboten ist.
Einerseits sind sie Trager und Ubertrager der fir die heimischen Krebse todlichen Krankheit Kreb-
spest, Erreger: Schlauchpilz (Aphanomyces astaci), andererseits stellen sie eine direkte Konkur-
renz aufgrund ahnlicher Lebensanspriiche dar. Es ist wichtig, dass man die Krebsarten eindeutig
voneinander unterscheiden kann. Leider werden haufig nordamerikanische Signalkrebse als ver-
meintliche heimische Edelkrebse am Markt angeboten. Einmal im Gewasser, wird man die lan-
desfremden Krebse nicht mehr los.

Aufgrund der Grofe ist der Edelkrebs als Speisekrebs relevant, den kleineren Steinkrebs kann
man nur schlecht in herkdmmlichen Teichanlagen erfolgreich halten. AuRerdem ist der Stein-
krebs ganzjahrig geschont. Die Aufzucht und Halterung von Krebsen ist nicht ganz unproblema-
tisch und ist daher meist Spezialisten vorbehalten, wobei mit entsprechender Motivation, inten-
siver Aufbauarbeit und Einarbeitung auch hier zufriedenstellende Ertrage lukriert werden konnen.
Aufgrund ihrer Lebensweise brauchen Krebse Unterschlupfmdaglichkeiten (je nach Alter und Gré-
Re z. B. Lochziegel), das Nahrungsangebot muss entsprechend sein, damit keine Mangeler-
scheinungen auftreten und die Hautungen und somit das Wachstum funktioniert. Bei zu hohen
Besatzdichten kann es auch zu Kannibalismus kommen. Damit eine Nachzucht erfolgreich ist,
mussen die sommerlichen Temperaturen mindestens 15 °C erreichen. Wichtig ist eine verlassli-
che Quelle an Besatzkrebsen, die auch sicher krebspestfrei sind. Hier gibt es nur sehr wenige An-
bieter. Mit einem Ertrag an abschdpfbaren Krebsen ist frihestens nach finf Jahren zu rechnen.

Fischfang in Seen und Flissen

Allgemein

Die bauerliche Fischereiwirtschaft kann aber neben der Nutzung von Teich- und Aquakulturanla-
gen, die i. d. R. kinstlich errichtet werden, auch die Nutzung und den Fischfang aus natdrlichen
Gewassern wie Seen und Flissen beinhalten, sofern daflir Nutzungsberechtigungen (z. B. Eigen-
tum des Fischereirechtes, Fischereipachtvertrag) bestehen.

Voraussetzungen fiir den Fischfang

Die Voraussetzungen sind im Salzburger Fischereigesetz enthalten. Demnach sind der Fischfang
und die Entnahme von Wassertieren nur dem sog. Fischereiauslibungsberechtigten gestattet.
Dabei handelt es sich um eine nattirliche Person, die im Besitz einerseits einer glltigen gesetzli-
chen Fischerkarte (Jahres- oder Gastfischerkarte) flr das Bundesland Salzburg und andererseits
der privatrechtlichen Erlaubnis des Bewirtschafters ist, sofern es sich nicht selbst um den Be-
wirtschafter handelt.

Gesetzliche Fischerkarten

Zur Auslbung der Fischerei muss man im Besitz einer gultigen gesetzlichen Fischerkarte fir das
Bundesland Salzburg sein. Diese gibt es als

M Gastfischerkarte (GFK)

W Jahresfischerkarte (JFK)

Neuausstellung einer JFK

Fir die Neuausstellung der gesetzlichen Jahresfischerkarte flir das Bundesland Salzburg werden
folgende Unterlagen bendtigt:

M unterfertigtes Antragsformular (erhéltlich beim LFVS)

Bl Kopie eines Lichtbildausweises

22



GRUNDLAGEN

B Prifungsnachweis (Prifungszeugnis bzw. Anerkennungsbescheid)
M aktuelles Lichtbild
Die Neuausstellung erfolgt durch den Landesfischereiverband Salzburg.

Wie kann die fischereifachliche Eignung erbracht werden?

B erfolgreiche Ablegung der gesetzlichen Salzburger Fischerprifung (ist nicht gleichzusetzen
mit einer Vereins(aufnahms)priifung oder Ahnlichem)

H erfolgreiche Ablegung einer gesetzlichen und von Salzburg anerkannten Fischerpriifung eines
anderen Bundeslandes oder Staates nach § 17 (1) des Fischereigesetzes

B Vorlage des entsprechenden Prifungsnachweises (Prifungszeugnis) unbedingt erforderlich
(Vorlage einer Fischerkarte reicht nicht)

Bl erfolgreiche Ablegung einer Fischereischutzdienstprifung in Salzburg oder in einem anderen
Osterreichischen Bundesland

Voraussetzungen fiir die Fischerpriifung
B vollendetes 11. Lebensjahr
B nachweisliche Entrichtung der Prifungsgeblhr

Inhalt der Fischerpriifung
W schriftlich als Ankreuztest (Multiple Choice)
W geprift werden insgesamt 60 Fragen aus vier Gegenstanden
1. Wassertierkunde
2. Gewasserdkologie
3. Fischereirecht und einschlagige Rechtsvorschriften
4. sachgemaler Gebrauch der Angelgerate

Flussfischerei

Eine berufliche Flussfischerei ist in Salzburg nicht rentabel. Fir den Bewirtschafter ist maglicher-
weise ein Elektroaggregat fur die Befischung mittels elektrischen Stroms erforderlich. Hier sind
die gesetzlichen Bestimmungen zur erforderlichen Bewilligung (siehe § 23 des Fischereigeset-
zes) zu beachten sowie die Vorgaben zur technischen Uberpriifung der Gerate und der Ausbil-
dungsverpflichtung der durchflihrenden Person.

Angelfischerei

Far die Auslbung der Angelfischerei ist neben dem Angelgerat weiteres Zubehor erforderlich
wie Unterfangkescher, Losezange, Maliband, Fischtoter, Rachensperre, Setzkescher, Behéltnis
zum Transport der Fische (evtl. mit Kihimdglichkeit), Messer, Entschupper usw.

Bei der Wahl des Hakens gilt der Grundsatz ,Haken nie kleiner als nétig”. (Kleine Haken werden
sehr oft verschluckt, grof3e Haken bleiben im Kiefer hdngen und kénnen problemlos entfernt wer-
den.) Das Gerat muss auf die Fangverhéltnisse (stehendes Gewasser, Flieigewasser), auf die
Fischart (Raubfisch, Friedfisch), auf das Kénnen des Auslibenden, auf die gesetzlichen Rahmen-
bedingungen (z. B. Verbot lebender Wirbeltiere als Kdéder) und auf die Lizenzbestimmungen des
Bewirtschafters (z. B. ausschlielich Fliegenfischerei in bestimmten Gewéasserabschnitten, Ver-
wendung von Schonhaken) abgestimmt werden.

In Angelteichen (, Urlaub am Bauernhof”) wird in der Regel vom Betreiber das Gerat zur Ver-
figung gestellt, da die Urlaubsgdste meist nicht Gber ein eigenes Gerat verfigen. Hier hat der
Betreiber ein bereits an sein Gewasser angepasstes Gerat zur Verfligung zu stellen sowie aus-
reichende Unterfangkescher, Losezangen, Scheren und Fischtoter, Rutenhalter usw. bereitzu-
halten. Besonders bei Angelteichen, wo vermehrt Anfanger die Fischerei ausiben, ist auf eine
waidgerechte Austbung der Fischerei und tierschutzgerechtes Verhalten \Wert zu legen und sind
die fischenden Personen dahingehend zu unterrichten. FUr die Fischerei in Angelteichen gibt es
in Salzburg als Sonderform der gesetzlichen Gastfischerkarte eine ,Tagesgastfischerkarte fur
Angelteiche"”. Diese Tagesgastfischerkarte gilt ausschlief3lich nur fir und innerhalb dieser einen
Teichanlage (wéhrend die sonstigen Gastfischerkarten fir das gesamte Bundesland flr den aus-
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gestellten Zeitraum gelten). Bevor der Teichbetreiber allerdings diese , Tagesgastfischerkarten
fUr Angelteiche” ausstellen kann, muss sein Teich vom Landesfischereiverband Salzburg auch
als solcher positiv beurteilt werden.

Was ist ein Angelteich?

Bei einem Angelteich handelt es sich um einen Fischteich, in dem fangféhige Fische (also sol-
che, die die gesetzliche Mindestlange bereits erreicht haben und die in der Zeit nicht geschont
sind) gehalten werden, die ausschlief3lich der entgeltlichen Entnahme durch Angelfischer dienen.
Eine Aufzucht oder ein Eigenaufkommen ist in einem Angelteich nicht vorgesehen. Die Hohe
des Entgelts fur den Angelfischer richtet sich nach dem Gewicht und/oder der Menge der ent-
nommenen Fische. Im Gegensatz dazu ist in den anderen Fischwaéssern ein Eigenaufkommen
von Wassertieren gegeben. Bei Besatzmalinahmen durch den Bewirtschafter werden dort nicht
nur fangfahige Wassertiere besetzt, sondern mitunter auch Brut und Jungfische. Weiters erfolgt
die Abrechnung durch den Kauf einer , Lizenz" (privatrechtlichen Erlaubnis) des Bewirtschafters.

Fur den Angelteich gelten ansonsten ebenso die Erfordernisse wie die behordliche Bewilligung
(nach dem Wasserrecht, dem Fischereigesetz, gegebenenfalls nach dem Naturschutzgesetz u.
dgl.), die Eintragung des Fischereirechtes im Fischereibuch des Landes Salzburg und die damit
verbundene Verpflichtung einer ordnungsgemaéalen Bewirtschaftung und der Zahlung der Fische-
reiumlage an den Landesfischereiverband Salzburg. Im Unterschied zu anderen Fischteichen be-
steht bei Angelteichen, Aquakulturanlagen sowie Fischwassern, die im Rahmen eines Zucht-
betriebes betrieben werden und ausschlieRlich der Hélterung dienen, keine Verpflichtung zur
Bestellung von Fischereischutzorganen. In Angelteichen hat der Bewirtschafter allerdings durch
geeignete MalRnahmen Vorsorge daflr zu treffen, dass die Ausibung der Fischerei weidgerecht
und sachgemal$ erfolgt. Ein Angelteich ist mit , Urlaub am Bauernhof” gut zu verbinden. Man
kann in der Nahe des Teiches auch Grillmoglichkeiten anbieten, wo sich der Fischer bzw. Gast
seinen Fang selbst zubereiten kann.

Geratschaften

Futterapparat (siehe Kapitel Forellenwirtschaft): Hier gibt es verschiedene Modelle und Systeme,
die den Anforderungen entsprechend zu verwenden sind.

Fur die Abschopfung und den Fang von Fischen und Krebsen aus Teichen sind folgende Geréat-
schaften wichtig:

Kescher: Kescher sind in allen Varianten und GréRen vorhanden. Man unterscheidet den Fang-
und den Tragekescher. Der Fangkescher ist in der Regel rund und wird vor allem beim Abfischen
verwendet. Durch die runde Form des Blgels kénnen Fische gut aus dem Schlamm aufgenom-
men werden. Der Netzbeutel sollte nicht zu tief sein. Tragekescher sind an der Vorderkante
eckig. Sie dienen zum Tragen und zur Entnahme von Fischen aus Halterbecken, Transportgefa-
Ben usw. Die Maschenweite der Keschernetze richtet sich nach der Fischgrofde. Zum Flicken ei-
nes beschadigten Netzes darf niemals Draht verwendet werden, da sich daran Fische verletzen
konnten.

Reusen: werden mit Koéder bestlickt und ausgelegt. Reusen gibt es flr verschiedene Fischarten,
aber auch speziell fir Krebse.

Klbel: ausreichende GroRe mit stabilem Tragegriff

Netze: in grofRen, veralgten oder verkrauteten und pflanzenreichen Teichen kann mit Netzen nicht
abgefischt werden. Die Fadenalgen sowie der Bewuchs im Teich machen die Fangigkeit des
Netzes zunichte. Es gibt Netze mit FIligeln und Sack oder ohne Fliigel (in Flief3kanalen). Die Ma-
schenweite ist abhdngig von der zu befischenden Fischgrofe. Die Zugnetz-Methode ist durch-
aus eine gangige, wenn auch mitunter sehr kraftraubende Methode. Aus dem Zugnetz werden
die Fische dann mit dem Kescher entnommen.
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Allgemein - Eignung des Grundstuckes

Bevor mit der Planung begonnen wird, sollten einmal die rechtlichen Verhaltnisse geklart werden
(Wasserrecht, Fischereirecht etc.). Ein friihzeitiger Behérdenkontakt schadet nicht.
Nicht jede Lage eignet
Forellenteiche werden gerne auch im leicht geneigten Geldnde gebaut. Die Qualitat und Quan- sich zur Errichtung
titat des Zulaufwassers ist von entscheidender Bedeutung fiir die Produktion. Haufig sind soge- eines Teiches.
nannte ,Handtuchteiche”, die quasi rechteckig, also um ein Vielfaches langer als breit, sind. Die
viel schmaleren FlieRkanale eignen sich bei entsprechender Grundstlcksform und wenn eine
hohe Stromungsgeschwindigkeit die Reinigung des Teiches automatisch erledigt.

Fir Karpfenteiche ist eine sonnige, moglichst trockene Flache vorteilhaft. Sumpfiges Gelédnde
eignet sich schlecht, da der Teich kaum trockenzulegen ist. Das Gleiche gilt fir Quellen im Teich.
Moorige Bdden lassen einen geringen Ertrag erwarten. Ist der Untergrund sandig oder schott-
rig, ist mit massiven Wasserverlusten zu rechnen. Landwirtschaftlich ertragreiche Boden erge-
ben die besten Teiche fir die Karpfenteichwirtschaft. Das Gefalle zum Ablauf sollte zwischen 2
und maximal 5 %o betragen, das sind 20 bis 50 cm auf 100 m. Ist das Gefalle steiler, bleibt der
Schlamm nicht liegen, sondern findet sich in der Fischgrube wieder. Bei zu geringem Gefalle wird
die Trockenlegung des Teiches erschwert. In so einem Fall kann das Ziehen von Entwasserungs-
graben hilfreich sein.

Ideal ware es beim Teichbau, wenn man sich an das Geldnde weitgehend anpassen kann, das
bringt geringere Baukosten. Steiles Gelande hingegen erfordert hohe, massige Damme, was die
Baukosten erhoht. Die Wassertiefe sollte an den Teichrdéndern mindestens 60 bis 80 cm betra-
gen, die Teichtiefe beim Mdnch max. 3 m. Beim Dammbau ist auf die Béschungsneigung zu ach-
ten, diese soll wasserseitig 1:1,5 bis 2 und luftseitig 1:2 betragen. Eine flachere Bdschung er-
leichtert die Dammpflege wesentlich.

Bei Befahrbarkeit des Dammes ist auf eine Kronenbreite von 4 m zu achten. Weiters ist bei der
Errichtung des Hauptdammes auf den Aufbau mit dem Lehmkern (Lehmschlag) zu achten, um
eine Verzahnung mit dem Untergrund zu gewabhrleisten.

Ein Drainagegraben unterhalb des Dammes erhoht die Standfestigkeit des Dammes wesent-
lich. Der Bau von Einfahrtrampen bei grofseren Teichen erleichtert die Abfischung. Es muss aus-
reichend Wasser zur Verfligung stehen, damit der Teich in moglichst kurzer Zeit geflllt wer-
den kann. Ist der Teich voll (= bespannt), bendétigt ein Karpfenteich rund 1,0 I/sec und Hektar
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Ein Monch ist die
beste und sicherste
Vorrichtung zum
Ablassen von Teichen.

Zulauf, um Wasserverluste durch Verdunstung oder Versickerung ausgleichen zu kénnen. Das
Uberschissige Wasser wird tber einen Umleiter am Teich vorbeigeleitet. Ansonsten wirde sich
ein standig durchflossener Teich schlechter erwarmen, was bei der Karpfenteichwirtschaft un-
erwulnscht ist.

Uberlauf (Entlastungsbauwerk)

Ein Teich soll maglichst nicht von Hochwassern bedroht sein. Im Uberschwemmungsgebiet von
Bachen und Flissen missen die Dammkronen 50 bis 100 cm lber dem héchstmoglichen Was-
serstand liegen. Die Standsicherheit eines Teiches ist auf ein HQ 100 zu bemessen, daher ist
bei entsprechendem Einzugsgebiet und in Abhangigkeit von der Dimensionierung des Umleiters
auch ein ausreichend dimensionierter Uberlauf notwendig. Der Uberlauf soll seitlich des Dam-
mes angelegt werden und kann als nattrliche Mulde ausgefihrt sein, welche ausreichend zu be-
festigen ist. Der Uberlauf kann mit Rechen gegen ein Abwandern von Fischen gesichert sein.

Umlaufgraben (Umleiter)

Ein Umlaufgraben ist bei Karpfenteichen immer dann erforderlich, wenn der mittlere Wasser-
zulauf in der Vegetationsperiode 2 I/s pro ha Uberschreitet und dient dazu, jedes Hochwasser
am Teich schadlos vorbeizufiihren. Es ist davon auszugehen, dass bei Karpfenteichen Wasser-
entnahmen aus Gerinnen nur zur Beflllung, zur Ergdnzung von Verdunstungsverlusten sowie zur
Sauerstoffabdeckung bei Winterungen erforderlich sind (aus Butz, Odenal, Schott: ,Karpfentei-
che und ihre Vorfluter”, 1993).

Vorteile eines Umleiters aus der Sicht der Teichbewirtschaftung:

B Schutz vor Hochwassern, Erosionen und Schwebstoffeintrag

B Ableitung von sauren u. kalten Schmelzwéassern

W Ableitung von Uberschissigem Wasser zwecks besserer Teicherwarmung und gunstigerer
Nahrstoffbilanz

B Trockenlegung

B Wasserverteilung bei Teichketten

B Durchgangigkeit von Flie3gewassern

Abfischvorrichtung

Man unterscheidet die Abfischung vor dem Mdnch (die gangige Methode) und die Abfischung
hinter dem Médénch. In bestehenden Teichen wird meist in der Fischgrube abgefischt, also im
Teich vor dem Monch. Dabei kann es zumindest bei grofderen Teichen von Vorteil sein, diese zu
befestigen und eine ebenfalls befestigte Arbeitsflache mit Zufahrt anzulegen (nachtréaglicher Ein-
bau in alteren Teichen leicht mdglich).

Die Abfischung hinter dem Maonch, also eine Abfischung aufierhalb des Teiches, ist betrieblich
glnstiger und arbeitssparender. Dazu muss aber ein Umleitergraben mit ausreichend Wasserzu-
lauf vorhanden sein, der um den Teich herum zum Monch flhrt.

Dabei erfolgen Sortierung und Sauberung in einem Arbeitsgang auf sehr schonende Art und Wei-
se (nachtraglicher Einbau in altere Teiche ist schwierig und teuer, Uberdies sind erfahrungsgemaf’
keine Umleiter vorhanden bzw. zu wenig Wasser).

Monch

Ein Monch ist die beste und sicherste Vorrichtung zum Ablassen von Teichen (auch Zapfen-
Monch-Kombination mdglich). Ein Monch besteht aus dem Steher, der die Staubretter und das
Gitter aufnimmt, und dem Ablaufrohr, welches das Wasser unter dem Damm abflihrt. Bei einem
Forellenteich ist der Mdnch vorne offen, da das warme Wasser an der Oberflache abgefihrt wer-
den soll, bei Karpfenteichen hingegen ist der Ménche vorne meist geschlossen.
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Die Stauhohe kann beliebig reguliert und Wasser aus verschiedenen Tiefen abgezogen werden.
Bei mehreren Teichen im Betrieb ist es vorteilhaft, mehrere Mdnche mit einheitlichen Abmes-
sungen zu bauen.

Beim Monchbau ist Folgendes zu beachten:

B Hauptgraben und Auslaufrohr des Ménches missen einander so zugeordnet sein, dass die
Sohle des Ablaufrohres etwa 5 bis 10 cm unter der Sohle des Hauptgrabens liegt.

B Auslaufrohr des Monches soll eine lichte Weite von mindestens 30 cm haben und 30 cm Uber
dem Umleitergraben liegen.

B Nur bestes Rohrmaterial (Kunststoffrohre) verwenden bzw. Verldangerungen gut absichern, da
eine Erneuerung teuer kommt.

Absetzanlage oder Absetzbecken

Beim Abfischen wird Schlamm aus dem Teich ausgetragen. Daher wird als Stand der Technik bei
neuen Teichanlagen ein Schlammabsetzbecken unterhalb des Ablaufes aus dem Monch vorge-
schrieben. Das Absetzbecken ist auf eine mind. 30-minltige Absetzdauer bei maximalem Zulauf
zu bemessen. Wenn das Absetzbecken so weit mit Schlamm geflllt ist, dass eine 30-minditige
Absetzzeit unterschritten wird, ist der Schlamm zu raumen.

Pachtrichtpreise fur Fischgewasser

Oft werden Fischgewasser nicht vom Eigentlimer selbst bewirtschaftet, sondern einem Péach-
ter in Bestand gegeben. In diesem Zusammenhang stellt sich natdrlich die Frage nach einem ge-
rechtfertigten Richtpachtpreis.

Der betriebswirtschaftlich gerechtfertigte Pachtpreis von Fischgewassern ist abhéangig von den
vorrangigen Wirtschaftlichkeitskriterien, welche die moégliche Produktion und den wirtschaftli-
chen Erfolg malRgeblich beeinflussen:

Die wichtigsten Kriterien in Forellengewassern ist die Menge und die Qualitdt sowie der Sauer-
stoffgehalt des zuflieRenden Wassers. Zusatzlich ausschlaggebend sind noch die nétigen Inves-
titionen, um eine wirtschaftliche Produktion tberhaupt aufnehmen zu kénnen.

Beim Karpfenteich sind Teichgrofie und Naturnahrungsangebot die wesentlichen Kriterien. Au-
Rerdem ist auch beim Karpfenteich ein Mindestwassereintrag von 1 | pro Sekunde und Hektar
Wasserflache erforderlich, wobei es allerdings gleichgiiltig ist, ob dieser Zulauf Uber ein Gerinne
oder aus der Atmosphare in Form von Niederschldgen erfolgt (Himmelsteiche).

Die folgenden Kalkulationen stellen Modellrechnungen dar, die auf durchschnittliche Verhaltnis-
se abstellen. Bei starkeren Abweichungen der tatsachlichen Gegebenheiten von diesen Normen
mussen die vorliegenden Berechnungen entsprechend angepasst werden. Das betrifft Wasser-
schittung in I/sec, Futterquotient (kg Futter je kg Zuwachs), Vermarktungsform und maogliche Ver-
kaufserlose in der Forellenteichwirtschaft und TeichgréRe, Futterquotient, Endgewicht, Vermark-
tungsform und Verkaufserlose in der Karpfenteichwirtschaft. Natlrlich ist auch ein von der Norm
abweichender Arbeitszeitbedarf entsprechend in der Kalkulation zusatzlich zu beriicksichtigen.

Variante 1

Der Grundeigentimer stellt das Grundstiick mit einem entsprechenden Wasserdargebot zur Ver-
figung. Der Pachter errichtet die zur Fischproduktion notwendige Anlage. Er hat also die gesam-
ten Investitionskosten zu tragen.

Variante 2

Der Verpachter stellt eine produktionsfertige Anlage zur Verfligung, der Pachter hat keinerlei In-
vestitionskosten zu tragen, er kann sofort mit dem Betrieb beginnen.
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Mittlerweile sind im
Handel sehr gute
Fertigteilmdnche aus
Holz, Beton oder Metall
erhéltlich.

Bei der Ermittlung von
Pacht-Richtpreisen fir
Fischproduktionsanlagen
sind grundsatzlich zwei
Falle denkbar.



* In sensiblen Gebieten
werden oft nur 50 kg
pro Sekundenliter
Wasser bewilligt.

A) Forellengewasser

Das wichtigste Wirtschaftlichkeitskriterium ist der Zulauf sauerstoffreichen Wassers. Je nach
Qualitdt und Standortvoraussetzungen kann ein Endbesatz von Speiseforellen in der Grofienord-
nung von 70 bis 100 kg je Sekundenliter Wasserzulauf erreicht werden. Zu beachten sind die be-
hordlichen Auflagen, da in der wasserrechtlichen Bewilligung die zu verwendende Wassermen-
ge in der Regel limitiert ist.

Kalkulationsgrundlagen

10 | Wasserzulauf je Sekunde, mindestens dreimaliger Wasserwechsel pro Tag im Teich oder
sonstiger Anlage, d. h. notwendiges Wasservolumen 864 m? pro Tag, das ergibt bei dreimali-
gem Wasserwechsel pro Tag ein notwendiges Teichvolumen von 288 m3, d. h. es sind ca. 300
m? Teichflache erforderlich.

Berechnungen zu Variante 1
(Investitionskosten tragt der Pachter. Der betriebswirtschaftlich gerechtfertigte Pachtpreis leitet
sich ab vom Reinertrag abztglich 10 % Unternehmerrisiko.)

Speisefische lebend — magliche Produktionsmenge bei 10 I/sec 500 kg 800 kg 1.000 kg
Rohertrag bei 8,- €/kg 4.000 6.400 8.000
Besatz: 8,88 kg a 70,- € 622 622 622
Futter:

491 kg Zuwachs a 1,1 kg = 540 kg Futter 569

791 kg Zuwachs a 1,1 kg = 870 kg Futter 910

991 kg Zuwachs a 1,1 kg = 1.090 kg Futter 1.138
Vermarktung: 140 150 160
Ausfall: 14 % der Produktion 560 896 1.120
Sonstiges inkl. Verzinsung, Besatz und ¥ Futterkosten 200 200 200
Variable Kosten 2.091 2.778 3.239
Deckungsbeitrag 1.909 3.622 4.761
— Afa 11.645: 25 Jahre 466 466 466
— Verzinsung: 3 % von 5.820 175 175 175
— Lohnanspruch: 90 Akh a 11,- € 990 990 990
Reinertrag 218 1.991 3.130
abziiglich 10 % Unternehmerrisiko —-28 -199 -313
Gerechtfertigter Pachtpreis des Forellenwassers 250 1.792 2.817

Die errechneten Pacht-Richtwerte liegen zwischen 6 und 35 % des mdoglichen Rohertrages bzw.
zwischen 13 bis 59 % des moglichen Deckungsbeitrages. Je Sekundenliter \Wasserschittung er-
gibt sich ein durchschnittlicher Pachtwert von 160,- € pro Jahr.

Berechnungen zu Variante 2
(Pacht einer benltzungsfertigen Anlage)

Speisefische lebend — magliche Produktionsmenge bei 10 I/sec 500 kg

Rohertrag bei 8,- €/kg 4.000 6.400 8.000
Deckungsbeitrag wie Variante 1) 1.909 3.622 4.761
— Lohnanspruch 990 990 990
Reinertrag 919 2.632 3.1
abziiglich 10 % Unterneherrisiko -92 — 263 =377
Gerechtfertigter Pachtpreis der Anlage 827 2.369 3.394

Die errechneten Pacht-Richtwerte liegen zwischen 21 und 42 % des mdglichen Rohertrages und
zwischen 43 und 71 % des moglichen Deckungsbeitrages. Je Sekundenliter WasserschUttung
ergibt sich ein durchschnittlicher Pachtwert von 211,- € pro Jahr.
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B) Karpfenteichanlage

Wirtschaftlichkeitskriterium = vorhandene Teichflache und Angebot von Naturnahrung

Berechnung zu Variante 1
(Teichanlage in nicht produktionsfahigem Zustand — Instandsetzung durch den Pachter)

Magliche Produktionsmenge lebender Speise-Karpen/ha 1.000 kg 1.500 kg
Rohertrag bei 6,50 €/kg 6.500 9.750
Besatz: 667 Stk. a 1,10 € 734

Besatz: 1.000 Stk.a 1,10 € 1.100
Futter: 2,5 kg Getreide je kg Zuwachs

833 kg a 2,5 = 2.082 kg Getreide 833

1.250 kg a 2,5 = 3.125 kg Getreide 1.250
Diingung (500 kg Ca0 a 0,30 €) 150 150
Teichbodenbearbeitung 15 15
Fremd-Ak zur Abfischung 170 250
Vermarktung: 80 100
Ausfall: 15 % der Produktion 975 1.463
Sonstiges 300 300
Variable Kosten 3.257 4,628
Deckungsbeitrag 3.243 5.123
— Afa (40.000 €, 50 Jahre) 800 800
— Verzinsung: 3 % von 20.000 600 600
— Lohnanspruch: 80 Akh a 11,- € 880 880
Reinertrag 963 2.843
abziiglich 10 % Unternehmerrisiko - 96 —284
Richtpachtpreis/ha 867 3127

Der errechnete Pacht-Richtwert erstreckt sich bis max. 32 % des méglichen Rohertrages bzw. 61 %
des maglichen Deckungsbeitrages.

Berechnung zu Variante 2
(Pacht einer produktionsféhigen Karpfenteichanlage, die ohne InvestitionsmalRnahmen vom
Pachter in Betrieb genommen werden kann)

Magliche Produktionsmenge lebender Speise-Karpfen/ha 1.000 kg 1.500 kg
Rohertrag bei 6,50 €/kg 6.500 9.750
Deckungsbeitrag wie Variante 1) 3.243 5.123
- Lohnanspruch: 80 Akh a 11,- € 880 830
Reinertrag 2.363 2.843
abziiglich 10 % Unternehmerrisiko —236 —424
Richtpachtpreis/ha 2127 3.818

Die errechneten Pacht-Richtwerte liegen je nach vorhandenem Produktionspotential je ha Teich-
flache (1.000 kg bzw. 1.500 kg) zwischen 33 und 39 % des moglichen Rohertrages bzw. zwi-
schen 66 und 75 % des moglichen Deckungsbeitrages.

Die errechneten Pachtpreise gelten fir die Teichbewirtschaftung zur Einkommensbildung. Be-
trieb der Verpachtung von Fischgewéssern zu Hobby- bzw. Freizeitzwecken oder zur Nutzung
»Urlaub am Bauernhof” als Angelgewasser sind andere Maf3stabe anzulegen.

In diesem Fall besteht nicht gewinnbringende oder zumindest kostendeckende Bewirtschaftung
und Produktion im Vordergrund, sondern nonmonetare Grofien wie der positive Effekt durch Be-
tatigung in der freien Natur, Erholung, Selbstverwirklichung usw. Die Pachtpreisbildung liegt hier
auf einer anderen Ebene und entzieht sich der objektiv-6konomischen Betrachtungsweise, da sie
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nach den Wertvorstellungen der besonderen Vorliebe erfolgt. Auf diese Verhaltnisse kann hier
nicht ndher eingegangen werden. Zur Pachtpreisbildung fir ausschlieRliche Freizeitzwecke ist
eine exakte Marktbeobachtung erforderlich.

Die Planung

Teichtypen und rechtlich mégliche Anordnungen

Sowohl bei Einleitung als auch bei Ableitung in ein FlieBgewasser bestehen unterschiedliche
Moglichkeiten in Hinsicht auf die Anordnung einer Teichanlage als Aquakulturanlage. Da die was-
ser- bzw. fischereirechtliche Bewilligungsfahigkeit mitunter davon abhéangt, ist eine diesbezlg-
liche Abklarung vorab ratsam, um ins Leere laufende Planungskosten weitestmaoglich zu ver-
meiden. Erst ein Zusammenspiel zwischen fischerei- und gewasserschutzfachlicher Beurteilung,
privatrechtlicher Zustimmungserklarungen (z. B. Grundeigentimer, Wasserrechtsberechtigter/In-
haber des Wasserrechts, Fischereiberechtigter) sowie verwaltungsrechtlicher Genehmigungs-
voraussetzungen bildet die Basis flir die rechtskonforme Errichtung einer Aquakulturanlage.
Nachstehend angeflhrt sind folgende Beispielsfalle:

Beispiel 1

Aquakulturanlage im Hauptschluss bzw. Einbau in ein Gewasserbett

Die Errichtung einer Aquakulturanlage im Gewasserbett (Hauptschluss) eines FlieRgewassers
bzw. natlrlichen Fischwassers im Sinne des § 6 Fischereigesetz ist grundsatzlich mdglich, je-
doch aufgrund zwingender Anforderungen mangels Durchgéngigkeit des Gewassers (Fischwan-
derung, Sedimenttransport) kaum bewilligungsfahig. Die Errichtung sollte daher grundséatzlich
nur im Nebenschluss (auf3erhalb des Gewaéssers) unter Beachtung einer standigen und ausrei-
chenden Restwasserabgabe erfolgen!

Beispiel 2

Aquakulturanlage im Nebenschluss (Wasserentnahme aus FlieBgewasser) — Variante |
Das Fischereirecht am Bach ist im Besitz des Teichbetreibers. Das heif’t, das Fischereirecht an
Teich und Bach bleibt in einer Hand.

Beispiel 3

Aquakulturanlage im Nebenschluss (Wasserentnahme aus FlieBgewasser) — Variante Il
Das Fischereirecht am Bach ist nicht im Besitz des Teichbetreibers. In diesem Falle ginge das Fi-
schereirecht am Teich (wenn keine Zustimmung) auf den Fischereiberechtigten am Bach Uber,
wenn die Anlage in offener Verbindung zum Fischwasser steht. Es ist daher fir die Wasserent-
nahme die Zustimmung des Fischereiberechtigten am Bach einzuholen. Der Fischereiberechtig-
te mUsste auf das Fischereirecht an dem Teich bzw. der AQ-Anlage verzichten.

Beispiel 4

Quelle auf eigenem Grund - Nutzung des Quellwassers fiir eine Aquakulturanlage

Da bei FlieRgewassern das Fischwasser vom Ursprung bis zur Mlndung reicht, ist zu prtfen, ob
ein Eingriff in ein fremdes Fischereirecht vorliegt (vgl. Beispiel 3). Im Zweifel entscheidet die Be-
horde. Ein eigenes Fischereirecht kann begriindet werden, wenn auf eigenem Grund eine Quel-
le neu erschlossen wird. Ein Mdnch bei der Teichanlage unterbindet eine offene Verbindung des
neuen Gewassers, sodass ein eigenes Fischereirecht flir den Teichbesitzer begriindet wird. Es
wird allerdings empfohlen, im Vorfeld wasser- und naturschutzrechtlich abzuklaren, ob dieser Ein-
griff moglich ist. Die Zustimmung des Wasserberechtigten fir die Einleitung aus dem Teich in
das bestehende Gewasser ist jedenfalls erforderlich.
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Beispiel 5

Ablauf in einen fremden Teich:

Es ist die Zustimmungserklarung des dort Wasserberechtigten und allenfalls analog zu Beispiel 3
bzw. Beispiel 4 auch des Fischereiberechtigten einzuholen.

Beispiel 6

Zulauf direkt aus einem fremden Teich:

Diese Situation ist grundsatzlich unglnstig, da die Wasserqualitdt zumeist durch die Fischhaltung
oberhalb bereits beeintrachtigt sein kann. Zusatzlich nachteilig sind Teichentleerungen, auch kon-
nen Fischkrankheiten Ubertragen werden.

Es ist anzumerken, dass — um Missverstandnisse im Vorfeld zu vermeiden — sinnvollerweise die
Bezirksverwaltungsbehorde als grundsatzliche Bewilligungsbehdrde die erste Anlaufstation fir
Rechtsauskinfte in dieser nicht ganz so einfachen Materie ist.

Forderungsmaglichkeiten

Allgemein

Bei den meisten land- und forstwirtschaftlichen Forderungen kénnen Kosten erst nach der Ge-
nehmigung des Forderantrages anerkannt werden. Bei wenigen Férdermafinahmen gentgt es,
einen Forderantrag vor Beginn der Umsetzung einzureichen. Jedenfalls kdnnen Kosten derzeit
selten rlckwirkend anerkannt werden. Deshalb sollten vor der Planung die Forderungsmoglich-
keiten abgeklart werden.

Forderung zur Fischproduktion

Die bauerliche Fischereiwirtschaft konnte in der Programmperiode 2007 bis 2013 (ber die Son-
derrichtlinie zum ,,Europaischen Fischereifonds” unterstitzt werden. Mit Stand 1. Juli 2012 sind
leider die dafiir vorgesehenen Fordermittel aufgebraucht bzw. durch bestehende Bewilligungen
vergeben. Das erklarte Ziel Osterreichs und der EU ist es aber, in Zukunft die Fischproduktion
aus Aquakulturanlagen zu steigern und damit die Eigenversorgung mit heimischem, nachhaltig
produziertem Fisch zu verbessern. Neue Forderungsmaoglichkeiten vor allem ab 2014 gelten da-
her als sehr wahrscheinlich.

Ansprechpartner in Sachen Forderung:
Amt der Salzburger Landesregierung
Abteilung 4/23 — Landliche Entwicklung

Ing. Christian Effenberger
Fanny-von-Lehnert-Strake 1

5020 Salzburg

Tel. 0662/8042-2368

Fax. 0662/8042-762368

E-Mail: christian.effenberger@salzburg.gv.at
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Als erster Schritt
erfolgt eine
Vermessung, um die
Gelandegegebenheiten
festzustellen.

Die Ausformung von
Karpfenteichen wird
individuell an das
Gelande angepasst.
Da Karpfenteiche
eine geringe bis keine
Durchstréomungs-
geschwindigkeit
aufweisen, soll

die Maximaltiefe
mindestens 1,80
Meter betragen, um
im Winter ein Zufrieren
bis zum Teichgrund zu
verhindern.

Im Lageplan wird die
Teichanlage dargestellt.

Das Projekt

Beabsichtigt ein Grundeigentliimer die Errichtung eines oder mehrerer Fischteiche, ist grund-
satzlich eine Vorbesprechung mit einem Projektanten (Ingenieurblro) und/oder dem Berater fir
Aquakultur an Ort und Stelle zu empfehlen, um etwaige spater auftretende Probleme im Vorfeld
abzuklaren.

Probleme wie beispielsweise:

M hinsichtlich des vorhandenen Wasserdargebotes,

M der Inanspruchnahme fremder Grundstticke,

B Wahrung fremder Rechte,

M technische Probleme im Hinblick auf vorhandene Hohenunterschiede von Zu- und Ablaufen,
W beabsichtigte Anlagengrofie,

M allfallige Rodungsflachen,

M Verringerung der Wasserflihrung in der Entnahmestrecke und dergleichen.

Erst wenn bei diesem Lokalaugenschein die Vorstellungen des Auftraggebers (Konsenswerbers)
mit dem ausflihrenden Planer besprochen und aufeinander abgestimmt wurden, um die Grund-
voraussetzungen zur Erlangung der behordlichen Bewilligung zu erflllen, kann mit der Planung
der Anlage begonnen werden.

Als erster Schritt erfolgt eine Vermessung, um die Gelandegegebenheiten festzustellen und um
Langenschnitte und Querprofile hohenmaRig entwickeln zu kénnen (wichtig, um in der Folge die
beabsichtigte Anlage im Lageplan gréf3enmafig und lagemaldig zu situieren).

Auch wirkt sich neben verschiedenen Gegebenheiten, wie
B Gelandeform M Bodenbeschaffenheit B \Wassermenge M \Wasserqualitdt und Temperatur

entscheidend auf die Planung aus, ob Forellenteiche oder Karpfenteiche angestrebt werden bzw.
baulich durchfthrbar sind.

Forellenteiche weisen ein Lédngen- zu Breitenverhaltnis von 5:1 und eine Tiefe von ca. 1 Meter
auf. Der Forellenteich hat eher eine langgestreckte Form, soll schmal sein, damit er gleichmaf3ig
durchstromt wird und sich keine Stillwasserzonen bilden. Weiters kann der Fischbestand besser
kontrolliert und beobachtet werden (z. B. ob Verhaltensauffalligkeiten oder Krankheiten vorliegen).
Im Allgemeinen sind Erdteiche fir Forellen 4 m bis hdchsten 6 m breit und 20 bis 40 m lang. lhre
Mindesttiefe betragt 1 m, die Durchschnittstiefe 1,2 bis 1,5 m. Langstrombecken oder FlieRkana-
le sind nur wenige Meter breit und 0,5 bis 1 m tief. In Langstrombecken oder FlieRkanélen richtet
sich die moégliche Besatzdichte an Fischen nach dem Wasserzufluss (gleichbedeutend der zuge-
fhrten Sauerstoffmenge) und dem temperaturabhdngigen Sauerstoffverbrauch der Fische.
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Im Lageplan wird die Teichanlage, deren Grofie und Volumen, die erforderlichen Zu- und Ableitun-
gen sowie die dazugehoérigen Rohrdimensionen und \Wassermengen, dargestellt.

Auch werden die entsprechenden Hohenlagen in den Projektsbeilagen aufgezeigt. Bei der ge-
genstandlichen Planung werden auch diverse Flachwasserbereiche bzw. Flachwasserzonen fir
Jungfische berlcksichtigt, welche zu deren Schutz dienen und allenfalls mit Wasserpflanzen be-
stlickt werden.

Die erforderlichen Absetzbecken, in welche die Schwebstoffe absinken kdnnen, um nicht in den
Vorfluter zu gelangen, sind ebenso planlich zu bertcksichtigen und im Verhéltnis zum Gesamtvo-
lumen der einzelnen Teiche grof3enmaliig darzustellen.

Dieses Absetzbecken kann sich entweder innerhalb oder auRerhalb eines Teiches befinden, wo-
bei eine ganzliche Entleerung dieser Rickhalterdume nicht moglich ist, um einen Austrag der
Schwebstoffe in den Vorfluter zu verhindern.

Dieser anfallende Schlamm sollte dann regelméaRig nach dem Ablassen des Teiches auf landwirt-
schaftlichen Flachen ausgebracht werden.

Die Wasserableitung der Teiche erfolgt jeweils am tiefsten Punkt der jeweiligen Becken Uber ein
Monchbauwerk, um ein vollstandiges Entleeren (Abkehr) zu ermoglichen.

Welche Mdglichkeit zur Anwendung gelangt, hangt diesbezlglich vom vorhandenen Platzange-
bot zwischen Monch und Vorfluter ab. Dem zu erarbeitenden Projekt werden noch Querprofile
und Langenschnitte anzuschlieRen sein, in welchen die Héhen der Dammkronen, der diversen
Wasserspiegel und Teichgrundtiefen sowie die Abmessungen der Teiche (Quadratmeter- und
Kubikmeter-Angaben), des Gefalles und der Durchmesser der Zu- und Ableitungen darzustel-
len sind. DarUber hinaus sind weiterhin Béschungsneigungen und Anordnungen etwaiger Dicht-
schichten (Lehmschlag/Folie) ersichtlich zu machen.

Rechtliche Rahmenbedingungen

Wasserrecht

Essenziell flr den Betrieb einer Aquakulturanlage ist die Wasserversorgung bzw. Abwasserent-
sorgung. Wasser bildet folglich das ,, Kernelement” jeglicher erwerbswirtschaftlichen Betatigung
im Bereich der Aquakultur, weshalb insbesondere die Bestimmungen des Wasserrechtsgeset-
zes 1959 (kurz: WRG), BGBI. Nr. 215/1959 idF BGBI. | Nr. 14/2011, ein besonderes Augenmerk
erfordern.

Die wasserrechtliche Bewilligungspflicht

Bewilligungsbedurftig ist die Benutzung eines 6ffentlichen Gewassers dann, wenn diese Uber
den sogenannten ,grofsen” Gemeingebrauch (§ 8 Abs. 1 WRG) hinausgehen soll.

Infofenster ,,groRer Gemeingebrauch”

In 6ffentlichen Gewassern ist der gewdhnliche, ohne besondere Vorrichtungen vorgenom-
mene, die gleiche Benutzung durch andere nicht ausschlieRende Gebrauch des Wassers, wie
insbesondere zum Baden, Waschen, Tranken, Schwemmen, Schépfen, dann die Gewinnung
von Pflanzen, Schlamm, Erde, Sand, Schotter, Steinen und Eis, schlieflich die Benutzung der
Eisdecke Uberhaupt, soweit dadurch weder der \Wasserlauf, die Beschaffenheit des \Wassers
oder die Ufer gefahrdet noch ein Recht verletzt oder ein 6ffentliches Interesse beeintrachtigt
noch jemandem ein Schaden zugefligt wird, ohne besondere Bewilligung der Wasserrechts-
behorde unentgeltlich erlaubt.

Die Ableitung des Wassers fiir einen Fischteich bzw. die Errichtung eines Staubrettes stellen

.besondere Vorrichtungen” dar, welche bereits Uber den moglichen Gemeingebrauch hinaus-
gehen, selbst wenn das Wasser wieder zur Génze in das offentliche Gewasser abgeleitet wird,
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Prifung und Abwagung
der Vor- und Nachteile
des Vorhabens

weder Rechte Dritter noch 6ffentliche Interessen beeintrachtigt oder jemandem geschadet wird
(VwGH 22. 4. 2004, 2004/07/0033).

Die Benutzung privater Tagwasser sowie die Errichtung oder Anderung der hiezu dienenden An-
lagen ist u. a. dann bewilligungsbedurftig, wenn in fremde Rechte, auf das Gefélle, den Lauf, die
Beschaffenheit des Wassers (in gesundheitsschéadlicher Weise) oder auf die Hohe des Wasser-
standes Einfluss ausgetbt wird. Die Verwendung von Quell- oder Drainagewasser, welches auf
dem eigenen Grund zu Tage tritt, ist grundsétzlich bewilligungsfrei.

Auch bei Benutzung des Grundwassers fir den notwendigen Haus- und Wirtschaftsbedarf be-
darf der Grundeigentimer grundsatzlich keiner Bewilligung, wenn die Férderung nur durch hand-
betriebene Pump- oder Schopfwerke erfolgt oder die Entnahme in einem angemessenen Ver-
haltnis zum eigenen Grund steht (§ 10 Abs. 1 WRG).

Selbst in Fallen bewilligungsfreier Wasserbenutzung dirfen jedoch insbesondere die maglicher-
weise anfallenden Abwaésser nicht unberlcksichtigt bleiben, da auch Einwirkungen auf Gewas-
ser, die unmittelbar oder mittelbar deren Beschaffenheit (physikalisch, chemisch und biologisch
(die sog. Wassergute)) beeintrachtigen (z. B. durch Einleitung nahrstoffbelasteter oder tempe-
raturerhohter Fischwasser) bewilligungspflichtige Malinahmen darstellen konnen (§ 32 WRG).
Zum Schutz von Wasserversorgungsanlagen gegen Verunreinigungen oder Beeintrdchtigungen
konnen Wasserschutz- bzw. Wasserschongebiete bestehen. Die Errichtung von Aquakulturanla-
gen im ausgewiesenen Gebiet kann verboten bzw. einer gesonderten wasserrechtlichen Bewil-
ligungspflicht unterworfen sein und gilt es diesbezlglich Abkldrungen in den Rechtsgrundlagen
(Bescheid bzw. Verordnung der zustandigen Wasserrechtsbehdrde) vorzunehmen.

An Ufern, im Hochwasserabflussgebiet (bei 30-jdhrlichen Hochwaéssern lberflutete Gebiet —
HQ30) und bei Einbauten in stehende 6ffentliche Gewasser bedarf die Errichtung und Abédnde-
rung einer Aquakulturanlage einer wasserrechtlichen Bewilligung nach &8 38 WRG. Die Gefah-
renzonenpléne von Flussbau und Wildbach- und Lawinenverbauung sowie Hochwasserrisikoma-
nagementpline geben Auskunft dariiber, welches Gebiet als HQ30 anzusehen ist. Die Anderung
der natirlichen Abflussverhaltnisse zum Nachteil von Unter- und Oberliegern bedarf einer Be-
rlcksichtigung im Verfahren. So bedirfen etwa Aufddmmungen, welche das Hochwasser ver-
mehrt auf der gegenlberliegenden Bachseite ausufern lassen, einer Bewilligung.

Steht fest, dass eine wasserrechtliche Bewilligung einzuholen ist oder ist man sich im Unklaren
darlber, empfiehlt sich von Beginn weg eine ,Nahebeziehung” mit der zustandigen Wasser-
rechtsbehorde zu pflegen.

§ 65 Abs. 4 WRG normiert, dass schon vor Befassung der Wasserrechtsbehorde derjenige, der
eine wasserrechtliche Bewilligung anstrebt, sein Vorhaben unter Darlegung der Grundzlige dem
wasserwirtschaftlichen Planungsorgan anzuzeigen hat. Damit kénnen schon vorab eventuelle
Schwachstellen des Vorhabens und Abhilfemdglichkeiten aufgezeigt und somit (Um-)Planungs-
kosten reduziert werden.

Fur die wasserrechtliche Bewilligung einer Anlage bzw. einer angestrebten Wasserbenutzung ist
grundsétzlich die drtlich zustandige Bezirksverwaltungsbehorde (BH, Magistrat) in erster Instanz
zustandig. Die Wasserrechtsbehdrde entscheidet auch, ob ein Gewasser ein offentliches oder
ein Privatgewasser ist.

Grundsatze fir die Bewilligung

Im Rahmen der Erteilung einer wasserrechtlichen Bewilligung bedarf es grundsatzlich der Fest-
legung sowohl des Ortes, des MaRes als auch der Art der Wasserbenutzung, weshalb diese As-
pekte unbedingt auch schon im Rahmen der Planung beriicksichtigt werden missen. Durch MafR
und Art der zu bewilligenden Wasserbenutzung darf das &ffentliche Interesse nicht beeintrach-
tigt und bestehende Rechte nicht verletzt werden.

Das o6ffentliche Interesse an der nicht nachteiligen Beeinflussung der Beschaffenheit des \Was-
sers und der nicht wesentlichen Beeintrachtigung des dkologischen Zustandes des Gewaéssers
durch ein Vorhaben miindete in der Erlassung der Qualitatszielverordnung Chemie Oberflachen-
gewasser, BGBI. Il Nr. 96/2006 idF BGBI. Il Nr. 461/2010, und der Qualitatszielverordnung Okolo-
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gie Oberflachengewasser, BGBI. Il Nr. 99/2010 idF BGBI. Il Nr. 461/2010, worin im &ffentlichen
Interesse gelegene Umweltziele naher ausgefiihrt wurden. Ein Vorhaben darf insbesondere kei-
ne Verschlechterung um eine Zustandsklasse bewirken bzw. der Zielerreichung im Vorfluter (gu-
ter chemischer und 6kologischer Zustand bzw. gutes okologisches Potenzial) nicht zuwiderlau-
fen (Verschlechterungsverbot).

Nach Prifung und Abwéagung der Vor- und Nachteile des Vorhabens im Rahmen der Prifung der
offentlichen Interessen kann unter Umstanden eine Beeintrachtigung 6ffentlicher Interessen an-
genommen werden. Diesfalls kann ein Vorhaben dennoch bewilligt werden, wenn durch Aufla-
gen, Bedingungen, Befristungen oder durch die Anderung des Vorhabens sichergestellt werden
kann, dass diese Beeintrachtigung damit behoben bzw. abgemildert wird. Lasst sich eine allfal-
lige Beeintrachtigung durch Auflagen beseitigen, besteht ein Rechtsanspruch auf Erteilung der
Bewilligung. Die Verletzung von bestehenden Rechten (8 12 Abs. 2 WRG) fuhrt zur Abweisung
des Antrages auf Bewilligung, insofern keine Zustimmung erlangt werden kann.

Beiallen dem WRG unterliegenden Wasserbenutzungen, Anlagen und MafRnahmen (Bau, Betrieb,
letztmalige Vorkehrungen) in Zusammenhang mit Aquakulturanlagen ist der Stand der Technik
(8 12a WRGQG) einzuhalten. Im Hinblick auf die mit dem Betrieb, der Reinigung oder Desinfektion,
der Wartung oder der Entleerung von Aquakulturanlagen verbundenen Einwirkungen auf Gewas-
ser normieren die Allgemeine Abwasseremissionsverordnung (AAEV) sowie die Abwasseremis-
sionsverordnung Aquakultur den mafdgeblichen Stand der Technik fir Emissionsbegrenzungen.

Auszug aus den Leitlinien fiir die Errichtung von Aquakulturanlagen/
Fischteichanlagen, BMLFUW-UW.4.1.2/0011-1/4/2012

Intensitat von Durchflussanlagen:

Die AEV Aquakultur gibt die Jahresproduktionskapazitat (Intensitat der Produktion) in der Ein-
heit Tonnen pro 1.000 Kubikmeter Tagesdurchfluss an (t/1.000 m3d). Diese Einheit kann mit
dem Faktor 86,4 auf kg Jahresproduktionskapazitat pro Sekundenliter Durchfluss umgerech-
net werden. Jahresproduktionskapazitat in t/1.000 m3d x 86,4 = kg Jahresproduktionskapazi-
tat pro Sekundenliter.

Extensive Anlagen

sind nicht mit technischem Sauerstoff versorgte oder nicht dauerhaft maschinell beliiftete
Durchflussanlagen mit einer Jahresproduktionskapazitat kleiner als 2,4 Tonnen/1.000 Tagesku-
bikmeter maximaler Wasserdurchfluss (das entspricht einer Jahresproduktionskapazitat von
207 kg/Sekundenliter). Es ist gemall AAEV vorzugehen (8 1 Abs. 3 Z 2 AEV Aquakultur). Vor-
gaben fir die Uberwachung (auch erleichterte Uberwachung) derartiger Anlagen haben im
Einzelfall im Bescheid zu erfolgen (8 4 Abs. 7 AEV Aquakultur iVm & 7 Abs. 8 Z 1 AAEV). Auf-
grund der niedrigen Bewirtschaftungsintensitat ist in der Regel davon auszugehen, dass die in
der AAEV festgelegten Grenzwerte bei solchen Anlagen eingehalten werden und gesonderte
Uberwachungsvorgaben (Eigen- und Fremdiiberwachung) nicht erforderlich sind.

Intensive Anlagen

sind Durchflussanlagen mit einer Jahresproduktionskapazitdt zwischen 2,4 und 3,6 Ton-
nen/1.000 Tageskubikmeter maximaler Wasserdurchfluss (das entspricht einer Jahresproduk-
tionskapazitit von maximal 311 kg/Sekundenliter). Es finden die erleichterten Uberwachungs-
bestimmungen des & 4 Abs. 4 AEV Aquakultur Anwendung.

Hochintensive Anlagen

sind Durchflussanlagen mit einer Jahresproduktionskapazitat von mehr als 3,6 Tonnen/1.000
Tageskubikmeter maximaler Wasserdurchfluss (das entspricht einer Jahresproduktionskapa-
zitat von Uber 311 kg/Sekundenliter). Es gibt keine Erleichterungen hinsichtlich der Eigen- und
FremdUberwachung.
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Intensitat von Teichanlagen:

Extensive Anlagen

sind Teichanlagen mit einer Jahresproduktionskapazitat von maximal 1.500 kg/ha. Es finden
die erleichterten Uberwachungsbestimmungen des § 4 Abs. 5 AEV Aquakultur Anwendung.
Teiche, in denen der Zuwachs der Fische ausschliel3lich durch die im Teich produzierte Natur-
nahrung erfolgt, kdbnnen in Abhangigkeit ihrer Bonitat eine Jahresproduktionskapazitat von 50
bis 400 Kilogramm pro Hektar Teichflache hervorbringen. Die Bonitat der Teiche wird von meh-
reren Faktoren beeinflusst, wie Einzugsgebiet, geologische Verhéltnisse, Temperaturregime,
Hohenlage etc. Dartiber hinausgehende Produktivitaten sind nur mit Einsatz von Beifutter er-
reichbar, wobei die Naturnahrung noch immer den wesentlichsten Bestandteil der Ernahrung
darstellt. Bei dieser extensiven Bewirtschaftung sind mit Beiflitterung von Getreide, Legumi-
nosen und fallweise Fertigfutter spezifische Jahresproduktionskapazitdten von bis zu 1.500 Ki-
logramm pro Hektar Teichfliche moglich. Eine fallweise Beliiftung zur Uberwindung kurzfris-
tigen Sauerstoffmangels, z. B. wahrend des Winters bei starker Winterdecke oder wahrend
des Sommers bei extrem hohen Temperaturen, kann auch bei dieser extensiven Bewirtschaf-
tung erforderlich sein.

Intensive Anlagen

sind Teichanlagen mit einer Jahresproduktionskapazitat von mehr als 1.500 kg/ha. Es finden
die Uberwachungsbestimmungen des § 4 Abs. 1 bis 3 AEV Aquakultur Anwendung. Bei in-
tensiver Bewirtschaftung kann durch eine fast ausschlieRliche Verabreichung von eiweif3rei-
chem Fertigfutter die spezifische Jahresproduktionskapazitdt wesentlich erhdéht werden. Spe-
zifische Jahresproduktionskapazitaten von 5.000 bis 10.000 Kilogramm pro Hektar Teichflache
sind maglich. Infolge einer derart erhéhten Jahresproduktion tritt aber eine verstarkte Was-
serbelastung auf, sodass eine dauerhafte BelUftung zur Sauerstoffversorgung unerlasslich ist.

Nach Abwagung des Bedarfes des Bewerbers und des wasserwirtschaftlichen Interesses sowie
der wasserwirtschaftlichen und technischen Entwicklung ist die Bewilligung zur Benutzung ei-
nes Gewassers auf die nach dem Ergebnis der Abwagung jeweils langste vertretbare Zeitdauer
zu befristen. Der Gesetzgeber sieht eine maximale Konsensdauer von 90 Jahren vor. Bisher wur-
den Bewilligungen flr Aquakulturanlagen groRteils befristet auf die Dauer von 20 Jahren erteilt.
Das BMLFUW sieht eine Befristung von bis zu 50 Jahren als angemessen an, wenn die Beur-
teilung der Behdérde zum Ergebnis kommt, dass die Aquakulturanlage den wasserwirtschaftli-
chen Kriterien (Quellnutzung, Entnahme aus kleinen Gewassern, Hochwassersicherheit, hydro-
logische Verdanderungen, ...), der wasserwirtschaftlichen Bedeutung der Wassernutzung und der
technischen Entwicklung (Fischpassierbarkeit, Feststoffmanagement, ...) entspricht. Wenn 6f-
fentliche Interessen einer Wiederverleihung nicht im Wege stehen und die Wasserbenutzung
unter Beachtung des Standes der Technik erfolgt, hat der bisher Berechtigte Anspruch auf Wie-
derverleihung des Rechts. Ein Ansuchen auf Wiederverleihung kann frihestens fiinf Jahre, spéa-
testens aber sechs Monate vor Ablauf der Befristung gestellt werden.

Das BMLFUW sieht in den Leitlinien eine Checkliste fiir allfdllige Vorschreibungen in

Zusammenhang mit dem Betrieb der Anlage vor:

B Unterbindung des Fischwechsels aus und in den Fischteich

B Abfischen ohne stoffliche Belastung des Vorfluters

B RegelméaRige Entleerung sowie Entnahme und zuldssige Verwertung des anfallenden
Schlammes

B Dokumentationspflicht (vgl. Abwasseremissionsverordnung Aquakultur)

B Besatz mit augenscheinlich gesunden und parasitenfreien Fischen (Aquakultur-Seuchen-
verordnung, BGBI. Il Nr. 315/2009 idF BGBI. || Nr. 55/2013)

B Entfernen und Entsorgen von kranken, verpilzten und toten Fischen
(Aquakultur-Seuchenverordnung)

B Die Futterung der Fische darf nicht mit Blut oder Schlachtabfallen erfolgen

36



VON DER PLANUNG BIS ZUM BETRIEB

B Uber den Fischbestand, den Fischbesatz und die Fangmengen ist laufend Buch zu fiihren

B Jahresproduktionsbegrenzung bei Forellen in der Regel mit 200 kg pro I/s; bei Karpfentei-
chen maximal 1.500 kg/ha

B Besatzdichten laut 1. Tierhaltungsverordnung, BGBI. Il Nr. 485/2004, bei Forellen: in Erdtei-
chen bis zu einer Biomasse von maximal 10 kg und bei der Haltung in Rund- oder Langs-
trombecken sowie FlieRkanalen eine Biomasse von maximal 60 kg in Speisefischgrofie je
Kubikmeter Teich- bzw. Beckenvolumen (Richtwert: Sauerstoffgehalt des Ablaufes von 5
mg O, /I darf nicht unterschritten werden)

B Die Entleerung hat Uber ein entsprechend dimensioniertes Schlammrickhaltebecken so zu
erfolgen, dass eine Verschlammung des Vorfluters verhindert wird (mindestens 30-minditi-
ge Absetzzeit). AuRerdem ist der Entleerungsvorgang so durchzufiihren, dass es in Abhan-
gigkeit vom Verhaltnis von Teichwassermenge zu Wasserfihrung des Vorfluters in diesem
zu keinem hydraulischen Stress (kein schwallartiger Ablass) kommt

B Die Entleerung hat Uber einen langeren Zeitraum so zu erfolgen, dass Schaden weder im
Vorfluter noch bei den Unterliegern auftreten kénnen

Fischereirecht

Vorschriften Uber die Befugnis und Auslibung der Fischerei finden sich auRerhalb des WRG und
sind durch die Landes-Fischereigesetze — flr Salzburg das Fischereigesetz sowie die Salzbur-
ger Fischereiverordnung (Fischereiverordnung), LGBI Nr 1/2003 idF LGBI Nr 127/2003, sowie die
Salzburger Wassertier-Schonzeiten-Mindestlangen-Verordnung des Landesfischereiverbandes
(Salzburgs Fischerei, Heft 4/2012) grundgelegt.

Das Fischereigesetz sieht Fische (Pisces), Neunaugen (Petromyzontia), Krustentiere (Crustacea,
Decapoda) und Muscheln (Lamellibranchiata; Unionidae, Dreissenidae) als \Wassertiere an.

Was ist das Fischereirecht?

Das Fischereirecht ist die im Privatrecht begriindete ausschlief3liche Befugnis, in jenem Fisch-
wasser, auf das es sich erstreckt, Wassertiere zu zlichten, zu hegen, zu fangen, sich anzueignen
sowie deren Fang und Aneignung durch Dritte zu gestatten. Mit der Befugnis ist die Verpflich-
tung verbunden, das Fischwasser ordnungsgemal zu bewirtschaften.

Das Fischereirecht ist ein selbststéandiges, nicht mit Grund und Boden oder mit dem Eigentum
am Gewasser verbundenes dingliches Recht. Das Fischereirecht wird entsprechend den zivil-
rechtlichen Bestimmungen erworben und Ubertragen.

Fischereirechte werden im Fischereibuch des Landes Salzburg verzeichnet, die Flihrung des
Fischereibuches obliegt dem Landesfischereiverband.

Pacht/Verpachtung eines Fischereirechtes

Grundsatzlich kann ein Fischereirecht verpachtet werden, wobei eine ordnungsgemafie Bewirt-
schaftung des Fischwassers gewahrleistet sein muss.

Der Pachter muss entweder eine naturliche, eigenberechtigte Person mit einer gesetzlichen Jah-
resfischerkarte fur Salzburg sein, von der die ordnungsgemafie Bewirtschaftung des Fischwas-
sers erwartet werden kann, oder eine juristische Person oder eine Personenmehrheit, von der
die ordnungsgemafe Bewirtschaftung des Fischwassers erwartet werden kann unter der Vor-
aussetzung der Bestellung eines Bewirtschafters (8 8 des Fischereigesetzes).

Der Pachtvertrag bedarf der Schriftform und ist auf mindestens neun Kalenderjahre abzuschlie-
Ren. Eine Ausfertigung des Pachtvertrages sowie jede Anderung des Pachtvertrages ist binnen
vier Wochen ab Unterfertigung durch Verpéchter und Pachter dem Landesfischereiverband zu
Ubermitteln. Gleichzeitig hat der Pachter dem Landesfischereiverband den Bewirtschafter be-
kannt zu geben.

Fischereirechtliches Bewilligungsverfahren

Im Falle der Errichtung einer Aquakulturanlage besteht fiir den Fischereiberechtigten bereits im
wasserrechtlichen Verfahren Parteistellung (88 102 Abs. 1 lit. b iVm 15 Abs. 1 WRG). Da die Er-

37

Anlaufstellen:

B Wasserwirtschaft-
liches Planungsorgan
beim Amt der
Salzburger
Landesregierung

M Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat) als
Wasserrechtsbehorde



Fischteiche dirfen

nur mit Bewilligung

der Behorde errichtet,
betrieben oder geandert
werden.

Ein Fischteich kann
aus einem oder
mehreren raumlich
zusammengehorigen
Teichen bestehen.

richtung einer Aguakulturanlage neben der wasserrechtlichen auch einer fischereirechtlichen Be-
willigung bedarf, kann die Behorde das wasserrechtliche und fischereirechtliche Verfahren zur
gemeinsamen Verhandlung und Entscheidung verbinden und mit den von anderen Behorden ge-
fUhrten Verfahren koordinieren, wenn ein gemeinsamer Antrag auf Bewilligung gestellt wurde
(sog. Verfahrenskonzentration bzw. ,, One-Stop-Shop”-Prinzip).

Entsprechend ist auch bei nach anderen Verwaltungsvorschriften (z. B. Naturschutzgesetz, Jagd-
gesetz, Forstgesetz, ...) notwendigen Bewilligungen, Genehmigungen oder bescheidmafiigen
Feststellungen vorzugehen. Voraussetzung ist, dass dieselbe Behorde sachlich und ortlich zu-
standig ist und in allen betroffenen Angelegenheiten das Allgemeine Verwaltungsverfahrensge-
setz (AVG), BGBI. Nr. 51/1991 idF BGBI. | Nr. 100/2011, anzuwenden ist.

Der Oberste Gerichtshof sieht im Fischereirecht das ausschlieRliche Recht, in jenen Gewas-
sern, auf die sich dieses Recht rdumlich erstreckt, Fische, Muscheln, Krustentiere u. a. m. zu he-
gen und zu fangen (OGH 9.11.1899, GIUNF 745). Der Verfassungsgerichtshof erkannte darin ein
selbststandiges Recht, dessen Inhalt in dem Recht, Fische zu fangen, besteht und an den einzel-
nen Fischen nur ein ,, Praoccuopationsrecht” begriindet, das Eigentumsrecht als solches jedoch
erst durch den Fang erworben wird (§ 383 Allgemeines Blrgerliches Gesetzbuch (ABGB), JGS
Nr. 946/1811 idF BGBI. | Nr. 68/2012) (VfGH 13.10.1962, Slg 4288).

Ab wann ist ein Teich ein Fischteich?

Nach den Bestimmungen des Fischereigesetzes ist ein Fischteich ein kinstliches Fischwasser,
das mit einem anderen Fischwasser nicht in offener Verbindung steht. Ein Fischteich kann aus ei-
nem oder mehreren rdumlich zusammengehdrigen Teichen bestehen (siehe dazu 8 7 Abs 1 des
Fischereigesetzes).

Fischwasser: Natlrliche oder kiinstliche Gerinne und Wasseransammlungen, die ihrer Beschaf-
fenheit nach flr die dauernde Auslbung der Fischerei geeignet sind. Kinstliche Wasseransamm-
lungen und Gerinne sind dann keine Fischwasser, wenn sie flr andere Nutzungen, die eine
fischereiwirtschaftliche Nutzung ausschlieen, gewidmet sind (z. B. Gartenteich, Schwimmbe-
cken, Feuerléschbecken, Absetz- oder Klarbecken) und solange sie nicht fischereiwirtschaftlich
genutzt werden (siehe 8 6 Abs 1 des Fischereigesetzes).

Offene Verbindung: \Wenn die Mdglichkeit fiir Wassertiere besteht, von einem Fischwasser in
ein anderes zu gelangen (siehe dazu § 2 Z 8 des Fischereigesetzes).

Keine offene Verbindung: \Wenn die Mdglichkeit der Wanderung von Wassertieren von einem
Fischwasser in ein anderes durch kinstliche Malinahmen (z. B. durch den Einbau eines Mdnchs)
in beiden Richtungen unterbrochen ist (siehe dazu § 2 Z 8 des Fischereigesetzes).
Voraussetzung fur eine Bewilligung ist, dass die Voraussetzungen flr einen gesunden Wasser-
tierbestand (Fische, Muscheln und Krebse) gegeben sind. Sind die Voraussetzungen, die zur Be-
willigung gefuhrt haben, nicht mehr gegeben, so kann eine Bewilligung auch entzogen werden.
Dies kann auch bei Missstanden der Fall sein, wenn etwa Seuchen auftreten oder von der Be-
horde vorgeschriebene Auflagen nicht erflllt werden.

Es wird empfohlen, im Vorfeld, also vor Erstellung der Einreichunterlagen, mit etwaigen betrof-
fenen Fischereiberechtigten (z. B. von FlieRgewassern) und bei Eingriff in fremde Rechte Riick-
sprache und eine Einigung mit diesen betroffenen Personen zu erreichen. So lassen sich mdg-
liche Probleme bereits im Vorfeld und vor Planung und vor der Entstehung von Kosten Iésen.

Aquakulturanlagen in offener Verbindung sind in FlieRgewassern schon mangels Durchgangig-
keit derselben wasserrechtlich kaum bewilligungsféhig. Fischereirechtlich stlinde das Fischerei-
recht dem Fischereiberechtigten zu (vgl. vom Ursprung bis zur Mindung) und bedtrfte der Zu-
stimmung desselben. Aquakulturanlagen in stehenden Gewassern — sog. Netzgehegeanlagen
— bedurfen einer gesonderten Betrachtung.
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Gemals &8 12 Fischereigesetz dirfen Fisch- und Krebszucht nur betrieben werden, wenn die erfor-
derlichen Einrichtungen wie Teiche und Becken, Absatzbecken oder sonstige Einrichtungen zur
Reinigung des Ablaufwassers und die erforderlichen Betriebsmittel vorhanden sind, die Wasser-
versorgung nach fischereiwirtschaftlichen Erkenntnissen ausreichend ist und keine Beeintrachti-
gungen von anderen Fischwéassern zu erwarten ist. Die Landesregierung kann durch Verordnung
nahere Vorschriften Uber die Mindesterfordernisse der Einrichtungen erlassen.

Bewilligung bei bereits bestehenden Anlagen

FUr bereits bestehende Anlagen, die noch nicht von der Behdrde bewilligt worden sind, sind auch
nachtragliche Bewilligungen maglich. Es gibt hier Ubergangsbestimmungen in den jeweiligen
Gesetzesmaterien. Bei bestehenden Anlagen empfehlen wir daher eine vorherige Rlcksprache
bei der zustandigen Bezirksverwaltungsbehorde flr eine Abklarung, ob die Anlage geméald den
Ubergangsbestimmungen moglicherweise bereits als bewilligt gilt und daher nur mehr eine Ein-
tragung im Fischereibuch ausstandig ist.

Ist ein solcher Fischteich bzw. Fischteichanlage behdrdlich bewilligt und wurde dieser/diese be-
reits fertiggestellt, so ist die Eintrag des neu entstandenen Fischereirechtes im Fischereibuch
des Landes Salzburg beim Landesfischereiverband Salzburg zu beantragen.

Die Anzeige hat binnen 3 Monaten ab Kenntnisnahme zu erfolgen. Auch sonstige Anderungen,
die im Fischereibuch einzutragen sind (z. B. Anderung des Fischereiberechtigten, Verpachtung
des Gewassers, Anderung der Teichfldche u. dgl.), sind innerhalb dieser Frist unter Vorlage der
entsprechenden Urkunden und Unterlagen anzuzeigen. Ein Versdumen der Frist stellt eine Ver-
waltungsibertretung dar, was zu einer Anzeige bei der Bezirksverwaltungsbehdrde fihren kann.

Eintragung im Fischereibuch

Auch an einem Fischteich wird ein Fischereirecht begriindet. Fischereirechte sind vom Landesfi-
schereiverband im sog. Fischereibuch zu verzeichnen. Der Fischereirechtseigentimer oder sein
Rechtsnachfolger haben Anderungen im Fischereirecht, die im Fischereibuch einzutragen sind,
dem Landesfischereiverband binnen dreier Monate ab Kenntnis unter Anschluss der entspre-
chenden Unterlagen zu erstatten (siehe dazu § 42 des Fischereigesetzes).

Fischereiumlage

Vom Fischereiberechtigten (bzw. Pachter oder Bewirtschafter) ist eine jahrlich vorgeschriebene
Fischereiumlage zu entrichten, die abhangig vom Flachenausmal? ist und davon, ob der Teich ab-
lassbar oder nicht ablassbar ist. Mit Bezahlung der Fischereiumlage in vorgeschriebener Hohe
verlangert sich die Gultigkeit der Jahresfischerkarte um ein weiteres Kalenderjahr.

Beispiele flir die gesetzlich vorgeschriebene jahrliche Fischereiumlage, abhangig von der Flache
des Teiches und ob die Anlage ablassbar ist oder nicht ablassbar:

Beispiele 50 m? 100 m? 200 m? 500m> 1.000m?> 1.500m?> 2.000 m?
Ablassbar 36,00 36,00 39,00 48,00 63,00 78,00 93,00
Nicht ablassbar 35,00 35,00 35,50 37,00 39,50 42,00 44,50
Sonstiges
Neuausstellung der gesetzlichen Jahresfischerkarte (inkl. samtlicher Landesverwaltungs- und
Bundesabgaben, Fischereiumlage): 73,60 €

Prifungsgebihr fur die gesetzliche Fischerprifung 25,- €

Salzburger Fischerhandbuch (Fischereiprifungsbehelf) 20,- € (bei Abholung beim LFV)

Bei Zusendung 29,- € (inkl. Porto u. Nachnahmegebuhr)
Stand fir die Kosten: 06/2014
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Auszug aus dem Fischereigesetz:

Fischereirecht § 3

(1) Das Fischereirecht ist die im Privatrecht begriindete ausschliefdliche Befugnis, in jenem Fi-
schwasser, auf das es sich erstreckt, Wassertiere zu zlchten, zu hegen, zu fangen, sich an-
zueignen sowie deren Fang und Aneignung durch Dritte zu gestatten. Mit der Befugnis ist die
Verpflichtung verbunden, das Fischwasser ordnungsgemald zu bewirtschaften.

(2) Das Fischereirecht ist ein selbststandiges, nicht mit Grund und Boden oder mit dem Eigen-
tum am Gewasser verbundenes dingliches Recht. Das Fischereirecht wird entsprechend den
zivilrechtlichen Bestimmungen erworben und Ubertragen.

(3) Fischereirechte dirfen ohne Bewilligung der Landesregierung nicht geteilt werden. Die Be-
willigung ist zu erteilen, wenn die Teilung ohne Beeintrachtigung der Fischereiwirtschaft mog-
lich ist.

(4) Das Fischereirecht ist vom Landesfischereiverband aus dem Fischereibuch zu I16schen, wenn

a) das Fischwasser, an dem das Fischereirecht besteht, verlandet ist und dies gemaf} § 42 Abs.
3 angezeigt wird; oder

b) das Wasserbenutzungsrecht flr ein Fischwasser nach den wasserrechtlichen Bestimmun-
gen geldscht wurde und die Behorde den Landesfischereiverband davon in Kenntnis setzt.

Fischteiche § 7

(1) Kunstliche Fischwasser, die mit einem anderen Fischwasser nicht in offener Verbindung ste-
hen (Fischteiche), dirfen nur — neben den sonst daflr erforderlichen Bewilligungen — mit Be-
willigung der Behorde errichtet, betrieben oder gedndert werden. Ein Fischteich kann aus ei-
nem oder mehreren raumlich zusammengehdrigen Teichen bestehen.

Die Bewilligung gemaR Abs. 1 ist nur zu erteilen, wenn die Voraussetzungen flr einen gesun-
den Wassertierbestand gegeben sind. Der Landesfischereiverband ist befugt, durch Fische-
reischutzorgane gemafd § 29 Abs. 4 die ordnungsgemafde Bewirtschaftung von Fischteichen
zu Uberwachen.

Bei Missstanden kdnnen von der Behorde nachtraglich Auflagen vorgeschrieben werden,
wenn dadurch ein gesetzmaliger Betrieb des Fischteiches sichergestellt werden kann. Die
Bewilligung gemafd Abs. 1 ist von der Behdrde zu entziehen, wenn die Voraussetzung fir die
Erteilung der Bewilligung nicht mehr gegeben sind, insbesondere wenn Seuchen auftreten
oder die vorgeschriebenen Auflagen und Bedingungen nicht erflllt werden.
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Bewirtschafter 8 8
(1) Das Fischwasser darf nur durch eine eigenberechtigte Person bewirtschaftet werden, die im
Besitz einer glltigen Jahresfischerkarte ist (Bewirtschafter).
(2) Entspricht der Fischereiberechtigte oder im Fall der Verpachtung der Pachter den Vorausset-
zungen des Abs. 1 nicht oder will er das Fischwasser nicht selbst bewirtschaften, hat er eine
Person, die die Voraussetzungen gemafd Abs. 1 erflllt und Gewahr flr die ordnungsgemalle
Bewirtschaftung bietet, zum Bewirtschafter zu bestellen. Bis zur wirksamen Bestellung tref-
fen die flr den Bewirtschafter geltenden Pflichten den Fischereiberechtigten oder im Fall der
Verpachtung den Péachter.
Die Bestellung eines Bewirtschafters ist vom Fischereiberechtigten bzw. Pachter dem Lan-
desfischereiverband unverzlglich anzuzeigen. Dieser hat die Bestellung auf Vorliegen der Vo-
raussetzungen der Abs. 1 und 2 zu prifen und mit Bescheid fir unwirksam zu erklaren, wenn
sie diesen Voraussetzungen nicht entspricht. Nach Ablauf von drei Monaten ab Einlangen der
Anzeige kann eine Unwirksamerklarung nicht mehr erfolgen; die Bestellung gilt als endgtiltig
zur Kenntnis genommen.
Mit der wirksamen Bestellung eines Bewirtschafters tritt der Bewirtschafter in die Rechte
und Pflichten des Fischereiberechtigten oder im Fall einer Verpachtung des Pachters nach
diesem Gesetz ein.

3
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Ordnungsgemalde Bewirtschaftung § 9

(1) Naturliche Fischwasser sind so nachhaltig zu bewirtschaften, dass ein nach Art, Altersstruktur
und Dichte gewassertypspezifischer, gesunder und seuchenhygienisch unbedenklicher Was-
sertierbestand gewadhrleistet ist und keine Gefahrdungen und nachhaltigen Beeintrachtigun-
gen seiner Lebensgrundlage und des Naturhaushaltes entstehen. Kinstliche oder stark ver-
anderte Fischwasser sind so zu bewirtschaften, dass ein nach Art und Bewirtschaftungsform
entsprechender Wassertierbestand gewahrleistet ist.

Kommt ein Bewirtschafter der Verpflichtung zur ordnungsgemafien Bewirtschaftung nicht
nach, hat der Landesfischereiverband entsprechend den Zielen des § 1 geeignete MalRnah-
men, wie z. B. den Besatz mit \Wassertieren von einwandfreier Glte oder Beschrankungen der
Ausgabe von Gastfischerkarten oder der Auslibung des Fischfangs, mit Bescheid vorzuschrei-
ben. Die Vorschreibungen sind auf Antrag des Bewirtschafters aufzuheben, wenn ein entspre-
chender Wassertierbestand wiederhergestellt ist.

Der Bewirtschafter hat fur jedes Kalenderjahr Uber den Besatz eine Besatzmeldung bis spa-
testens 1. Marz des folgenden Jahres dem Landesfischereiverband vorzulegen. Diese Besatz-
meldung hat aufder der Bezeichnung des Fischwassers Art, Menge, Alter, Herkunft und Kosten
des Besatzes zu enthalten.
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Fangverzeichnis 8§ 10

(1) Die Besitzer von Jahresfischerkarten haben fir jedes von ihnen befischte Fischwasser Gber
die in einem Kalenderjahr daraus gefangenen Fische und Krebse ein Fangverzeichnis zu fih-
ren und dem Bewirtschafter des Fischwassers bis spatestens 31. Janner des folgenden Jah-
res zu Ubermitteln. Die Besitzer von Gastfischerkarten haben ihren Ausfang dem Bewirtschaf-
ter nach Beendigung des Fischfanges mitzuteilen.

(2) Jeder Bewirtschafter eines Fischwassers hat aufgrund der gemafd Abs. 1 mitgeteilten Fan-
gergebnisse und unter Einrechnung des eigenen Ausfanges ein Gesamtverzeichnis Uber die
in einem Kalenderjahr aus seinem Fischwasser gefangenen Fische und Krebse zu erstellen
und bis spatestens 1. Marz des folgenden Jahres dem Landesfischereiverband vorzulegen.

Einsetzen von Wassertieren § 11

(1) In ein Fischwasser dirfen nur heimische oder eingebirgerte und seuchenhygienisch unbedenk-
liche Wassertiere durch den Bewirtschafter eingesetzt werden. Die Landesregierung hat durch
Verordnung jene Wassertiere zu bestimmen, die im Land Salzburg als heimisch oder eingebirgert
gelten.

Der Besatz eines Fischwassers mit landesfremden Wassertieren bedarf der Bewilligung der Lan-
desregierung, soweit er nicht durch Verordnung der Landesregierung allgemein zugelassen ist.
Die Bewilligung darf nur erteilt werden, wenn durch das Einsetzen keine wesentliche Beeintrach-
tigung der fischereiwirtschaftlichen Verhéltnisse und auch sonst keine abtraglichen Folgen zu er-
warten sind und den Zielen gemafs § 1 nicht widersprochen wird. Unter diesen Voraussetzungen
kann die Landesregierung den Besatz genau bezeichneter Fischteiche mit bestimmten landes-
fremden Wassertieren auch allgemein zulassen.

Das Einsetzen von gentechnisch veranderten Wassertieren ist verboten.

Das Verbot des Einsetzens gentechnisch veranderter Wassertiere gilt nicht, wenn diese Frei-
setzung aulBerhalb von geschitzten Landschaftsteilen, Naturschutzgebieten, Nationalpar-
ken oder Europaschutzgebieten (88 12, 19, 22 und 22a des Salzburger Naturschutzgesetzes
1999) unter Einhaltung der Bestimmungen des Gentechnikgesetzes erfolgt. Die Freiset-
zung bedarf jedoch einer Ausnahmebewilligung der Landesregierung, wenn eine Beein-
trédchtigung heimischer wild lebender Tier- oder Pflanzenarten oder des Naturhaushaltes nicht
auszuschlieRen ist. Die Bewilligung ist nur zu erteilen, wenn durch die beabsichtigte Mal-
nahme weder der Bestand wild lebender Tiere oder Pflanzen noch der Naturhaushalt beein-
trachtigt wird. Vor einer solchen Entscheidung, die dem Ansuchen nicht voll Rechnung tragt,
ist das Verfahren nach Art. 23 und Art 30 der Richtlinie 2001/18/EG (8 56 Z 1) durchzufihren.
Die Entscheidung ist der Europdischen Kommission mitzuteilen. Die Bewilligung darf nicht er-
teilt werden, wenn es sich bei den gentechnisch veranderten Wassertieren um landesfrem-
de Wassertiere handelt und die Bewilligung flr deren Einsetzen gemaéld Abs. 2 zu versagen ist.
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Anlaufstellen

M Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat) als
Fischereibehorde

B Landesfischerei-
verband Salzburg



Anlaufstellen:

B Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat)
als Forstbehorde,
insbesondere
Bezirksforster

B Abteilung Forst-
und Holzwirtschaft,
Kammer fur Land-
und Forstwirtschaft in
Salzburg

B Baumschutz:
Magistrat Stadt
Salzburg, Abteilung
5 Raumplanung und
Baubehorde

Anlaufstellen:

B Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat) als
Naturschutzbehorde,
insb. Naturschutz-
beauftragter des
jeweiligen Bezirkes

B OPUL: Bezirksbauern-
kammer

Forstrecht

Die Verwendung von Waldboden zu anderen Zwecken als fir solche der Waldkultur (Rodung) ist
gemald § 17 Forstgesetz 1975 (kurz: Forstgesetz), BGBI. Nr. 440/1975 idF BGBI. | Nr. 55/2007,
verboten. Bestehen Zweifel, ob die flr die Errichtung der Aquakulturanlage vorgesehene Grund-
flache Wald im Sinne des Forstgesetzes ist oder ein bestimmter Bewuchs in der Kampfzone
des Waldes oder als Windschutzanlage den Bestimmungen des Forstgesetzes unterliegt, so hat
die Forstbehorde von Amts wegen oder auf Antrag des zur Einbringung eines Antrags auf Ro-
dungsbewilligung Berechtigten (Waldeigentimer, dinglich oder obligatorisch Berechtigter, ...) ein
Waldfeststellungsverfahren durchzufihren (8§ 5 Forstgesetz). Sollte das Feststellungsverfahren
ergeben, dass die projektierte Flache Wald im Sinne des Forstgesetzes ist, so sind die Bestim-
mungen des Forstgesetzes im Hinblick auf die Rodung dieser Flache zu beachten.

Besondere Bedeutung kommt hierbei dem besonderen 6ffentlichen Interesse an der Walderhal-
tung zu. Steht dieses Interesse einer Rodung entgegen, kann eine Rodung dann erteilt werden,
wenn ein anderes 6ffentliches Interesse dieses Uberwiegt. Darunter fallt z. B. auch die Rodung
zur Agrarstrukturverbesserung. Ob die Errichtung einer Aquakulturanlage unter eine Agrarstruk-
turverbesserungsmalnahme fallt, kann nur auf den Einzelfall bezogen beurteilt werden und ob-
liegt diese Beurteilung den Forstbehérden (Amtssachverstandigen).

Gesondert sei hier noch auf die Vorschrift des § 11 Salzburger Naturschutzgesetzes 1999 (kurz:
Naturschutzgesetz), LGBI. Nr 73/1999 idF LGBI. Nr 32/2013, Uber den Baumschutz in der Stadt
Salzburg verwiesen, welche aulRerhalb des Waldes gelegene Baume einem gesonderten Schutz
unterstellt (ndhere Ausflihrung in der Salzburger Baumschutzverordnung 1992, Gemeinderatsbe-
schluss vom 19.2.1992, Amtsblatt Nr. 3a/1992 idF des Beschlusses vom 23.9.2009, Amtsblatt
Nr. 19/2009).

Naturschutzrecht

Die Errichtung, der Betrieb und die Anderung einer Aquakulturanlage in

B Naturdenkmalern (8 6 Naturschutzgesetz)

B Geschutzten Naturgebilden von értlicher Bedeutung (8 10)

B Geschitzten Landschaftsteilen (§ 12 ff.)

B Landschaftsschutzgebieten (8 16 ff., Allgemeine Landschaftsschutzverordnung 1995, LGBI.
Nr. 89/1995 idF LGBI. Nr. 32/2001, Seenschutzverordnung, LGBI. Nr. 15/2004 idF LGBI. Nr.
84/2011)

B Naturschutzgebieten (8 19 ff.)

B Nationalparken (8 22, Salzburger Nationalparkgesetz, LGBI. Nr. 106/1983 idF LGBI. Nr. 20/2010)

B Europaschutzgebieten (§ 22a)

B Naturparken (8 23)

bedarf unter Umstdnden einer naturschutzrechtlichen Bewilligung.

In geschitzten Lebensrdumen (Biotopen) nach & 24 Naturschutzgesetz sind Eingriffe in Moore,
Sumpfe, Quellfluren, Bruch- und Galeriewalder und sonstige Begleitgeholze an flieRenden und
stehenden Gewdssern; oberirdische flieRende Gewasser einschlief3lich ihrer gestauten Bereiche
und Hochwasserabflussgebiete; mindestens 20 und héchstens 2.000 m2 grofe oberirdische, na-
tlrliche oder naturnahe stehende Gewasser einschlieRlich ihrer Uferbereiche und der Schilf- und
Roéhrichtzonen grundsétzlich bewilligungsbedurftig. Derart geschitzte Lebensrdume sind in ei-
nem Biotopkataster (Einsichtnahme bei der Gemeinde) der Landesregierung eingetragen.

In Anbetracht dessen, dass der Einzelne wohl kaum in der Lage sein wird, selbst eine Uberprii-
fung der fur die Errichtung der Aquakulturanlage ins Auge gefassten Grundparzelle im Sinne der
Bestimmungen des Naturschutzgesetzes durchzufihren, wird unbedingt angeraten, schon vor
ersten konkreten Planungsschritten Uber die jeweilige Bezirksverwaltungsbehdrde mit dem zu-
standigen Naturschutzbeauftragten das Einvernehmen herzustellen. Diese Behdrde ist auch fur
das in weiterer Folge etwa notwendige naturschutzrechtliche Bewilligungsverfahren grundsatz-
lich zustandig.
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Bau- und Raumordnungsrecht

Je nach geplanter Ausfihrung der Aquakulturanlage (AuRen- bzw. Innenanlage, Uberdachung, ...)
kdénnen auch baurechtliche bzw. raumordnungsrechtliche Vorschriften einzuhalten sein. Eine Ab-
klarung mit den zustandigen Behdrden diesbeziglich ist anzuraten.

Grundsatzlich bedarf gemaR dem Salzburger Baupolizeigesetz 1997 (kurz: Baupolizeigesetz),

LGBI. Nr. 40/1997 idF LGBI. Nr. 32/2013, die Errichtung oberirdischer und unterirdischer Bauten

einschlieRlich der Zu- und Aufbauten sowie die Errichtung von technischen Einrichtungen, Ande-

rungen von Bauten und technischen Einrichtungen, die geeignet sind, die Festigkeit oder Brand-

sicherheit des Baues zu beeinflussen oder die Nutzungssicherheit, die Hygiene, Gesundheit und

den Umweltschutz, den Schallschutz oder die Energieeinsparung und den Warmeschutz erheb-

lich zu beeintrachtigen, einer baubehordlichen Bewilligung. Auch die Anderung der Art des Ver-

wendungszweckes von Bauten oder Teilen von solchen ist bewilligungspflichtig.

In der Grinland-Kategorie landliches Gebiet sind land- und forstwirtschaftliche Bauten zulassig,

wenn

1.ein land- und bzw. oder forstwirtschaftlicher Betrieb bereits besteht und

2.der Bau an dem vorgesehenen Standort gemafd der Agrarstruktur erforderlich ist (8 48 Abs. 1
Salzburger Raumordnungsgesetz 2009 (kurz: ROG), LGBI. Nr. 30/2009 idF LGBI. Nr. 32/2013,).

§ 46 ROG sieht vor, dass flr an die Grinlandnutzung gebundene Bauvorhaben fir Fischzuchtan-
lagen eine Einzelbewilligung im Grinland in Betracht kommt.

Jagdrecht

Besonderes Augenmerk sollte auch den natlrlichen tierischen Feinden der Fische gewidmet
werden. Kormoran, Graureiher und Konsorten kénnen den Fischbestand schmerzhaft reduzieren,
und es sollten schon vor Betriebsbeginn Uberlegungen angestellt werden, durch welche MaR-
nahmen Abhilfe geschaffen werden kann.

Vergramung (Vertreibung) des Wildes

Gemal § 88 Salzburger Jagdgesetz 1993 (kurz: Jagdgesetz), LGBI. Nr. 100/1993 idF LBGI. Nr.
107/2012 ist der Eigentlimer oder Nutzungsberechtigte eines Grundstlickes berechtigt, zur Ver-
hitung von Wildschaden das Wild von den Grundsticken abzuhalten oder zu verscheuchen, wo-
bei das Wild dabei weder gefdhrdet noch verletzt werden darf.

Einzelabschuss schadenverursachender Wildtiere

Zum Schutz landwirtschaftlicher Kulturen kann die Jagdbehoérde auf Antrag des Grundbesitzers
oder von Amts wegen nach Anhérung des Bezirksjagermeisters den unverziglichen Abschuss
einzelner Stlcke Wildtiere, welche besonders schadensverursachend in Erscheinung treten,
auch Uber den Abschussplan hinaus und in der Schonzeit anordnen bzw. bewilligen (8 90 Abs. 1
Jagdgesetz). Zur Vermeidung ernster Schaden an Fischwassern kénnen auch Ausnahmen bei be-
sonders geschitzten Wildtieren erteilt werden.

Besonderes Augenmerk ist auf die Vorschrift des § 25 Abs. 2 Fischereigesetze zu legen, wonach
der Bewirtschafter eines Fischwassers zum Schutz der Fischereiwirtschaft Antrédge auf Gestat-
tung von Ausnahmen von den Schonvorschriften oder auf Abschuss schadensverursachender
Wildtiere gemafs den §8 56 Abs. 2 und 90 Abs. 1 des Jagdgesetzes sowie auf Bewilligung von
Ausnahmen gemaR § 34 des Naturschutzgesetzes stellen kann.

Diese Antrage samt Schadensmeldung und Zahlung der Schadvogel des Bewirtschafters wer-
den vom Landesfischereiverband Salzburg gesammelt, nach Wildregion ausgewertet und eine
gesamtheitliche Beurteilung der betreffenden Regionen mit einer Gegeniberstellung des beste-
henden Schadensbildes vorgenommen. Der Landesfischereiverband als Vertreter der geschadig-
ten Fischereiberechtigten/Bewirtschafter leitet diese an die jeweils zustdndige Bezirksverwal-
tungsbehdrde weiter.
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Anlaufstellen:

B Gemeindevertretung
bzw. Blrgermeister
als ortliches
Raumplanungsorgan
bzw.
Baupolizeibehorde

B Planungsbiro
(Fachbereich
Planung Abteilung
Tierproduktion und
Milchwirtschaft) der
Landwirtschafts-
kammer Salzburg

B Rechtsabteilung der
Landwirtschafts-
kammer Salzburg



Anlaufstellen:

M Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat) als
Jagdbehorde

B Salzburger Jagerschaft

B Landesfischerei-
verband Salzburg

Tierseuchenrechtliche
Vorschriften sind auch
beim Betrieb einer
Aquakulturanlage

zu beachten! (Siehe
Kapitel 4.5.5.2.
Tiergesundheits-,
-seuchen- und
—arzneimittelrecht)

Anlaufstellen:

B Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat),
insbesonders
Amtstierarzt

B Landesveterinar-
direktion Salzburg,
Abt. 4 Ref. 3 Amt
der Salzburger
Landesregierung

Anlaufstellen:

B Rechtsabteilung der
Landwirtschafts-
kammer Salzburg

Ablenkfiitterung

Besonders bei Problemen mit Fischottern sind gerade in Osterreich bereits erfolgreich MaRnah-
men erforscht und durchgefiihrt worden, die durch eine Kombination aus Abwehr und Ablenkung
zu einem vertraglichen Miteinander von der Fischerei und den Fischpradatoren geflihrt haben.
So sind z. B. elektrische Zaune rund um gefahrdete Anlagenteile (Aufzuchtteiche, Hélterbecken)
in Kombination mit attraktiven, ablenkenden Bereichen in der Umgebung (verbessertes Futteran-
gebot durch Beifischarten [eventuell in eigenem Ablenkteich], vom Eis befreite Fischwasser, etc)
als zielflhrende und finanziell vertretbare Aufwendungen anzufihren.

Uberspannung

Vorrichtungen zum Vertreiben des Wildes dirfen nicht zum Fangen des Wildes eingerichtet sein
und an Gewassern darf durch die Vorkehrungen keine Gefahrdung des Wildes bei Hochwasser
verursacht sein. Eine Teichlberspannung zum Schutz vor fischfressenden Végeln kann auch bau-
und naturschutzrechtlich bewilligungsbedurftig sein.

Tierseuchenrecht

Entsprechend den bundesgesetzlichen Vorgaben des Tierseuchengesetzes, RGBI. Nr. 177/1909
idF BGBI. | Nr. 80/2013, des Tiergesundheitsgesetzes, BGBI. | Nr. 133/1999 idF BGBI. | Nr.
80/2013 sowie der darauf basierenden Aquakultur-Seuchenverordnung bedarf die Haltung von
Wassertieren vor Aufnahme der Tatigkeit einer Registrierung bei der Bezirksverwaltungsbehor-
de, wenn diese u. a. in Angelgewassern oder Aquakulturbetrieben, die Tiere der Aquakultur (sog.
Primarerzeugnisse) in kleinen Mengen ausschlief3lich fir den menschlichen Verzehr an den End-
verbraucher oder an lokale Einzelhandelsgeschéfte, die die Erzeugnisse unmittelbar an den End-
verbraucher abgeben), erfolgt. Andernfalls bedarf ein Aquakulturbetrieb bzw. Verarbeitungsbe-
trieb (Fremdschlachtung) der Genehmigung durch die Bezirksverwaltungsbehorde.

Zivilrecht

Im Falle der Inanspruchnahme fremden Grundes durch die Aquakulturanlage oder Teile dersel-
ben bedarf es der Zustimmung des jeweiligen Grundeigentlimers bzw. dinglich Berechtigten (zB
Dienstbarkeitsberechtigter, Fruchtgenussberechtigter, Einforstungsberechtigter, ...). Im Zuge ei-
nes wasserrechtlichen Verfahrens getroffene Ubereinkommen kénnen auf Antrag der Beteilig-
ten von der Wasserrechtsbehorde beurkundet werden. Nimmt die wasserrechtlich bewilligte An-
lage fremden Grund nur in einem unerheblichen Ausmald in Anspruch, kénnen die notwendigen
Dienstbarkeiten behordlicherseits als eingerdumt angesehen werden, wenn vom Grundeigent(-
mer (Parteistellung) keine Einwendungen dagegen erhoben wurden und auch vom Bewilligungs-
werber keine Einrdumung einer Zwangsdienstbarkeit (8 63 lit. b WRG) beantragt wurde.

Ist die Aquakulturanlage nur Uber Fremdgrund erreichbar, sollte abgeklart werden, ob entspre-
chende Dienstbarkeiten (z. B. uneingeschranktes Geh- und Fahrtrecht) bestehen oder erlangt
werden konnen.

Bei Vorhaben, bei denen Offentliches Wassergut oder sonstiges Eigentum der Republik Oster-
reich durch Anlagenteile in Anspruch genommen werden soll, ist eine Zustimmung der Repu-
blik Osterreich, Offentliches Wassergut bzw. der Osterreichischen Bundesforste AG, als Grund-
eigentimerin (Verwalterin) erforderlich.

Antragstellung, Bewilligung

Fur die wasserrechtliche und fischereirechtliche Bewilligung kann grundsatzlich das Antragsfor-
mular (Download auf der Homepage des Landes Salzburg unter http://www.salzburg.gv.at/bu-
erger-service/formulare/formulare-unw.htm — weitere Informationen siehe auch im Kapitel ,,Pla-
nung”) verwendet werden.
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VON DER PLANUNG BIS ZUM BETRIEB

Der Antragstellung vorausgehend ist eine umfassende Planung des Vorhabens, wobei aufgrund
der Komplexitat professionelle Unterstiitzung in den meisten Fallen unabdingbar sein wird. Aus
offentlichen Ricksichten empfiehlt das BMLFUW bei der Planung einer Aquakulturanlage folgen-
den grundlegenden Prinzipien besondere Beachtung zu schenken:

B der sparsame Umgang mit der Ressource Wasser,

B die standige ausreichende Wasserversorgung unter Berlcksichtigung der allfalligen erforderli-

chen Restwassermenge im Vorfluter,

W die Trennung von belasteten und unbelasteten Teilstromen.

Technischer Bericht mit folgenden Angaben:

a.

Art, Zweck, Umfang und Dauer des Vorhabens

Anm.: Eine Wasserentnahme sollte so bewerkstelligt werden, dass méglichst kein Einbau in das Gerinne er-
forderlich ist. Zuldssig waéren allenfalls kleine Sohlstabilisierungen, welche im Wesentlichen sohlgleich und
so ausgebildet werden miissen, dass es nicht zur Ausbildung einer Stufe mit anschlieBendem Absturz des
Wassers kommt, sondern dass eine durchgehende Wasserlamelle sichergestellt bleibt. In diesem Zusam-
menhang haben sich seitlich des Gerinnes angeordnete Sickerschédchte sehr bewahrt, von denen die Zulei-
tung zum Teich wegfiihrt, sodass innerhalb des Bachbettes keinerlei baulichen Verdnderungen notwendig
sind

. beanspruchte Wassermenge (Maf% der Wasserbenutzung) je Sekunde, Tag und Jahr (Wasser-

entnahme und Ruckleitung)

. Restwasserdotation und Angaben zur im Gewasser verbleibenden Restwassermenge

Anm.: Das Trockenlegen eines Bachabschnittes, egal, welcher Ldnge, wiirde automatisch das Versagen der
wasserrechtlichen Bewilligung nach sich ziehen

. betroffenes Gewasser und betroffener Gewasserabschnitt
. Hydrografische Kennzahlen des Gewasserabschnittes (insbesondere NQt und MJNQt )

Anm.: Bei besonders kleinen Béchen kénnen Niederwasserfihrungsdaten ansatzweise auch durch Eigen-
messungen wéhrend langerer Trockenperioden ermittelt werden. Durchflussanlagen, welche zwangslaufig
einen stédndigen und ausreichend hohen Wasserdurchfluss bendtigen, kénnen entsprechend nicht an jedem
Gerinne mdéglich sein bzw. nicht bewilligungstéhig sein, wenn eine ausreichende Restwassermenge wéh-
rend Trockenzeiten nicht mehr sichergestellt werden kann

erwartete (6kologische und chemische) Auswirkungen auf das Gewasser

. erwartete Auswirkungen im Hochwasserfall (z. B. Uberlauf)
. vorgesehene MalRnahmen zum Schutz der Gewasser (insbesondere Durchgangigkeit im Fi-

schlebensraum, Feststoffmanagement)
Anzahl, Tiefe und Volumina der Teiche/Becken
Dammsicherheit

. GrundbuchmaRige Bezeichnung der durch Anlagen beanspruchten Liegenschaften unter

Anflihrung des Eigentimers (bei der Errichtung von Aquakulturanlagen auf fremden Grund-
stlicken ist eine vertragliche Vereinbarung mit dem Grundeigentlimer erforderlich) sowie
Bekanntgabe der Wasser-, Fischerei- und Einforstungsberechtigten (Parteien- und Beteilig-
tenverzeichnis — aktuelle Adressen!)

Die Darstellung der vom Vorhaben zu erwartenden Vorteile oder der im Falle der Unterlas-
sung zu besorgenden Nachteile

.Fischereiliche Bewirtschaftung: Art der Fischhaltung (Zucht, Mast, Halterung); Hauptfischar-

ten, Fischbestand und Biomassen; maximaler Bestand (Stk. bzw. kg); Angaben zur Futte-
rung; Jahresproduktionskapazitat: Massenzuwachs in Tonnen pro Jahr (bzw. Saison) fir die
gesamte Anlage, Haufigkeit der Teichentleerung und -reinigung, Vorgangsweise bei der
Durchfihrung, Verbringung/Verwertung anfallender Schlamme, sonstige teichwirtschaftli-
che MalRnahmen (Trockenlegung, Desinfektion, Kalkung, etc)
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Das BMLFUW sieht

in den Leitlinien
folgende fachkundig
ausgearbeiteten
Unterlagen fir die
Antragstellung vor,
soweit diese nicht
aufgrund des Projektes
entbehrlich sind:



Internet Auftritt

des Salzburger
Landesfischerverbandes
www.fischereiverband.at

Von einem Fachkundigen entworfene Planunterlagen:

a.

Ubersichtskarte OK 1:25.000

b. Katasterlageplan 1:1000 (2000)

C.

Ubersichtslageplan mit Angabe der Koordinaten

d. Detailplane aller Anlagenteile (zB Teich/e, Wasserfassungen, Schieber, Mdnche, Absetz-

becken, Ausleitung, Leitungen, Schachte)

Anm.: Sofern der Teich (ber ein Bauwerk in ein Gerinne entleerbar sein soll, muss hiefir ein sogenannter
Monch errichtet werden, durch dessen Einschubbretter sichergestellt ist, dass im Entleerungsfall das Was-
ser nur von der Oberfldche her durch Ziehen der einzelnen Bretter in dosierter Form abflieBen kann. Auler-
dem ist an der Basis des Mdnches eine feste, nicht entfernbare Schwelle flir einen weitgehend gesicherten
Schlammirtickhalt im Entleerungstall zu errichten (bei Forellenteichen ca. 20 bis 30 cm, bei Karpfenteichen ca.
50 cm hoch). Insbesondere bei Karpfenteichen an verhéltnismél3ig kleinen Vorflutern kann es auch notwen-
dig sein, eine Absetzmulde vorzusehen, welche nur im Entleerungstall beschickt wird und die eine Verweil-
dauer der zugeleiteten Teichwésser von etwa einer Stunde gewahrleistet (bei einer Ablassmenge von z. B. 5
Liter/sec. wirde dies ein Volumen von rund 18 m? bedeuten). Standrohre oder dhnliche Konstruktionen wer-
den Ublicherweise nicht bewilligt

e. Maldgebliche Schnitte der Aquakulturanlage

Fehlerhafte oder fehlende Unterlagen erméachtigen die Behorde nicht zur Zurlickweisung, son-
dern I6sen eine behdrdliche Veranlassung zur Behebung gegebenenfalls unter Setzung einer an-
gemessenen Frist zum Nachreichen der Unterlagen aus.

Nach Einreichung der gesamten Planunterlagen an die Behorde erfolgt ihrerseits eine Vorbegut-
achtung, bei welcher noch eventuelle Unklarheiten durch den Projektanten (IngenieurbUro) erlau-
tert und gegebenenfalls schriftlich mit der Behorde abgeklart werden kénnen.

Die eigentliche Verhandlung erfolgt an Ort und Stelle im Beisein aller Amtssachverstandigen, des
Konsenswerbers, seines Projektanten, Nachbarn und sonstiger Betroffener.

Nach positiver Verhandlung wird von der Behorde ein Bescheid erlassen und nach Rechtskraft
desselben kann mit dem Bau der Anlage begonnen werden.

Erforderliche Unterlagen fiir die Eintragung eines Fischereirechtes im
Fischereibuch (Stand: August 2013):

Eintragung eines Fischereirechtes im Salzburger Fischereibuch
Zustandig: Landesfischereiverband Salzburg, Reichenhallerstr. 6, 5020 Salzburg,
E-Mail: buero@fischereiverband.at, Tel. +43-(0)662-842684, Fax: DW-9

Erforderliche Unterlagen:

1
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. Bewilligungsbescheide

a. Wasserrechtlicher Bewilligungsbescheid der Bezirksverwaltungsbehérde
b. Fischereirechtlicher Bewilligungsbescheid der Bezirksverwaltungsbehorde

. Aktueller Grundbuchsauszug bzw. Zustimmungserklarung des Grundeigentiimers

a. Dem Antrag ist ein Grundbuchsauszug beizulegen

b. Ist der Antragsteller nicht der Grundeigentliimer, so ist dessen Zustimmungserklarung
an den LFVS zu lbermitteln, dass gegen die Eintragung des Fischereirechtes im Fisch-
ereibuch zu Gunsten des Antragstellers keine Einwande bestehen

. Zustimmungserklarung des Oberliegers

a. Wird das neu einzutragende Fischwasser von dem Fischereirecht des Oberliegers
gespeist, so ist die Zustimmungserklarung des Oberliegers an den LFVS zu Ubermitteln,

. Planunterlagen

a. Ubersichtsplan (Lage des Fischteiches mit Grundstiicksparzelle und Katastralgemeinde)
b. mal3stabgetreuer Detailplan (Form, Flachenausmal, Zu- und Ableitung, Mdnch udgl.)

. Bestellung eines Bewirtschafters

Handelt es sich beim Fischereiberechtigten nicht um eine natlrliche Person, oder will er
das Fischwasser nicht selbst bewirtschaften, so hat er einen Bewirtschafter zu bestellen



VON DER PLANUNG BIS ZUM BETRIEB

a. Schreiben des Fischereiberechtigten auf Bestellung eines Bewirtschafter Vorausset-
zung: Der Bewirtschafter muss im Besitz einer glltigen Jahresfischerkarte flr das
Bundesland Salzburg sein. Bei einer juristischen Person bzw. einer Personenmehrheit ist
in jedem Fall ein Bewirtschafter (eigenberechtigte Person, die im Besitz einer glltigen
Jahresfischerkarte ist) zu bestellen

6. Kopie der Jahresfischerkarte des Fischereiberechtigten oder des bestellten Bewirtschafters
7. Zustimmungserklarung eines betroffenen Fischereiberechtigten

a. Ist ein anderes, fremdes Fischereirecht betroffen, so ist eine schriftliche unterfertigte
Zustimmungserklarung des betroffenen Fischereiberechtigten beizulegen. Diese Erkla-
rung hat zu enthalten, dass keine Einwande bestehen, wenn das Fischereirecht zu Guns-
ten des Antragstellers im Fischereibuch des Bundeslandes Salzburg eingetragen wird.

Der Betrieb

Prophylaxe

Hygiene in der Aquakultur

Dicht gehaltene Fische derselben Art bieten fir Krankheitserreger und Parasiten ideale Lebens-
bedingungen auf engem Raum, sodass sie sich leicht vermehren kénnen. Das kann mitunter zu
grofRen Ausfallen in der Aquakultur fihren. In der Natur sind Krankheiten und Parasiten ein natdir-
liches Regulativ einer Uberpopulation oder Monokultur, was in der Zucht und Aquakultur nicht er-
wiulnscht ist. Deshalb sind vorbeugend einige Dinge zu beachten.

Umwelt- und Haltungsbedingungen

B Erndhrung: ausreichende Fltterung; optimale Futterqualitat; geeignete FlUtterungsmethode;
sachgemalfe Lagerung von Alleinfuttermitteln (kthl, trocken, dunkel)

B Anbieten von bestmdglicher Wasserqualitat und Stromungsverhaltnissen

B schonende Handhabung der Fische: Abfischen, Sortieren, Transport etc

B Vermeidung von Stress

B Besatzdichte: angepasst an Fischart und Umweltbedingungen

Reinigung (Wasser, Teiche, Becken, Gerate)

B Mechanisch: Absetzbecken oder Filter zur Feststoffentfernung, Blrsten, Hochdruckreiniger,
Dampfstrahlgeréate

B Biologisch: Klaranlage

B Chemisch: diverse Reinigungsmittel

Desinfektion (Wasser, Teiche, Becken, Gerate)

B Physikalisch:
Austrocknen: Trockenlegen von Erdteichen
UV-Bestrahlung: Sonne (Erdteiche) UV-Gerate (Wasser)
Hitze (z. B. Dampfstrahl)

B Chemisch: z. B.
Formalin (4-5%) > Kescher, Brutrahmen, Zugerglaser, kleine Becken
organische Sauren > Becken, Flachen, Seuchenteppiche
Branntkalk (CaO) > Erdteiche
Jodophore (z. B. Actomar K30) > Kleingerate; Eier
Peroxide (z. B. VirkonAquatic) > Wasser
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Netze (Grundnetze,
Stellnetze)

Therapie

B Anwendung, Behandlungsmethode und Dosierung von Desinfektions- oder Arzneimitteln im
Fall von Fischkrankheiten oder Parasitenbefall nur nach fachtierarztlicher Diagnose.

B Rezeptpflicht und Wartezeiten beachten!

B Anwendungsverbote beachten (z. B. Malachitgriin verboten)!

In der Aquakulturseuchenverordnung sind Gesundheits- und Hygienevorschriften fir Tiere in Aqua-
kultur und Aquakulturerzeugnisse sowie Vorschriften zur Verhitung und Bekdmpfung bestimm-
ter Wassertierkrankheiten beinhaltet. Ziel der Verordnung ist es, die Gesundheit der Wassertie-
re zu verbessern, Fisch- und Krebskrankheiten zu vermeiden und den Handel zu vereinheitlichen.
Diese VO ist seit 01.10.2009 in Kraft. Die Aquakulturbetriebe missen je nach Betatigungsfeld
von der zustadndigen Bezirksverwaltungsbehdrde genehmigt oder registriert werden. Es ergibt
sich daraus die verpflichtende, regelmaRige Kontrolle und Betreuung durch einen Tierarzt. Fir den
Fischzlchter ist das Fihren bestimmter Aufzeichnungen gesetzlich verankert. Daflr sollte ein sog.
., Teichbuch” angelegt werden. Diese Formulare kénnen von der Homepage des Bundesminis-
teriums fr Gesundheit heruntergeladen werden (Quelle: www.bmg.gv.at). Wichtig sind vor al-
lem die Fischbewegungen (Zu- und Verkdufe) samt der Lieferscheine, Gesundheits- und Unbe-
denklichkeitsbescheinigungen, etc. Aufzeichnungen Uber die Ablaufe in einer Fischzucht ermogli-
chen es sowohl dem Fischziichter, als auch dem betreuenden Tierarzt jederzeit Zeitpunkt und Art
verschiedener MalRnahmen nach zu verfolgen. Sie sind wesentlicher Bestandteil der guten teich-
wirtschaftlichen Praxis und erleichtern das Erkennen und Beheben von Problemen und Fehlern.

Gerate und Technik

Seenfischerei
Fir den Bewirtschafter eines Sees ist das wichtigste Arbeitsgerat ein geeignetes Boot (muss
auch fir die Netzfischerei geeignet sein).

Weitere wichtige Geratschaften sind:

Netze (Grundnetze, Stellnetze).

Hinsichtlich der Wahl der Maschenweite ist auf die gesetzlichen Schonmafie und Mindestlangen
zu achten, ebenso bei der Anzahl der Netze.

Reusen

Es gibt Reusen flr verschiedene Wassertierarten (z. B. fir Krebse, fir Fische) und fir verschie-
dene Verwendungszwecke (z. B. fir den Laichfischfang von Hechten). Flr den Laichfischfang ist
eine gesonderte Bewilligung des Landesfischereiverbandes erforderlich.

Uberwinterung

Warmeliebende Fische (wie z. B. Karpfen) werden in der Regel in wintersicheren Teichen Uber-
wintert. Karpfen und andere Cypriniden stellen bei niedrigen Wintertemperaturen die Nahrungs-
aufnahme und das Wachstum nahezu ein. Das Uberwintern Uberstehen nur gesunde, konditi-
onsstarke Fische ohne EinbuRen. Die Uberwinterungsteiche missen geniigend tief sein und mit
Frischwasser versorgt werden kdnnen, damit die Fische unter der Eis- und Schneedecke ausrei-
chend mit Sauerstoff versorgt sind.

Bei Forellen (Salmoniden) ist eine reguldre Winterungsperiode ohne Nahrungsaufnahme nicht der
Normalfall. Nur bei Wassertemperaturen deutlich unter 5°C wird die regelméfige Fltterung un-
terbrochen. Bei Forellenteichen bzw. Durchflussanlagen ist wegen der hohen Sauerstoffanspri-
che von Salmoniden ohnehin flr eine permanente Wasserzufuhr (Menge abhangig von der Fi-
schdichte) zu sorgen, sodass ein Zufrieren aufgrund der grofsen Wasserdurchflussmengen nicht
maglich ist. Eine moglichst grofde Wassertiefe als Schutz vor dem Zufrieren ist somit nicht erfor-
derlich, als Richtwert kann aber Forellenteiche eine Mindesttiefe von 1,5 m empfohlen werden.
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Bei Karpfenteichen soll eine Zulaufmenge von ca. 2 I/s pro ha angestrebt werden. Eine Tiefe von
mind. 1,8 m ist erforderlich, eine Tiefe von 2 bis 2,5 m empfehlenswert. Der Zufluss soll regu-
lierbar sein (moglichst keine Schmelzwésser oder sauren Zulaufwéasser — ansonsten aufkalken).

Halterung

Die Halterung dient der voriibergehenden Aufbewahrung von Fischen nach einer Abfischung.
Zur Halterung werden meist kleine, tiefe Teiche oder Becken verwendet. Wichtig sind befestigte
Zu- und Abfahrtswege. Betonhélter missen glatte Wénde haben oder mit Holz ausgeschalt sein.

Vorteile einer Halteranlage:

B Durch das Haltern wird nach einer Abfischung der Schlamm aus den Kiemen ausgespdilt, und
der Darm kann sich vollstéandig entleeren (gilt v.a. fir Fische aus Karpfenteichen). In diesem
Zustand sind die Fische wesentlich besser und sicherer zu transportieren. Forellen, die nur
kurze Zeit zwischengehaltert werden (z. B. bis zum Weitertransport oder bis zur Schlachtung
und weiteren Verarbeitung), werden ohnehin nicht mehr geflittert.

B Optimal gehalterte Fische verlieren auch einen eventuell vorhandenen schlammigen Ge-
schmack und sind daher von besserer Qualitat.

B Die Fische kdnnen ,griffbereit” Uber einen langeren Zeitraum aufbewahrt werden und damit
sind in der Regel bessere Verkaufserldse zu erzielen.

Forellen

Um Gewichtsverluste zu vermeiden, ist bei Forellen eine Langzeithalterung unlblich. Es wird im-
mer nur der Bedarf an Speiseforellen flir maximal zehn Tage gehaltert. Gute Wasserverhaltnisse
vorausgesetzt konnen 50 kg/m?2 gehalten werden.

Gemaf’ der Schlachtung oder Tétung (Tierschutz-Schlachtverordnung), BGBI. Il Nr. 488/2004 gelten
in Osterreich fiir die Haltung von Speisefischen folgende Bestimmungen (siehe dazu Anhang G):

Auszug: Vorschriften liber das Aufbewahren und Téten von Speisefischen, Froschen, Krus-
ten- und Schalentieren

Lebende Speisefische diirfen nur in Behaltern aufbewahrt werden, deren Wasservolumen den
Tieren ausreichende Bewegungsmoglichkeiten bietet. Unvertragliche Fische missen voneinan-
der getrennt gehalten werden. Den Wasserqualitats-, Temperatur- und Lichtansprtchen der ein-
zelnen Arten ist Rechnung zu tragen. Insbesondere miissen ein ausreichender \Wasseraustausch
und eine ausreichende Sauerstoffversorgung der Tiere sichergestellt sein.

Pro Sekundenliter
Zulauf kdnnen maximal
folgende Mengen
Speisekarpfen gehalten

Weiters gilt: werden

Das Allgemeinbefinden und der Gesundheitszustand der Tiere sind vom Betreuungspersonal
mindestens jeden Morgen und jeden Abend zu kontrollieren. Tote Tiere sind unverziglich aus m

dem Behalter zu entfernen. 8°C 500 kg
Lebende Fische dirfen an Endverbraucher nur abgegeben werden, sofern diese die Abgabe in 10°C 330 kg
lebendem Zustand ausdrticklich verlangen und ein fiir die Beférderung lebender Fische geeigne- 12°C 250 kg

ter Behalter mit ausreichendem Wasservolumen vorhanden ist.
Wer einen Fisch schlachtet oder totet, muss diesen unmittelbar vor dem Schlachten oder Toten
betauben.

Maximale Besatzdichten bei Hilterung von Speisekarpfen in kg/m3:

Halterdauer Besatzdichte

wenige Tage max. 250
4 bis 8 Wochen max. 150
2 bis 3 Monate max. 100

Néhere Informationen sind auf Seite 57 nachzulesen.
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Beim Fischtransport
gilt, dass die Fische
S0 wenig Stress wie
maoglich haben sollen

Abfischung

Die Abfischung von Teichen hat den Sinn, die zugewachsenen Fische zu ernten und in andere Tei-
che umzusetzen (wintersichere Teiche, Halterteiche, Abwachsteiche etc.). Zu einer schonenden
Abfischung braucht man eine ganze Reihe an Geraten: Zugnetz, Kescher, Sortiertisch, Bottiche,
Waage, Tragekoérbe oder Kiibel, Transportgefalse mit Sauerstoffbellftung, Transportfahrzeug.
Teichabfischungen sollen immer am frihen Morgen stattfinden, besonders beim Vorhandensein
sauerstoffbedirftiger Nebenfische wie z. B. Maranen. In der Ablassvorrichtung (Ménch) muss
ein Gitter eingesetzt sein, das ein Entweichen von Fischen verhindert. Dieses Gitter muss man
wahrend der Teichabsenkung regelmélig reinigen.

Fischtransport

Beim Fischtransport gilt, dass die Fische so wenig Stress wie mdglich haben sollen, damit der
Verlust gering bleibt und die Fische auch gesund und fit beim Zielort angelangen. Vor dem Trans-
port missen die Fische ausgenUchtert werden (also ein bis drei Tage Halterung in reinem, flie-
Rendem Wasser ohne Nahrung). In dieser Zeit der Halterung kann man auch Bader vorsehen, um
AuRenparasiten wie Egel oder Lause zu bekampfen.

Die Transportbehéltnisse (Fischfdsser) sind vorher noch grindlich zu reinigen, zu desinfizieren
und gut auszuspulen.

Far den Transport selbst ist mdglichst kiihles, sauerstoffreiches Wasser, unter Verwendung von
Ausstromern mit Sauerstoff, erforderlich. Je kleiner die Fische sind, umso empfindlicher sind sie
beim Transport, weshalb vorher eine Sortierung erforderlich ist. Ein Mischtransport ist vor allem
fur kleinere Fische negativ. Fische mit héherem Sauerstoffbedarf sind ebenso empfindlicher als
Fische mit niedrigerem O2-Bedarf. Bei Fischarten mit Kammschuppen (wie Zander und Barsche)
ist die Verletzungsgefahr beim Transport grol3, weshalb die Behélter ganz geflllt und mit was-
serdicht schlieRenden Deckeln versehen werden. Bei mittleren Transportzeiten soll bei Fischbrut
das Fisch-Wasser-Verhaltnis 1:200 bis 1:100 betragen, bei gréReren Satzfischen etwa 1:3.

Bei kurzen Transporten von unter zwei Stunden und Temperaturen von 8-12°C werden folgende
Verhaltnisse empfohlen: Speisekarpfen 1:1, Satzkarpfen 1:1,5 ,Speiseforelle 1:4, Satzforelle 1:5.
Beim Einsetzen am Zielort ist unbedingt eine langsame Temperaturanpassung erforderlich. Alle
Mihe kann umsonst sein, wenn zwar der Transport bei konstanten 10°C ordnungsgemaf durch-
geflhrt wurde, man die Fische dann jedoch ohne Anpassung in 20°C warmes Wasser besetzt
hat. Zu beachten ist auch, dass sich die unterschiedlichen Wasserwerte wie pH-Wert, Gasgehalt,
Ammonium-Gehalt usw. am Zielort unterscheiden und dieser Wechsel fiir den Fisch eine Belas-
tung darstellt.

Neben offenen Systemen wie Fischfasser kann der Transport auch in verschlossenen Plastiksa-
cken erfolgen.

Futtermittel

In Fischteichen, in denen in der Regel nur ein begrenztes Mal} an Naturnahrung vorhanden ist,
ist eine Fltterung erforderlich. Es wird zwischen Trocken- und NaRfutter unterschieden, wobei
ersteres bei uns am meisten eingesetzt wird. Futterqualitat und Futtermenge — der Fischart und
dem Fischalter bzw. der Fischgréfie entsprechend — entscheiden Uber den Zuwachs bei den Fi-
schen und in letzter Konsequenz Gber den abschopfbaren Ertrag.

Es empfiehlt sich daher, bei der Futterqualitat nicht zu sparen. Wichtig ist eine gute Lagerung des
Futters, denn dieses ist reich an tierischem Eiweil3 und daher leicht verderblich. Die Lagerung an
einem trockenen Ort ist essentiell. Fischfutter gibt es in Form gepresster Pellets unterschiedli-
cher GréRen. Bei der Aufzucht von Fischen ist es wichtig, je nach Lebensstadium und Alter die
richtige FuttergroRe und -menge zu verflittern. Vor allem bei Brut und Setzlingen kann es bei Ver-
fUtterung von zu grobkérnigem Futter zu Krankheiten wie z. B. Kiemenschwellungen kommen.
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Bei salmonidenartigen Fischen ist im Futter ein bestimmter Anteil an tierischem Eiweif} erfor-
derlich, wobei davon wiederum ein Mindestanteil Fischeiweifld sein muss (wichtig aufgrund des
Phosphoranteils). Es soll allerdings auch nicht zu viel geflttert werden, denn die im Teich liegen
gebliebenen Futterreste fihren beim Abbau der organischen Substanzen zu Sauerstoffzehrung
und weiteren Zwischen- und Endprodukten, die negative Auswirkungen auf die Fische haben
kdénnen. Bei intensiv betriebenen Fischteichanlagen ist eine Behandlung des AbfluRwassers er-
forderlich bzw. werden auch hier von der Behorde bei der Bewilligung gemafd der Abwasser-Em-
missionsverordnung (AEV Aquakultur idgF, BGBI. Il Nr. 397/2004) Auflagen erteilt.

Fur die Produktion von Fischfutter werden derzeit noch Fischmehle aus der Meeresfischerei ver-
wendet, wodurch einerseits eine Abhangigkeit vom Weltmarktpreis gegeben ist (dieser war in
den letzten Jahren stetig im Steigen) und andererseits, aus ethischer Sicht, der weiteren Uberfi-
schung der Meere und Geféahrdung bedrohter Fischarten wiederum Vorschub geleistet wird. Hin-
sichtlich einer fortschreitenden Bewusstseinsbildung und Forcierung lokaler Ressourcen wurde
und wird in den letzten Jahren vermehrt Forschungsarbeit zur Schaffung alternativer Futterres-
sourcen durchgefiihrt. Die groRe Herausforderung ist dabei, dass die Beschaffung der Tiermeh-
le ethisch vertretbar sein muss, aber flir den gefltterten Fisch dennoch optimale Voraussetzung
hinsichtlich Wachstum und Gesundheit gewahrleistet sein muss. Weiters ist der Fisch fir den
Menschen aus ernahrungsphysiologischer Sicht wichtig, wobei sich das gunstige Verhaltnis der
Fettsauremuster nicht nachteilig verandert sollte.

Fischfutter ist derart abgestimmt, dass ein Futterquotient von 1 besteht, was bedeutet, dass bei
der Verfltterung von 1 kg Fischfutter ein Zuwachs von 1 kg Biomasse mdglich ist.

Es ist davon auszugehen, dass sich auf diesem Sektor viele Neuerungen ergeben werden, mog-
licherweise wird es in naher Zukunft auch Mdglichkeiten geben, um flachendeckend (Fisch-)
Schlachtabfalle fir eine Futterproduktion zu verwerten. An dieser Stelle kdnnen allerdings keine
Vorausprognosen getroffen werden.

Abwasser, Vorfluter

Damit der Vorfluter moglichst wenig belastet wird, lassen sich einige Mafinahmen umsetzen, um

zusatzliche Wasserbelastungen zu vermeiden:

B Richtige Fltterung mit dem richtigen Futter (ausgewogenes Energie-Protein-Verhaltnis mit
wenig Abrieb)

B Vorsichtiger Umgang mit Desinfektionsmitteln und Medikamenten

B Reinigung mit Vermeidung von Schlammwasser in den Vorfluter (z. B. Absetzbecken, mecha-
nische Entfernung, verwendbar als Diinger)

B Ablaufwasser in stark belliftete grolRe Teiche fir einen Abbau des Phosphors und Nitrats
einleiten

B Nachkldrung des Uberlaufwassers in beliifteten Naturteichen oder Pflanzen-/
Wurzelraumkléaranlagen

Fischfressende Tiere

Es gibt zahlreiche Tiere, die sich entweder ausschlieRlich von Fisch ernahren (z. B. Kormoran,
Gansesager, Raubfische) oder zusatzlich zu Fischen auch andere Nahrung (z. B. Insekten, Nage-
tiere, Flusskrebse, Frosche) zu sich nehmen (z. B. Wasserkafer, Graureiher, Eisvogel, Fischotter).
Fisch kann in samtlichen Entwicklungsstadien (Ei, Brut, Jungfisch, erwachsener Fisch) als Nah-
rung dienen. Eine gesunde Fischpopulation in einem 6kologisch funktionierendem Gewassersys-
tem und Lebensraum (Habitat) vertragt eine bestimmte Entnahme durch fischfressende Tiere. Zu
dieser Entnahme ist auch die Abschopfung durch den Menschen zu zéhlen.

Doch gerade massenhaft einfallende Fischfeinde (z. B. Kormoran) und gezielte Entnahme be-
stimmter Grof3enklassen (z. B. durch den Graureiher) kénnen an natlrlichen Fischbestanden gro-
Ren Schaden anrichten. Obwohl fischfressende Végel naturgemaf’ zuerst die haufigeren Fischar-
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ten erbeuten, kdnnen sie auch gefahrdete (seltenere) Fischarten und davon wieder bestimmte
Altersklassen weiter dezimieren.

In kiinstlichen Gewassern, wie Teichanlagen und Aquakulturanlagen kann man sich zwar mit Ab-
wehrmafinahmen in der Regel besser behelfen als in freien natirlichen Gewéassern, das Potenti-
al eines hoheren Schadens aufgrund eines hohen Fra3drucks durch eindringende Fischrauber ist
allerdings auch deutlich héher. Vor allem haben Fischteichanlagen zusatzlich einen Anlockungsef-
fekt, da hier das Erbeuten von Fischen aufgrund der hohen Fischdichten und der geringen Flucht-
und Versteckmoglichkeiten fir Fische deutlich erleichtert wird.

Der mégliche Verlust durch fischfressende Tiere oder natirliche Mortalitdt (Sterblichkeit) ist in
den Ertragsberechnungen zu bericksichtigen. Man geht davon aus, dass ein Graureiher pro Tag
im Schnitt 0,3 kg Fisch und ein Kormoran pro Tag 0,5 kg Fisch frisst. Zusatzlich sind auch ver-
letzte, nicht erbeutete Fische, die an Sekundarinfektionen erkranken und verenden kénnen, zu
beriicksichtigen.

VergramungsmafBnahmen und Pravention

W Uberspannung von Teichanlagen (fischfressende Végel)

W Verscheuchen/Vertreiben der Vogel (z. B. durch Haltung eines Hundes)

M Errichtung von Ablenkteichen, die leichter zu bejagen sind

B (elektrische) Schutzzdune (Fischotter): v. a. im Winter wartungsintensiv

W Abschreckung durch Larm, Dufte, ... (Fischotter)

M Ev. Trockenlegen von Teichen im Winter in Kombination mit gut gesicherten Halteranlagen

Gemald § 25 Abs 2 des Fischereigesetzes 2002 kann der Bewirtschafter zum Schutz seines be-
wirtschafteten Fischwassers einen Antrag auf die Gestattung von Ausnahmen der Schonvor-
schriften oder auf Abschuss schadensverursachender Wildtiere gemaR den §§ 56 Abs 2 und 90
Abs 1 des Jagdgesetzes 1993 sowie auf Bewilligung von Ausnahmen gemal} &8 34 des Salzbur-
ger Naturschutzgesetzes 1999 stellen. Das bedeutet in der Praxis, dass der Bewirtschafter scha-
densverursachende Wildtiere, z. B. den Graureiher oder den Kormoran, an seinem Fischwas-
ser beobachtet und daraus den entstandenen Schaden am Wassertierbestand feststellt. Dieser
Schaden ist dem Landesfischereiverband im genauen Ausmald und unter gleichzeitiger Beantra-
gung eines Abschusses fir die jeweilige Wildregion rechtzeitig zu Gbermitteln. Durch die Bezirks-
verwaltungsbehdérden werden nach Durchfiihrung eines entsprechenden Ermittlungsverfahrens
die zugelassenen Hochstabschusszahlen jahrlich gelegt. Auf dieser Grundlage muss sich der Be-
wirtschafter an den zustandigen Hegemeister wenden, damit der Abschuss in der entsprechen-
den Wildregion durchgefihrt wird.

Flr Gansesager, Haubentaucher und Fischotter gibt es derzeit keine Moglichkeiten einer jagd-
lichen Bestandsregulierung und diese ist auch nicht in Sicht. Die Populationen sind nachweislich
im Steigen begriffen.

Betriebswirtschaftliche Uberlegungen

Die relativ geringe inlandische Erzeugung von Fischen gibt Anlass zur Feststellung, dass in die-
sem Betriebszweig fir die Landwirte zuséatzliche Einkommensmaglichkeiten ohne mengenmafdi-
ge Beschrankung hinsichtlich steuerlicher Belange gegeben sind.

Die Aufzucht und Mast von Speisefischen ist in einer Vielzahl produktionstechnischer Formen
maoglich, wobei auch Spezialbauwerke, wie FlieRkanal und Rundstrombecken, neben Naturteich-
anlagen Verwendung finden. Bei der Wirtschaftlichkeit der Produktion von Speisefischen in ei-
ner Teichwirtschaft geht es darum, die natirlichen Gegebenheiten, wie natirliches \Wasserdar-
gebot, Gelandeverhaltnisse usw., bestmdglich gewinnbringend zu nutzen. Die Beurteilung der
Wirtschaftlichkeit erfolgt mit einem System der Teilkostenrechnung und zwar mit Hilfe des De-
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ckungsbeitrages (DB). Bei der Berechnung des DB wird zuerst die finanzielle Leistung des Be-
triebszweiges in Form des Wertes der Produktion festgestellt. Von dieser Betriebsleistung (bzw.
vom Rohertrag) werden die direkt zuordenbaren variablen Kosten abgezogen, und man erhalt so
den DB als relativen Wettbewerbsmalf3stab flir den Vergleich einzelner Betriebszweige hinsicht-
lich der Verwertung der Produktionsfaktoren Boden und Wasser sowie Kapital und Arbeit. Flr
eine vollstdndige Beurteilung des Betriebszweiges Teichwirtschaft ist natlrlich auch die BerUck-
sichtigung der notwendigen Investitionskosten geboten. Diese sollen aber betriebsindividuell er-
hoben werden und dann in die Rechnung einflieRen, weil je nach den gegebenen natlrlichen Ver-
haltnissen in den Dimensionen dieser Kosten gewaltige Unterschiede bestehen.

Nach einer seriosen Kostenschatzung aufgrund eines Kostenvoranschlages, der von einem Pro-
fessionisten erstellt wird, und der individuell gegebenen Finanzierungsstruktur resultieren jahr-
liche Kosten fiir Abschreibung und Verzinsung, die den errechneten DB gegenibergestellt wer-
den mUssen. Aus dieser Gegenlberstellung ist dann abzuleiten, ob die geplante Investition in
eine Teichanlage sich als wirtschaftlich erweisen kann.

Wirtschaftlichkeitskriterien der Teichwirtschaft

Die Produktionskapazitét einer Teichanlage hdngt ab von der GréRRe der Teiches, der Lage im Ge-
lande, der Herkunft des Teichwassers, den Pflanzen im und am Teich sowie von den vorhande-
nen Nahrtieren.

Bei Forellengewassern hangt die Ertragsfahigkeit in erster Linie vom Sauerstoffgehalt des Was-
sers und der Menge an zulaufendem Frischwasser ab. Auch die Besatzdichte wirkt sich auf
den Betriebserfolg nachhaltig aus. Forellen sind also absolute , Feinspitze” in Bezug auf die
Wasserqualitat.

Es eignet sich somit mit Sauerstoff angereichertes Wasser aus Quellen mit hohem Reinheits-
grad und relativ niedriger Temperatur. Eine ausreichende Wassermenge muss auch in der trocke-
nen Jahreszeit garantiert sein, damit der Sauerstoffbedarf der Fische sowie die Moglichkeit der
Ausscheidung des Ammoniaks gewahrleistet sind. Das Wasser im Teich/in der Anlage sollte sich
nicht zu stark erwadrmen, da dadurch die Bindung von Sauerstoff reduziert ist und es mitunter zu
einem Verenden der Fische kommen kann.

Uberlegungen zur Forellenproduktion

Bei entsprechendem Wasserdargebot kénnen auf relativ kleiner Teichflache hohe Produktions-
mengen erzielt werden. Je Sekunden-Liter Zufluss ist ein Endbesatz bis zu 100 kg maoglich.
Ausschlielich Naturnahrung kommt nicht in Frage, weil die Forelle nur eiweifdreiches, hochver-
dauliches Futter verwertet, das Ublicherweise im Handel erhéltlich ist. Aufgrund der geringen
Néhrstoffkonzentration kommmt Getreide als Forellenfutter nicht in Frage. Bei intensiver Produkti-
on werden Setzlinge zugekauft und diese in einem Zeitraum von sieben bis acht Monaten auf ein
Gewicht von 250 - 300 g aufgeflittert.

In der anschlieRenden DB-Kalkulation wurde folgende Ausgangssituation unterstellt:
Wasserzulauf von 10 | je Sekunde, Endbesatz beim Fangen: 80 kg je Sekundenliter, Endgewicht
lebend 300 g, Besatzfische in der Grofie von sechs bis sieben cm mit einem Gewicht von 3,33 g.
Je nach vorhandenem Wasserzulauf und Abweichung der gegebenen Produktionsbedingungen
von den in der Kalkulation unterstellten Standardwerten ist die Kalkulation entsprechend anzu-
passen. Neben dem Verkaufspreis und der Menge des zulaufenden, sauerstoffreichen Wassers
ist die Futterverwertung ein wesentliches Wirtschaftlichkeitskriterium in der Forellenproduktion,
das den Betriebserfolg wesentlich beeinflusst. Die DB flir 10 | pro Sek. Wasserzulauf wurden fir
den Verkauf lebender Forellen, fiir ausgenommene Forellen, fir Verkauf in filetiertem Zustand
und flr gerducherte Forellen erstellt. Bei Verkauf von ausgenommenen Forellen ist mit einem
Gewichtsverlust von 10 % bezogen auf das Lebendgewicht zu rechnen. Daher ist der Preis ent-
sprechend zu erhohen. Dies ist auch aufgrund des erhdhten Arbeitsaufwandes gerechtfertigt.
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Bei der Produktion von
geraucherten Forellen
ist ein Gewichtsverlust

von 30 % zu
berlcksichtigen.

Deckungsbeitrag (A) Speise-Forellenproduktion

80 kg/Sekundenliter bei 10 I/sec.

Besatz: R1 — 300 Stick/kg, 6 -7 cm

2.667 Stlck — 3,33 g/St.

Besatz = 8,88 kg

Endgewicht: 300 g

Zuwachs 791 kg (0,3 — 0,0033 kg = 0,296 kg Zuwachs pro Fisch x 2.664 Stiick)
Futterverwertung 1 : 1,0 — 791 kg Futter

Futterverwertung 1 : 1,1 — 870 kg Futter

Futterkosten:

40 kg Starterfuttera 1,298 € = 52,-€

Rest auf 791 kg (751 kg) bzw. 870 kg (830 kg): 1,034 €/kg = 776,55 bzw. 858,22 €
Kalkulation inkl. USt.

lebend ausgenommen*
Verkaufspreise €/kg 1,- 9,- 1,- 13,-
Futterverwertung 1,00 1,10 1,00 1,10 1,00 1,10 1,00 1,10
Futterbedarf in kg 791 870 791 870 791 870 791 870
Rohertrag: 800 kg 5.600 5600 7.200 7.200 7.920 7.920 9.360 9.360
Besatz:
8,88kga70,-€ 622 622 622 622 622 622 622 622
Futter 828 910 828 910 828 910 828 910
Vermarktung 150 150 150 150 150 150 150 150
Ausfall: 14 % 784 784 1.008 1.008 1.109 1.109 1.310 1.310
Sonstiges 200 200 200 200 220 220 220 220
Variable Kosten 2.584 2.666 2.808 2.890 2.934 3.016 3.136 3.218
Deckungsbeitrag 3.016 2934 4392 4.310 4986  4.904 6.224  6.142
Arbeitsaufwand 90 Akh 110 Akh

*ausgenommen: 10 % Gewichtsverlust bezogen auf Lebendgewicht

Obige Berechnungen beruhen auf Angaben von Praktikern und des einschldagigen Fachhandels,
sowie einschlagiger Fachliteratur.

Zur Abdeckung des hoheren Aufwandes sind auch hohere Preise gerechtfertigt. In der Kalkulati-
on wurden zwei Preisvarianten, und zwar 15,- € je kg und 18,- € je kg gerechnet (Variante B). In
der Kalkulation sind die héheren Produktionskosten fiir das Rauchern und die Verpackung in den
gegenUber anderen Kalkulationen hoheren Vermarktungskosten berUcksichtigt.

Eine weitere Erhohung der Wertschopfung aus der Forellenproduktion ist erzielbar durch den
Verkauf der Fische in filetierter Form (beachte Grenzen zur Urproduktion S. 62). Dabei ist mit ei-
nem Gewichtsverlust von 48 % bezogen auf das Lebendgewicht, zu rechnen.

Auch hier fallen etwas héhere Kosten in der Vermarktung gegendber der Lebendvermarktung an.
Mit 120 Akh ist auch der Arbeitsbedarf wesentlich hdher als bei Vermarktung der Forellen im le-
benden Zustand.

Bevorman darangeht, Forellenim gerducherten Zustand bzw. im filetierten Zustand zu vermarkten,
ist die Absatz- bzw. Vermarktungsfrage zu klaren, um festzustellen, ob tatsachlich die notwendi-
gen hoheren Preise am Markt auch erzielbar sind.
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Grundsatzlich gibt es verschiedene Methoden der Preisfindung:
Wenn man die Preisbildung dem Markt Uberldsst, bestimmen Angebot und Nachfrage den Preis,
aufden man als einzelner Anbieter keinen Einfluss hat und der auch nichtimmer kostendeckend ist.

Eine weitere Methode der Preisfindung ist, die Konkurrenzanbieter zu beobachten und ihre Prei-
se zu Ubernehmen. Bei Preisbildung nach dem Markt bzw. in Anlehnung an die Konkurrenz hat
man als einzelner Anbieter die eigenen Kosten des Produktes diesen Preisen gegeniberzustellen
und auf diese Weise die Gewinnchancen zu beurteilen. Mitunter ist auch die Region (z. B. Frem-
denverkehrsgebiet) und die Zeit/Saison ausschlaggebend.

Die Preisfindung aufgrund einer Vollkostenkalkulation mit einem entsprechenden Gewinnzu-
schlag ermaoglicht zwar eine vollstandige Kostendeckung, nur muss bei dieser Methode auf je-
den Fall der Markt beobachtet und festgestellt werden, ob die Preise mit Abdeckung der Vollkos-
ten und Gewinnzuschlag Uberhaupt erzielbar sind.

Deckungsbeitrag (B) Speise-Forellenproduktion

80 kg/Sekundenliter bei 10 I/sec.
Besatz: R1 — 300 Stlck/kg, 6 — 7 cm
2.667 Stlick — 3,33 g/St.

Besatz = 8,88 kg

Endgewicht: 300 g

Zuwachs 791 kg (0,3 - 0,0033 kg = 0,296 kg Zuwachs pro Fisch x 2.664 Sttick)
Futterverwertung 1 : 1,0 — 791 kg Futter
Futterverwertung 1 : 1,1 — 870 kg Futter

Grundsatzlich gibt es
verschiedene Methoden
der Preisfindung.

Futterkosten:

40 kg Starterfuttera 1,298 € = 52,- €
Rest auf 791 kg bzw. 870 kg : 1,034 €/kg
Kalkulation inkl. USt.

filetiert* gerauchert**
Verkaufspreise €/kg 16,- 19,- 15,- 18,-
Futterverwertung 1,00 1,10 1,00 1,10 1,00 1,10 1,00 1,10
Futterbedarf in kg 791 870 791 870 791 870 791 870
Rohertrag: 800 kg 6.655 6.655  7.903  7.903 8.399 8.399  10.078 10.078
Besatz:
8,88kga’0,-€ 622 622 622 622 622 622 622 622
Futter 828 910 828 910 828 910 828 910
Vermarktung 160 160 160 160 250 250 250 250
Ausfall: 14 % 932 932 1.106 1.106 1.176 1.176 1.411 1.41
Sonstiges 220 220 220 220 250 250 250 250
Variable Kosten 2.762 2.844 2.937 3.019 3.126 3.208 3.361 3.443
Deckungsbeitrag 3.893 3.811 4966  4.884 5272 5191 6.717  6.635
Arbeitsaufwand 120 Akh 162 Akh

*filetiert: 48 % Gewichtsverlust bezogen auf Lebendgewicht.

**gerduchert: 30 % Gewichtsverlust bezogen auf Lebendgewicht.

Obige Berechnungen beruhen auf Angaben von Praktikern und des einschlagigen Fachhandels
sowie einschlagiger Fachliteratur.

55



Beurteilung der
Forellenproduktion

Betriebswirtschaftliche
Uberlegungen zur
Karpfenproduktion

AbschlieBende betriebswirtschaftliche Beurteilung der Forellenproduktion:

Das wichtigste Wirtschaftlichkeitskriterium flr einen Standort der Forellenproduktion ist die
Menge und die Qualitat des zuflieRenden Wassers. Natlrlich sind auch die erzielbaren Preise
fr die verkauften Produkte aus der Forellenproduktion wesentliche Kriterien flr den erzielbaren
Gewinn aus dieser Produktionsparte. Auch die Futterverwertung (kg Futter je kg Zuwachs) hat
wesentlichen Einfluss auf den finanziellen Erfolg der Forellenhaltung. In den obigen Kalkulatio-
nen wurden zwei Varianten der Futterverwertung (1,0 und 1,1 kg) berechnet. Je nach der Zurich-
tungsform beim Verkauf (lebend, ausgenommen, filetiert oder gerduchert) ist ein verschieden ho-
her Arbeitsaufwand erforderlich und daher unterscheiden sich auch die erzielbaren DB je 10 | pro
Sekunde Wasserzulauf.

Die einfachste Form der Vermarktung von Forellen ist der Verkauf im lebenden Zustand. Dafiir ist
ein Arbeitsaufwand von 90 Akh erforderlich. Die erzielbaren DB bewegen sich je nach erzielba-
ren Preisen (Varianten 7,- € und 9,- € je kg) und nach dem notwendigen Futterbedarf in der Gro-
Renordnung von 2.934,- bis 4.392,-. Bei Vermarktung in ausgenommenem Zustand betragt der
Arbeitsaufwand 110 Akh und die erzielbaren DB liegen in den Preisvarianten 11,-€ und 13,- €
je kg im Bereich von 4.904,- € bis 6.224,- €.

Die nachsthohere Veredelungsstufe, und zwar die Filetierung, bringt bei Preisen von 16,- bzw.
19,- € je kg filetierter Ware DB von 3.811,- bis 4.966,- €. Daflr ist ein Arbeitsaufwand von 120
Akh erforderlich. Im gerducherten Zustand sind 162 Akh erforderlich. Die erzielbaren DB bewe-
gen sich bei Preisen von 15,- bzw. 18,- € im Bereich von 5.191,- bis 6.717,- €.

Betriebswirtschaftliche Uberlegungen zur Karpfenproduktion:

Im Gegensatz zur Forellenproduktion ist in der Karpfenproduktion die Teichfldche die produktions-
begrenzende Einheit. In den weiteren Uberlegungen und Berechnungen wird von der einfachs-
ten Form der Karpfenproduktion ausgegangen, namlich der Produktion von Speisekarpfen (Auf-
mast von 250 g bis 1,5 kg pro Stlck).

Die Einheit der Kalkulation ist 1,0 ha Teichflache, von der pro Jahr als Endbesatz an Speisekar-
pfen lebend 1.650 kg produziert werden kdnnen. Als Besatz werden zweisémmerige Karpfen mit
einem Gewicht von 250 g eingesetzt, d. s. 1.100 Stlick je ha. Die Futterverwertung ist abhéngig
von der Qualitdt und von der Nahrstoffkonzentration des angebotenen Futters, ob eigenes Ge-
treide oder Fertigfutter verwendet wird. Weiters ist das Naturnahrungsangebot (abhéngig von
der DUngung) entscheidend fir die Futterverwertung. In den folgenden Berechnungen wird der
mogliche Betriebserfolg der Speise-Karpfenproduktion sowohl mit der Futtergrundlage Getreide
als auch mit der Futtergrundlage zugekauftes Fertigfutter berechnet.

Als Vermarktungsformen werden zwei Varianten, und zwar in lebender Form sowie in ausgenom-
mener Form untersucht.

Deckungsbeitrag (A) Speisekarpfenproduktion

Einheit der Kalkulation: 1,0 ha Teichflache, Endbesatz: 1.650 kg/ha lebend (1,5 kg/Stlick)

Besatz: Zweisommerige Karpfen (K2) — 1.100 Stlick/ha a 250 g = 275 kg/ha, Zuwachs: 1.375 kg,
Futter: Getreide

Kalkulation inkl. USt.
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lebend ausgenommen*
Verkaufspreise €/kg 6,- 6,50 9,- 9,50
Futterverwertung 2,50 3,00 2,50 3,00 2,50 3,00 2,50 3,00
Futterbedarf in kg 3.438 4.125 3.438 4.125 3438 4125 3438 4.125
Rohertrag: 1.650 kg 9.900 9.900 10.725 10.725 11.138  11.138 11.756 11.756
Besatz:
1,100 Stk a 1,10 € 1.210 1.210 1.210 1.210 1210 1210 1.210 1.210
Futter:
Getreide a 40,- €/100 kg 1.375 1.650 1.375 1.650 1375 1650 1375 1.650
Diingung
500 kg Ca0 a 0,30 € 150 150 150 150 150 150 150 150
Teichbodenbearbeitung 1 h
Traktor + Kultivator 15 15 15 15 15 15 15 15
Fremd-AK zur Abfischung 250 250 250 250 250 250 250 250
Vermarktung 100 100 100 100 250 250 250 250
Ausfall: 15 % 1.485 1.485 1.609 1.609 1671 1671 1.763 1.763
Sonstiges 100 100 100 100 150 150 150 150
Variable Kosten 4.685 4.960 4.809 5.084 5071 5346 5.163 5.438
Deckungsbeitrag 5.215 4.940 5.916 5.641 6.067 5792 6593 6.318
Arbeitsaufwand 80 Akh 100 Akh

*ausgenommen: 10 % Gewichtsverlust bezogen auf Lebendgewicht

Deckungsbeitrag (B) Speisekarpfenproduktion

Einheit der Kalkulation: 1,0 ha Teichflache, Endbesatz: 1.650 kg/ha lebend (1,5 kg/Stlick)

Besatz: Zweisdmmerige Karpfen (K2) — 1.100 Stlck/ha a 250 g = 275 kg/ha, Zuwachs: 1.375 kg,
Futter: Fertigfutter

Kalkulation inkl. USt.

lebend ausgenommen*
Verkaufspreise €/kg 6,- 6,50 9,- 9,50
Futterverwertung 2,00 1,50 2,00 1,50 2,00 1,50 2,00 1,50
Futterbedarf in kg 2.750 2.063 2.750 2.063 2750 2.063 2.750 2.063
Rohertrag: 1.650 kg 9.900 9.900 10.725 10.725 11.138  11.138 11.756 11.756
Besatz:
1,100 Stk a 1,10 € 1.210 1.210 1.210 1.210 1210 1210 1.210 1.210
Fertigfutter a 75,- €/100 kg 2.063 1.547 2.063 1.547 2063 1.547 2.063 1.547
Diingung
500 kg Ca0 a 0,30 € 150 150 150 150 150 150 150 150
Teichbodenbearbeitung 1 h
Traktor + Kultivator 15 15 15 15 15 15 15 15
Fremd-AK zur Abfischung 250 250 250 250 250 250 250 250
Vermarktung 100 100 100 100 250 250 250 250
Ausfall: 15 % 1.485 1.485 1.609 1.609 1671 1671 1763 1.763
Sonstiges 100 100 100 100 150 150 150 150
Variable Kosten 5.373 4.857 5.496 4.981 5758 5.243 5851 5335
Deckungsbeitrag 4528 5.043 5.229 5.744 5379 5895 5905 6.421
Arbeitsaufwand 70 Akh 90 Akh

*ausgenommen: 10 % Gewichtsverlust bezogen auf Lebendgewicht
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Futterkosten:

40,- € pro 100 kg

far Getreide, 75,- €

je 100 kg fur Fertigfutter

Diingerkosten: 500 kg
Branntkalk (CaQ)
a0,30€

Wasserzufluss: 11 pro Sekunde pro ha

Besatz: 275 kg pro ha (1.100 Stlck a 250 g)
Endbesatz beim Fangen: 1.650 kg pro ha lebend
Endgewicht lebend: 1,6 kg je Stiick

Verluste: 10 %

Die Futterverwertung ist stark davon abhangig, ob eigenes Getreide oder Fertigfutter verwendet
wird. Beim eigenen Getreide sind je kg Zuwachs 2,5 bis 3,0 kg Futter erforderlich, beim Fertig-
futter sind dies 1,5 bis 2,0 kg Fertigfutter je kg Zuwachs. Zusétzlich ist das Naturnahrungsange-
bot entscheidend fir die Futterverwertung.

Verkauf von ausgenommenen Karpfen:
25 % Gewichtsverlust, sonst gleiche Bedingungen wie in der Kalkulation zur Lebendvermarktung.

Betriebswirtschaftliche Beurteilung der Kalkulation zur Karpfenproduktion

Wenn Getreide als Futtervorlage zur Verfligung steht, sind die Futterkosten gegentber der Fiit-
terung mit Fertigfutter etwas geringer. Daher ist der Einsatz von Fertigfutter in der Karpfenfitte-
rung auch nicht die Gbliche Variante, sondern es wird versucht, soviel wie moglich betriebseigene
Futtermittel einzusetzen. In der Kalkulation wurde auch der héhere Arbeitsaufwand der Getrei-
defltterung gegenlber der FUtterung mit Fertigfutter berlicksichtigt — und zwar 80 Arbeitsstun-
den je ha Teichflache gegentber 70 Arbeitsstunden je ha Teichflache bei Fertigfuttermast bzw.
100 Arbeitsstunden je ha gegenlber 90 Arbeitsstunden je ha bei Vermarktung im ausgenomme-
nen Zustand.

DB bei Fiitterung mit Getreide

Bei Verkauf in lebender Form sind je nach erzielbarem Preis und méglicher Futterverwertung DB
in der Hohe von 4.940,- bis 5.916,- € mdoglich. Bei Vermarktung im ausgenommenen Zustand
erhdhen sich die pro ha Teichflache maglichen DB auf einen Bereich von 5.792,- bis 6.593,- €.

DB bei Fiitterung mit Fertigfutter:

Hier sind bei Verkauf in lebendem Zustand DB je ha Teichflache von 4.528,- bis 5.744,- € mog-
lich. Bei Verkauf im ausgenommenen Zustand ergibt sich eine GréRenordnung des DB je ha in ei-
nem Bereich von 5.895,- bis 6.421,- €. Die wesentlich geringeren DB bei der Fertigfuttervarian-
te beruhen einzig und allein auf den wesentlich héheren Futterkosten. In der Karpfenproduktion
tragen also die Futterkosten im wesentlich starkeren Ausmafs zum Betriebserfolg bei und stellen
das wichtigste Wirtschaftlichkeitskriterium dar.

Der Betrieb aus rechtlicher Sicht

Tierschutzrecht

Die tierschutzrechtlichen Bestimmungen (Tierschutzgesetz, BGBI. | Nr. 118/2004 idF BGBI. | Nr.
80/2013) gelten auch fiir die Haltung von Fischen zu anderen Zwecken als der Fischerei, somit
auch fur die Haltung von Fischen in klinstlichen Wasseransammlungen, die der Zucht und Pro-
duktion von Besatz- und Speisefischen dienen.

Die Ausulbung der Fischerei ist vom Geltungsbereich des Tierschutzgesetzes ausgenommen. Vor

Erlassung des einheitlichen Bundestierschutzgesetzes sahen verschiedene Landestierschutzge-
setze vor, dass die weidgerechte Austibung der Fischerei von ihrem Anwendungsbereich aus-
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genommen ist bzw. dass im Rahmen der weidgerechten Auslbung der Fischerei im Sinn der fi-
schereirechtlichen Bestimmungen vorgenommene Handlungen an Tieren nicht als Tierquélerei
gelten. Nach den Fischereigesetzen war die Auslibung des Fischfanges typischerweise als weid-
gerecht anzusehen, wenn sie den fischereikundlichen Erkenntnissen entsprach und unter Ver-
wendung geeigneter Fanggerate, Fangvorrichtungen und Fangmittel sowie unter Anwendung
zulassiger Fangmethoden sowie nicht an bestimmten Orten wie Fischwegen und Aufstiegshil-
fen ausgetibt wurde.

Die zum Tierschutzgesetz erlassene 1. Tierhaltungsverordnung, BGBI. Il Nr. 485/2004 idF BGBI. Il
Nr. 61/2012, sieht in Anlage 10 Mindestanforderungen fir die Haltung von Nutzfischen vor, wel-
che einem von Experten des Institutes fur Fischkunde der Veterinar-Medizinische-Universitat in
Wien ausgearbeiteten Vorschlag entsprechen:

1. Allgemeine Haltungsvorschriften fiir alle Fische in Aquakultur

1.1. Wasserqualitat

Die Wasserqualitat (insbesondere Temperatur, Sauerstoffgehalt, pH-Wert, Harte, Gehalt an
Stickstoffverbindungen, Grad der organischen Belastung und der Gassattigung) muss den
physiologischen Bedurfnissen der darin gehaltenen Fischarten entsprechen.

1.2. Erndhrung

Bei der Ernahrung sind die teichklimatischen Bedingungen, d. h. insbesondere Art und Menge
des natlrlichen Nahrungsangebotes und die erndhrungsphysiologischen Bedurfnisse der je-
weiligen Fischarten zu berlcksichtigen. Ist nicht ausreichend Naturnahrung vorhanden, muss
in geeigneter Form beigefluttert werden.

1.3. Bewegungsfreiheit

Bei der Besatzdichte ist auf die Bedirfnisse und Grofse der jeweiligen Fischarten, auf die Was-
serqualitat und Durchflussmengen sowie auf Form und Volumen der Haltungseinrichtung Be-
dacht zu nehmen.

1.4. Biotechnologische Verfahren

Die hormonelle oder physikalische Geschlechtsbeeinflussung von Fischen darf nur von Per-
sonen vorgenommen werden, die Uber die hierflr erforderlichen Kenntnisse und Fahigkeiten
verfligen.

2. Besondere Haltungsvorschriften fiir spezielle Formen der Aquarkultur

2.1. Karpfenteichwirtschaft

2.1.1. Geltungsbereich

Die nachstehenden Mindestanforderungen gelten fir Karpfen und Ublicherweise in Karpfen-
teichen gehaltene Nebenfische.

2.1.2. Vermehrung

Werden kinstliche Fortpflanzungsmethoden angewendet, so haben die erforderlichen Ma-
nipulationen, einschlief3lich der Hypophysierung, so schonend wie madglich zu erfolgen. Der
Aufenthalt der Fische aufRerhalb des Wassers ist auf ein Minimum zu beschranken; erforderli-
chenfalls sind die Fische wahrend dieser Zeitspanne in feuchte Tlcher einzuschlagen.

2.1.3. Abfischen

Die Zeit, die die Fische wahrend des Abfischens und des nachfolgenden Sortierens und \Wa-
gens aufder Wasser verbringen, ist auf ein Minimum zu beschréanken. Empfindliche Fische,
wie z. B. Coregonen- oder Zandersetzlinge, sind soweit wie mdglich vor den anderen Fischar-
ten abzufischen.

2.1.4. Winterung

Winterteiche mussen an der tiefsten Stelle mindestens 1,80 m tief sein und einen auch bei
strengem Frost funktionsfahigen Zufluss aufweisen.
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2.2. FORELLENTEICHWIRTSCHAFT

2.2.1. Geltungsbereich

Die nachstehenden Mindestanforderungen gelten fir Regenbogenforellen, Bachforellen,
Bachsaiblinge, Seesaiblinge und andere Salmoniden sowie fiir Aschen in intensiver und ex-
tensiver Aquakultur.

2.2.1. Besatzdichte

Die Besatzdichte ist so zu wahlen, dass der Sauerstoffgehalt des Ablaufes 5 mg O ,/I nicht
unterschreitet. Darlber hinaus darf bei der Haltung von Regenbogenforellen in Erdteichen ein
Besatz von maximal 10 kg und bei der Haltung in Rund- oder Langstrombecken sowie Flief3-
kanalen ein Besatz von maximal 60 kg Regenbogenforellen in Speisefischgrofie je m3 Teich-
bzw. Beckenvolumen nicht tberschritten werden.

2.2.2. Vermehrung

Das Streifen der Geschlechtsprodukte der mannlichen und weiblichen Fische darf nur von Per-
sonen vorgenommen werden, die Uber die hierfur erforderlichen Kenntnisse und Fahigkeiten
verfligen. Werden die Fische zu diesem Zweck sediert, sind die Fische zur Erholung in sauer-
stoffreiches Wasser zu setzten, bevor sie in den Teich zurlickgesetzt werden. Die Fische dur-
fen nur mit nassen Handen oder Tldchern gehandhabt werden.

2.2.4. Abfischen

Das Abfischen mithilfe eines Zugnetzes, eines Keschers oder eines Vakuumsaugfasses hat
unter Anwendung der gebotenen Sorgfalt zu erfolgen.

2.2.6. Sortieren, Wiegen

Das Sortieren und Wiegen hat manuell oder mithilfe geeigneter Sortierwaagen oder geeigne-
ter Maschinen zu erfolgen.

KopffuRer (Tintenfische) und Zehnfullkrebse (eine Ordnung der Hoheren Krebse, zu der insbe-
sondere Garnelen, Langusten, Hummer, Flusskrebse und Krabben gehdéren) sind — was den Gel-
tungsbereich des Tierschutzgesetzes betrifft — jedenfalls den Wirbeltieren gleichzuhalten, da die
wissenschaftlichen Erkenntnisse zeigen, dass diesen Tiergruppen zahlreiche Arten angehdren,
deren Entwicklungsgrad und Schmerzempfinden dem héherer Wirbeltiere gleichsteht.

Die Behorde (Bezirkshauptmannschaft — Amtstierarzte bzw. behdrdlich beauftragte Tierarzte) hat
die Einhaltung der Tierschutzrechtsvorschriften zu kontrollieren, wobei jahrlich mindestens 2 %
der landwirtschaftlichen tierhaltenden Betriebe kontrolliert werden missen. Bei Wahrnehmung
von VerstdRen gegen Tierschutzvorschriften ist bei den betreffenden Tierhaltern nach Herstel-
lung des gesetzlichen Zustandes eine Nachkontrolle im darauffolgenden Jahr durchzufihren.

Besondere tierschutzrechtliche Vorschriften gelten bei der Tétung und den damit zusam-
menhangenden Téatigkeiten, damit Tiere von jedem vermeidbaren Schmerz, Stress und Leiden
verschont werden. In Ausflihrung des Tierschutzgesetzes und europarechtlicher Vorgaben regelt
die Tierschutz-Schlachtverordnung, BGBI. Il Nr. 488/2004 idF BGBI. Il Nr. 31/2006, das Aufbewah-
ren und Toten von Speisefischen, Froschen, Krusten- und Schalentieren.

Grundsatzlich mussen die Tiere beim Verbringen, Unterbringen, Ruhigstellen, Betduben, Schlach-
ten und Toten von ungerechtfertigten Schmerzen, Leiden, Schaden und schwerer Angst ver-
schont bleiben. Schlachthéfe missen von ihren Baumerkmalen, ihren Anlagen und Ausristun-
gen sowie ihrem Betrieb her so ausgelegt sein, dass die Tiere von ungerechtfertigten Schmerzen,
Leiden, Schaden und schwerer Angst verschont bleiben.
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Vorschriften liber das Aufbewahren und Toten von Spreisefischen, Froschen, Krusten-

und Schalentieren

1. Lebende Speisefische dirfen nur in Behéaltern aufbewahrt werden, deren \Wasservolu-
men den Tieren ausreichende Bewegungsmaoglichkeiten bietet. Unvertragliche Fische
mussen voneinander getrennt gehalten werden. Den Wasserqualitats-, Temperatur- und
Lichtanspriichen der einzelnen Arten ist Rechnung zu tragen. Insbesondere mussen ein
ausreichender Wasseraustausch und eine ausreichende Sauerstoffversorgung der Tiere si-
chergestellt sein. Die Werte folgender Tabelle sind bei der Halterung von Speisefischen zu
beriicksichtigen:

Forellen Karpfen Aale Welse Hechte
Temperatur 5-11°C 10-15°C 10-15°C 10-15°C 10-15°C
pH-Wert 65-8 6,5—8,5 6,5—8,5 6,5-85 6,585
mind. 02-Gehalt 6—7 mg/l 5 mg/l 5 mg/I 5 mg/l 5 mg/I
am Ablauf
Halterungsdauer 10 Tage 4 Wochen 4 Wochen 4 Wochen 10 Tage
Max. 50 kg 200 kg 200 kg 100 kg 50 kg
Besatzdichten
kg/1.000I
besondere - - - Zu-und ab- -
Schutz- Ablauf dunkeln
vorkehrungen sichern

2. Anhang A Abschnitt | Ziffer 5 gilt entsprechend. Tote Fische sind unverziglich aus dem Be-
hélter zu entfernen.
3. Lebende Fische dirfen an Endverbraucher nur abgegeben werden, sofern diese die Abga-
be in lebendem Zustand ausdrilcklich verlangen und ein fir die Beférderung lebender Fi-
sche geeigneter Behalter mit ausreichendem Wasservolumen vorhanden ist.
4. Wer einen Fisch schlachtet oder totet, muss diesen unmittelbar vor dem Schlachten oder
Toten betduben. Ohne vorherige Betaubung durfen
a) Plattfische durch einen schnellen Schnitt, der die Kehle und die Wirbelsadule durchtrennt
und

b) Aale, wenn sie nicht gewerbsmafiig gefangen werden, durch einen die Wirbelsaule durcht-
rennenden Stich dicht hinter dem Kopf und sofortiges Herausnehmen der Eingeweide
einschliellich des Herzens geschlachtet oder gettet werden.

5. Krusten- und Schalentiere, auf3er Austern, dirfen nicht auf Eis aufbewahrt und nur in stark
siedendem Wasser getotet werden. Das Wasser muss sie vollstandig bedecken und nach
ihrer Zugabe weitersieden. Abweichend dirfen Schalentiere in Gber 100 Grad Celsius hei-
Rem Dampf getotet werden.

6. Bei der Elektrobetdaubung von Aalen ist Trinkwasser mit einer elektrischen Leitfahigkeit von
unter 1.000 Mikrosiemens pro Zentimeter zu verwenden. Vor Beginn der Betdubung ist die
elektrischen Leitfahigkeit des Wassers in der Betdubungsanlage zu messen und die zur Be-
taubung erforderliche Stromdichte einzustellen. Hierzu ist die angelegte Spannung so ein-
zustellen, dass zwischen den Elektroden ein Wechselstrom in Ampére (A) pro Quadratdezi-
meter (dm?) stromzuflhrender Elektrodenflache fliefst, welcher der in der folgenden Tabelle
fir die gemessene elektrische Leitfahigkeit angegebenen Stromdichte entspricht:

7. Der Betdubungsstrom muss mindestens fiinf Minuten lang flieRen. Unmittelbar nach Been-
digung der Durchstromung sind die Aale zu entschleimen und zu schlachten.

8. Frésche sind durch rasches und vollstdndiges Abtrennen des Kopfes zu toten.
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Elektrische Leitfahigkeit
Stromdichte des Was-
sers (Mikrosiemens pro
Zentimeter - (Ampeére je
Quadratdezimeter)-
A/dm?)

bis 250

0,10

itber 250 bis 500
0,13

itber 500 bis 750
0,16

iiber 750 bis 1000
0,19




Anlaufstellen:

B Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat),
insbesondere
Amtstierarzt

B Landesveterinar-
direktion Salzburg,
Abt. 4, Ref. 3, Amt
der Salzburger
Landesregierung

Tiergesundheitsrecht, Tierseuchenrecht und
Tierarzneimittelrecht

Ein landwirtschaftlicher Tierhaltungsbetrieb unterliegt durch den Betrieb einer Aquakulturanlage
auch den gesetzlichen Bestimmungen des Tiergesundheitsgesetzes, wonach der Landeshaupt-
mann alle von einer Verordnung aufgrund der § 2 Abs. 1 bis 3 Tiergesundheitsgesetz erfassten
Betriebe in ein Register einzutragen hat. Die unten néher erlauterte Aquakultur-Seuchenverord-
nung basiert auch auf 8 2 Abs. 1 bis 3 Tiergesundheitsgesetz. Normiert ist, dass bei der Erstel-
lung des Registers bereits bei Behérden vorhandene Daten, insbesondere die Daten des land-
und forstwirtschaftlichen Betriebsinformationssystems (LFBIS-Daten) zu nutzen sind.

Die auf dem Tierseuchengesetz beruhende Aquakultur-Seuchenverordnung setzt die Richtlinie
2006/88/EG um, welche Gesundheits- und Hygienevorschriften fir Tiere in Aquakultur und Aqua-
kulturerzeugnisse sowie Vorschriften zur Verhtung und Bekd@mpfung bestimmter Wassertier-
krankheiten vorsieht. Von den Bestimmungen der Verordnung ausgenommen sind \Wassertiere,
die ohne gewerblichen Zweck in Aquarien ausschlief3lich zu Zierzwecken gehalten werden, wild
lebende Wassertiere, die zur unmittelbaren Verwendung als Lebensmittel gefangen oder geern-
tet werden und Wassertiere, die zur Herstellung von Fischmehl, Fischfuttermittel, Fischél und
ahnlichen Erzeugnissen gefangen werden.

Ein zentrales Element der Aquakultur-Seuchenverordnung ist die Genehmigung von Aquakultur-
betrieben (Zuchtbetrieben) und die Registrierung von sonstigen Anlagen, wobei die Behérde ent-
scheidet, ob der Betrieb/die Anlage genehmigungs- oder registrierungspflichtig ist. Die Verpflich-
tung zur Registrierung besteht flir andere Anlagen als Aquakulturbetriebe, bei denen Wassertiere
nicht in Verkehr gebracht werden, bei Angelgewéassern sowie bei Betrieben, die Tiere der Aqua-
kultur ausschlieRlich fir den menschlichen Verzehr in Verkehr bringen (Abgabe kleiner Mengen
von Primarerzeugnissen durch den Erzeuger an den Endverbraucher oder an lokale Einzelhan-
delsgeschéfte, die die Erzeugnisse unmittelbar an den Endverbraucher abgeben). Der Genehmi-
gungs-/Registrierungsantrag ist mittels Formular ,FormAquaGen09” zu erstatten. Zur zusatzli-
chen Information hat das zustandige Bundesministerium fir Gesundheit eine Ausfillhilfe sowie
den Folder ,, Die Aquakultur-Seuchenverordnung — Information flir Fischzuchtbetriebe” aufgelegt.

Jeder Betreiber eines genehmigten Aquakulturbetriebes hat Uber samtliche Bewegungen von
Tieren der Aquakultur und ihren Erzeugnissen in den bzw. aus dem Zuchtbetrieb, die Mortalitat
in den einzelnen epidemiologischen Einheiten, aufgeschlisselt nach Produktionsrichtung, die Er-
gebnisse der Eigenkontrolle, und Uber die Malinahmen aufgrund des betriebsspezifischen Hygie-
nekonzepts Buch zu fihren. Des Weiteren hat ein Betreiber eines genehmigten Aquakulturbetrie-
bes oder eines genehmigten Verarbeitungsbetriebes ein betriebsspezifisches Hygienekonzept
fur die Produktion oder Verarbeitung festzulegen und dem Betriebspersonal nachweislich zur
Kenntnis zu bringen (Néahere Informationen: BMG Gute Hygienepraxis in der Aquakultur — Leit-
linien und Vorlagen flr Fischzlchter/Fischzlchterinnen und Handler/Handlerinnen mit lebenden
Fischen).
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Das Tierarzneimittelkontrollgesetz, BGBI. | Nr. 28/2002 idF BGBI. | Nr. 36/2008, sieht Dokumen-
tationspflichten fir die Tierarzneimittelanwendung vor. Unter Tierarzneimittel sind Arzneimittel
zu verstehen, die grundséatzlich zur Anwendung an solchen Tieren bestimmt sind, die zur Gewin-
nung von Lebensmitteln oder von anderen zur Anwendung am oder im Menschen dienenden
Produkten vorgesehen sind.

Far oben angefliihrte Aufzeichnungen des Tierhalters sowie des Betreuungstierarztes eignet sich
das Fihren eines Teichbuches, wie es vom Bundesministerium flir Gesundheit empfohlen wird
(http://bmg.gv.at/home/Schwerpunkte/Tiergesundheit/
Seuchenbekaempfung_Ueberwachung/Aquakultur/Teichbuch).

Futtermittelrecht

Besonders fir Tiere, die flr die Lebensmittelgewinnung bestimmt sind, bestehen strenge Vor-
schriften bereits im Bereich der zuldssigen Futtermittel. Generell dirfen Futtermittel, die nicht si-
cher sind, nicht in Verkehr gebracht werden bzw. an der Lebensmittelgewinnung dienende Tie-
re verflttert werden. Als nicht sicher gelten hierbei Futtermittel, wenn davon auszugehen ist,
dass sie die Gesundheit von Mensch oder Tier beeintrachtigen kdnnen bzw. bewirken, dass die
aus den gefltterten Tieren hergestellten Lebensmittel als nicht sicher fir den Verzehr durch
den Menschen anzusehen sind. Da Futtermittel am Anfang der Nahrungsmittelkette stehen, er-
gibt sich naturgemal eine enge Verbindung zwischen Futtermittel- und Lebensmittelsicherheit
und ergeben sich im Futtermittelrecht niedergelegte Aufzeichnungs- und Eigenkontrolls- sowie
Registrierungs- bzw. Zulassungspflichten der Futtermittelunternehmer. Bei gewissen landwirt-
schaftlichen Betrieben gilt eine Erfassung im land- und forstwirtschaftlichen Betriebsinforma-
tionssystem (LFBIS) automatisch als Registrierung iSd Futtermittelgesetzes 1999, BGBI. | Nr.
139/1999 idF BGBI. | Nr. 114/2012. Die amtliche Futtermittelkontrolle hinsichtlich der Herstellung
und Verfltterung am landwirtschaftlichen Betrieb obliegt dem Landeshauptmann.
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Der Fisch als bauerliches Lebensmittelprodukt

Der Fisch als bauerliches Lebensmittelprodukt (Urprodukt bzw. ver- und bearbeitetes Uberwie-
gend eigenes Naturprodukt im Sinne der Gewerbeordnung 1994, BGBI. Nr. 194/1994 idF BGBI.
| Nr. 85/2013 kann sowohl indirekt Uber den Handel (Handelskette) als auch direkt den Endver-
braucher (Direktvermarktung) erreichen. Da grundsatzlich beide Schienen der Vermarktung offen
sind, sie jedoch ein unterschiedliches Arbeitspensum voraussetzen, sind insbesondere bei Auf-
nahme einer Direktvermarktung Uberlegungen anzustellen, inwieweit die personlichen und be-
trieblichen Voraussetzungen fir diese Tatigkeit am Betrieb gegeben sind.

Nachfolgend einige Uberlegungen, die Sie im Vorfeld beachten sollten:

B Haben Sie genigend freie Arbeitskapazitaten?

B Ist Unterstitzung von lhrer Familie zu erwarten bzw. steht |hre Familie hinter dieser
Entscheidung?

B Ist am Betrieb Platz fiir einen Verarbeitungsraum vorhanden? (Bei Fragen zur Planung eines
Verarbeitungsraumes koénnen Sie sich an das Planungsburo (Fachbereich Planung, Abteilung
Tierproduktion und Milchwirtschaft) der Landwirtschaftskamsmmer Salzburg wenden.)

H Sind Sie bereit, notwendige Investitionen zu tatigen?

B Konnen Sie hygienisch, schnell und kreativ arbeiten?

B Sind Sie bereit, Ihren Hof fir Konsumenten zu 6ffnen bzw. haben Sie gerne Kontakt mit
Menschen?

B Haben Sie Spafs am Verkaufen?

B Sind Sie bereit, Schulungen (z. B. Hygieneschulungen) zu besuchen?

Neben diesen personlichen und betrieblichen Voraussetzungen, die jeder flr sich bzw. in seiner

Familie abklaren muss, sind folgende rechtliche Grundlagen zu beachten:

Rechtliche Rahmenbedingungen — Gewerberecht

Urproduktion

Grundsatzlich steht jedem Erzeuger das Recht zu, seine Erzeugnisse zu verkaufen, soweit man
nicht durch gesetzliche Bestimmungen eingeschrankt ist. Die Gewerbeordnung nimmt Téatigkei-
ten der Land- und Forstwirtschaft (Urproduktion) sowie die Nebengewerbe der Land- und Forst-
wirtschaft vom Anwendungsbereich des Gesetzes aus. Als land- und forstwirtschaftliche Urpro-
duktion wird
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1. die Hervorbringung und Gewinnung pflanzlicher Erzeugnisse mithilfe der Naturkrafte, ein-
schlief3lich des Wein- und Obstbaues, des Gartenbaues und der Baumschulen

2. das Halten von Nutztieren zur Zucht, Mastung oder Gewinnung tierischer Erzeugnisse

3. die Jagd und Fischerei

angesehen.

Sowohl die Zucht und die Mastung von Nutzfischen als auch das Fischen von Wildfischen (Fi-
scherei) stellen Tatigkeiten der land- und forstwirtschaftlichen Urproduktion dar, wobei sich aus
dem Zusammenhalt mit dem in § 1 GewO definierten Begriff der Gewerbsmafligkeit ergibt, dass
es sich um eine erwerbswirtschaftliche Tatigkeit handelt. Die aus der Verrichtung dieser Tatig-
keiten erzielten Waren stellen Urprodukte dar und koénnen folglich von Land- und Forstwirten
(Fischwirten) ohne gewerberechtliche Einschrankungen in beliebiger Menge erzeugt und ver-
kauft werden.

Als land- und forstwirtschaftliche Urprodukte gelten sowohl solche Waren, zu deren Herstellung
noch keine weiteren Ver- und Bearbeitungsschritte erforderlich sind, als auch — speziell auf das
alte Herkommen abgestimmt — Waren, fir die gewisse Be- und Verarbeitungsschritte erforder-
lich sind.

So stellen Fische im Ganzen bzw. auch geschuppt Urprodukte dar. Auch halbierte Fische, soge-
nannte Fischseiten — das sind laut der Definition des Osterreichischen Lebensmittelkodexes in
der Langsrichtung zerteilte, von der Rlckengrate befreite Fischhélften ohne Kopf mit Haut in ei-
nem Stlck wie gewachsen, auch mit Kiemenknochen/~knorpel und Schwanzknochen/-knorpel
— sind Urprodukte, wahrend gratenfreie Fischfilets bereits Produkte des Nebengewerbes der
Be- und Verarbeitung sind. Auch der Fischrogen ist noch Urprodukt, wahrend gereinigter und ge-
salzener Rogen (Kaviar) bereits ein be- und verarbeitetes Produkt darstellt.

Welche von Land- und Forstwirten hergestellten Produkte noch der land- und forstwirtschaft-
lichen Urproduktion zugehdrig sind, wird in der Urprodukte-Verordnung, BGBI. Il Nr. 410/2008,
nach altem Herkommen, der langjahrigen Ubung, der Abnehmererwartung hinsichtlich Ange-
botsform und -zustand des Produktes (vgl. ,, Convenience-Produkte”), der sich wandelnden Auf-
fassung Uber eine Vermarktungsfahigkeit und den Erfordernissen einer Sicherung der Nahversor-
gung im landlichen Raum festgelegt.

(Ver- und Bearbeitungs-)Nebengewerbe der Land- und Forstwirtschaft

Als Nebengewerbe der Land- und Forstwirtschaft gelten solche Téatigkeiten, die an sich gewerb-
licher Natur sind, jedoch aufgrund ihres engen Zusammenhanges mit der Land- und Forstwirt-
schaft von einer gewerblichen Regelung ausgenommen wurden. Die Qualifikation als Nebenge-
werbe erfordert das Bestehen eines land(forst)wirtschaftlichen Hauptbetriebes (Urproduktion),
im Verhaltnis zu diesem das Nebengewerbe in Erscheinungsform organisatorisch eng verbunden
und untergeordnet sein muss. Eine Unterordnung ist nur dann als gegeben anzusehen, wenn die
Nebentatigkeit im Verhaltnis zur Urproduktion an Umfang und wirtschaftlicher Bedeutung gering-
flgig ist.

Laut Gewerbeordnung ist die Ver- und Bearbeitung Uberwiegend des eigenen Naturproduktes un-
ter der Voraussetzung, dass der Charakter des jeweiligen Betriebes als land- und forstwirtschaft-
licher Betrieb gewahrt bleibt, im Rahmen des Ver- und Bearbeitungsnebengewerbes maoglich.
Grundsatzlich ist zu beachten, dass der Wert der allenfalls mitverarbeiteten Erzeugnisse gegen-
Uber dem Wert des ver- und/oder bearbeiteten Naturprodukts untergeordnet sein muss. Dies
bedeutet, dass bei der Weiterverarbeitung nicht ausschlieRlich, aber tGberwiegend eigene Na-
turprodukte verwendet werden missen. Damit konnen auch zugekaufte fremde Naturprodukte
ver- und bearbeitet werden, wobei diese Zukaufsmaoglichkeit — aus der Formulierung ,, Uberwie-
gend des eigenen Naturproduktes” folgend — mit 49 % limitiert ist.

Durch die Schranke der Verwendung Uberwiegend des eigenen Naturproduktes wird gewahrleis-
tet, dass nicht fremde Ausgangsmaterialien im grof3en Stil zugekauft und damit der Charakter ei-
nes gewerblichen Betriebes geschaffen werden kann.

65



Anlaufstellen:

B Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat) als
Gewerbebehdrde

B Rechtsabteilung der
Landwirtschafts-
kammer Salzburg

Die Ver- und Bearbeitung kann auch durch einen befugten Gewerbetreibenden im Lohnverfah-
ren erfolgen, wobei von diesem alle oder auch nur einzelne Verarbeitungsschritte vorgenommen
werden konnen.

Die Ver- und Bearbeitung des Uberwiegend eigenen Naturproduktes ist als land- und forstwirt-
schaftliches Nebengewerbe (Ver- und Bearbeitungsnebengewerbe) von der Gewerbeordnung
ausgenommen. Eine Gewerbeanmeldung ist dann erforderlich, wenn das Ver- und Bearbeitungs-
nebengewerbe solche Ausmafie annimmt, dass dieses zur Haupttatigkeit wird (Aufhebung der
Unterordnung) bzw. die Zukaufsgrenze fremder Naturprodukte von 49 % Uberschritten wird.

Hausliche Nebenbeschaftigung

Zahlreiche Produkte, die im Rahmen eines land- und forstwirtschaftlichen Ver- und Bearbeitungs-
nebengewerbes hergestellt und verkauft werden kdnnen, kénnen auch im Rahmen einer haus-
lichen Nebenbeschéaftigung hergestellt und verkauft werden. Fir Produkte, die im Rahmen der
hauslichen Nebenbeschéaftigung hergestellt werden, ist es nicht erforderlich, dass die Ausgangs-
materialien aus dem eigenen land- und forstwirtschaftlichen Betrieb stammen. Es kénnen bei
dieser Tatigkeit auch alle bendtigten Materialien zugekauft werden.

Eine hausliche Nebenbeschaftigung liegt jedoch nur dann vor, wenn es sich um eine im Vergleich
zu den anderen hauslichen Tatigkeiten, wie insbesondere der Haushaltsfihrung, der Hauswirt-
schaft eines landwirtschaftlichen Betriebes, dem Umfang nach untergeordnete Tatigkeit handelt.
Weiters ist diese Erwerbstéatigkeit nur dann als , hduslich” anzusehen, wenn die Tatigkeit grol3-
teils im eigenen Haus bzw. in der eigenen Wohnung ausgeUbt wird. Eine Adaptierung von Ar-
beitsrdumen ist nicht moglich. Im Rahmen der hduslichen Nebenbeschéftigung ist es nicht mog-
lich, dass zur Werkherstellung und Produktion haushaltsfremmde Personen, auch wenn dies nur
aushilfsweise oder flr bestimmte Arbeitsschritte geschieht, herangezogen werden.

Nicht jede an sich gewerbliche Téatigkeit kann im Rahmen der hauslichen Nebenbeschaftigung
ohne Gewerbeberechtigung ausgelbt werden. Wenn die Tatigkeit den typischen Charakter
eines Gewerbes bzw. eines Gewerbebetriebes annimmt, eignet sie sich nicht mehr fir eine
hausliche Nebenbeschaftigung. Damit nun eine hausliche Nebenbeschaftigung im Sinne der
Gesetzgebung vorliegt, missen alle drei Kriterien gemeinsam zutreffen. Es besteht eine Auf-
zeichnungspflicht flr Steuer- und Sozialversicherungszwecke, wobei die Einnahmen nicht mehr
als ein ,, Taschengeld” ausmachen sollten.

Steuer- und Bewertungsrecht

Einkommensteuerrecht

Das Einkommensteuergesetz 1988 (kurz: EStG), BGBI. Nr. 400/1988 idF BGBI. | Nr. 53/2013, un-
terscheidet sieben Einkunftsarten, wobei zu den EinklUnften aus Land- und Forstwirtschaft ge-
maf § 21 Abs. 1 Z 3 EStG auch Einklinfte aus Binnenfischerei, Fischzucht und Teichwirtschaft
zahlen. Wie die Landwirtschaft und die Forstwirtschaft in der Regel Teilbetriebe eines land- und
forstwirtschaftlichen Betriebes sind, so stellen auch die gemafl Bewertungsgesetz (siehe Kapitel
4.5.2.2.3. Bewertungsrecht) zum Ubrigen land- und forstwirtschaftlichen Vermégen gehdrenden
wirtschaftlichen Einheiten wie Fischzucht, Teichwirtschaft, Fischereirecht und (Binnen-)Fischerei
in der Regel jeweils Teilbetriebe dar.

Unter Fischzucht versteht das Bundesministerium fir Finanzen die kommerziell betriebene
Nach- und Aufzucht von Fischen, die Produktion vom Ei bis zum Laichfisch. Bei den Einkiinften
aus Binnenfischerei, Fischzucht und Teichwirtschaft ist ein Zusammenhang mit einer Land- und
Forstwirtschaft nicht erforderlich. Unmalfdgeblich ist auch, ob diese Tatigkeit in eigenen oder ge-
pachteten Gewassern erfolgt (VwGH 27.10.1987, 87/14/0129), ob der Land- und Forstwirt die Fi-
sche selbst fangt oder Dritten gegen Entgelt das Recht zum Fischfang einrdumt und ob eigene
oder zugekaufte Futtermittel verwendet werden.

Auch im einkommensteuerlichen Bereich ist die Abgrenzung zum (steuerlichen) Gewerbebe-

trieb hin zu beachten. Grundséatzlich sind Einnahmen aus dem Verkauf von Urprodukten fir die
Abgrenzung nicht relevant. Im Rahmen der Auslibung der Binnenfischerei, Fischzucht und Teich-
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wirtschaft besteht jedoch auch die Mdéglichkeit, dass der Land- und Forstwirt (der Fischer) auch
zugekaufte Fische verkauft. Es liegen noch Einklnfte aus Land- und Forstwirtschaft vor, wenn
der Einkaufswert des Zukaufes nicht mehr als 256 % des Umsatzes aus dem Fischereibetrieb
(= ein landwirtschaftlicher Hauptbetrieb) betragt. Fir die Beurteilung des genannten Ausmal3es
sind die Umséatze oder Mengen des dem Feststellungszeitpunkt vorangehenden Kalenderjahres
mafgebend, sofern aus der Art der Betriebsflihrung eine Nachhaltigkeit zu erwarten ist.

Die Einnahmen aus ver- und bearbeiteten Uberwiegend eigenen Naturprodukten (= land- und
forstwirtschaftlicher Nebenerwerb; missen im Verhaltnis zum Hauptbetrieb in wirtschaftlicher
Unterordnung stehen) zahlen bis zur Grenze von 33.000,- EUR (inkl. USt) zu Einkinften aus Land-
und Forstwirtschaft. Werden Fische gerduchert, getrocknet oder gebeizt, liegt in dieser Ver- und
Bearbeitung ein Nebenbetrieb (des Hauptbetriebes Fischerei) vor. Wird die Grenze des Zukaufes
oder die Umsatzgrenze von 33.000,- EUR (inkl. USt) Uberschritten, wird die Fischerei zum Gewer-
bebetrieb. Liegen Einnahmen aus dem Verkauf von be- und/oder verarbeiteten Produkten und
Einnahmen aus aufzeichnungspflichtiger land- und forstwirtschaftlicher Nebentatigkeit vor, ist die
Zuordnung zur Landwirtschaft nur dann gegeben, wenn die Einnahmen 33.000,- EUR (inkl. USt)
nicht Ubersteigen und das Ausmal} der bewirtschafteten land- und forstwirtschaftlichen Flache
mehr als 5 ha (gértnerisch und weinbaulich genutzte Flache: mehr als 1 ha) betragt. Ubersteigen
die EinklUinfte aus dem Verkauf be- und/oder verarbeiteter Produkte und aus den aufzeichnungs-
pflichtigen land- und forstwirtschaftlichen Nebentatigkeiten die Grenze von 33.000,- EUR (inkl.
USt), liegen aus steuerrechtlicher Sicht vom ersten Euro an Einklnfte aus Gewerbebetrieb vor
(gewerbliche Direktvermarktung). Als Hilfsmittel zur Abgrenzung der Urproduktion von der Be-
und Verarbeitung von Produkten dient der sogenannte Produktkatalog. Es handelt sich dabei um
eine beispielhafte Auflistung land- und forstwirtschaftlicher Produkte mit entsprechender Zuord-
nung zur Urproduktion bzw. zum Nebengewerbe und ist dieser fast ident mit dem Katalog der Ur-
produkte-Verordnung, BGBI. Il Nr. 410/2008.

Einnahmenaufzeichnung im Rahmen des Ver- und Bearbeitungsnebengewerbes

Die Einnahmenaufzeichnung aus dem Verkauf von ver- und/oder bearbeiteten Uberwiegend ei-
genen Naturprodukten ist vom ersten Euro an erforderlich. Bei der Einnahmenaufzeichnung ist
grundsatzlich zwischen dem taglichen Erfassen der Bargeldbewegungen (Grundlagensicherung)
und der monatlichen Eintragung in ein Aufzeichnungsbuch zu unterscheiden.

a) Grundlagensicherung

Bareingdnge sind mindestens einmal pro Tag, spatestens jedoch zu Beginn des nachstfolgenden
Arbeitstages in geeigneter Form festzuhalten. Die Form der Grundlagensicherung ist vielfaltig
und wird auf den jeweiligen Betrieb abzustimmen sein. Als Grundlagensicherung kommen alle
Mafinahmen in Betracht, die geeignet sind, die Bargeldbewegungen eines Tages festzuhalten.
Zu beachten ist, dass auch die tagliche Grundlagensicherung der siebenjahrigen Aufbewahrungs-
pflicht unterliegt. Far die tagliche Grundlagensicherung kénnen verwendet werden: Rechnun-
gen, Paragondurchschriften, Registrierkassenkontrollstreifen, elektronische Datenverarbeitung,
Losungsblatter (Stricherlliste).

b) Eintragung in ein Aufzeichnungsbuch

Das Aufzeichnungsbuch dient der Erfassung der Besteuerungsgrundlage fir die Einkommen-
steuer. Die Einnahmenaufzeichnung aus dem Verkauf von be- oder verarbeiteten land- und forst-
wirtschaftlichen Produkten ist wie folgt vorzunehmen:

B Der Zeitfolge nach geordnet: Die Aufzeichnung der Geschaftsfalle hat in der Reihenfolge zu er-
folgen, in der sie sich tatsachlich ereignet haben. Die nach Arbeitstagen geordneten Aufzeich-
nungen reichen aus.

B Vollstandig: Alle Geschéftsfalle sind Ilickenlos zu erfassen.

B Richtig: Die Aufzeichnungen haben auf wahren Angaben zu beruhen.

B Zeitgerecht: Die Eintragungen flr Zwecke der Besteuerung missen spatestens einen Monat
und 15 Tage nach Ablauf des Kalendermonats, in dem die Ware verkauft wurde, erfolgen.
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Einnahmen (inkl. USt)
10.000,- €

Freibetrag

3.700,- €
Zwischensumme
6.300,- €

30 % Beitragsgrundlage
1.890,- €

(Stand: 01. 07. 2013)
Jahrlich

492,35 €

Monatlich

41,03 €

Gewinnermittlung

im Rahmen des Ver- und Bearbeitungsnebengewerbes

Die Einnahmen aus dem Verkauf von ver- und bearbeiteten Uberwiegend eigenen Naturpro-
dukten sind (ebenso wie die Einnahmen aus land- und forstwirtschaftlichem Nebenerwerb)
aufzuzeichnen.

Die Betriebsausgaben sind dabei mit 70 % der gegenilberstehenden Betriebseinnahmen (inkl.
USt) anzusetzen. Lediglich Einnahmen aus dem Verkauf von Urprodukten sind von der pau-
schalen Gewinnermittlung des Flachenbetriebes (sog. , Vollpauschalierung” bis 100.000,- EUR
Einheitswert gemafy Verordnung des Bundesministers fir Finanzen Uber die Aufstellung von
Durchschnittssatzen fur die Ermittlung des Gewinnes aus Land- und Forstwirtschaft (kurz:
LuF-PauschVO 2011), BGBI. Il Nr. 471/2010 idF BGBI. Il Nr. 4/2011) mittels Durchschnittssatz
von 39 % unter Beriicksichtigung gewinnerhéhender bzw. gewinnmindernder Betrdge) erfasst.
Der Gewinn aus hauslicher Nebenbeschaftigung ist mittels Einnahmen-/Ausgabenrech-
nung zu ermitteln.

Umsatzsteuerrecht

Der Umsatzsteuer unterliegen Lieferungen und Leistungen, die ein Unternehmer im Inland im
Rahmen seines Unternehmens gegen Entgelt ausflhrt, der Eigenverbrauch, die Einfuhr von Wa-
ren (aus nicht EU-Staaten) und der innergemeinschaftliche Erwerb im Inland. Voll- und teilpau-
schalierte Landwirte sind umsatzsteuerrechtlich geméal 8 22 Umsatzsteuergesetz 1994 (kurz:
UStG), BGBI. Nr. 663/1994 idF BGBI. | Nr. 63/2013, pauschaliert, sie konnen aber zu den all-
gemeinen Bestimmungen (Regelbesteuerung) optieren. Nahere Informationen Uber die soge-
nannte ,Umsatzsteuer-Option” erhalten Sie in der Rechtsabteilung der Landwirtschaftskammer
Salzburg.

Umsatzsteuerpauschalierung

Bei nicht buchfihrungspflichtigen Unternehmen, die Umsatze im Rahmen eines land- und forst-
wirtschaftlichen Betriebes tatigen, wird die Umsatzsteuer bei Lieferungen und Leistungen an
Nichtunternehmer mit 10 % und bei Lieferungen und Leistungen an Unternehmer mit 12 % der
Bemessungsgrundlage (= Nettoentgelt) festgelegt. Die diesen Umsatzen zuzurechnenden Vor-
steuerbetrdge werden in gleicher Hohe (10 % bzw. 12 %) festgesetzt. Der nicht buchfiihrungs-
pflichtige Land- und Forstwirt hat also grundséatzlich 10 % bzw. 12 % Umsatzsteuer in Rechnung
zu stellen und darf sich die Umsatzsteuer behalten. Eine Vorsteuerverrechnung mit dem Finanz-
amt ist nicht moglich (mit Ausnahme der Option zur Regelbesteuerung). Bei Ver- und Bearbei-
tung im Rahmen des Nebengewerbes der Land- und Forstwirtschaft besteht bis zur Einnahmen-
grenze von 33.000,- EUR (inkl. USt) die oben angeflhrte Umsatzsteuerpauschalierung, bei der
gewerblichen Ver- und Bearbeitung besteht hingegen Umsatzsteuerverrechnungspflicht mit dem
Finanzamt.

Bewertungsrecht

Auch das der Fischzucht und der Teichwirtschaft gewidmete Vermogen sowie das Fischereirecht
und das Ubrige der Fischerei gewidmete Vermdgen stellt bewertungsrechtlich (Bewertungsge-
setz 1955, BGBI. Nr. 158/1955 idF BGBI. | Nr. 63/2013) als Unterart ,, Ubriges land- und forstwirt-
schaftliches Vermogen" land- und forstwirtschaftliches Vermdgen dar und wird der mafdgebliche
Einheitswert nach einem standardisierten Bewertungsverfahren ermittelt.

Sozialrecht

(Grundlagen des Melde-, Versicherungs- und Beitragsrechts)

Fur land- und forstwirtschaftliche Betriebe erfolgt die Ermittlung der Beitragsgrundlage in die
bauerliche Sozialversicherung grundsatzlich aus dem vom Finanzamt festgestellten Einheitswert.
Malgeblich ist somit der nach den Bestimmungen des Bewertungsgesetzes festgestellte Ein-
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heitswert fir land- und forstwirtschaftliches Vermdgen, zu dem als Unterart auch das Ubrige
land- und forstwirtschaftliche Vermogen zahlt. Aus dem Einheitswert wird der Versicherungs-
wert festgestellt, welcher die Beitragsgrundlage bildet. Anstatt der pauschalen Beitragsgrundla-
genermittlung anhand des Einheitswertes kann auch der Einkommensteuerbescheid herangezo-
gen werden (sog. , grofRe Beitragsgrundlagenoption”).

Mit der 23. Novelle zum Bauern-Sozialversicherungsgesetz (BSVG) wurden auch die land- und
forstwirtschaftlichen Nebentatigkeiten in die Sozialversicherungspflicht einbezogen. Im Ver-
und Bearbeitungsnebengewerbe wurde ein Freibetrag von 3.700,- Euro eingeflihrt. Insofern
die Bruttoeinnahmen aus dem Ver- und Bearbeitungsnebengewerbe diesen Betrag nicht Uber-
steigen, besteht keine zusatzliche Beitragspflicht nach dem BSVG. Fiir die Ermittlung der Bei-
tragsgrundlage sind 30 % der Einnahmen (inkl. USt) anzusetzen, jeweils ein Zwolftel davon ist
als monatliche Beitragsgrundlage heranzuziehen und ist der Beitragsgrundlage aus dem land(-
forst)wirtschaftlichen Betrieb hinzuzurechnen. Der SV-Beitragssatz betragt insgesamt 26,05 %
(Stand: 1. Juli 2013). Auch die hausliche Nebenbeschaftigung ist beitragspflichtig, es gibt hierbei
jedoch keinen Freibetrag.

Beitragsbemessung nach dem Einkommensteuerbescheid (sog. , kleine Beitragsgrundlagen-
option”): Die Beitragsbemessung nach dem Einkommenssteuerbescheid muss bis spatestens
30. April des Folgejahres bei der Sozialversicherungsanstalt der Bauern beantragt werden. Dieser
Antrag gilt fir sdmtliche land- und forstwirtschaftliche Nebentatigkeiten, es werden keine Freibe-
trage oder Freigrenzen berlcksichtigt.

Die An- und Abmeldung einer land(forst)wirtschaftlichen Nebentéatigkeit hat innerhalb eines Mo-
nates zu erfolgen, wobei nur der erstmalige Beginn und das Ende, nicht aber Unterbrechungen
zu melden sind. Fir den Betriebsfihrer besteht Aufzeichnungspflicht Uber die Einnahmen aus
Nebentéatigkeiten. Die Bruttoeinnahmen sind der SVB bis 30. April des Folgejahres zu melden.
Fur die Beitragsoption muss der letzte Einkommenssteuerbescheid vorgelegt werden.

Lebensmittel- und Lebensmittelhygienerecht

Allgemeine Ziele des Lebensmittelrechtes sind:

B ein hohes Mal} an Schutz fir das Leben und die Gesundheit der Menschen

B der Schutz der Verbraucherinteressen einschlief3lich lauterer Gepflogenheiten im
Lebensmittelhandel

B die Berlcksichtigung des Schutzes der Tiergesundheit, des Tierschutzes, des Pflanzenschut-
zes und der Umwelt

Diese Ziele sind durch die Grundséatze der Risikoanalyse (jeder Gefahrenverdacht (Risiko) soll er-
kannt und bekdmpft werden — Risikobewertung, -management und —kommunikation durch Ei-
genkontrollsystem), des Vorsorgeprinzips (vorlaufige Risikomanagementmafinahmen) und der
Transparenz (Konsultation und Information der Offentlichkeit — Melde-, Warn- und Riickrufpflich-
ten) zu gewahrleisten. Die Rickverfolgbarkeit von Lebens- und Futtermitteln (,,vom Stall bis auf
den Teller”) ist in allen Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen sicherzustellen, wobei
jeder Lebensmittelunternehmer auf seiner Stufe dafir verantwortlich ist, dass ein Erzeugnis die
Anforderungen des Lebensmittelrechts erfullt.

Grundsatzlich dirfen Lebensmittel, die nicht sicher, d. h. gesundheitsschadlich oder fir den
menschlichen Verzehr ungeeignet sind, verfalscht, wertgemindert oder verordnungswidrig sind,
nicht in Verkehr gebracht werden.

Das Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz (kurz: LMSVG), BGBI. | Nr. 13/2006
idF BGBI. | Nr. 80/2013, normiert die grundséatzliche Verpflichtung eines Lebensmittelunterneh-
mers, seinen Betrieb beim Landeshauptmann zu melden oder eine evtl. notwendige Zulas-
sung zu beantragen. Betriebe landwirtschaftlicher Lebensmittelunternehmer, die im land- und
forstwirtschaftlichen Betriebsinformationssystem (LFBIS) erfasst sind, gelten automatisch als
gemeldet. Als Lebensmittelunternehmer gilt jede natlrliche oder juristische Person, die dafir
verantwortlich ist, dass die Anforderungen des Lebensmittelrechts in dem ihrer Kontrolle unter-
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Anlaufstellen:

B Sozialversiche-
rungsanstalt der
Bauern

B Rechtsabteilung der
Landwirtschafts-
kammer Salzburg

Grundsatzlich durfen
Lebensmittel, die
nicht sicher, d. h.
gesundheitsschadlich
oder fir den
menschlichen
Verzehr ungeeignet
sind, verfalscht,
wertgemindert oder
verordnungswidrig
sind, nicht in Verkehr
gebracht werden.



Direktvermarkter

sind Lebensmittelunter-
nehmer der
Binnenfischerei

Anhang Il

Haut

MW stumpfe Farbe *1)

B undurchsichtiger
Schleim

M Augen in der Mitte
eingesunken

Kiemen

M gelblich *1)

M milchiger Schleim

Muskelfleisch (beim

Schnitt in die Leibeshdhle)

M undurchsichtig *1)

Féarbung entlang der

Mittelgrate

M rot *1)

Organe

M Nieren und Reste
anderer Organe und
Blut braunlich *1)

Beschaffenheit

Muskelfleisch

M weich *1)

B Schuppen I6sen sich
leicht von der Haut;
Oberflache ziemlich
rau, grieBartig

Mittelgrate

M leicht abldsbar *1)

Peritoneum

M leicht abldshar *1)

Geruch: Haut, Kiemen,

Leibeshohlen

M faulig *1)

*1) oder im Stadium

weiter fortgeschrittener
Verédnderung

stehenden Lebensmittelunternehmen erflllt werden. Ein Lebensmittelunternehmen fihrt eine
mit der Produktion, der Verarbeitung und dem Vertrieb von Lebensmitteln zusammenhdngende
Tatigkeit aus.

Lebensmittelhygiene

Da insbesondere der Lebensmittelhygiene besondere Bedeutung in Zusammenhang mit si-
cheren Lebensmitteln zukommt, bestehen detaillierte Hygienevorgaben. Fir Betriebe, die Fi-
sche aus Binnenfischerei oder aus eigener Produktion in ihrem Unternehmen schlachten und
diese direkt an Endverbraucher, Gastronomie oder an ortliche Einzelhandelsunternehmen ab-
geben, besteht mit der Leitlinie fir eine gute Hygienepraxis fur die Schlachtung und Verarbei-
tung von Fischen aus Binnenfischerei oder eigener Aquakultur, veréffentlicht mit Erlass: BMG-
75210/0022-11/B/13/2011 vom 23 Janner 2012, fir Direktvermarkter ein guter Einstieg in das
Lebensmittelhygienerecht.

Untersuchung von Fischereierzeugnissen

Die Fleischuntersuchungsverordnung 2006, BGBI. Il Nr. 109/2006 idF BGBI. Il Nr. 156/2012, nor-
miert im 6. Abschnitt Bestimmungen hinsichtlich der Untersuchung von Fischereierzeugnissen
vor deren Vermarktung. Der Tierhalter oder Betriebsinhaber hat bei der Durchfihrung der Unter-
suchungen und allfalliger Probenahmen unentgeltlich die nétige Hilfe zu leisten oder auf seine
Kosten zu veranlassen. Jede Partie von Fischereierzeugnissen muss bei der Anlandung oder bei
der Entnahme aus dem Teich, spatestens jedoch vor dem ersten Verkauf, einem Aufsichtsorgan
zur amtlichen Untersuchung bereitgestellt und von diesem auf Genusstauglichkeit geprift wer-
den, wobei auf die nebenstehenden Genusstauglichkeitskriterien zu achten ist.

Die Kontrolle nach Abs. 1 ist bei jeder Partie stichprobenweise durchzufihren. Lasst die stichpro-
benweise, organoleptische Kontrolle kein eindeutiges Urteil zu, so ist die Untersuchung auf alle
Fischereierzeugnisse der Partie auszudehnen. Erforderlichenfalls sind chemische beziehungs-
weise mikrobiologische Untersuchungen in zugelassenen Laboratorien durchzuflhren.

Beurteilungskriterien

Fischereierzeugnisse sind genussuntauglich, wenn

1. zumindest eines der Kriterien gemafs Anhang Il gegeben ist;

2. sie Rlckstande in unzulassiger Hohe enthalten;

3. den Tieren Stoffe verabreicht wurden, deren Anwendung gemall LMSVG oder gemald Anhang
IV der Verordnung Nr. 2377/90/EWG verboten ist;

4. andere sinnféllige Verdnderungen, die nicht im Anhang Il genannt sind, vorliegen und das
Fleisch als nicht sicher im Sinne des LMSVG einzustufen ist.

Bei Verdacht auf oder Nachweis von Riickstanden oder anderen Stoffen, die geeignet sind, die

menschliche Gesundheit zu gefdhrden, ist gemall der Rlckstandskontrollverordnung 2006,

BGBI. II Nr. 110/2006 idF BGBI. 1l Nr. 24/2009, vorzugehen. Untaugliche Fischereierzeugnisse

sind auszusondern und entsprechend zu beseitigen. Ergeben sich keine Griinde zur Beanstan-

dung, so ist die Partie als tauglich zu beurteilen. Uber die erfolgte Untersuchung ist eine Beschei-

nigung auszustellen.

Untersuchung von Fischereierzeugnissen im Bereich der Direktvermarktung

Fischereierzeugnisse, die direkt vom Produzenten oder vom Fischer an den Einzelhandel zur Ab-
gabe an den Endverbraucher oder direkt an Endverbraucher abgegeben werden, sind abwei-
chend von den vorgenannten Bestimmungen vom Produzenten oder vom Fischer oder von einer
von diesen beauftragten, hierzu fachlich befdhigten Person zu untersuchen. Dabei ist festzu-
stellen, ob ein Verdacht auf Tierseuchen besteht oder ob Hinweise auf unzulassige Rickstan-
de gegeben sind oder der Tierkorper sonstige Erscheinungen zeigt, die das Fischereierzeugnis
zum menschlichen Verzehr ungeeignet machen. Dabei sind die oben angeflhrten Beurteilungs-
kriterien zu bericksichtigen. In diesen Féllen darf das Fischereierzeugnis nur vermarktet wer-
den, wenn durch ein Aufsichtsorgan die Unbedenklichkeit des Fischereierzeugnisses festgestellt
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NACH DEM FANG

wurde. Uber die Untersuchungen sind vom Tierhalter entsprechende Aufzeichnungen zu fithren.

Die Lebensmittelhygiene-Direktvermarktungsverordnung, BGBI. || Nr. 108/2006, regelt die Vor-

aussetzungen fir die direkte Abgabe kleiner Mengen geschlachteter (einschlief3lich Entblu-

ten, Kopfen, Ausnehmen, Entfernen der Flossen), wild lebender Fische oder Fische aus eige-
nen Aquakulturanlagen an den Endverbraucher oder an oértliche Einzelhandelsunternehmen:

1. Es ist, soweit das nach dem jeweiligen Stand der Wissenschaft moglich und nach der Ver-
kehrsauffassung nicht unzumutbar ist, sicherzustellen, dass die Priméarerzeugnisse vor Konta-
minationen geschitzt werden.

2. Die fur die Abgabe und damit zusammmenhédngende Vorgédnge verwendeten Anlagen, Behél-
ter, Transportkisten, Ausristungen und Fahrzeuge muissen bei ihrer Verwendung sauber sein.
Mehrwegbehalter, Transportkisten, Ausristungen und Fahrzeuge sind nach jeder Verwendung
zu reinigen und erforderlichenfalls in geeigneter Weise zu desinfizieren.

3. Lebensmittelunternehmer, die geschlachtete Fische abgeben, missen die Erzeugnisse bei ei-
ner Temperatur lagern und befordern, die jener von Schmelzeis entspricht.

Lebensmittelkennzeichnung

Die Lebensmittelkennzeichnungsverordnung 1993, BGBI. Nr. 72/1993 idF BGBI. Il Nr. 165/2008,
normiert verpflichtende Kennzeichnungselemente flr verpackte Lebensmittel. , Verpackt” sind
Waren, die in Behéltnissen oder Umhdllungen beliebiger Art, deren Inhalt ohne Offnen oder Ver-
anderung der Verpackung nicht vermehrt oder vermindert werden kann, abgegeben werden sol-
len. Ausgenommen sind Waren, die in Gegenwart des Kaufers verpackt werden und fir zur
Verkaufsvorbereitung verpackte Waren, wenn diese nur zur kurzfristigen Lagerung fur die unmit-
telbare Abgabe an den Letztverbraucher, ausgenommen Selbstbedienung, bestimmt sind.

Seit 1. Janner 2012 ist beim Verkauf von Fisch(produkten) an den Endverbraucher auf dem Etikett
neben den bisher erforderlichen Bezeichnungen auch der wissenschaftliche Name anzufihren.
Es wird aber auch als ausreichend gesehen, wenn auf Einzelhandelsstufe diese Namen auf einer
Tafel oder einem Plakat bzw. einem Thekenaufsteller/einer Verkaufstafel im Verkaufsbereich an-
geflhrt werden. Es wird ebenfalls als ausreichend angesehen, wenn die Informationen verflg-
bar sind (Liste, Rechnungen, Lieferscheine, Produktbeschreibungen) und jederzeit (sofort) von ei-
nem Mitarbeiter abgerufen werden kénnen.

Frischfisch , Sachbezeichnung, Fischart (lat.),

z. B. frischer Saibling (salveninus umbla) (Handelsbezeichnung), Angabe ob
. ) R ) aus Aquakultur oder Binnenfang

aus Binnenfischerei in Osterreich und Herkunft

Franz Teichmann Erzeuger/Verpacker/Verkéufer,

ev. Bio-Kennzeichnung,

Am Ufer 3, 1234 Fischau ev. ldentitatskennzeichnung

1 kg Nettofiillmenge

Verbrauchsfrist/
Mindesthaltbarkeitsdatum

gekihlt lagern bei 0 bis 2° C Temperatur und Lagerbedingungen
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Anlaufstellen:
M Salzburger

Direktvermarkter,
Geschaftsfihrerin
Dipl.-Pad. Ing.
Barbara Viehhauser.
Es werden nahere
Informationen zum
Thema Hygiene
sowie zu speziellen
Hygieneschulungen
fUr Direktvermarkter
angeboten. Bei
diesen Schulungen
lernen Sie den
gesetzlichen
Hintergrund kennen
und erfahren, welche
hygienerechtlichen
Vorschriften Sie

im Umgang mit
Lebensmitteln zu
beachten haben
(Ausstattung

der Betriebs-/
Verarbeitungsraume,
Reinigungs- und
Desinfektionsplane,
Schadlingsbekampf-
ungsplane,
Herstellungs-/
Produktionsablaufe,
Produktunter-
suchungen,
Trinkwasser-
untersuchung etc.).

Anlaufstellen:
B Wasserwirt-

schaftliches
Planungsorgan beim
Amt der Salzburger
Landesregierung
Bezirkshauptmann-
schaft (Magistrat)
als Wasserrechts-
behorde

Frischsiilzchen ;
aus Saibling (salveninus umbla)

Franz Teichmann Erzeuger/Verpacker/Verkéufer,
ev. Bio-Kennzeichnung,

Am Ufer 3, 1234 Fischau ev. ldentititskennzeichnung

Sachbezeichnung, Tierart (lat.)

mindestens haltbar bis TT/MM/JJ Mindesthaltbarkeitsdatum

....................................................................... . R
L-010906 Losnummer/Chargennummer

Zutaten: Fischfilet (Menge in %), Fischfond
(Wasser, Fischkarkassen, Gemiise), WeiBwein,
Apfelessig, Gelatine, Zitronensaft, Gewiirze,
jodiertes Speisesalz

gekiihlt bei 4 - 6° C lagern und nach dem Off-
nen alsbald verbrauchen (ev. Zeitraunangabe)

Die korrekten Handelsbezeichnungen werden per Verordnung verdffentlicht. Ausschlielich die
dort genannten Bezeichnungen durfen verwendet werden! Eine Handelsbezeichnung verbunden
mit einer Ursprungsangabe ist nur zulassig, wenn sie in dieser Form in der Liste steht oder wenn
die Ursprungsangabe nach der Handelsbezeichnung steht, z. B. Renke aus dem Fuschlsee, je-
doch nicht Fuschlsee Renke (Wissenschaftlicher Name: Coregonus spp.).

Hinsichtlich der Produktionsmethode gibt es ebenfalls Vorschriften zur korrekten Etikettierung:
Ein Fisch, der aus einem See oder Fluss in Osterreich gefischt wurde, ist zu bezeichnen mit ,,Bin-
nenfischerei Osterreich” (nicht aber als .gefangen” oder ,,Wildfang”. Die Bezeichnung , Wild-
fang” gilt nur fir die Meeresfischerei, nicht fir Binnenfischerei). Flr Zuchtfische ist anzufihren:
.gezlchtet in ..." oder ,Aquakultur aus ..."

Wasserrecht

Die Abwasseremissionsverordnung Fischproduktionsanlagen, BGBI. Nr. 1075/1994, sieht — Gber
die bereits in Kapitel 4.3.4.1. abgehandelten wasserrechtlichen Voraussetzungen einer Aquakul-
turanlage hinaus — fur die Einleitung von Abwassern aus Betrieben bzw. Anlagen, welche Fische
aller Art frisch verarbeiten, konservieren, marinieren, kochmarinieren, raduchern oder braten und
verpacken, in FlieRgewasser oder in eine 6ffentliche Kanalisation gesonderte Emissionswertfest-
legungen vor.
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Gesund und kastlich

Genuss mit frischem Fisch

Heimischer Fisch ist unentbehrlich im Speiseplan:

M er liefert hochwertiges EiweilR

W Fette schitzen Herz und Kreislauf (v. a. durch die Omega-3-Fettsauren)

M er enthélt alle wichtigen Mineralstoffe

M er enthalt viele Vitamine (A, D, B6, B12 und Niacin)

M Fisch ist besonders kalorienarm und leicht verdaulich

M Fische aus heimischen Gewassern sind schadstoffarmer als Meeresfische

Laut wissenschaftlichen Empfehlungen gehort Fisch zu den Lebensmitteln, die mindestens ein-
bis zweimal pro Woche gegessen werden sollten. Der Wert vom Fisch liegt in der Zusammenset-
zung des Eiweildes und der Art des Fettes. Er enthalt zahlreiche Vitamine, Mineralstoffe und Spu-
renelemente. Aufderdem ist Fischfleisch leicht verdaulich, da es fast kein Bindegewebe enthalt.

Im Einzelnen betrachtet, sind folgende Inhaltsstoffe von Bedeutung:

EiweilR

Das Fischeiweil? ist biologisch besonders hochwertig — die biologische Wertigkeit liegt bei 93,
das heifdt, dass von 100 g aufgenommenem Fischeiweil’ 93 g in koérpereigenes Eiweill umge-
wandelt werden konnen. Eine Mahlzeit von 200 g Fischfilet deckt den Tagesbedarf an Eiweil3 zu
70 Prozent.

Das Fischeiweil$ kann im menschlichen Kérper zum Aufbau von Muskelmasse, Botenstoffen flr
das Gehirn oder Enzymen und Hormonen verwendet werden. Ein besonders wichtiger Eiweil3-
baustein im Fisch ist das Tryptophan, welches als Vorstufe des ,Gute-Laune-Stoffes” Serotonin
eine wichtige Rolle spielt.

Fett

Fisch ist ein Lebensmittel, das von Natur aus ,light”, das hei’t ausgesprochen fett- und somit
kalorienarm, ist.

Entscheidend fur die Wirkung der Fette auf den Korper ist nicht nur die Menge, sondern auch
deren Zusammensetzung. Das Fett der Fische ist reich an essenziellen, mehrfach ungesattigten
Fettsauren.
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Vorsicht ist mit
Fischmabhlzeiten bei
Patienten mit Gicht
geboten, da Fisch in
groReren Mengen
Purine enthalt.

Wichtig: Auch das
Fleisch von Fischen
durchlauft einen
Reifeprozess! Erst nach
ca. zwei bis vier Stunden
entwickelt sich das feine
fischeigene Aroma.

Wichtig: Fisch ist

ein sehr sensibles
Lebensmittel.

Roher Fisch sollte

im Kuhlschrank nur
einen bis maximal
zwei Tage aufbewahrt
werden. Gegarter
Fisch kann zwei bis
drei Tage gekuhlt
aufbewahrt werden.
Bei gerauchertem Fisch
verlangert sich die
Lagerfahigkeit auf zwei
Wochen.

Omega-3-Fettsauren, die Fitmacher fir Herz und Kreislauf, bewirken ...

die Erweiterung der Blutgefalie,

eine Senkung der Blutfettwerte,

eine Senkung eines zu hohen Blutdrucks,

sie verbessern dadurch die FlieR3fédhigkeit des Blutes,

verhindern ein Zusammenklumpen der Blutplattchen,

vermindern das Risiko einer plotzlichen GefaRverstopfung,

senken das Risiko eines Herzinfarktes,

sind fUr den Aufbau des Gehirns und der Netzhaut des Auges notwendig,
mindern die Entziindungsneigung im Gewebe (glinstig bei Rheuma).

Mineralstoffe

Fische sind eine gute Quelle fur fast alle Mineralstoffe: Besonders Kalium, Eisen (eine hervorra-
gende Eisenquelle ist der Zander, denn 100 g decken den gesamten Tagesbedarf eines Erwach-
senen!) und Selen sind in nennenswerten Mengen im Fisch enthalten.

Im Allgemeinen ist Fisch ein ausgezeichneter Selenlieferant. Selen wird eine krebsschiitzende,
aber auch eine praventive Wirkung auf Herz-Kreislauf-Erkrankungen nachgesagt. Eine Portion ei-
ner Forelle deckt den gesamten Tagesbedarf an Selen.

Vitamine

Die fettloslichen Vitamine A und D sind im Fisch, besonders in fetteren Fischarten, enthalten,
aber auch fur wasserldsliche Vitamine wie Niacin, Vitamin B6 und Folsaure ist Fisch eine gute
Quelle. Fisch ist unentbehrlich fir starke Knochen: 100 g Forelle decken mehr als 300 % des Ta-
gesbedarfes an Vitamin D.

Wie erkennt man frischen Fisch?

Diesen erkennt man

W an tief- bis mittelroter Farbe der Kiemen (blassrot oder gar grau sind Zeichen fir nicht frischen
Fisch)

H an einer glatten, feucht gldnzenden Schleimhaut Uber den Schuppen (die Schuppen sitzen fest
am Korper)

B an feuchten Flossen und an klaren, transparenten Augen — nicht gebrochen und gelblich

B am Geruch - riecht nicht intensiv fischig/nicht ammoniakhaltig

B am festen Fleisch - federt nach Daumendruck zurlck, es bleibt keine Delle zurlck

Fische, die ohne Kdpfe angeboten werden, miissen an der Schnittstelle weilkes, perimuttern

schimmerndes Fleisch zeigen. Filets sollen einen leichten, regenbogenfarbigen Glanz widerspie-

geln. Ebenfalls entscheidend fir die Qualitat des Fischfleisches ist neben dem sofortigen Aus-

nehmen nach dem Fang eine ausreichende Kihlung (z. B. Kihltasche beim Angeln mitnehmen).

Sollen die Fische ,blau” zubereitet oder gerduchert werden, diirfen sie nicht mit der Haut gegen-

seitig in Berlhrung kommen, denn dies ergibt unschone Flecken. Daher die Fische mit Papier

(Ktchenrolle) voneinander trennen.

Fisch in der Kiiche

Lagerung im Kiihlschrank

Damit Fisch frisch bleibt, darf die Kihlung nicht oder wirklich nur kurz unterbrochen werden.

Fiar die Lagerung im Kihlschrank den Fisch in eine Glas- oder Porzellanschissel legen und mit
Klarsichtfolie abdecken. Zuséatzlich kann man eine umgedrehte Untertasse in die Schiissel geben
und den Fisch darauflegen. So bleibt eventuell austretende Flissigkeit darunter und der Fisch tro-
cken. Man kann den Fisch aber auch in ein mit Essig angefeuchtetes Tuch wickeln.
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GESUND UND KOSTLICH

Einfrieren von Fisch

Fertig geputzten Fisch zwei bis drei Stunden unverpackt auf eine Platte ins Tiefkihlgerat legen
und dann zweimal kurz in Eiswasser tauchen. Dadurch bildet sich an der Oberflache eine dinne
Eisschicht, die den Fisch vor dem Austrocknen schitzt (Eisbrand).

Wie viel Fisch pro Person?

Normalerweise muss man bei Fisch, den man im Ganzen kauft, rund 40 Prozent Abfall kalkulie-
ren. Man rechnet deshalb pro Person mit 300 bis 350 g bei ganzen Fischen bzw. mit 150 bis 200 g
bei Fischfilets.

Ausnehmen des Fisches

B Mit einer Kiichenschere oder einem scharfen Messer die Bauchdecke vorsichtig vom After bis
zu den Kiemen aufschneiden und den Schlund durchtrennen.

B Die Bauchlappen auseinanderspreizen und den Darm mit Magen, Leber und Herz herausheben.

B Die am Ruckgrat liegende Niere mit einem Messer langs aufschneiden und mit einem Kaffee-
|6ffel zum Schwanz hin auskratzen.

B Unter flieRendem Wasser gut reinigen.

B Will man die Haut mitessen, missen Fische mit grofsen Schuppen vom Schwanz zum Kopf mit
einem Messer, besser noch mit einem Schuppeneisen geschuppt und nochmals gewaschen
werden (z. B. bei Karpfen, Asche, Renke). Bei Forellen ist ein Entschuppen nicht erforderlich.

Filetieren

B Fisch mit dem Ricken zum Hantierenden auf ein rutschfestes Schneidbrett legen.

B Mit der linken Hand die Brustflosse hochheben und mit der rechten mit dem Filetiermes-
ser hinter dem Kiemendeckel einen leicht schrdgen Schnitt zum Kopf hin machen (bis zum
Ruckgrat).

B Die linke Hand flach auf den Fisch legen. Mit der rechten Hand das Filetiermesser schrag und
leicht angewinkelt auf dem Ruckgrat ansetzen und dieses in Richtung Schwanzflosse durch-
ziehen. Das Filet ablosen.

B Fisch wenden und den Vorgang wiederholen.

B Filets mit der Hautseite nach unten auf die Arbeitsflache legen.

B Die Haut am Schwanzende etwas vom Filet I[6sen. Mit dem Messer zwischen Filet und Haut
fahren. Messer fest gegen die Arbeitsflache driicken und die Haut darunter wegziehen.

B Das Filet von Flossenresten befreien, die Bauchgraten vom Ricken her flach wegschneiden
und dann die feinen Graten aus dem Fleisch herausziehen (am besten mit einer Flachzange
oder Pinzette).

W Kopfe und Graten sind fir Fischfond und Fischsuppen eine unentbehrliche Grundlage.

Saubern, sauern, salzen: Die , Drei-S”-Faustregel

Im Prinzip gilt die Klichenregel der drei ,,S” fiir die Fische immer noch, auch wenn das Sduern zur
Haltbarmachung heute nicht mehr von so grofder Bedeutung ist (Kihlschrank) wie friher.
Begonnen wird bei der Zubereitung mit dem Saubern. Dazu den Fisch unter flieRendem Wasser
moglichst kurz waschen und anschliefsend gut abtrocknen.

Zum Saubern wird heute Zitronen- oder Limettensaft nur mehr sparsam verwendet, um den zar-
ten Eigengeschmack von Fisch zu erhalten. Anders ist dies bei sehr gratenreichen Fischen (z. B.
.Weilkfische”). Diese werden geschropft — d. h. das Muskelfleisch wird in Funf-Millimeter-Ab-
standen bis zum Rulckgrat mit einem sehr scharfen Messer eingeschnitten. AnschlieRend mit
reichlich Zitronensaft betraufeln und im Kihlschrank marinieren. Dadurch werden die Muskelgra-
ten aufgeweicht und zum Teil sogar aufgeldst.

Salzen am besten kurz vor der Zubereitung, denn Salz entzieht dem Fisch Flissigkeit und das
Fleisch wird dadurch leicht schlaff und trocken.

Beim Wirzen sollen vor allem frische Krauter und Gewdrze verwendet werden. Welches Kraut
bzw. Gewlrz verwendet wird, ist von der Zubereitungsart abhdngig. Beliebte Fischkrauter sind
Dill, Petersilie und Basilikum.
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Wichtig: Gefrorene
Portionsstiicke nie ganz
auftauen, sondern nur
leicht antauen.

Die Bauchdecke
vorsichtig vom After
bis zu den Kiemen
aufschneiden und den
Schlund durchtrennen.

Fisch mit dem Riicken
zum Hantierenden

auf ein rutschfestes
Schneidbrett legen



Zubereitung von Fisch
Die wichtigste Regel:
Schonend garen!

Wichtig: Fisch besteht
vorwiegend aus Wasser
und Eiweil3. Eiweil ist
sehr hitzeempfindlich,
bei ca. 70 Grad

beginnt das Eiweil}
seine Konsistenz zu
verandern, weil es
gerinnt. Dabei verliert
es seine Fahigkeit,
Flissigkeit zu halten -
diese rinnt aus — der
Fisch wird trocken.

Eine gute Mdglichkeit ist
auch das Dampfgaren
von Fisch.

Tipp: Kochen darf

ein Fisch niemals!
Immer nur unterhalb
des Siedepunkts sanft
ziehen lassen, sonst
zerfallt das zarte Fleisch
und wird ausgelaugt.

Tipp: Die Garflissigkeit
ist eine ausgezeichnete
Grundlage fur
verschiedene
Buttersofen.

Tipp: Dunstfond ist eine
ideale Grundlage flr
feine Solsen.

Die typischen Fisch-Gewiirze

Fir Fisch im Sud
Suppengrin, Lorbeerblatt, Piment, Pfefferkdrner, Wacholderbeeren, Thymian, Zwiebel, Schalot-
ten, Dill, Petersilie, trockener Weildwein, Zitrone, Kren.

Fir Fisch in SoRRe
Senf, Zitrone (Saft und Schale), Estragon, Kerbel, Schnittlauch, Petersilie, Chili, Paprika, Sherry,
Rot- und Weildwein, Ingwer.

Fisch auf siidliche Art

Zwiebel, Knoblauch, kaltgepresstes Olivendl, Thymian, Rosmarin, Salbei, Basilikum, Petersi-
lie, Fenchel, Tomatenmark, Cayennepfeffer, Lorbeer, schwarze und griine Oliven, Zitronen oder
Limetten.

Fisch und Wein bzw. Most

Die feine, fruchtige Saure des Weines (z. B. Riesling, Chardonnay, griner Veltliner, Savignon
blanc, aber auch ein trockener oder halbtrockener Rosé) oder eines milden Mostes (z. B. Birnen-
oder Mischlingsmost) verleiht nicht nur dem Fischfond und der Fischsole eine besondere Note,
sondern er passt auch hervorragend zum fertigen Fischgericht.

Fisch und Most ist eine interessante Kombination und sollte auf jeden Fall ausprobiert werden.
Kein Fischfleisch ist von Natur aus trocken! Auch wenn man das manchen Fischen nachsagt. Ein
Fisch, der trocken und faserig auf dem Teller liegt, ist zu hoch erhitzt worden.

Zubereitungsmoglichkeiten

Pochieren

Das ist eine schonende Methode, besonders fiir zarte Fische wie Lachsforelle und Zander geeig-

net, da Saft und Eigengeschmack optimal erhalten bleiben.

B Fir grolRe Fische ist ein langlicher Fischkessel mit Siebeinsatz ideal, man kann aber auch ei-
nen Topf mit Folie auslegen, die an beiden Seiten zum Anfassen Uber den Topfrand reicht. Der
Fisch soll mit Pochierfond bedeckt sein. Das Fleisch ist gar, wenn es milchig weild ist.

B Grof3e Fische kann man kalt ansetzen, kleine Filets immer in den erhitzten Fond geben.

Fond bzw. Pochiersud

1 Karotte, 1 Zwiebel, 1 Lauchstange, 2 Selleriestangen, 1 Bund Petersilie, 1 Knoblauchzehe, 1/4 1
trockener WeiRwein oder Most, 2 | Wasser, 2 Lorbeerblatter, 1 kl. Thymianzweig, 1 TL Pfeffer-
korner, Salz

Alles aufkochen und 20 Minuten kochen, anschliefsend salzen und durch ein Sieb abgieRen. Bei
.Forelle blau” einen Schuss Essig dazugeben, damit der Fisch sicher blau wird.

Garen lUiber Dampf

Eine beliebte Methode fir kleine Fische und Filets, die ein zartes Fleisch besitzen.

B Beim Dampfgaren den Dampfeinsatz mit Butter bestreichen und den Fisch darauflegen.

MW Fir ein feineres Aroma kann die Garfllssigkeit mit Krdutern oder Gemuse verbessert werden.
M Bei Bedarf muss FlUssigkeit nachgegossen werden.

Diinsten

Bei dieser Garmethode wird der Fisch mit Flissigkeit (Fond, Wein, ...) benetzt, anschlieRend auf
einem Gemdusebeet liegend gegart, im Ofen bei mafiger Hitze im geschlossenen Topf. Diinsten
ist speziell fr grofRere Portionsstiicke geeignet.
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GESUND UND KOSTLICH

Backen, Frittieren

Diese Garmachungsart wird flr kleine Filets bzw. Portionsstlcke, aber auch Fisch im Ganzen ver-
wendet, ist jedoch sehr energiereich!

Das Wichtigste beim Frittieren ist die richtige Fetttemperatur: Ist sie nicht hoch genug, saugt sich
die Panier voll und weicht auf; in zu heiRem Fett verbrennt sie, bevor das Innere gar ist.

Grillen (Rost, Grillpfanne, Grillplatte, Steinplattengrill)

Grillen ist besonders geeignet flr ganze, eher fettere Fische (sie kénnen in ihrem eigenen Fett

garen), aber auch fUr Filets und Portionsstlicke, da sich die Poren rasch schliefen und kein Saft

verloren geht.

Tipps:

W Platte vorher mit Ol bestreichen, damit der Fisch nicht hdngen bleibt.

B Fett nicht zu heifld werden lassen, damit der Fisch nicht austrocknet.

B Den Fisch 6fter mit Ol oder Marinierfliissigkeit bestreichen.

M Die Fischhaut nicht entfernen — sie schiitzt vor dem Austrocknen (aufderdem schmeckt knus-
prig gegrillte Haut sehr gut).

B Hat der Fisch gentigend Farbe, mit Alufolie abdecken und fertig garen.

Braten im Backofen

Diese Zubereitungsart ist vor allem flir groRe Fische (Hecht, Zander, ...) oder grol3e Filets geeignet.

Wichtig: Den Fisch regelmaRig mit Fond oder Wein Ubergiefden, wenn im Heilluftherd gegart

wird.

B Beim Fisch im Gemisebeet kann das Gemuse gleich in der Bratform im Ofen bei starker Hit-
ze angedUnstet werden. Dann den Fisch darauflegen und fertig garen.

B Fisch in Folie ist eine besonders kalorienarme Zubereitungsart. Dabei werden ganze Fische,
aber auch Portionsstlcke gewdlrzt und in ein grofRes Blatt Alufolie eingepackt. Sie garen im ei-
genen Saft.

Braten in der Pfanne

Beim Braten in der Pfanne den Fisch gut trocken tupfen und in Mehl wenden. Durch den diinnen
Mehlmantel wird die Haut schon knusprig, aulserdem konnen Salz und Pfeffer gut mit dem Mehl
vermischt werden. Bei Fischfilets wirkt das Mehl auch als Schutzmantel.

Fisch im Teigmantel

Zart wie ein Hauch sollte er den Fisch umgeben, duftig und gleichzeitig knusprig sein. Die Japa-
ner erreichen dies, indem sie den Teig nicht mit Mehl, sondern mit Speisestarke anrtihren. Man
kann der leichten Hulle noch zusétzlich einen interessanten Geschmack geben, indem man sie
mit Paprika, Curry, Chilipulver oder Sojasof3e wiirzt.

Rauchern

Vom Tischraucherofen lber die Rduchertonne bis hin zu gemauerten Rducherkammern reicht die
umfangreiche und uralte Methode Fische haltbar und gut mundend zu machen. Rauchern ist an
sich nicht kompliziert, bedarf aber eines gewissen MalRes an Erfahrung. Von der jeweiligen Rau-
chermethode, dem Einsuren, der Wahl des richtigen Rauchholzes, Temperatur und Raucherdau-
er zieht sich das Spektrum bis hin zu ,Spezialmethoden”, die dhnlich wie beim Speck oft Famili-
engeheimnisse sind, um sich geschmacklich von anderen Produzenten zu unterscheiden.

Mehr zu diesem Thema wirde den Rahmen dieser Broschire jedoch sprengen. Dazu gibt es
jede Menge Fachliteratur zum Ein- und Nachlesen.
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Tipp: Fisch nach

dem Frittieren auf
Klchenpapier gut
abtropfen lassen.

Tipp: Den Fisch

immer in den heiRen
Ofen geben, dann
herunterschalten und in
der nachlassenden Hitze
ziehen lassen.

Beim Braten in der
Pfanne den Fisch gut
trocken tupfen.



Tipp: Zur Verfeinerung
Most- oder Krauteressig
verwenden.

Tipp: Dazu passt
Dinkelbaguette.

Sulz vom Karpfenfilet

Zutaten:

400 g Karpfenfilet geschropft, 200 g Gemuse (Karotten, Sellerie, Lauch u. a.), 9 Blatt Gelatine
Fischsud:

1/2 | Wasser, 1 kl. Zwiebel geschalt, 1 Karotte, Salz, Pfefferkorner, Lorbeerblatt, Piment ganz,
Essig

Zubereitung:

Zuerst den Fischsud mit der grob wrfelig geschnittenen Zwiebel, der ebenfalls gewrfelten Ka-
rotte und den Gewdlrzen aufkochen lassen. Die Karpfenfilets in den leicht kochenden Sud einle-
gen und kurz durchziehen lassen. Zum Erkalten auf einen Teller legen. AnschlieRend den Sud ab-
seihen und das GemdUse flr die Sulz feinwUrfelig schneiden, alles aufkochen und das GemUse
nicht zu weich kochen, abseihen und auskihlen lassen. Gelatine im kalten \Wasser einweichen,
ausdricken und im Sud aufldsen und die Suppe abschmecken. Eine Form mit Frischhaltefolie
auslegen, die Fischfilets in Stlicke schneiden und abwechselnd mit den Gemusewdirfeln in die
Form flllen. Die Suppe darlibergeben und am besten Uber Nacht im Kihilschrank fest werden
lassen. Mit Blattsalat, Zwiebelringen, Essig und Kerndl garnieren.

Raucherforellenterrine

Zutaten:
4 Forellenfilets gerduchert ohne Haut, 2560 ml Schlagobers, 4 Blatt Gelatine, Salz, Pfeffer, Dill
gehackt

Zubereitung:

Von zwei Filets zwei schmale, gleichmallige, 3 cm breite Streifen schneiden. Restliche Filets
grob zerkleinern und mit dem Schlagobers erwadrmen, wirzen, mit dem Passierstab passieren
und die ausgedrlckte Gelatine unterrihren.

Eine schmale Terrinenform mit Folie auslegen, die halbe Masse einflllen, die Filetstreifen im ge-
hackten Dill eindrehen und mittig in die Form legen. Restliche Masse einflillen und mit der tber-
stehenden Folie zudecken. Im Kihlschrank mind. sechs Stunden klhlen lassen. Aus der Form
nehmen, in Streifen schneiden und auf Blattsalat servieren.
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REZEPTE

Fischcremesuppe mit Krautern

Fischsud:

30 dag frische Fischkdpfe, Graten und Flossen, 10 dag Karotten, 10 dag Sellerie, 10 dag Petersil-
wurzeln, 10 dag Zwiebeln, 10 dag Lauch, 1/4 | WeiRwein, Salz, einige Pfefferkorner, 1 Lorbeer-
blatt, je ein Straufdchen Petersilie und Thymian, einige Fadchen Safran, 15 dag Lauch, 10 dag Erb-
sen, 20 dag Fischfilets, 5 dag Butter, 4 dag glattes Mehl, 1/8 |

Schlagobers, Petersilie zum Garnieren

Zubereitung:

Fischkopfe, Graten und Flossen waschen. Karotten, Sellerie und Petersilwurzeln waschen, scha-
len und klein hacken. Zwiebeln schélen und fein hacken. Lauch waschen, putzen und in Ringe
schneiden. Den Wein mit 3 | Wasser zustellen und das oben genannte GemUse sowie Lorbeer,
Thymian, Petersilie, Safran, Pfefferkérner und das noétige Salz beifligen, aufkochen lassen, die
Fischabfalle dazugeben und auf kleiner Flamme eine halbe Stunde kocheln lassen. Den Fischsud
abseihen und wrzig abschmecken.

Lauch waschen und in feine Streifen schneiden, kurz blanchieren, in ein Sieb leeren, mit kaltem
Wasser abspUlen und abtropfen lassen.

Den Fischsud aufkochen lassen und die Fischfilets darin pochieren (auf ganz kleiner Flamme
etwa 10 min. mehr ziehen als kochen lassen), herausnehmen, erkalten lassen und in kleine Stu-
cke schneiden.

Die Butter in einem gerdaumigen Topf erhitzen und das Mehl darin hellgelb anschwitzen und glatt
verkochen. Danach durch ein feines Sieb streichen, das Obers beifligen und erwarmen. Lauch,
Erbsen und Fischstlicke als Beilage geben und die Suppe mit Petersilie garnieren, sogleich zu
Tisch bringen.

Fischfond

Zutaten:

1/2 kg Fischfleischabschnitte (Graten, Kopfe, ...), 5 dag Schalotten, 10 dag Suppengemdise (Stan-
gensellerie, Lauch, Petersilwurzeln, ...), 2 Champignons, 1 EL Ol, 1/8 | trockener WeiRwein, 1

Lorbeerblatt, 2 bis 3 Pfefferkérner, Thymian, Salz

Zubereitung:

Die Fischfleischabschnitte waschen und abtropfen lassen. Das Gemiise in Wrfel schneiden und
in Fett anschwitzen. Die Fleischabschnitte beigeben und ebenfalls anschwitzen. Mit Weifldwein
und kaltem Wasser auffillen.

Den Fond aufkochen lassen. Schaum abschopfen, Gewlrze beifligen und ca. 20 min. leicht ko-
cheln lassen. Den fertigen Fond durch ein feines Sieb (mit Klichenkrepp ausgelegt) seihen.
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Knusprige Forellenfilets in ApfelmostsoRRe

Apfelmostsol3e:

1/2 | Apfelsaft, 1/8 | Fisch- oder Gemusefond, 6 dag Schalotten, 6 dag Steinpilze oder Champig-
nons, 5 dag Butter, 2 EL Apfelmostessig, Salz, weilRer Pfeffer

Knusprige Forellen:

4 Forellenfilets, 4 Erdapfel

Salz, Pfeffer, Ol zum Ausbacken

Zubereitung:

Fur die Apfelmostsofie Apfelsaft mit Fond und fein geschnittenen Schalotten in einen Topf ge-
ben und bei starker Hitze auf die halbe Menge einkochen. Pilze fein hacken und dazugeben und
so lange weiterkochen, bis die Fllissigkeit starke Blasen wirft. AnschlieRend mit Butter montie-
ren (kalte Buttersticke in die heil3e Sofde geben und dabei den Kochtopf kraftig schwenken, da-
mit sich die Butter mit der FlUssigkeit verbindet). Mit Salz, Pfeffer und Apfelessig abschmecken.
Erdapfel schalen, in hauchdlinne Scheiben hacheln und rund ausstechen. Fischfilet salzen, pfef-
fern und schuppenférmig mit Erdapfelblattchen belegen und festdriicken. Etwas Ol in einer gro-
Ren Pfanne erhitzen und Fischfilet mit den Erdapfelscheiben nach unten vorsichtig in die Pfanne
legen und bei starker Hitze 4 min. braten, mit Fischschaufeln wenden und weitere 4 min. braten.
Forellenfilets mit ApfelmostsolRe anrichten und nach Belieben mit Bandnudeln und Blattsalaten
der Saison servieren.

SuRwasserasche in PaprikasolRRe

Zutaten:

40 dag rote Paprika, 6 dag Schalotten, 5 dag Butter, 1/4 | kraftiger Fischfond, Salz, Pfeffer, 1 EL
Sauerrahm, 2 EL kalte Butter

4 Stk. Aschenfilets a etwa 16 dag, Salz, Pfeffer, 2 EL Butter, 1 EL Ol

1 EL OI, 16 dag rote und gelbe Paprikastreifen

Zubereitung:

Paprika waschen, halbieren, Kerne entfernen und kleinwrfelig schneiden. Schalotten wirfelig
schneiden und kurz in Butter anrdésten, Paprikawdrfel dazugeben, kurz mitrosten, mit Fischfond
aufgieRen und zugedeckt weich kochen. Sofde im Mixer pUrieren und durch ein Sieb streichen.
Sauerrahm einrdhren, mit Salz und Pfeffer wiirzen, nochmals kurz aufkochen und mit kalter But-
ter montieren.

Aschenfilets mit Salz und Pfeffer wiirzen und in einer Mischung aus 2 EL Butter und 1 EL Ol an
der Hautseite anbraten. Nach dem Wenden bei 220 °C fir 3 min. ins vorgeheizte Rohr geben. In
der Zwischenzeit die Paprikastreifen in heiRem Ol kurz anbraten und mit Salz und Pfeffer wiirzen.
PaprikasoRe auf vorgewarmte Teller giefden, Fischfilets darauflegen und mit Paprikastreifen
garnieren.
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REZEPTE

Krauterkarpfenfilet gedampft an Kiirbisragout
und gerosteten Kiirbiskernen

Zutaten:
600 g Karpfenfilet, geschropft, ohne Haut, Salz, 1/2 Zitrone, Kimmel ganz, Kimmel gemahlen,
evtl. Fischsud, Dill, 1 bis 2 EL Kirbiskerndl, 2 EL gerostete Kirbiskerne, 1/2 Kirbis

Zubereitung:

Die Karpfenfiletstiicke mit Salz und Zitrone sowie etwas gemahlenem Kimmel wirzen, auf ge-
fetteten Siebeinsatz legen und lber kochendem Krdutersud — evtl. Fischfond — mit Dill und gan-
zem Kimmel wirzen, zugedeckt ca. 4 bis 5 min. dampfen oder auf gefettete Platte mit etwas
WeilRwein und Dillzweig legen und im vorgeheizten Rohr bei ca. 200 °C je nach Grofde ca. 5 bis
7 min. garen. Auf Kurbisragout anrichten, mit etwas Kirbiskerndl betrdufeln und mit gerdsteten
Klrbiskernen sowie einem Dillzweig garnieren.

Kiirbisragout:

Kirbis je nach Sorte schélen und in ca. ein Zentimeter groRe Wirfel schneiden. In leicht gesal-
zenem Wasser kurz bzw. bissfest kochen und sofort in kaltem Wasser abschrecken. Ca. 1/4 der
Woirfel mit etwas Kochsud und 2 bis 3 EL Butter oder Obers pirieren. Beim Anrichten das eher
dinne Kirbisplree erwadrmen, gekochte Kirbiswirfel zugeben, mit Salz, gemahlenem Kimmel
und etwas Dill abschmecken.

Das LFI Salzburg bietet fir alle Kochbegeisterten den praktischen Kurs , Fisch — heimisch und
schmackhaft” an. Nach dem Motto , 6fter einmal Fisch auf den Tisch” erfahren die Kursteilneh-
merlnnen Wissenswertes Uber die erndhrungsphysiologische Bedeutung von Fisch, vor allem
Uber heimische Fischarten. Die richtige Verarbeitung und Zubereitung von Fischspezialitdten soll
in Zukunft kein Problem mehr sein. Durch die Verkostung werden die Teilnehmer so richtig auf
den Geschmack heimischer Fischspezialitaten gebracht. Aktuelle Kurse und Informationen erhal-

ten Sie beim LFI Salzburg unter www.Ifi.at oder telefonisch unter: 0662/641248-0.
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Aus- und berufliche Weiterbildung g

Die Ausbildung in der Fischereiwirtschaft erfolgt genauso wie in anderen Berufen im dualen Be-
rufsausbildungssystem. In der Fischereiwirtschaft gibt es in Ergdnzung zur beruflichen Praxis je-
doch keine spezielle Berufsschule, daher werden Berufsschulersatzkurse von der Lehrlings- und
Fachausbildungsstelle der Landwirtschaftskammer OO zentral fiir ganz Osterreich organisiert.

Im Fachbereich werden die Kurse in enger Zusammenarbeit mit dem Bundesamt fir Wasserwirt-
schaft, Institut fir Gewasserokologie, Fischereibiologie und Seenkunde in Scharfling am Mond-
see und im allgemeinen Teil in enger Zusammenarbeit mit der Landwirtschaftlichen Berufsschu-
le Kirchschlag durchgefiihrt. Die Kurse stehen auch Personen im zweiten Bildungsweg offen, um
zu einem Facharbeiterabschluss in der Fischerwirtschaft zu gelangen. Zu beachten ist, dass im
Vorfeld eine einschlagige berufliche Praxis vorliegen muss.

Nahere Informationen dazu stehen auch unter www.lehrlingsstelle.at bereit.

Ausbildungsteile:

B (Basis: Allgemeine Grundlagen: Physik, Chemie, Okologie, ... (eine Woche = 36 Unterrichts-
einheiten, danach wahlweise Modul 1 oder 2)

B Modul 1 ,Forellen-Aquakultur” Schwerpunkt Lachsartige, Forellenteichwirtschaft (drei Wo-
chen = 109 Unterrichtseinheiten)

B Modul 2 ,Fischbiologie: Karpfenartige und Nebenfische” Schwerpunkte: Karpfen-/Barscharti-
ge, Welse, Store; Kreislaufanlagen (drei Wochen = 109 Unterrichtseinheiten)

B Modul 3, Seenfischerei” Grundkenntnisse der Binnenfischerei (eine Woche = 36
Unterrichtseinheiten)

B Modul 4 ,Karpfenteichwirtschaft” Grundkenntnisse der Teichwirtschaft (eine Woche = 36
Unterrichtseinheiten)

B Modul 5 , Elektrofischerei und Gewasserdkologie” Bewirtschaftung von Gewasser (eine Wo-
che = 39 Unterrichtseinheiten)

B Modul 6 , Fachexkursion” Praxis Gewdasser- und Teichbewirtschaftung. (eine Woche = 36
Unterrichtseinheiten)

B Modul 7 , Allgemeine Gegenstande” — Schwerpunkte: Schriftverkehr, Politische Bildung,
Fachrechnen, Wirtschaftskunde und Marketing (ca. dreieinhalb Wochen = 120 Unterrichts-
einheiten) (wird voraussichtlich ausgeweitet auf acht Wochen = 320 Unterrichtseinheiten,
Modul derzeit in Umgestaltung)
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WEITERBILDUNG

Speziell fiir Personen im zweiten Bildungsweg:

.Allgemeine Gegenstande” kdnnen aus anderen Ausbildungen (Landwirtschaft, Landliche Haus-
wirtschaft, ...) anerkannt werden. Je nach Interessengebiet kann bereits nach verkdirzter Ausbil-
dung und erfolgreich absolvierten Teilprifungen zur kommissionellen Abschlussprifung (Fachge-
sprach) angetreten werden:

Variante 1:
Pflichtmodule: 1 plus 5 und ein Wahlmodul aus: 3, 4 oder 6 (gesamt ca. 180 Unterrichtseinheiten)
Variante 2:
Pflichtmodule: 2 plus 5 plus 4 und ein Wahlmodulaus: 3 oder 6 (gesamtca. 180 Unterrichtseinheiten)

Ausbildung zum Fischereimeister

Voraussetzung daflr ist der fischereiwirtschaftliche Facharbeiter. Andernfalls ist eine schriftli-

che Aufnahmepriifung zu bestehen. Die Ausbildung zum Fischereimeister erfolgt in folgenden

Schritten:

B Fachkurs am BAW in Scharfling (vier Wochen)

B Unternehmensfihrung in der LFA in Salzburg bzw. in Linz (eine Woche)

W Betriebswirtschaft in der LFA in Salzburg bzw. in Linz (1,5 Wochen)

B Abfassen einer Projektarbeit (innerhalb eines Jahres)

B Fachliche Vertiefung und Persénlichkeitsbildung in der LFA in Salzburg bzw. in Linz (30 Stun-
den); Tagungen am BAW in Scharfling werden anerkannt.

Neben den Berufsausbildungskursen bietet das Bundesinstitut in Scharfling regelmaRig Fortbil-

dungskurse und -tagungen an wie z. B. Fischereifachtagung, Kurs zur Forellenzucht, Kurs zum
Rauchern von Fischen, Kurs zur Bewirtschaftung von Gewéssern.
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Voraussetzung

dafdr ist der
fischereiwirtschaftliche
Facharbeiter.
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Salzburg und Umgebung

Salzburg

Egger Matthias, Oberfelben 38, 5730 Mittersill, Tel. 06562/4560 oder 0664/5732277
Gassner Matthias, Kirchgasse 9, 5730 Mittersill, Tel. 06562/6216-0 oder 0676/7293622
matt@braurup.at; www.braurup.at

Grundner Anton, Hirnreit 58, 5771 Leogang;

Praxmayer Mathias, Praxmayermihlweg 9, 5020 Salzburg

Fischzucht Kehlbach, Magg Stefan, Kehlbach 63, 5760 Saalfelden, Tel. 0664/3205778, E-Mail:
magg@saalfelden.at

Fischzucht Oberndorf, Csipek Leopold, Reither Strafde 6, 5120 St. Pantaleon, Tel.
0664/1057858, Fax. 06277/6542, E-Mail: solarfisch@yahoo.de; www.members.aon.at/solaris
Forellenzucht Grill, Grull Walter, Neue-Heimat-Str. 13, 5082 Grodig, Tel. 06246/75492, Fax:
06246/76500
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FISCHZUCHTER

Andere Bundeslander

Achleitner Johann, HauslbergerstraRe 11, 5230 Schalchen, Tel. 07742/2522,

E-Mail: office@forellen.at, http://www.forellen.at

Mattigtaler Forellen- und Saiblinge, Baumgartner Heinz, Sander-Baumgartner Ulrike,
Hopflinger Weg 2-4, 5230 Mattighofen, Tel. 07742/3450, E-Mail: fischerei.baumgartner@aon.at
Forellenzucht St. Florian, Ebner Martin und Christa, St. Florian 20, 5261 Helpfau-Uttendorf,
Tel. 07724/2078, E-Mail: office@forellen-ebner.at, http://www.forellen-ebner.at

Fiirstlich Schwarzenbergsche Familienstiftung Vaduz - Fischzucht, Fischmeister Kllinsner
Josef, Lal3nitzbach, 8850 Murau, Tel. 03532/2870, Fax 03532/2302-22, 0664-2440954,

E-Mail: forstdirektion@schwarzenberg-murau.at

Glick Erich, Hammerweg 3, 5270 Mauerkirchen, Tel. 07724/26 26, 0664-9273374,

Hartl Peter, Hagenau 50, 4963 St. Peter/Hart, Tel. 07722/84470, Fax DW 4,

E-Mail: hartl.forellen@gmx.at; www.hartl-forellen.at

Holzinger Fischverarbeitungs GmbH, Ing. Holzinger Karl Heinz, Luckenberg 2, 4623 Gunskir-
chen, Tel. 07246/6386, E-Mail: office@holzingerfisch.at, www.holzingerfisch.at

Huber Manfred, Geldingen 6, 4873 Frankenburg, Tel. 07683/7771,

Kinsky’sche Forst- und Teichwirtschaft, Kinsky Peter, SchremserstralRe 1, 3860 Heidenreich-
stein, Tel. 02862/522268, Fax DW b, forstamt@kinsky-heidenreichstein.at,
www.kinsky-heidenreichstein.at

Kottl Alois, Redl 8, 4872 Neukirchen/Vockla, Tel. 0 7682/72 03, 0676-6097470,

Leitner Helmut, Mihltal 3, 5122 Uberackern, Tel. 07727/2946,

Osterreichische Bundesforste, OBf-Fischereizentrum, Pichl 103, 8984 Pichl-Kainisch,

Tel. 03624/289, matthias-pointinger@bundesforste.at, www.bundesforste.at

Teichwirtschaft Gut Waldschach, Menzel Paul, 8521 Schlof3 Waldschach 1,

Tel. 0664/3411212, Fax 03185-2221/20, E-Mail: office@fische.at, www.fische.at

Diese Liste soll als Entscheidungshilfe beim Besatzkauf dienen und hat keinen Anspruch auf
Vollstandigkeit.

Fischzichter findet man auch unter www.forellenzuchtverband.at.

Futtermittel

Praxmayer Spezialfutter Gesellschaft mbH

Julius-Welser-Str. 19, 5020 Salzburg, Tel. 0662/423463-0, Fax DW 36,
E-Mail: office@praxmayer.at, www.praxmayer.at
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Eine Auswahl wichtiger Krankheiten unserer
Nutzfische

Fischkrankheiten und deren Entstehung mussen immer in Zusammenhang mit der gegensei-
tigen Beeinflussung von Organismus (Fisch), Erreger und Umwelt gesehen werden. Die ,Um-
welt” reprasentiert dabei die Gesamtheit vieler einzelner Faktoren wie Wasserqualitat, Teich-
milieu, Haltungsbedingungen, Fitterung, Handhabung der Fische etc. Stressfaktoren wie
Sauerstoffmangel, hohe Besatzdichte, Manipulationen (Sortieren, Transport, Abfischung) spie-
len beim Entstehen bzw. beim Ausbruch von Fischkrankheiten eine besonders wichtige Rolle. In
Hinblick auf die Vermeidung und Bekdmpfung von Krankheiten muss daher dieses Wirkungsge-
flge berlicksichtigt werden. Die wichtigsten vorbeugenden Mafinahmen sind demnach die Op-
timierung der Haltungsbedingungen, Stressvermeidung, allgemeine Hygienemafinahmen, Para-
sitenbekampfung sowie Zukauf von erregerfreiem Fischmaterial. Fiir die Diagnosestellung und
Beratung sollten immer einschlagig ausgebildete Fachleute (z. B. Fachtierarzte fir Fische) heran-
gezogen werden. Weiters ist in den Landern ein Tier- bzw. Fischgesundheitsdienst eingerichtet.
Weitere Informationen finden Sie auch in der vom Osterr. Fischereiverband herausgegebenen
Fischzuchtfibel (siehe Literaturnachweise).

In einigen landwirtschaftlichen Fachschulen sowie im Rahmen der Ausbildung zum Fischerei-
facharbeiter und Fischereimeister in Scharfling am Mondsee wird das Fach , Seuchenpréavention
und -bekdmpfung” unterrichtet.

Im Rahmen von Fachvortragen (Tagungen der Interessenverbédnde, Fischereifachtagung) und
in Form von Veroffentlichungen (zB Osterreichs Fischerei) wird dieses Thema immer wieder
behandelt.

Ubertragung, Verschleppung: Die Ubertragung von Krankheitserregern von Fisch zu Fisch
und deren Weiterverbreitung kann erfolgen durch: direkten Kontakt, Ausscheidungen (Kot, Urin,
Haut-/Kiemenschleim), Wasser, Geratschaften (z. B. Kescher, Transportbehalter, Stiefel etc.),
durch blutsaugende Parasiten, Transport und Zukauf von latent infizierten, aber nicht erkrankten
Fischen (,,Carrier”); in speziellen Féllen Uber Ei und Samen (vertikale Ubertragung).
Vorbeugung, Prophylaxe: Expositionsprophylaxe (nicht-medikamentdse Vorbeugemalinah-
men): Regelmafige Reinigung der Gerate, Becken und Teiche; Trockenlegen von Erdteichen; Pa-
rasitenbekdmpfung; Zukauf von erregerfreiem Fischmaterial. Chemoprophylaxe (medikamento-
se VorbeugemalRnahmen): RegelmaRige Desinfektion von Geréaten, Becken und Teichen.
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FISCHKRANKHEITEN

Umweltbedingte, nicht ansteckende Krankheiten

Kiemenprobleme bei Salmoniden

Besonders empfindlich sind Brut und Setzlinge. Mitunter hohe Verluste.
Symptome: Fressunlust, Abmagern; abgespreizte Kiemendeckel, geschwollenes Kiemengewe-
be; erhohte Atemfrequenz, Atemnot.

Kiemennekrose der Karpfen

Akut und chronisch verlaufend; vor allem bei hohen Wassertemperaturen und starker organi-
scher Belastung.

Ursache: pH-Wert-abhangige Ammoniakvergiftung.

Komplexe Beziehung vieler Faktoren untereinander: Wasser (pH-Wert, Ammonium/Ammoniak,
Sauerstoff, Temperatur; Wasserharte, Nahrstoffbelastung, Algen), Haltungsbedingungen (Be-
satzdichte, Fltterung, Stress) u. a.

Symptome: Fische sammeln sich beim Zufluss, an der tiefsten Stelle, im Schatten (dort, wo
die pH-Werte am niedrigsten sind). Schwellung und Absterben (Nekrose) des Kiemengewebes
(weilR-graue Belage); oft plotzlicher Tod.

Mafinahmen: Steuerung der Algenentwicklung; Fernhalten organischer und anorganischer Nahr-
stoffe (Besatzdichte, Dlingung, Fltterung); Beschattung; Beliftung; Grundkalkung vor dem Be-
spannen; Kalkung wahrend der Produktionsphase.

Fitterungsbedingte Probleme bei Salmoniden

Lipoide Leberdegeneration

Besonders anféllig sind Regenbogenforellen.

Ursachen: Uberfiitterung, besonders bei niedrigen Wassertemperaturen; Verabreichung verdor-
bener Futtermittel (haufig durch falsche Lagerung!).

Symptome: Dunkelfarbung; blasse Kiemen und hellbraun bis ocker verfarbte und vergroRRerte Le-
ber; Darmentzindungen.

Vorbeugung: artgerechte Fltterung und sachgemaRe Lagerung des Futters.

Gasblasenerkrankung

Weit verbreitet und haufig zu beobachten.

Ursache: GesamtgasUbersattigung und Gasdruckschwankungen im Wasser (Stickstoff, Kohlen-
dioxid, Sauerstoff).

Faktoren, die dazu flhren, sind vielfaltig: Algenwachstum; rasche Erwarmung des Wassers; un-
dichte Rohrleitungen; gastibersattigtes Grund- oder Quellwasser.

Symptome: Unruhe, Notatmung (, Luftschnappen” an der Wasseroberflache); Glotzaugen und
Augenverlust; Blaschen in Haut, Flossen und Kiemengewebe. Tod durch Gasembolie.
Malinahmen: Entgasen des \Wassers (Bellftung; stufenartige Abstlrze); Einddmmung des
Algenwachstums.

Erregerbedingte Erkrankungen

Virosen

Viruserkrankungen sind durch Arzneimittel grundsatzlich nicht behandelbar.
VHS (Virale Hamorrhagische Septikamie; ,Forellenseuche”)

Hochansteckende und mitunter sehr verlustreich verlaufende Infektion. Vor allem bei Salmoni-
den, Regenbogenforelle; Bachforelle, aber auch Asche, Coregone und Hecht kdnnen erkranken.
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Ursachen: Schwebstoffe
(Niederschléage,
Futterstaub). Erhéhter
Ammoniakgehalt (dichte
Haltung, mangelnde
Strémungsverhaltnisse;
besonders bei

der Haltung in
Rundstrombecken,
erhéhter pH-

Wert). Bakterien

(siehe bakterielle
Kiemenschwellung).
Parasiten (siehe dort).

Infektionen, Invasionen:
Durch Viren (Virosen),
Bakterien (Bakteriosen),
Pilze (Mykosen) oder
Parasiten (Parasitosen)
hervorgerufene
Ubertragbare
Krankheiten.



Die Bachforelle ist weitgehend resistent, kann aber als Tragerfisch (Carrier) Ansteckungsquel-
le fir Regenbogenforellen sein (bei RF: Mortalitat bis 90%). Die VHS ist eine der wirtschaftlich
wichtigsten Krankheiten in der Forellenteichwirtschaft. Stressbelastungen (Transport, Sortieren,
Haltungsdichte) spielen bei der Auslésung von Ausbrichen eine grofse Rolle. Optimale Wasser-
temperatur fUr die Virusaktivitat = 7 bis 10 °C.

Symptome: Absonderung vom Schwarm; Lethargie; Fressunlust; Dunkelfarbung und Glotzaugen-
bildung; Blutungen in den Organen und punktférmige Blutungen in der Muskulatur; blasse Kie-
men; Leberschadigungen; Nierenschwellung; Magen mit klarer Flissigkeit geflllt, leerer Darm.
Mafdnahmen: Vorsicht vor Einschleppung durch Fischzukauf aus seuchenhygienisch unbekann-
ter Quelle; Vorsicht bei sog. durchseuchten, symptomlosen Fischen , Carrier”; Erregerverbrei-
tung auch durch Wassergefligel.

Keine Therapie.

Gesetzlicher Hintergrund: Die VHS ist anzeigepflichtig nach dem TSG, der Aquakultur-Seuchen
VO und dem Fischereigesetz (8 17 TSG; § 17 Aquakultur-Seuchen VO (Aqua-SVO); § 26 Fischer-
eigesetz). Vorgeschrieben ist eine Sperre des Bestandes (§§8 20 und 24 TSG; §8 18 und 25 Aqua-
SVO). Eine EU-Zulassung als , VHS-freier Betrieb oder Gebiet” ist moglich. Gelistete Krankheit in
der Aquakultur-Richtlinie (Anhang Ill, RL 2006/88/EG).

IHN (Infektiose Haimorrhagische Nekrose)

Regenbogenforelle; Verlauf, Ubertragung, Symptomatik und gesetzlicher Hintergrund sind &hn-
lich wie bei der VHS. Mortalitat bis 100 % bei Jungfischen méglich.

Akuter Verlauf bei 10 bis 12 °C Wassertemperatur, chronisch bei Temperaturen < 10 °C.

Keine Therapie.

Gesetzlicher Hintergrund: Die IHN ist anzeigepflichtig nach dem TSG, der Aquakultur-Seuchen
VO und dem Fischereigesetz (8 17 TSG; § 17 Aquakultur-Seuchen VO (Aqua-SVO); § 26 Fischer-
eigesetz). Vorgeschrieben ist eine Sperre des Bestandes (58 20 und 24 TSG; 88 18 und 25 Aqua-
SVO). Eine EU-Zulassung als ,, IHN-freier Betrieb oder Gebiet” ist mdglich. Gelistete Krankheit in
der Aquakultur-Richtlinie (Anhang Ill, RL 2006/88/EG).

KHV (Koi-Herpes-Virus, , Koiseuche”)

Die Koi-Herpesvirus-Infektion, umgangssprachlich Koiseuche, ist eine hoch ansteckende Virus-
krankheit, die Nutzkarpfen und Buntkarpfen (Koi) gefahrdet. Es erkranken Karpfen aller Altersklas-
sen und die Ausfalle kdnnen bei 80 bis 100% liegen. Sie kann hohe wirtschaftliche Schaden
verursachen und ist von groRer Bedeutung im internationalen Verkehr und Handel mit Karpfen.
Durch Importe von Zierfischen (Koi) besteht fiir Osterreichs Karpfenteichwirtschaft die akute Ge-
fahr einer Erregerlbertragung auf die heimische Speise- und Besatzkarpfenproduktion. Verschie-
dene andere Arten der karpfenartigen Fische (z. B. Goldfisch, Karausche, Schleie, Gras- und Sil-
berkarpfen), Europaischer Wels und verschiedene Stér-Arten kénnen das Virus beherbergen und
Ubertragen, ohne selbst zu erkranken.

Symptome: Verhaltensdnderungen (Apathie oder auch Hyperaktivitdat mit ziellosem Herum-
schwimmen), Aufenthalt in stromungsschwachen Wasserzonen oder am Zulauf; vermehrte
Schleimproduktion der Haut, herdférmiges bis flachenhaftes Absterben der Hautzellen (Nekro-
sen des Hautepithels), daher typischer Sandpapiereffekt der Haut.

Keine Therapie.

Mafinahmen: Vorsicht vor Einschleppung durch Fischzukauf aus seuchenhygienisch unbekann-
ter Quelle. Fische mit Symptomatik einer KHV-I und positivem Erregernachweis, sollten getotet
und unschadlich beseitigt werden (TKV). Speisefertige Fische ohne klinische Symptomatik dir-
fen unter bestimmten Voraussetzungen in Verkehr gebracht werden.

SVC (Spring Viraemia of Carp; Frihlingsviramie der Karpfen)

(friher , akute Form der Infektiosen Bauchwassersucht”; IBW) Die SVC ist eine akute, anste-
ckende Viruskrankheit bei Karpfen in Ost-, Mittel- und Westeuropa, aber auch Karausche, Schleie
und Wels. Sie verursacht vor allem im Friihjahr Verluste und kann lokal eine gewisse wirtschaftli-
che Bedeutung erlangen. Ubertragung auch durch blutsaugende Parasiten moglich.
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FISCHKRANKHEITEN

Symptome: Unkoordiniertes Schwimmverhalten. Bauch aufgetrieben und entziindet; Flissig-
keitsansammlung in der Leibeshohle (Ascites). Glotzaugen (Exophthalmus); Blutungen in Haut,
Augen, Kiemen, Herz, Niere, Schwimmblase, Darm, Muskulatur; Darmentzindung.
Mafinahmen: Parasitenbekdmpfung; Vorsicht vor Einschleppung durch Fischzukauf aus seu-
chenhygienisch unbekannter Quelle.

Bakteriosen

Bakteriell bedingte Erkrankungen sind in der Regel durch Arzneimittel behandelbar oder durch
Mafnahmen der Wasserdesinfektion zu beeinflussen.

Furunkulose der Forellen

Weitverbreitete Infektionskrankheit bei Salmoniden. Besonders empfindlich sind Saiblinge, Bach-
forellen und Aschen. Gehauft bei héheren Wassertemperaturen, bei oft gleichzeitig mangelhaf-
ter Wasserqualitat.

Symptome: Flossenschaden, Hautbeulen und Darmentziindung bei der chronischen Verlaufs-
form; Blutungen in inneren Organen, Milzschwellung, hohe Verluste bei akutem Verlauf.

CE (Carp Erythrodermatitis, Erythrodermatitis der Karpfen, ED) (, chronische Bauchwasser-
sucht, oder Geschwirform der IBW")

Bei Karpfen und anderen Cypriniden (hier auch als Fleckenseuche bezeichnet); in der Karpfen-
teichwirtschaft weit verbreitet; chronischer Verlauf; selten hohe Verluste.

Symptome: Typische Hautgeschwiire, haufig am Schwanzstiel und an der Bauchseite.

ERM (Enteric Redmouth Disease, Rotmaulseuche)

Weit verbreitet v.a. bei Regenbogenforellen, aber auch Bachforellen und Saiblingen.
Symptome: Blutungen und Entziindungen im Maul- und Kopfbereich, Augen; Aufblahung des
Leibes; Bauchfellentziindung; Darmentzindung.

~Myxobakteriosen”

Erreger: Flavobakterien. Unterschiedliche Krankheitsbilder in Abhangigkeit von Umwelt- und Hal-
tungsbedingungen und Erregerart;

hauptséachlich bei Salmoniden.

Sattelkrankheit (Saddleback Disease)
Sattelartige Hautgeschwire im Rlckenbereich von Brut und kleine Setzlingen von Salmoniden,
v. a. Regenbogenforellen

CWD (Cold Water Disease; Bakterielle Kaltwasserkrankheit)
Schwanzflossen- und Hautgeschwdre v. a. bei Haltung in Betonbecken und FlieRkanélen.

Bakterielle Kiemenschwellung

Haufige, oft verlustreich verlaufende Erkrankungen bei Forellenbrut. Symptome siehe Kiemen-
probleme bei Salmoniden. Unglnstige Haltungsbedingungen (Besatzdichte, Ammoniakbelas-
tung, Futterstaub, mangelhafte Strémungsverhaltnisse u. a.) férdern das Entstehen.

Mykosen

Saprolegniose

Verpilzungen meist im Gefolge von anderen Krankheiten, Hautverletzungen, Hélterungsschaden.
Grundsatzlich bei allen Fischarten; haufig bei Forellen bei der Eierbriitung, Laichfischhaltung (Ab-
streifen!) und auch wéahrend der Laichzeit in freien Gewassern (Ulcerative Dermalnekrose, UDN).
Symptome: Grof3flachig weilde, watteartige Beldge auf Haut und Kiemen.
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Parasitosen

Parasiten finden sich beim Fisch sowohl auf der Haut oder Kiemen (Ektoparasiten) wie auch in
den inneren Organen (Endoparasiten). Ihre GroRRe schwankt von wenigen Mikrometern bis meh-
reren Zentimetern. Verschiedene Parasitenarten kénnen ahnliche Symptome hervorrufen, bend-
tigen jedoch teilweise verschiedene Behandlungen. Eine klare Diagnose muss deshalb erstellt
werden, die wiederum Anforderungen an den Ubermittler von parasitierten Fischen vorgibt —
prinzipiell gilt, dass die Diagnose rasch bei Erkennen von Abnormitaten im Fischbestand durchzu-
fUhren ist, um spater einen moglichst hohen Behandlungserfolg zu erzielen:

Fische mit auffélliger Symptomatik sind in lebendem Zustand bei ausreichendem Wasser sowie
Sauerstoff und Wassertemperatur éhnlich zum Gewasser an eine Untersuchungsstelle (siehe un-
ten) auf kirzestem Weg zu (berbringen. Fische, die wahrend der Entnahme versterben, sollten
sofort in Wasser und bei Kihlung (kein Frieren!) zur Untersuchungsstelle gebracht werden. Ek-
toparasiten reagieren in der Regel schnell auf den Tod ihres Wirtes und versuchen diesen ehest
maglich zu verlassen. Daher ist der negative Befund bei bereits toten Fischen nur eingeschrankt
interpretierfahig. Endoparasiten sind oftmals nicht in der Lage, den toten Fisch sofort zu verlas-
sen und kénnen daher langer als Endoparasiten verweilen.

Unter den Ektoparasiten gibt es zahlreiche Arten, die entweder auf der Haut oder den Kiemen
von Fischen parasitieren (z. B. Kiemenwurm, Karpfenlduse, HautsaugwUrmer, Fischegel). Allge-
meine Symptome kénnen Kiemenschwellung, Hauttriilbung, Atemnot sein. Als Ursache kdnnen
haufig gelten: hohe Besatzdichte, unglinstige chemisch-physikalische Bedingungen (geringer
pH-Wert, hohe Wassertemperatur), Schwéachung der Wirte. Eingeschleppte Parasiten kénnen
sich unter diesen Bedingungen leichter etablieren. Zu den Endoparasiten zahlen etwa Bandwdir-
mer (in Muskulatur, Darm), weitere Parasiten, z. B. Saugwurm im Auge (,Wurmstar”), Einzeller
im Blut (,, Schlafkrankheit”) in der Niere und der Schwimmblase.

Weiterflhrende Informationen zum Thema , Fischkrankheiten” finden Sie in der entsprechenden
Fachliteratur sowie tber lhren betreuenden Tierarzt.

Untersuchungsstellen:

Veterinarmedizinische Universitat Wien AGES

Klinik far Gefliigel, Ziervogel, Reptilien und Veterinarmedizinische Untersuchungen
Fische Puchstrafde 11

Veterinarplatz 1 8021 Graz

1210 Wien

Fachtierarzte fiir Fische

VR Mag. med.vet. Thomas Weismann
Scharfling 30

5310 Mondsee

Bundesamt fiir Wasserwirtschaft -
Institut fir Gewasserokologie, Fischerei-
biologie und Seenkunde

Scharfling 18

5310 Mondsee

Tel. 06232/3847-0

Fax: 06232/3847-33
E-Mail: office.igf@baw.at
Internet: www.baw-igf.at

Fischgesundheitsdienst Salzburg
Dr. med.vet. Tamara Frank

Marienweg 14/3

5112 Lamprechtshausen

Tel. 0699/18175133

E-Mail: office@fischpraxis.com
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Tel. 06232/3859, Mobil: 0664/7982620

Dr. med.vet. Eva Wimmer-Liko
Unternberg 4

5163 Mattsee

Tel. 0664/4114678

E-Mail: dr.eva.wimmer@sbg.at



ALLGEMEINES

Fische — Krebse — Muscheln
Wolfgang Hauer

2007, 1. Auflage (231 Seiten)
ISBN: 978-7020-1143-7
Leopold Stocker Verlag, Graz

Salzburger Fischerhandbuch
Fischereiprifungsbehelf zum Thema Was-
sertierkunde, Gewasserokologie, Rechtsvor-
schriften und sachgemafer Gebrauch von
Fanggeraten

Landesfischereiverband Salzburg (Hrsg.)
2013, 5. Auflage (260 Seiten)

Ringmappe (Bezug bei LFV)
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TEICHWIRTSCHAFT

Aquakultur 2020 - Osterreichische Stra-
tegie zur Forderung der nationalen
Fischproduktion

Erstauflage 2012

Bundesministerium fir Land- und Forstwirt-
schaft, Umwelt und Wasserwirtschaft
Stubenring 1, 1010 Wien

Leitlinien fiir die Errichtung von
Aquakulturanlagen/Fischteichanlagen
(BMLFUW-UW.4.1.2/0011-1/4/2012),

Februar 2012

Bundesministerium fir Land- und Forstwirt-
schaft, Umwelt und Wasserwirtschaft
Stubenring 1, 1010 Wien

Diese , Leitlinie Aquakulturanlagen” kann auf
der Homepage des Landesfischereiverbandes
Salzburg sowie auf der Homepage des Le-
bensministeriums (www.lebensministerium.
at) heruntergeladen werden.

Lehrbuch der Teichwirtschaft

W. Schéperclaus/M. v. Lukowicz (Hrsg.)
1997, 4., neubearb. Auflage (590 Seiten)
ISBN 3-8263-8248-X

Paul Parey Verlag, Berlin

Zucht und Produktion von
SiaBwasserfischen

Martin Bohl

1999, 2., neubearbeitete Auflage (719 Seiten)
ISBN 3-7690-0543-0

Verlags Union Agrar
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EDELEREBSE

Edelkrebse

Das ABC der
Fischkrankheiten

Fische - Krebse -
Muscheln

Forellenzucht

Wolfgang Lindhorst-Emme 1990
(157 Seiten)

ISBN 3-8263-8109-2

Verlag Paul Parey

Forellenzucht

Kurt Igler

1995, 5., erweiterte Auflage
(132 Seiten)

ISBN 3-7020-0729-6
Leopold Stocker Verlag

Der Karpfenteich und seine Fische
Ewald Haas/Alexander v. Menzel

2003, 2. Auflage

(195 Seiten)

ISBN 3-7020-0773-3

Leopold Stocker Verlag

Der Teichwirt

F. Geldhauser/P. Gerstner
2002, 8. Auflage

ISBN 3-8001-4582-0
Ulmer Verlag

Edelkrebse. Biologie, Zucht,
Bewirtschaftung

Johannes Hager

1996, 2. Auflage,

128 Seiten

ISBN 978-3-7020-07515

Leopold Stocker Verlag, Graz
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Das ABC der Fischkrankheiten

Oliver Hochwartner/Elisabeth Licek/Thomas
Weismann

2008 (ca. 250 Seiten)

ISBN 978-3-7020-1135-2

Leopold Stocker Verlag

Gesunde Fische

Werner H. Baur/Jérg Rapp

2003, 2., neubearbeitete Auflage (317 Seiten)
ISBN 3-8263-3402-7

Verlag Paul Parey

Fischkrankheiten
Rudolf W. Hoffmann

2005 (224 Seiten)

ISBN 3-8252-8241-1 (UTB)
Ulmer UTB, Stuttgart

~Leitfaden zur Bekampfung der

Viralen Himorrhagischen Septikamie
(VHS) und der Infektiosen Hamatopoeti-
schen Nekrose (IHN) in der Republik
Osterreich”, Stand: Dezember 2010,
BMG 74700/0066-11/B/11/2011

Fischzuchtfibel 2013

Elisabeth Licek/ Thomas Weismann/
Hochwartner Oliver

Fischzuchtfibel — Rechtlicher Leitfaden fir die
Praxis der Fischzucht und Fischvermarktung
in Osterreich

Hrsg. Osterreichischer Fischereiverband: mit
freundlicher Unterstlitzung des Bundesmi-
nisteriums fir Gesundheit und vetmeduni
vienna.

Bezugsquelle: Sbg.-Landesfischereiverband



FISCHKOCHBUCHER

Frischer Fisch aus heimischen
Gewassern

Marlisa Szwillus

Frischer Fisch aus heimischen Gewassern
2012 (208 Seiten)

ISBN 978-3-86362-008-0

Reihe: Aus Liebe zum Landleben, Dort-Ha-
genhausen Verlag

Frische Fische kochen & essen
Dirk Stermann & Christiane Kada
2012, 1. Auflage (223 Seiten)
ISBN-978-3-85033-625-3

Christian Brandstatter Verlag, Wien

F(r)isch auf den Tisch: das
osterreichische Fisch-Kochbuch
Franz Peier / Taliman Sluga

2011 (192 Seiten)

ISBN 978-3-7020-1294-6

Leopold Stocker Verlag, Graz

Vom Haken in die Pfanne
Francis Ray Hoff

2010 (142 Seiten)

ISBN 978-3-8354-0658-2

BLV Buchverlag, Minchen

Fischkiiche fiir Angler — heimische
Fische lecker zubereiten

Inge Koch

2010 (80 Seiten)

ISBN 978-3-440-12305-8

Franckh-Kosmos Verlags-GmbH & Co. KG,
Stuttgart

Fische rauchern & beizen
Wolfgang Hauer

2008 (117 Seiten)

ISBN 978-3-7020-1213-7
Leopold Stocker Verlag, Graz

RUBRIK

Frische Fische:

Das Kochbuch fiir Angler

Christer Johansson, Mary-Paz G. Bueono
2011, 3. Auflage, 144 Seiten

ISBN 13-978-3-440-12091-0
Franckh-Kosmos Verlags-GmbH & Co. KG,
Stuttgart

Das osterreichische Fischkochbuch:
Rezepte, Tipps und Wissenswertes zu
den heimischen See- und Flussfischen
Riki Plotzeneder & Gerhard Plotzeneder
2004, 1. Auflage (127 Seiten)

ISBN 978-3702225902

Leopold Stocker Verlag, Graz

Die neue Fischkiiche
Olgierd E. J. Kujawski

1998 (192 Seiten)

ISBN 3-7020-0808-X
Leopold Stocker Verlag, Graz

Historische Kochbuchliteratur
Handschriftliche Kochblcher und Kochrezep-
te der Universitatsbibliothek Salzburg sowie
ein Bestandsnachweis gedruckter Koch- und
Haushaltsblcher bis 1900, die im Bibliotheks-
bestand zu finden sind. Erstellt von Beatrix
Koll
http://www.ubs.sbg.ac.at/sosa/lucullarium.
htm
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FACHZEITSCHRIFTEN

Osterreichs Fischerei
Osterr. Fischereiverband, BAW Scharfling

Fischer und Teichwirt
Verband der Bayerischen Berufsfischer e.V.
Nurnberg

Kontakte und Adressen

Kammer fiir Land- und Forstwirtschaft in
Salzburg

Schwarzstralle 19

5020 Salzburg

Tel. 0662/8705271-0, Fax: DW 320

E-Mail: office@Ik-salzburg.at

Homepage: www.lk-salzburg.at

Landesfischereiverband Salzburg
Reichenhallerstralie 6

5020 Salzburg

Tel. 0662/842684, Fax: DW 9

E-Mail: buero@fischereiverband.at
Homepage: www.fischereiverband.at

Salzburger Direktvermarkter

GF Dipl.-Pad. Ing. Barbara Viehhauser
Bezirksbauernkammer Zell am See
Saalfeldnerstralde 7

5700 Zell am See

Tel. 06542/72393-24

E-Mail: bbk-zell@lk-salzburg.at

Redaktionshinweis:

Es wird darauf hingewiesen, dass alle Angaben in dieser BroschUre trotz sorgféltigster Bearbeitung
ohne Gewahr erfolgen und jegliche Haftung der Autoren ausgeschlossen ist. Alle in der vorliegen-
den Broschire enthaltenen gesetzlichen Bestimmungen bzw. Verweise auf gesetzliche Vorschrif-
ten kénnen nach Redaktionsschluss bereits veraltet sein und sind entsprechend auf Aktualitat hin
zu Uberprifen. Alle gesetzlichen Vorschriften sind im Rechtsinformationssystem des Bundeskanz-
leramtes (RIS) unter http://www.ris.bka.gv.at/ abrufbar. Dort kann in den Suchmasken (Bundes-
recht bzw. Landesrecht Salzburg) nach Worten und Titeln bzw. AbkUlrzungen (gemeint ist der Ge-

LFI Salzburg

Maria-Cebotari-Strafse 3-b

5020 Salzburg

Tel. 0662/641248-310, Fax: DW 329
E-Mail: Ifi@lk-salzburg.at
Homepage: www.Ifi.at

LFA Salzburg
Maria-Cebotari-Strafse 3-b

5020 Salzburg

Tel. 0662/641248-360, Fax: DW 329
E-Mail: Ifa@lk-salzburg.at
Homepage: www.lehrlingsstelle.at

Bundesamt fiir Wasserwirtschaft
Institut fir Gewasserodkologie, Fischerei-
biologie und Gewasserkunde

Scharfling 18

5310 Mondsee

Tel. 06232/3847-0, Fax: DW 329

E-Mail: office.igf@baw.at

Homepage: www.baw-igf.at

Fischzucht Kreuzstein

Oberburgau 28

4866 Unterach

Tel. 07665-8251, Fax: DW 20

E-Mail: fischzucht.kreuzstein@baw.at

setzestitel, wie zum Beispiel Wasserrechtsgesetz 1959, Abklrzung: WRG) gesucht werden.
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I I( Landwirtschaftskammer

Salzburg

Landwirtschaftskammer Salzburg
5020 Salzburg, SchwarzstralRe 19
Tel. +43(0)662/870571-276

Fax +43(0)662/870571-328
forst@lk-salzburg.at
www.lk-salzburg.at



